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n any més, tinc la La Host del Castell Vell vol

satisfaccid de parlar en sumar-se a les festes magdaleneres que
nom de tota la Host, commemoren la fundacié d'aquest
associacid cultural, nou Castellé que volem i vivim cada
festera i gastronomica per dia.
13 VISCA CASTELLO,
Convide a tot el mon fester a VISCA LA HOST

visitar el nostre casal, cau damistat, e

convivéncia i germanor. Donar De tot cor desitge el millor a

les gracies de tor cor als nostres tothom.

patrocinadors, i als que mos ajuden
any rere any a fer possible ['edicid

d aquest butlleti on donem a conéixer 3
la nostra activitat cultural, festera i & Ik~
Ud

2 ¢ Vo
J. Vicente‘bea:bciiiqb‘ai Balaguer

Gran Maestre de la Host

gastronomica al llarg i ample de tot
el territori nacional i també en gran
part de la Europa.

Com podeu veure, tenim espérit
viatger i voluntat inequivoca de
divulgar totes les nostres excel. léncies
daquest VIU CASTELLO.

Lliutaren cada dia en mes forca
per a donar a conéixer tota la nostra
historia, els nostres arrels i la nostra
passio per aquest Castells tan nostre.
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Si, com ja sabem d’antic,
" la festa és cosa de tots,

| tant a la raula i al llit

LAlcalde d’aquesta Colla
Gran Maestre de la Host
té huf la satisfaccioé

de fer-nos saber a tots
que ja el dia és arribat

de la nostra Magdalena.

aci estem els de la Host
sempre a punt, al primer crit,
com al Pregé o a Lledé.

Anar de marxa amb Ja Host

| no ¢és tan sols anar de festa,

1
€S recordar la conqucsta

i origens de Castellé.
Recordar-ho i celebrar-ho
sempre a la nostra manera:

. pélvora, misica, bous,

| beure i menjar de bandera,
i cercaviles, cavalcades,

les paelles a Fadrell,

¢ Romeria, mascletades, )

LAlcaid del Castell Vell.

Tots treballem a plaer

Vicentico, Paco Vazquez,

Massimo, Guardino, Alé

Gimeno, Ricardo, Angel,

Alcén, Breva Pallarés, |
Vicent i Manolo Gémez,
Agustin, Toca, Alberrt,
Guillermo, Roberto, Pedro,
Jere, Miguel, Chema, Domingo ‘

i també totes les dones.

| Molta marxa i tradicié,
| aquesta és la nostra festa.

- el Pené de la Conquesta.

El nostre cstendart -com no-

El bon humor per blasé

| i per a que no se diga !

. el nostre millor Pregé.

la nostra alegria siga

La Host del Castell Vell

és clam de la cultura
castellonenca, de bona soca,
és cau de convivéncia.

Larros i la taronja,

simbols de nostra terra,

van fer que aquesta colla
imaginara menjars al seu entorn.

i Visca la Host del Castell Vell,
la Confraria de I'Arrds i la Taronja!
iVisca la Host del Castell Vell,
la Confraria de ’Arros i la Taronja!

Per tal d’aconseguir

sans objectius, es reuneixen
aquests amics davant la taula
a conversar amb tot el cor.

I s6n histories del poble

les que renaixen aci

perqué perduren per sempre
en ment.

iVisca la Host del Castell Vell,
la Confraria de I'Arrds i la Taronja!
iVisca la Host del Castell Vell,
la Confraria de I’Arros i la Taronja!

iCavallers, vergonya! j;Collons!!
iMés vergonya! ;;Més collons!!

(Hetra i musica de Joan Castells)
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Orivilegi del Trasllat

Sapien tots que 210s, Jaume, per [a gracia Oe
Deu Rel O Aragd, d¢ Mallorgues 1 d¢ Dalencia,
Comte 0¢ Barcelona 1 0 Lrgell 1 Senypor de¢ ont
peller, per 2108 1 els nostres, Donem [Mcencia 1 inte-
gra poteqtaf) a 00s, dilecte nostre, €n Ximeén 19¢érez
0 Arends, loctinent nostre al Aegne d¢ Valencia,
per a que pugau canviar La Vila 0e Castello Oe
Borriana a gualsevol (foc que us parega dintre del |
terme Oel mateix Castell 0c Castello. Concedint que
tots els pobladors que en [a dita Vila sojornassen o
en ella tingueren cases 1 horts, els tinguen, ells ma: ,
teixos 1 els seus successors, perpetuament, fancs
1 Mures, sense cap cens, tribut, us, servici 1 qualse:
vol altra exaccid, [a qual a nosaltres o als nostres o ‘
a 9 altres persones, per [es mateixes cases 1 horts,
mai a pagar estiguen obligats.

Donada a £(eida el 8 Oe Setembre 0e [“any Sef |
Senyor 0¢ 1251. )

Signe 0¢ Jaume, per (@ gracia de Déu, Aei d Arago,
o¢ Wallorques 1 d¢ Valencia, Comte 0e Barcelona 1 )
0 Urgell1 Senyor de Wontpeller. Son testics: €n
Carroz,6. 0 Aquilo, 6. de WontcadaR. d¢ Timor, = |
J. 0e Rocaberti. Signe de Guillem de Roca el gual
per mandat del Senpor Rei a traves Oe 6. €scrivd,
notari seu, agod va fer escriure en el [loc, jorn 1 any
~prefixats.
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[ passar 16 de febrer, vam
dur a terme un acte social
que d alguna manera

estavem obligats.

Demostrarem el nostre
agraiment als esponsors del butlleti
de La Host, perqué sense ells no
seria possible dur a terme aquesta
publicacio.

Any rere any, ens han donat
suport moral i economic, abundant
amb la publicitat de les seues
empreses, a que aquest butlleti puga
vore la llum.

El sopar a carrec de Luis loca,
Angel Martinez i Ricardo Garzd i

Jose Mari, va eixir “reds” (eixe arros
caldos i el pernil al forn, pa xuplar-
se els dits) deixant ben alt el saber
culinari d'estos “Mestres Cuiners’.

Acudiren també nombrosos
alcaids d'anys passats i donarem a
conéixer el nostre alcaid 2011 Luis,
que va ser objecte de felicitacions de
tothom.

Com no podia ser d altra
manera, (La Colla es cultural,
[festera i gastronomica) la milsica, la
marxa, els gin-tonics, els puros i la
«guinyotaeta» li donaren fi a esta nit
entranyable.

Gracies amics, esteu a vostra casa.
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En Javier Moliner i Gargallo

Nomes unes breus paraules per
que avui el protagonista es L'Alcaid
entrant en Luis Alvarez.

Es un honor i una satisfaccio afegir
el meu nom a la lista de alcaids
que junt en tots els membres de la
Host son auténtics embaissadors del
nostre Castelld, divulgant i donant a
conéixer totes les nostres excel-lencies a
més de la nostra amistat i germanor.

Felicite a Luis Alvarez com a nou

Alcaid i le desitge que com jo, disfrute
del carrec i el porte amb orgull alli on
siga requerit.

Forme part d’aquesta colla i espere
s AR el ser-ho per molts anys, per aixo os dic:
Aleaid 2011, Aleaids de En davant few un Castelld mes gran.

anys anteriors, Wlf?ﬂb?‘&?

de la Host, senyores i Gracies i fins sempre.

senyors, bona nit.
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1276
1281

En Peretd de Fraga
En Romeu Marti
En Sim6 de Borja
En Jaume Fivaller
N’Arnau Calaf

En Francesc Solsollnai Garbfi
En Vicent Gémez i Nebot
N’Entric Ferrero i Maria (+)
En Lorenzo Ramirez i Portolés
En Josep Pascual 1 Torres

En Porfirio Laguna i Asensi

En Jaume Alcén 1 Simén (+)
En Baltasar Macia i Oliver

En Ricardo Vicente i Calvo
N’Ignacio Subias i Ruiz de Villa
En Victor Campos i Guinot
En José Luis Breva i Ferrer

En Federico Garcia i Moliner
En Josep Bellés i Mateu

En Josep Guardino i Roca
N’Alejandro Garcia i Guinot
En Vicent Farnds de los Santos
En Manuel Altava i Lavall

En Rafael Cerda 1 Ferrer
N’Antonio Folch i Beltran
N’Alejandro Paya i Ferreres

En José Ramén Broch 1 Viciedo
En Javier Moliner 1 Gargallo
En Luis Alvarez i Lobato
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om a Castelloner, fester i
devot de la nostra patrona,
vull remarcar que dins de
la setmana magdalenera hi
ha dues actes emblematics.

El Dvimer per cronologia es la
Romeria, simbolitza la baixa del
nostres avanpassats del castell vell al
now Castells. Aquest Castells que
avui vivim i volem sense perdre de
vista el castell vell, bressol dels nostres
arrels intims i profunds de la nostra
manera de ser, pensat i viure que en el
transcurs del temps van canviant pero
que dintre de nosaltres queden com
un tresor. En de deixar als nostres fills
eixa autoestima per les nostres arrels.

Laltre esdeveniment especial és la
Ofrena a la nostra Patrona, La Mare
de Déu de Lleds. Desde l'any 1947
el poble de Castelld per mitjancant

de tot el mon fester, escoles,
associacions, colles, cavallers, gaiaters,
representacidons provincials, regidors,
reines i alcalde li reben pleitesia dins
les festes magdaleneres en la popular
Ofrena de flors.

M alegre molt vore com any rere
any es més nombrosa la participacié
de tot el mon fester i algin que altre
particular.

La nostra
colla, rambé,
com no,
participe en
['Ofrena a la
Lledonera a
més de ser la
patrona de
Castellé i de la
nostra Colla.







J. Vicente Francisco

[ dia 29 de Gener de 2011

en el «Salén Maestrazgo
del Hotel Intur» vam
cumplir en allo acordat en
lacta del 2 de Desembre
de 2010. Eleccid i Gala en honor de
[Alcaid 201 1.

El dia de la Gala dels Alcaids,
sempre es un dia molt especial per a la
Host, també aquest.

La quasi totalitat dels membres
de la Host, Alcaids sortints, amics
i convidats, arroparen a [Alcaid
sortint en Javier Moliner i a ['Alcaid
entrant Luis Alvarez.

Lacte  protocol.lari a  carrec
del Gran Maestre Jose Vicente
Francisco i el Canceller Albert
Sanchez-Pantoja feren resum de
lany passat, seguidament ['Alcaid
sortint en Javier Moliner ens digué
unes paraules importants i emotives,
recordant les bones vivéncies d aquest
any com a Alcaid i la seua voluntat
de ser un més entre nosaltres i estar
sempre al nostre costat.

El Gran Maestre va despedir fent-

li entrega d'una placa de ceramica
igual a la que té el casal, recordant-
li que la Host és sa casa per sempre i
que ha guanyat un grapatr d amics.
A continuacid Lacte més important
de la nit, Curriculum del nou
Alcaid i lectura de la corresponent
acta del consell, donant rang oficial
i piblic a ['Alcaid 2011, Serenissim
Sr. En Luis Alvarez i Lobato.

El Gran Maestre li va donar la
benvinguda oficial i piblica i li
va demanar que porte el titol de
[Alcaid amb orgull i satisfaccid alla
on siga requerit (cultural, fester i
gastrondmic) com a cap avangat de
la Host.

Les paraules del now Alcaid,
sinceres i castelloneres, fins i tot va
recitar poemes de Bernat Artola,
podreu llegir-les en aquest butlleti.

Va tancar lacte el Canceller i el
Gran Maestre en un gran VIVA LA
HOST La misica i la marxa van
donar fi a una vetlada completa.
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SALVE VERGE
DEL LLEDO

Salve, Verge del 1 ledd,
del mortal corredemptora.
Nostra Patrona i Senyora,
Regina de Castello.

Amb viva fe i efusid

vos preguem, VVerge Maria,
per ser la nostra alegria,
Joids consol i esperanga,

de tot un poble gaubanga,
per als teus fills, Mare pia.
Font d'eterna benanranca,

Mare, Regina i Aimia.

Miquel Peris i Segarra
(1970)
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SERENISSIM SENYOR

En Luis Miguﬁﬂ Alvarez i Lobadto

%M% C’éggff}%; %
% gy 2077

on va cursar estudis de
Professorat Mercantil.
En 1974, és

Uicenciat en Ciéncies

“conomiques per la Facultar de
Ciéncies Economiques i Empresarials
de Valéncia.

Va comengar a treballar en El
Corte Inglés al Novembre de 1973,
ocupant el lloc de Cap de Financera,
Gastos i Fiscal.

En 1984 és veclamat a [area de
Gestid de Personal en les oficines
centrals de Madrid, responsabilitzant-
se de l'area de Relacions Laborals a
nivell organitzacid.

G

En 1987, torna a Valéncia
ocupant el lloc de Cap de Personal
del Centre Comercial de Nou Centre,
per a posteriorment ocupar el loc
de Subdirector i a continuacid el de
Director del Centre. Lloc que ocupa
fins a Octubre de 2005.

Des de Novembre de 2005, fins
a la data, com tots sabem té la
responsabilitat directa del centre de
Castells.

En aquests cinc anys a Castelld,
Luis sha introduit en la ciutat d'una
manera especial, és una persona
coneguda, respectada, participativa,
involucrada en el dia a dia de la
ciutat i especialment ocupada i
preocupada per levolucid del teixit
comercial de Castelld.

Esta intensa activitat laboral,
lamortigua, encara que no en la
mesura que li agradaria, amb alguna
escapada al camp de golf, on els que
ho coneixen en esta faceta, comenten

que no ho fa del tot mal.

e



Dicas Mw@z]

En Luis |
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xcelentissim Senyor
alcalde.

Benvolguts amic
membres de La Host
del Custell Vell i de ln
co framz de ['Arros i la Taronja.

Alcaids, Senyores i senyors:

Necessariament les menes
primeres paraules han de ser
dagraiment. Gracies als qui van
tenir la iniciativa de proposar-
me i a tots els membres de La
Host per la seua designacié com
Alcaid per a aquestes festes de la
Magdalena de 2011.

Pot haver-hi algii que pensara
que aquest és un nomenament
més dins dels quals producixen
en el si d'algunes colles i
agrupacions de les nostres festes,
perd vos assegure que per a mi
significa una molt imporrant
distincid, el que suposa ser
designat el vostre Alcaid,

d ’aquemz prestigiosa associacio.
Prestigi adquirit al llarg del

temps per la seua participacio i
per la seua dedicacié ales festes.

M aneu a permetre una
xicoteta llicéncia, al fil de la
série d’homenatges que shan
prodigat recentment a il-lustre
valencia Garcia Berlanga.

Per un moment vaig
imaginar que mencarnava
en el personatge ja famds, de
lAlcalde de la pel-licula cima
de Berlanga: “Bienvenido M.
Marshall”.

Recordeu a Pepe Isbert,
en el balcé de I'Ajunrament,
acompanyat de Manolo Morin
i altres actors i pronunciant

aquella frase: “Porque como
Alcalde vuestro que soy os
debo una explicacion, y esta
explicacion que os debo os la voy
a pagar”.

Perqué és bé, imagineu, amb
70 Xicotets matisos, que aquesta
és la situacié en qué em trobe:

' aci, de peu en un faristol, pero

sense ser Pepe Isbert; esta és la
primera diferéncia. La segona,
és que aixi com en l'esmentada
pel-licula, en la plaga, sentint
lalcalde, es trobaven tor tipus
de persones perfectament
disfressades, conformant una
adequada poblacié rural propia
de Largument de la pel-licula,
act ens trobem amb un selecte
grup damics i amigues luint les
seues millors gales i donant-los
Uustre a una vetlada que per a
mi serd inesborrable. A més que
tinc la seguretar que ni maneu
a demanar una explicacié ni jo
vos la puc donar.

Segons el diccionari de la
Reial Académia Espanyola
la paraula alcalde té diverses
accepcions, una delles es referix
4 una activitar que es practica
en. la nostra associacié, Diu el
diccionari “joc de naips, varietat
de la brisca, entre tres persones
en el qual un dels jugadors a
qui sanomena alcalde, juga
contra els altres dos i guanya, i
seguix en el lloc mentres faga 31
tants dels 120. En el tresillo i
altres jocs de naips qui dona les
cartes i no juga’. En el suposit
que ens ocupa no magradaria

ser Lalcalde del “tresillo” i per el

contrari si magradaria ser-ho en
el joc de la brisca.

D'un altre costat, el
diccionari de la Reial Académia
de la Llengua, també subratlla
com a acceptacid principal
que la paraula alcalde prové
de larab hispa alcali i aquest
del arab classic cadi. Doncs
bé considerant esta segona
accepracio em permet fer
#s de certes prerrogatives i -
recomanacions, que el cirrec
dalcaid em conferix, que es
resumixen_fondamentalment en
dos. e

La primera que no minve el
principi que inspira la.vostra
actuacid, que no és un altre
que el de fomentar i enfortir
[amistat desinteressada i la-
camaraderia entre persones
de distinta condicié i distint
pensament. Este agermanament
havia de servir de paradigma
per a qualsevol classe
d’institucions en estos temps
dificils que ens ha tocat viure,
en el que el materialisme i el
principi de tant tens, tant vals
és el que predomina en la nostra
societat. Vos exhorte a que
treballem per a mantindre viu
lespérit net de la festa i de les
nostres tradicions.

M agradaria, exalgant el
sentiment de l'amistat, referir-
me a uns versos del nostre
inoblidable Bernat Artola, que
son crec de aplicacio

Si Lamor vol carrerons,
Lamistad vol cami recte;

q;‘-
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que quan és sincer lafecte
no plaw de gastar raons.

[ 5i s6n les ocasions
‘pedra de toc” dels amics,
els dies seran testics

de que la meua amistat
és pura i de veritat,

la germanor dels antics.

La segona de les
recomanacions és la de que
continueu aquesta activitat, que
és la que vos distingix i prestigia
en el si de [associacid de les
confraries gastronomigques. Sou
els perfectes divulgadors de la
nostra gastronomia i cultura en
les reunions que se celebren amb
una certa periodicitat, tant a
Espanya com en lestranger.

M aneu a permetre que em
referisca a una anécdota, que
potser algiin de vosaltres conega,
que li va ocorrer a D. Miguel
de Unamuno en ocasié de la
concessid d’una distincié.

Es trobava el mencionat
Unamuno acompanyat d’altres
guardonats com ell i al fer is

de la paraula, després de la

imposicid de la condecoracid
va dir: “Gracies Majestat
per aquesta distincid tan
merescuda’,

Sa Majestat, Alfons XII, que
presidia lacte li va contestar:
“Me sorprens Miguel perqué
normalment en aquests actes
lhomenatjat sol agrir la
condecoracié dient que esta
distincid és immerescuda’ al que
Unamuno va replicar: “Majestat
és que ells també diuen veritat”,

Jo no arribe als extrems
d’Unamuno, de créurem
mereixedor de la distincié. Serd
la meua actuacié com alcaid al
llarg d’enguany, el que d'alguna
manera servisca perque obtz’nga
Laprovar raspat o, jperqué no?,
vos convenga per a acabar el curs
amb nota.

Se que aquest objectiu va a ser
dificil, i mha convengut d'aixo
quan en alguns dels sopars que
he assistit be tingut loportunitat
de contemplar enfront de mi,
col-locats en la paret, 2 manera
de mosaic una série de preciosos
taulellets, magnificament

decorats, en els que figuren

un a un tots i cadasqun dels
alcaids que m’han precedit. He
comprovat que entre ells figuren
destacats empresaris, famosos
politics, il-lustres professionals de
la medicina i del dret, honrats
agriculrors, en fi un ampli
espectre representativ del millor
de la societat castellonenca.

El compromis és doncs fort i
esperem tant Carmina, la meua
dona com jo no defraudar-vos.

Reitere les meues paraules
d agraiment amb qué vaig
comengar aquesta breu
intervencid, i confie en que
almenys en una xicoteta mesura
es justifique la preséncia del meu
nom en eixe panell al qué em
referia anteriorment.

Vos puc assegurar que, per el
que a mi em respecta, el record
de tot lo bo que va a succeir al
llarg d’enguany, en el que tindré
lorgull i la satisfaccid de ser el
vostre alcaid, quedara gravat
profundament en el meu cor.

Moltes gracies.

e



gywwwwwwwwwwwwwwﬁé
)

Distribuidor oficial

Gasoleo calefaccion a domicilio

OFICINAS: ALMACEN: GASOCENTRO:
Pintor Lépez, 8 Avda: Hnos. Bou, s/n. Ptda. Emperadora
Teléfono 964 34 05 52 Teléfono 964 23 75 86 Parc. 45, 47 y 50

Fax 964 34 05 77 12003 CASTELLON 12192 VILAFAMES
12004 CASTELLON

R Z ZC VA V0 V28N V2 V2N V2R V2N V2 V2 A A VR 2R 2R R RN RN RN N A

| SRS

)
)
)
)

=

200 S N S S N O R W O O W7 O O W S 57



No hi ha moros a la costa!

Les

Sty

Joan Josep Trilles i Font

a Mediterrinia és una mar
tranquil-la, una bassa d'oli si la
comparem amb els grans oceans del
mon. A més a més, a casa nostra i en
DR WY Lactualitat, é un mar de pau per qué
les séfles ones no ens porten cap mena de perill,
Aixo, pero, no sempre ha estar aixi, ja que en
epoques anteriors, quan els nostres avantpassats
miraven cap aquesta mateixa mar, predominava
el sentiment de la por. Sovint el perill molt
[reqiient era els atacs de pirates i de corsaris,

Les terres valencianes, des dels seus origens, han
estat molt castigades per les incursions dels berbers.
Un cop acabada la Reconquesta (denominacié
gens adient) i aconseguida la unificacié (una altra
fal-lacia historica) de mans dels Reis Catélics, els
perills per terra van desaparéixer, ara bé, defensar-
se de la mar aixo eren figues d’un altre paner.

w
e, =
‘Torre Badum (Peniscola)
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A UAntiga Corona d'Aragd, les conversions de
mudéjars se succeiven des del comengament del
segle XVI per temor o per pressid politica. Malgrat
que el 1510 foren ratificats tots els privilegis de
qué gaudien els moriscs valencians des del segle
XIII, la inquisicid pretengué estendre al Regne
de Valéncia la pragmatica del 14 de febrer de
1502 la qual ordenava la conversié o expulsi de
tots els musulmans, els moriscs de la Corona de
Castella i de la Corona d’Arags. El terme morisc
es generalitza a partir de les conversions en massa
de qué foren objecte per part dels agermanats
valencians (1521-22).

Respecte als moriscs batejats forcosament pels
agermanats, fou decretat el 1525 que fossen tinguts
per cristians, i fou ordenat que els que no ho fossen
optessin per batejar-se o emigrar. Aixo motiva la
revolta de la serra d’Espada, on es refugiaren i

3 Y

Giacomo Cantelli
da Vignola (1643-
1695) - Les Royau-
mes de Valence et
Murcie



Jabeque argeli.

1.- Molt apreciats pels musulmans del nord d’Africa per la
informacié que podien subministrar per atacar, amb un minim
risc les localitats cristianes.

Uuitaren contra les forces del duc de Sogorb. EL 1528
el poder reial i els moriscs valencians arribaren a
una concordia, que establia, entre altres clausules,
que en quaranta anys la inquisicid no procediria
contra ells i que en deu anys podrien conservar
la parla i la indumentaria, tenir mobilitar de
residencia i conservar les moreries reials de Xativa,
Alzira, Castells i altres. La concordia, tanmateix,
Jfou revocada el 1545 per una pragmatica reial,
que instaura un nowu régim de rigor.

Hi ha corrents bistoriografiques que venen
a dir, que les obligades conversions i expulsions
i que els feien deixar enrere tots els seus béns,
motiva que molts daquestes victimes (moriscs i
antics cristians convertits ' a ['lslam), foren qui
encapealarien les incursions dels berbers a les terres
valencianes, qui millor donat el seu coneixement
del territori i més encara tenint ajuda des de
Uinterior °.

Les ciutats valencianes no tenien un exércit com
cal per tal de defensar-se daquestes incursions,
guan el berber atacava es defenien com podien
amb milicies locals mal preparades. La defensa de
la costa, pero, era competéncia de la Generalitat
del regne que tenia un cos de soldats que havia
destar a l'aguait des de les torres costaneres per
avisar de la preséncia dels pirates musulmans i
també disposava d'una cavalleria que acudia
en socors de la zona afectada. Per mar també
actuaven dos galeres que ajudaven a la defensa de
la costa des de la mar. Aquesta defensa reial era
una contraprestacié que el rei donava al Regne de
Valéncia pels serveis que les seues ciutats li donaven
a les diferents Corts.

A les Corts de Montsé de 1547, presidides pel
rei Carlos [ es va intentar abordar i sistematitzar
tots els problemes de la defensa sobre noves bases ja
que fins aquell moment shavia confiat als senyors
feudals i a les viles. Els tres bragos del Regne de
Valéncia van exposar la seua preocupacié per la
defensa de la costa i sol-licitaren, per dissuadir els
corsaris la millora de les fortificacions de Peniscola

2.- Els musulmans valencians de |’interior que havien
mantingut sempre bones relacions amb els seus correligiona-
ris granadins i del Nord d’Africa.

Moriscs de Vinards

i la Vila Joiosa, la construccié de torres de vigia a
Cullera i Orpesa, i lenviament a Cullera de tres o
quatre peces d artilleria, i el princep provei a Jeroni
de Cabanyelles i Gallac perqué determinara el més
convenient en tois aquests assumptes, canviant la
politica de defensa del litoral amb una armada de
galeres i amb corsaris.

Al remat, es va promoure la creacid de torres
guaita costaneres amb una guardia ordinaria,
les despeses se sufragarien amb impostos especials
sobre la seda. Aixo es va completar el 1554 amb
la intervencid del representant de la monarquia,
el virrei duc de Magueda amb les seues
“Ordenances de la guardia maritima del Regne de
Valencia”

Les torres de guaita les trobem al llarg de
tota la costa, moltes delles en linea amb castells
constituien una série denclavament defensiu
al llarg del litoral valencia. Quan albiraven al
pirata avisaven a la poblacid de la seua preséncia
mitjangant fogueres. Segons I'bistoriador Escolano,
Orpesa amb la Torve del Rei, Dénia i Alacant
amb les seues muralles constituien les claus del
regne. Eren, sobretot Dénia i Alacant uns conjunts
inexpugnables molt ben defensats per una bona
artilleria.

Segons el professor ]. Luis Menéndez Fueyo 3,

Torre del
d'Orpesa



3.- Del Museu Arqueologic d’Alacant (MARQ) en la scua te-
sis doctoral “Estudio de las torres almenaras para la defensa
costera en la provincia de Alicante” .

4.- Talus exterior per a augmentar el relleu i dificultar la llavor
de sapa o instal'lar element per a escalar-les.

aquestes torves dorigen medieval, i tipiques a la
Mediterrania Occidental des d’ltalia a Granada,
renten com a missid principal l'albirament de naus
enemigues per a alertar a les poblacions veines per
a la defensa activa. No estaven plantejades per
a Suportar grans Aaracs. Sovint eren incursions
reduides per a obtenir un petit boti —captius i
ramat- i en aquests casos si que protegien els seus
ocupants. La seua artilleria també podia auxiliar
les naus amigues que acudien a la defensa. Pero
per elles mateix, aillades, no servien de res i sols
tenien sentit z'ntegmdex en una gran xarxa. Aixi
donces, les torves vigia es repartien per tot el litoral
a intervals dun 5 kilomerres, distancia que un
home pot recdrrer a peu en una hora.

Aquestes torres podien ser de planta quadrada
o circular. Lelement defensiu que esta present és
{alambor *. Laccés a Linterior de la torre solia
estar freqiientment molt alt. Aquesta entrada alta
respon a la concepcid medieval de la defensa pero
que a més de ser poc itil amb les armes de foc
resultava incomoda pels seus ocupants

Posteriorment, en 1597, com ens conta el
historiador Francisco Amillo Alegreva ° va sorgir
la idea d'organitzar la Milicia Efectiva. Es degué
al virrei de Felipe I11, aleshores Marqués de Dénia
i posteriorment més conegut com a duc de Lerma,
que tenia interés en la defensa de les seues terres.
Es tractava d'allistar 10.000 cristians i exercitar-
los als seus respectius pobles, mobilitzant-los en cas
de emergéncia. Sorganitzaven en companyes de
1.000 homes, repartides en 10 localitats del regne.
Lallistament seria voluntari i per animar els
ciutadans sels prometia una série de prerrogatives:
quedaven  exempts  de  qualsevol

5- Natural de Vila-real i director de I'/ES Beatriu Fajar- =¥
do de Mendoza de Benidorm ens presenta el seu treball

Piratas, corsarios y defensa del litoral valenciano. Fes- o
tes de Moros i Cristians. Benidorm 1998. ""f.:f‘ﬁf 10

Jurisdiccié nobilidria
tret de la  del
Capita  General.
Podrien  portar
habitualment
armes de foc, la
qualcosaconstituia
un gran honor ja
que estaven prohibides pels

nombrosos abusos que es realitzaven

amb elles. Un altre privilegi del que gandirien els
allistats a la milicia seria l'exempcid de limpost
de la sisa del pa, del vi i de la carn i quedaven
també exempts de 'obligacié d'allotjar tropes. Se'ls
garantia que no eixirien a luitar fora del regne i
durant la campanya cobrarien el mateix sou que
les tropes regulars del rei.

Unes torres fetes, aleshores, amb una finalitat
defensiva (vigilancia i aixopluc de la poblacid
davant la pirateria) i que avui en dia formen
part del nostre patrimoni historic i artistic. Si
us passegeu per la Senda verda de Benicassim
a Orpesa, podren contemplar el que ens queda
daquestes torres de vigia en aquest tram de la
nostra costa. Si vigileu la mar de segur que també
vosaltres podreu cridar allo de “No hi ha moros a
la costa’.

Torre Vigia

Colomera

{Orpesa)
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(1911-2011)

nguany fa
cent anys del
naixement
d’Enric
Valor i lany
passat en feia dew del seu traspas. Un
gran literat que també impactava per
la seua bonhomia., si més no, aixo ens
ve a dir Albert Sdnchez-Pantoja al
sew article Ens ha deixat Enric Valor,
al llibret de La Host-Magdalena
2000, que després de conéixer-lo
personalment el defineix com un home
honest, intel-ligent, afectuds, cordial i
molt elegant.

El mén de l'economia i lempresa
va perdre un bon puntal (va estudiar
per a mestre mercantil), per qué ben
aviat es va inclinar pel periodisme i la
literatura (publica el sew primer llibre
al 1931), exercint també de politic i
home de la cultura.

Entre 1950-1958 arrodoneix la
seua obra més emblematica, “Les
Rondalles Valencianes” (vuit volums),
recull de contes valencians feta per
Enric Valor. Una de les seues rondalles

Joan Josep Trilles i Font

La seua obra sempre present

parla d'un tal “Esclafamuntanyes” i un
altre que li diven “Arrancapins’.. us
sonen aquests persondaiges?.

Valor ens va fer veure que el més
senzill i popular també té un sentit
identitari i per aixo cal posar en valor
les nostres arrels. La seya obra sempre
romandra present entre nosaltres, com
deia Jordi Querol, al senyor Valor se [ha
de recordar sobretot com un valencia,
un valencia que exercia com a tal, un
valencia amant de la seua terra.
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Joan Josep Trilles i Font

uan tinc la sort de poder viatjar
a Extremadura, concretament a
Caceres, una de les tradicions que
més magraden és la de lalterne,

eixa relacié amistosa que trobes al
voltant de la placa Mayor i del carrer Pintores,
sobretot als bars, tractant amb gent que coneixes
i amb altres persones que mai no havia vist
abans. Eixes relacions al voltant d'una bona tapa
i un vinet sén mevavelloses per a un manegueta
de Castelld. Es tracta de llocs de trobada, amb
converses potser intranscendents, pero farcides
damabilitat. Sempre m’ha xocat el fer que amb
la cervesa o el vi també entre una tapa, que
tu no demanes pero que entra en el preu de la
consumicié. Afortunadament, a casa nostra,
aquest saludable costum comenga a obrir-se
cami.

Una de les tapes que més magrada, gracies a
Labuela Vito, és la Prueba de cerdo: magre de porc
trossejat amb all i pebre roig. La Nit de Nadal
és un dels apats estrella a la casa de la meua
dona. Quan arriba el temps de les matances, per
Sant Marti, a les primeres gelades nocturnes, es
reuncixen diverses families per sacrificar el porc
que amb tanta cura han criat durant tot 'any. Les
families van de casa en casa per ajudar-se unes a
les altres. Aixo es diu treballar en equip, vaja.

Si us sembla, i seguint les directrius de la meua

| sogra, us explique la recepta de la Prueba, cada
casa, pero, en té la seua propia, aixo si, totes estan
per xuclar-se els dirs. Val a dir, que la Prueba
comenga quan estan acabant les tasques de la

.

matanga. Quan només queda empapussar els
xorigos amb la massa ja adobada, el budel] llest i
les maquines d'embotir amanides per comengar la
tasca. L'adob és correcte? Estara bé de sal? Ens hem
quedat curts amb el pebre roig? Fem la Prueba.

Ingredients per a quatre persones:
- 800 g. de magre de porc
- Sal

- Una cullerada d'orenga

- Per a fer 'adob:

- Una cullerada de pebre roig dolg

- Una cullerada de pebre roig picant
- Sis dents dall

- Una copa de vi blanc

- Una tassa d'oli doliva

Preparacié:

Cal rallar el magre de porc a quadraders menuts
—podeu demanar-lo directament a la carnisseria,
52 és ibéric millor que millor- i es fica en adob amb
el pebre roig dolg i picant al gust, els alls picats,
el vi blanc i ['oli doliva. Es remena molt bé, es
tapa i es deixa al frigorific un minim de 6 hores
(¢s fonamental que estiga eixes hores en adob, és
el seu secret). Laltre secret, elemental per cert, és
utilitzar el pebre roig de La Vera, dnic en el mon
sencer.

En una paella, a poder ser de ferro, amb poc
doli i a foc fort, se sofregeix ladob fins que la

carn estiga cuita. Quan ja esta feta, nhi ha qui li



fica orenga. A continuacio es fa el tast de sal i ja

estix a punt per menjar-se. Per a fer-li costat a la
Prueba, res millor que un bon vi, vi extremeny de
la Ribera del Guadiana.

La Prueba é una saborosa manera de
cuinar la carn de porc després de la matanga.
En altres zones de UEstat també es fan menjars
semblants com ara, la Zorza gallega o el Picadillo

castella.

Si teniu ocasid, act a la Plana, tasteu la
Prueba extremenya no us penediren. I si aneu per
aquella terra de conqueridors, no ho dubreu gens
ni mica, demaneu la Prucba, quan hi sigueu al
restaurant. La millor, per a mi, la de 'Adarve i la
del Pato de Ciceres.

Bon profiz.
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[ills de llauraors. Els pares eren

el «sinyd» Vicent i la «sinyo»

n, que a més tenien dues filles: Lleds i
armen. En el moment que acavaben l'escola
tota la familia se wanava a una alqueria que
tenien alla al Quadro. En un principi era per
estiuejar i perque Lleds estaba un poc delicada
i el aire pur del Quadyo li anava molt bé a

la sena delicada salut; i després era perque
arrivaben les feines de L'arros.

Lavi, el «sinyo» Vicent, era un home molt
instruit i contant batalletes als seus nets va
amanir-los una ensalada mental entre el rei
Barbut, Tombatossals, Garxoli del Senillar, el
Castell Vell, el Castell d Montornés, i les Illes
Columbretes habitades pels gegants Filisteus,
Princeps, Princeses, Alcaids i Mestres d'armes.
Es per aixd que. Vicentico es va autoanomenar
Alcaid del Castell Vell i Antoniet per no ser
menys, Alcaid de Montornés, Vicentico amb
les bales de palla que son pare havia dut per
donar de menjar als cavalls, es va bastir un
merlet des d’on muntava guardia amb la seua
espasa de fusta i el barret de periodic. Antoniet
feia lo mateix, pero en la pallera. El cas es
que com la palla d'arros picava molt i estaven
un a cada costat de l'era, no podien jugar
com volien, ho van consultar a Favi i aquell
els va dir que es podien reunir en capirol en
qualsevol dels dos castells.

La «sinyo» Carmen, per tal que es
distragueren i no Uincordiaren per [alqueria
els enviava a segar recapre per als conills, i
daquesta manera es pasaven el mati segant
marges, cagant granotes, serps i tot lo que es
trobaven per davant.

El procediment sempre era el mateix:

segaven el recapte i el disavent en gavells;
després, quan pensaven que era Uhora de
tornar a lalqueria, arreplegaven els gavells
dins d’un sac i tornaven cap a lalqueria.
Pepet «el vaquero» tenia uns anys més que
Vicentico i Antoniet; tots els dies salgava avans
de sortir el sol, donava de menjar als animals,
munyia les vaques, i després mentre el seu pare

e
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repartie la llet per les cases se wanava a segar
brossa per donar de menjar a les vaques; una
volta el carro era ben carregat, es tombava

A amunt i dormia fins que arrijvaba a casa;

[haca ja es savia el cami de memoria.

Aquell dia, després de carregar el carro va
veure els gavells que savien preparat Vicentico
i Antoniet i sense pensar-sho dues vegades, els
va anar tirant-los d’amunt del carro. Els dos
germans, quan sen van adonar compte van
anar-hi corvents pero Pepet que els va veure
venir va posar Lhaca al trot i fent-los burla
sels va deixar. Vicentico i Antoniet van haver
e tornar a segar el recapte dels conills i van
tornar a ['alqueria més tard i ben foruts.

Agquella nit després de reunir-se en capitol i
pendre les seues decicions:

- Venjangal, va cridar Antoniet.

- Venjanga!, va cridar Visentico mentre
agitaven les seues espases de fusta amb els seus
barrets de periodic al cap.

Van decidir que el camp de batalla seria
alla per la séquia de la Travesera, lo més lluny
possible de la «Macaria» (la espardenya de la
sinyo Carmen) per si de cas.

o

Al dia segtient:

Seguint el seu ritual Pepet va carregar ,
el carro, va pujar dalt i es va posar a g
dormir com de costum; Vicentico i Antoniet,
convenientment amagars, van seguir el carro i 3
quan van considerar que estaven al
punt on tenien bona retirada,
van agafar una estaca i la
van posar entre els radis
de la roda del carro.

Lhaca en notar aquell fre
tan inesperat, va girar, i el
carro sen va eixir del cami,
va volear dins d'un camp d arros

i alli es va quedar Peper ben enfangat i
banyat, mentre els dos germans se i burlaven.

Agquella nit en el castell de Visentico ressona
un clam joids:

- Victoria!, va cridar Antoniet.

- Victorial, va cridar Visentico mentres
agitaven al vent les seues espases de fusta amb
els seus barrets de periodic al cap.

A partir d'aquell dia, cada volta que Peper
anava per aquella part del Quadyo, ja no
dormia i no deixava de vigilar per si veia als
dos germans.
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Roberto Masé Miralles

‘Alcora, capital de la comarca de
[Alcalatén, ve celebrant des de temps
medievals la coneguda i popular
i “MATXA”, en altres llocs, molt
A consolidadu la seua denominacié
com Santantonada. Les fogueres, la processé
dels animals, i el sabrés Prim (dolg de sucre)
Junt amb el moscatell o l'aiguardent, son els
protagonistes de la multitudinaria festa que es
realitza en vespres de Sant Antoni Abad, el 17
de Gener. E[ clamords Vitol a Sant Antoni!,
emmarca tota la proteccid i cleméncia sol-licita,
per a animals i genets.

El senyor Bonaventura Pedro d’Alcantera,
Abarca de Bolea i Ximénez d’Urrea, IX Comte
d’Aranda i XVIII Senyor de la Thenencia i
Honor de ['Alcalatén, amb una inversié de
50.000 pesos, va comengar a construir en 1726
la molt il-lustre i conequda “Reial Fibrica de
Loza y Cerdmica”, que va ser inaugurada 'l de
Maig de 1727. A partir d'aci naix una indiistria
i un ofici que perdurari pel segles. Un art que
donari fama universal a la poblacid, tractant-la
amb les més belles porcellanes que mai van naixer
de ma humana. Va iniciar la seua produccié
sota la direccid de mestres francesos contractats
pel Comte d’Aranda pel quels estils ornamentals
seran de clara influéncia gala, models decoratius
com el Bérain, de predomini blau i decoracié
de les ales i bords de les peces amb fines randes;
[’Olerys (nom del primer Director de la Fabrica)
definit per rams i garlandes de xicotetes flors
i fullaraca; i el Xinés o Grotesc, en el que es
representen personarges extravagants i animals
quimérics. Entre motius vegetals de procedéncia
oriental.

Durant la segona mitat del segle XVIII, la
produccid abandona [estricte gust francés i
comenga a produir amb personalitat propia
gracies a larribada a la direccid de mestres

L

autoctons sorgits de ['Académia d aprenents
i a la ferma voluntat d’En Pedro Pablo, X
Compte d’Aranda, que impulsara la factoria
a la fabricacié de porcellana. Entre els géneres
ornamentals del periode, cal citar el Rocall,
caracteritzada per la asimetria, les corbes
i contracorbes i motius derivats del caragol
mari; Uestil Alvaro, que afig al Rocall elements
arquitectonics i un sol radiant; les séries populars
(Ramito i Cacharrero), immortalitzades per
Goya en el seu lleng “El Cacharrero”, destinades
a ser comercialitzades en mercats ambulants; la
Fauna de I'Alcora, consistent en soperes, salseres,
xafapapers, setrilleres, etc., amb forma de molté,
Uebrer, fardatxo, lled, perdiu, colom ..., i una
llarga llista de decoracions, usos i formes.

En el segle XIX sobserva una progressiva
decadéncia de la manufactura comtal. Durant les
primeres décades sorgixen nous estils caracteritzats
per la senzillesa decorativa i la simplicitat de
linies, sempre dins del gust neocldssic de [época.
Cap al canvi del segle XVIII al XIX, apareixen
nous estils com el de Flors Alemanyes, amb
perfilat enllitat i un ramell naturalista del gual
sobreix una rosa, el Reflex Daurat, de llarga
pervivéncia durant el déneu o UEstampacié
Calcografica, innovacié decorativa aportada per
operaris fugits de la Real fabrica del Bon Retir de
Madyrid durant la Guerra de la Independeéncia.

La Reial Fabrica es va mantindre en actiu fins
a poc abans de la Guerra Civil del 36. Gracies a
aixo i al naixement de xicotetes fabrigques després
del conflicte bél-lic, es va possibilitar el naixement
d’una nova generacié de ceramistes que han sabut
mantindre i transmetre fins als nostres dies les
singularitats de la ceramica de [Alcora. En este
apartat tinc honor i la satisfaccié de ser nebot
del senyor Vicente Arterds Aicart, artista local
que ens ha deixat per al seu record permanent
una col-leccio d'escultures (La Abundancia, el



Toro Farnesio, Sant Jordi, Minerva.....), Plaques
Ceramiques (Al-legoria de la Fama, Escola
Platénica....) palmatories, pitxers, salseres, tinters,
cte., i el més important el llegat que els motles
de totes estes peces siguen entregats al Museu de
la Ceramica de ['Alcora per a la seu guardia i
custodia.,

Una parr de la venda d'estes ceramiques es
realitzava amb récules de muls, que transitaven
les sengles i camps d’Espanya. La Récua Arriera.
Venien l'obra i rornaven al seu llar, per a tornar
@ [niciar un altra marxa. Eren gents avesades
al dur treball del comerg, al tracte mercantil,
al pacte amb bandolers, a les llargues i penoses
travessies, jugant-se el fisic en una época sense
saranties ni seguretats. Embossats en les seues
s negres espanyoles, el seu barret de feltre i
les alforges plenes, estos homens eren capagos de
lot per a guanyar-se la vida i traure la familia
avant. Mentrestant, la gran ceramica d’Aranda,
ocupava els rebostos de les gents benestants del
seale XVIII

Esta expedicié és la que es recrea en la
1a Lalcoreta de Sant Antoni, que any rere
1y soferix gratis pels carrers de la capital de
[ "Alealatén. Molt pocs la gaudixen, perqué la
desconéixen. Pero qui sap el seu integre significat,
perd oportunitat de robar una fotografia
ica que navega a través dels segles. Es costds
mantindre les atzembles. No luixen com un
cavall de muntada, no sén tan airoses ni imposen

ixe coratjds perfil. Perd eixos muls robustos
7 toscos, guarden en els brins de les sarias, la
dentitat i la historia d'un vell i gran poble.
Eor els guixos dels seus caps rojos, es reflectix el
omriure i la saviesa dels vells arriers, i en les

e mantes palentines, descansa la pols de mil
camins. Les capes negres, testimonis de duels i
vicrenaments de navaixes, emparen les rosades
sanqgues d'eneros i de ruixats tardans, buscant

posada. [ els barrers de feltre negre, qual vel
pelegri en eclipsi solar, legitima [epica viril de
limpenirent viatger.

Gallards cavallers sobre els rudes muls, amb
capa negra espanyola i barret d'ala ampla o
rodeta. Una estampa vinica i identitaria. Digna
de tot elogi i admiracid, i aixi ha sabut plasmar-
la en una extraordinaria obra escultorica el
mestre escultor i soci de la nostra Host del Castell
Vell, José¢ Manuel Garcia Cerverd, que utilitza
com a firma en les seues obres el pseudonim
“Jere”.

No voldria acabar sense expressar el meu
reconeixement als jovens aficionats que han
renovat les files de la mitica Récua Arriera de
lAlcora. Un rejovenit grup d’homens componen
este elenc, que no sols conserva les bésties propies
per a la festa, siné que ha aconseguit adequar-la,
quant a indumentaria es referix, al seu purisme
original. Tampoc voldria obliday, la labor que
realitza Marcos Masd, regidor de [ Ajuntament
de ['Alcora, per a aconseguir la declaracié de BIC
per a la Récua de ['Alcora, per considerar que és
un element etnologic i dalt valor cultural que ha
de ser, sense més dilacié, protegit per les autoritats
pertinents.

La mitica Récua Arriera de 'Alcora amb
els seus arriers, bésties, esquellots, etc. no sols
participa en les festes de Sant Antoni, sind que
també és protagonista d esdeveniments com la
Fira de la Ceramica, la Mostra Cultural de
[Alcalatén o el nostre “Pregd”.

Récua: arrel arab rikab: grup d animals de
tir que van junts i conduit pels recuiros, arriers o
traginers.

Arrier: persona que es dedica al transport
danimals de carrega. Que tragina amb bésties de

carrega.
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Representando a Castell6n en todas
las regiones de Espafia y en Europa

SUSEGANA (Tv., Tralia), 77 de Gene

dngel Martinez

e nou hem tingut el
plaer de viatjar al
Veneto, a la noble
ciutat de Susegana,
provincia de Treviso,
ner a gaudir del seu Gran Capitol

nitel.

Ens vam anar a Venécia, on
i2s va recollir el nostre amic Toni
con per a sopar en Vila Braida,

wmic Palauet del Segle XVII, on
am gaudir d'un excel-lent sopar,
wat amb els vins de la zona i

want, com no, amb la tipica

Dormim en Susegana, en ['Hotel
toria, alguns encara degustarem
wr grappa “prime uve” améb
cls nostres amics de [Anxova de
Santona. A lendema, diumenge,
va donar comencament el XI

apitol dei Radici i Fasioi amb

concentracid de les Confraries

¢ nuevo hemos tenido el

\ placer de viajar al Veneto,
i ;
4oa la noble ciudad de

3 Susegana, provincia de
g™ Treviso, para disfrutar de su
itulo anual.

imos a Venecia, donde nos recogid
wnigo Toni Roccon para cenar en
raida, bonito Palacete del Siglo XVI11,
lisfrutamos de una excelente cena,
gt con los vinos de la zona y finalizands,
10 16, con la tipica grappa.
Darmimas en Susegana, en el Hotel

1 algunos todavia degustamos alguna

prime uve” con nuestros amigos de

whoa de Santoria. Al dia siguiente,

¢u, dio comienzo el XI Capitulo dei

Hadici ¢ Fasioi con la concentracion de
Cofradias asistentes en la Plaza Mayor,

assistents en la Plaga Major, escoltar
la Santa Missa i posteriorment
precedits per la banda de tambors
de Conegliano vam desfilar fins
a li Cantine Conte Collalto di
Lsabella Collalto on es realitzava
[Acte Protocol-lari de nomenament
de Confrares de Mérit i d’Honor
presidir pel Gran Maestre Toni
Roccon, La Princesa Isabella
Collalto, i el Sindic de Susegana.
Al finalitzar Lacte protocol-lari
ens van obsequiar amb un aperitin
de productes del Venero per a
passar a gaudir d'un tipic menjar
que no van faltar
ni el Radici ni
Fasioi, degudament
acompanyada dels
extraordinaris
vins blancs, tints,
prosecco i grappa de
[azienda agricola

oir la Santa Misa y i
posteriormente precedidos b
por la banda de
tambores de Conegliano
desfilamos hasta le
Cantine Conte Collalto
di sabella Collalto
donde se realizaba el
Acto Protocolario de
nombramiento de Cofyades de Mérito y de
Honor presidido por El Grande Maestre Toni
Roccon, La Princesa lsabella Collalto, y el
Sindico de Susegana.

Al finalizar el Acto Protocolario nos
obsequiaron con un aperitivo de productos
del Veneto para pasar a disfrutar de una
tipica comida en que no faltaron ni el Radici
ni Fasioi, debidamente acompariada de los
extraordinarios vinos blancos, tintos, prosecco

y grappa de | ‘azienda agricola de Collalto.

o

de Collalto.

A la nit i en companyia dels
amics de L'Anxova , seguim
gaudint de Uhospitalitatr de Toni
i Paola, amb un magnific sopar
en lemblematic Restaurant La
Locanda de Lino.

Lendema, acompanyats de
Toni i Paola, ho passemn a Venécia,
després d'agrair-los lo bé que sempre
ens tracten i prometent tornar ens
acomiadem en [Aeroport de Marco
Polo.

Por la noche y en compania de los

amigos de La Anchoa, seguimos disfrutando
de la hospitalidad de Toni y Paola, con
una magnifica cena en el emblemdtico
Restaurante La Locanda de Lino.

FEl dia siguiente, acomparnados de Toni
y Paola, lo pasamos en Venecia, después de
agradecerles lo bien que stempre nos tratan
y prometiendo volver nos despedimos en el
Aeropuerto de Marco Polo.
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[ dia vint de Febrer acompanyem a la nostra
@ Confraria Germana, Vicentico, José Maria
| i Amparo, Guillermo i Mari Carmen,
2 Domingo i Mari-Tere, /fngf[ i Marisa,
v Ricardo i Carmen, a la celebracié del XVII
an Capitulo del Circulo de endfilos d’Utiel-Requena
 la ciutat de Valéncia, on, pel seu nucli antic, va
liscorrer la desfilada entre edificis gotics i renaixentistes,
Ae les trenta-cinc confraries de les respectives comunitats
utonomes espanyoles i de Bélgica, Franga, Italia i
ortugal amb els seus vestits multicolors fins a les Torres
i Serrans.

El capitol es va realitzar en el magnific Sals Alfons
el Magnanim
del Centre
de Cultura
Mediterrania,
d'estil romantic
amb matisos

=

de mitjans de comunicacié de premsa parlada i escrita,
aixt com Televisid, va comengar ['Acte amb unes albades
que van delectar als més de 200 assistents. Va actuar
com mestre de cerimonies el conegut presentador de
Radio Nou, Onofre Valldecabres Burgos, qui va rebre el
premi “Comunica 2010”,

Van Ser nomenades Dames d’Honor la Il-lustrissima
Directora General de Comercialitzacié de la Generalitat
Valenciana Na Marta Valsangiacomo Gil i Madame
Cazaubon de l'Académia de la Flor de Gascogne i com
Cavallers d’Honor el tenor italia Sig. Renato Zuin i el
President de la Federacid de Folklore de la Comunitat
Valenciana En Manuel Camarasa Navalon. I va ser
nomenat Confrare d’Honor nostre Ricardo Vicente
Calvo. El premi al Celler de I'Any va corvespondre a
CELLERS COVINAS pels seus magnifics vins i caves
d’Utiel-Requena

Abans del sopar, el prestigids En Ricardo Caballer
ens va delectar amb uns focs artificials, que ens van
il-luminar els sentits per a gaudir d'uns arrossos dimec
i de verdures i postres de taronja acompanyats dels vins
i caves de gran qualitar d'Utiel-Requena, gaudint de les

| dia veinte de Febrero
acompanamos a nuestra
Cofradia Hermana, Vicentico,
José Maria y Amparo,

Guillermo y Mari Carmen,
iingo y Mari-Tere, /fnge/ y Marisa,
icardn y Carmen, a la celebracidn del XVII

i Capitulo del Circulo de Endfilos de

cl-Regquena en la ciudad de Valencia,

lonede, por su casco antiguo, discurrio el

entre edificios géticos y renacentistas,
treinta y cinco cofradias de las
as comunidades auténomas espaiiolus

iélgica, Francia, [talia y Portugal con
s multicolores hasta las Torres de

=y S99 3 sz .
El capitudo se realizé en el magnifico
Salin Alfonso el Magndnimo del Centro de

neobizantins

realitzat a final

del segle XIX.

Amb un gran
desplegament Zuin.,

Cultura Mediterrdnea, de estilo romdntico
con matices neobizantinos realizado a final
del siglo XIX. Con un gran despliegue de
medios de comunicacion de prensa hablada
y escrita, asi como Television, comenzd el
Acto con unas albaes que deleitaron a los
mis de 200 asistentes Actud como maestro de
cevemonias el conocido presentador de Radio
Nou, Onofre Valldecabres Buigos, quien
recibid el premio “Comunica 2010”.

Fueron nombradas Damas de
Honor la Hustrisima Directora General
de Comercializacion de la Generalitat
Valenciana D2 Marta Valsangiacomo Gil
y Madame Cazaubon de la Academia de
la Flor de Gascogne y como Caballeros de
Honor ¢l tenor italiano Sig. Renato Zuin
y el Presidente de la Federacidn de Folklore

cangons del valencia Vicente Segui i del tenor Renato

de la Comunidad Valenciana D. Manuel
Camaiasa Navalon. Y fue nombrade Cofrade
de Honor nuestro Ricardo Vicente Calvo. El
premio a la Bodega del Afio correspondid a
BODEGAS COVINAS por sus magnificos
vinos y cavas de Utiel-Requena

Antes de la cena, el prestigioso D.
Ricardo Caballer nos deleité con unos fuegos
artificiales, que nos iluming los sentidos
para disfrutar de unos arroces de pato y de
verduras y postres de naranja acompanados
de los vinos y cavas de gran calidad de Utiel-
Requena, disfrutando de las canciones del
valenciano Vicente Segul y del tenor Renato
Zuin.

José Maria Martinez

HUOST
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lngel Martinez

mb motiu de la celebracié de la IX FESTA
DE LA FLORACIO vam voler gaudir
5 d'uns dies amb els nostres amics de Baena i
.%T"_)awmpanyar—/o: en la seva Festa.
~ Arribem a Baena el divendres 21 a la
vespra, en aquells dies, a pesar de ser encara Maig, la
alor eva terrible, vam descansar en Uhotel, Al final de la
vespri ens van venir a buscar Carmen i Paco i ens vam
disposar a passejar per la seva bonica ciutat, després van
anar apareixent Federico, Rosi, el seu marit Casani...
Baena és una ciutat d’'una gran historia, abans del
segle VIII vila romana fins que els arabs la van ocupar i
Iz van fortificar i des del segle IX fins al XIV després de
diferents avatars i conflictes cap a finals lany 1394 es va
convertir en senyoriu de Diego Ferndndez de Cordova.
D 'aquesta época data el seu castell en el recinte de la
Almedina, zona amurallada obra dels almoravits.
18 racons preciosos com la Plaga de la Constitucié
on conviuen edificis del segle XVIII amb uns altres
de recent construccid com ['Ajuntament, que va ser
premi d'arquitectura en 1989. Bé, doncs precisament
7 aquesta plaga en un mesd, que ara no recorde el
nom, vam comengar amb les tapes i el fi de Baena i el

ll.‘-

on motive de la celebracion almordvides.
de la IX FIESTA DE LA
)} FLORACION quisimos

x disfrutar de unos dias con

Tiene rincones
preciosos como
lu Plaza de la
uestros amigos de Baena y Constitucion donde
compaitiios en su Fiesta. conviven m’iﬁ[iw

del Siglo XVIII con

wrde, en aquellos dias, a pesar de ser todavia otros de reciente

Llegamos a Baena el viernes 21 por lu

ayo, el calor eva terrible, descansamos construccion como el

Cangoner i amb lalegria de tots ja no es notava la calor.

A lendema es va celebrar ['Acte protocol-lari, presidit
pel president Paco Jiménesz, en el qual vaig ser nomenat
Honorable Ambaixador de I'Oli d’Oliva Verge Extra,
distincid que vaig agrair i vaig prometre encantat no
deixar de gandir mai de Oli d’Oliva Verge Extra (i si és
de Baena millor). A continuacié gaudim d'un exquisit
menjar.en la qual compartim raula amb els amfirrions i
els Regidors de Baena D. Jesiis i Eduardo i amb D% Paz
lAlcaldessa de Valdepenas de Jaén i el sew narit, tots ens
van fer passar una sobretaula molt agradable.

També sopem i abans degustem de now el fi
«Cancioneros, a l'endema i després de desdejunar xurros
amb xocolata en una terrdssa amb unes vistes precioses
vam emprendye el viatge de retorn. Gricies per la vostra
amistat «Amigos del Olivo de Baenay.

en ¢l hotel. Al final de la tarde vinieron a
viscarnos Carmen y Paco y nos :/i;pu.vimw
¢ pasear por su bonita ciudad, luego fueron

wreciendo Federico, Rosi, su marido
Cuasani. ..

Baena es una cindad de una gran
historia, antes del siglo VIII villa romana
nasta que los drabes la ocuparon y la
fortificaron y desde el siglo IX hasta el XIV
tras diferentes avatares y conflictos hacia
Jinales del aro 1394 se convirtié en serorio
de Diego Ferndndez de Cérdoba. De esta
cpoca data su castillo en el vecinto de la

AUmedina, zona amurallada obra de los

Ayuntamiento, qm’ﬁu‘

premio de arquitectura

en 1989. Bueno, pues precisamente en esa
plaza en un mesén, que abora no recuerdo el
nombre, empezanos con las tapitas y e/ﬁna
de Baena y el Cancionero y con la alegria de
todos ya no se notaba el calor.

Al dia siguiente se celebrs el Acto
Prototocolario, presidido por el Presidente
Paco Jiménez, en el que fui nombrado
Honorable Embajador del Aceite de Oliva
Virgen Extra, distincion que agradect'y
promett encantado no dejar de disfrutar
nunca del Aceite de Olfva Virgen Extra

sy

(y 5i es de Baena mejor). A continuacion

disfrutamos de una exquisita comida en la
que compartimos mesa con los arfitriones y
los Concejales de Baena M?. Jesiis y Eduardo
y con M* Paz la Alcaldesa de Valdepenas de
Jaén y su marido, todos nos hicieron pasar
una sobremesa muy agradable.

También cenamos y antes degustamos de
nuevo el fino Cancionero, al dia siguiente y
después de desayunar churros con chocolate
en und tervaza con unas vistas preciosas
emprendimos el vidje de regreso.j;Gracias por
vestra amistad. Amigos del Olivo de Baenal!

HOST DEL
CASTELL VE
"ASTELLO
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NORENA, (Asturias), A

Carmen Barroso

n any més larribada a Norena en festes
(San Marcos) i la immensa hospitalitat
de les seves gents, en particular dels nostres
amics confrares, ens fan oblidar totes les

y penes.

%rli conéixer una mica més de Norena...

- “Per basar la seva economia en les carns, Norena
és una de les places més serioses d’Astiiries en Laspecte
gastrondmic. La seva indistria principal té dues
derivacions, ambdues de gran interés historic: els
tractaments dels productes carnics i laprofitament dels
cuirs i pells que va donar loc a una de les indiistries
sabateres més prestigioses d Astiiries.

En el que a carn es refercix, se sol aprofitar gairebé
tot, excepte els ossos, que també saprofiten. 1 no només
la carn del porc, que gaudeix de fama de no tenir
desaprofitament.

Per aguest motiu, Noreria és la capital del “picadillo”,
dels calls, de la “moscancia” i del ‘Sabadiego”

De la revista -- El Sabadiego n® 5- «Las carnes de
Norerta» (Ignacio Gracia Noriega)

, COFRADIA ,
e L'Arros / LaTaronja
. CRSTELLON

n aro mds la llegada a aprovechar casi todo, salvo
Norena en fiestas (San los huesos, que también se
Mareos) y la inmensa aprovechan. Y no sélo la carne
hospitalidad de sus gentes, en  del cerdo, que goza de fama de
particular de nuestros amigos  no tener desperdicio.
Ps hacen olvidar todas las penas. Por este motive, Norenia es
2a codocer algo mds de Norera. .. la capital del picadillo, de los
“Por basar s economia en las carnes, callos, de la moscancia y del
Norena es una de las plazas mds serias de sabadiego”
Asturias en el aspecto gastrondmico. Su
industria principal tiene dos derivaciones, De la revista — El Sabadiego
ambas de gran interés histérico: los n° 5- «Las carnes de Norera»
tratamientos de los productos edrnicos y ¢l (Ienacio Gracia Noriega)

aprovechamiento de los cueros y pieles que dio
lugar a una de las industrias zapateras mis
prestigiosas de Asturias.

En lo que a carne se refiere, se suele
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GRUPO TORINI

CASTELLON ALBACETE

Avn. Doctor clara, 10 C/ Mayor, 43

Tel. 964 24 22 10 Tel. 967 52 15 34
Ciudad del Transporte SABADELL

C/ Gran Bretana, 15 C/ Filadors, 12-14
Tel. 964 24 20 84 Tel. 937 16 84 04
VALENCIA REUS

C.C. El Saler, Local 57 Raval Santa Ana, 64-66
Tel. 963 95 32 18 Tel. 977 34 04 50
GANDIA LLEIDA

Plaza Jaime |, 4 C/ Anselmo Clavé, 41
Tel. 962 87 84 52 Tel. 9732206 73
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Ricarde Vicente Calvo

rribem a Santonia, Marisa, Angel, Gracia,
Gregorio i Ricardo, el divendres 30 d’Abril
per la vespra i acompanyats de Fernando,
) Cessar, Angel, i altres amics de ['Anxova
iniciem el recorregui-gastronomic dels pinxos

la Anchoa del Cant:
SANTONA) (Cantabria), ld

e Maig de

Govern de Cantibria per a navegant per la badia
gaudir de les immillorables vistes.

Desfilada fins al Teatre Licen on es celebri lacte
Jormal del capirol presidit per Miguel Angc’l Revilla,
president del Govern de Cantibria, Javier Marcano,

aprofitant que es cel.
lebrava el Concurs Pinxos
2010, degustant alguns
abans del sopar en la qual
coincidim amb José Ruiz
(Avelino a la série de TV
de matrimonis..) i el seu
germa Juancho.

El diumenge, en el
restaurant La Llotja, en el
port pesquer, que regenta
Lamic Mon, ens reunim
totes les confraries per a
prendre uns pinxos acompanyats de bon vi per a agafar

: /brc‘c’x.

Conseller de Cultura i Turisme, i Victor, Gran Maestre
de LAnxova, procedint-se a la investidura de nous
confrares i Ambaixadors d’Honor, en aquesta ocasid
Guillermo Summers, [actor José Ruiz (Avelino en TV) i
la pintora local Port Gallec.

El menjar es va celebrar i el Restaurant La Llotja
i constava, com no, de degustacid danxoves- llom de
llug del Cantibric al pil-pil d anxoves amb bolets
edulis - Entrecot de pastura a la brasa amb escates
de sal d'anxova i banderilla de verdura de temporada
-- Escumeja dametlles amargues amb gelat d'anxoves i
formatge- café i orujo de Licbana.

El dilluns vam emprendre el retorn, desitjant veurens
aviat.

Embarquem en la goleta “Cantabria Infinita” del

legamos a Santora, Marisa,
Angel, Gracia, Gregorio y
Ricardo, el viernes 30 de Abril
por la tarde y acompariados

de Fernando, César, Arlgz'/

) de nhzgmmgor de la Anchoa iniciamos

el recorvido-gastrondmico de los pinchos
aprovechando que se celebraba el Concurso
Pinchos 2010, degustando algunos antes de
la cena en la que coincidimos con José Ruiz
(Avelino en la serie de TV de matrimonios..)
y su hermano Juancho.

£l domingo, en el restauranie La Lonja,
e el puerto pesquero, que regenta el amigo
Mon, nos reunimos todas las cofradias para
tomar unos pinchos acompanados de buen
vino para coger fuerzas.

Embarcamos en ln goleta “Cantabria
Infinita” del Gobierno de Cantabria para
navegando por la bahia disfruar de las

inmejorables vistas.

Desfile basta el
Teatro Liceo donde se
celebrd el acto formal
del capitulo presidido
por Miguel Angel
Revilla, presidente
del Gobierno de
Cantabria, Javier
Marcano, Consejern de
Cultura y Turismo, y
Victor, Gran Maestre
de La Anchoa,
procediéndose a la

investidura de nuevos cofrades y Embajadores

Entrecot de pasto a la brasa con escamas de

o) e SN el ) sal de anchoa y banderilla de verdura de
» Honor, i illers

Ao ; - Espuma de almendras amargis
Summers, el actor José Ruiz (Avelino en TV) 7 &

temporada —
con helado de anchoas y queso- café y orujo

y la pintora local Puerto Gallego. ds Lidharm.

La comida se celebrd ¢ el Restaurante La : [
- i El lunes emprendimos el regreso, deseando
Lonja y constaba, como no, de degustacion i
de anchoas- lomo de merluza del Cantdbrico

al pil-pil de anchoas con boletus edulis —

VEFROS pronto.
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Ul arribem nou persones de
la nostra confraria, Ricardo,
5 : .
§ ‘ Cﬂ;men, Gregorio, Gracia,
ey Angel, Marisa, Miguel,
~~—Aurora, i José Maria.

Valladolid es va vestir de gala aquests
dies per a celebrar un esdeveniment
en el qual es va barrejar la tradicio
amb la cultura i la idiosincrasia dels
pobles, entorn d’una gastronomia
costumista fruit del bon fer dels nostres
avantpassats, en aquesta ocasid, amb la
marca Terra de Sabor de la Comunitat
de Castella-Lleé com marchamo de
promocié agroalimentiria d aquesta
Regio.

Després de celebrar-se ['Assemblea
General de FECOES al salé d'actes de
[’Hotel Bilago, ens vam disposar a fer
un recorregut de “pinxos” per la ciurat,
perfectament estructurar aprofitant que
es cel.lebrava el Concurs Provincial
de Pinxos 2010, i que va consistir a
degustar dos pinxos, un calent i altre

fred, amb el corresponent vi en els
segiients restaurants: Don Bacalla,
Angela, LAbadia (de Juanjo Allunye),
La Criolla, Villaparamesa, Els Zagales.
No cal dir que al final quasi no
podiem... perd deixem el pavells ben alt.
Un sopar barrejar de sabors i cultura
Jja que passegem per tot el centre de
Valladolid gaudine de la ciurar que va
ser cabelal del regne, on es va cel. lebrar
les noces dels Reis Catolics, on va naixer

Felipe II....

El dissabte es va celebrar ['Acte
Oficial al Sals d’Actes del Museu de
la Ciéncia, on es van presentar les
diferents ponéncies i treballs i on es van
Uinrar els Premis Nacionals FECOES
2010, entre uns altres a Grup Freixenet
com a millor cava tradicional,
Restaurador nacional a Restaurant
Fuentebro de Cantabria, Celler
nacional a Grup Yllera, millor treball
de promocié a la gastronomia a 'Excm.
Conseller de Cultura i Turisme de
Cantabria En Javier Lopez Marcano,
induistria artesanal agroalimentaria
Ametla i Mel, S. a. de la Comunitat
Valenciana..... A continuacié i després
de la foro de familia vam adonar de
la degustacié gastronomica en el Palau
de Cristall del Museu de la Ciéncia,
sidra asturiana i cantabra, vins de
Montilla-Moriles i olis d’Andalusia,
moscatells i Fondillon d'Alacant, vins i
caves catalans, arrossos taronges i vins de
Valéncia i Castells, cuits muntanyesos de
Cantabria, vins de la Rioja de la Ribera
del Duero i d’Utiel-Requena, ajoarriero
i morteruelo de Cuenca, sabadiegos de
Noreria, anxoves de Santoria, formatges
asturians i cantabres, alvarinos, marrons
glasé de Pontevedra, flaons i fadrinets
de Castelld i un sense fi de productes de
qualitat.

El suport de la Conselleria
d’Agricultura i de Ramaderia de la
Junta de Castella-Lled aixi com la
Diputacio Provincial, Ajuntament de

r’

Cofradias Vinicas y Gastronémicas

Encuentro Nac
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| ierras de Oro
iorra de Sabar
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Valladolid han estat claus fonamentals
per al desenvolupament d'aquest Congrés
Nacional.

Posteriorment es va iniciar la
despilada de confraries pels carrers de
Valladolid des de la Pl de Zorrilla fins a
la Diputacio.

Sopar de gala en els salons del Club
de Golf Entrepinos (Simancas) on vam
degustar, entre altres viberes, el tinte
Pesquera per gentilesa de D. Alejandro
Ferndndez, per a preparar el cos fins
a lendema en la visita a la finca de
la seua propietar Cellers Devesa de la
Granja.



II Trobada de Confraries viniques i

sorio Martin

Ud llegamos nueve personas de nuestra
cofradia, Ricardo, Carmen, Gregorio,

LN  Gracia, /fﬂgf/, Marisa, Miguel, Aurora, y
%) José Maria.

~~ Valladolid se vistié de gala estos dias
para celebrar un acontecimiento en el que se mezcld la
tradicidn con la cultura y la idiosincrasia de los pueblos,
en torno a una gastronomia costumbrista fruto del buen

hacer de nuestros antepasados, en esta ocasién, con la
marca Tierra de Sabor de la Comunidad de Castilla

Ledn como marchamo de promocion agroalimentaria de

esta Regidn.

Después de celebrarse la Asamblea General de
FECOES en el salon de actos del Hotel Bilago, nos
dispusimos a hacer un recorrido de ‘pinchos” por la
ciudad, perfectamente estructurado aprovechando que
se celebraba el Concurso Provincial de Pinchos 2010,
¥ que consistid en degustar dos pinchos, uno caliente y
otro frio, con el correspondiente vino en los siguientes
restaurantes: Don Bacalao, /fngr/ﬂ, La Abadia (de
Juanjo Alejo), La Criolla, Villaparamesa, Los Zagales.
Ni que decir tiene que al final casi no podiamos. ..
pero dejamos el pabellon bien alto. Una cena mezclada
de sabores y cultura puesto que paseamos por todo el

onomiques de les Regions d’Espanya

'ALLADOLID, 18, 19120 de Juny de 2010

centro de Valladolid disfriutando de la ciudad que fue
capital del reino, donde se celebrs la boda de los Reyes
Catblicos, donde nacid Felipe I1. ...

El sdbado se celebrd el Acto Oficial en el Salon de
Actos del Museo de la Ciencia, donde se presentaron
las diferentes ponencias y trabajos y se entregaron
los Premios Nacionales FECOES 2010, entre otros
al Grupo Freixenet como mejor cava tradicional,
Restaurador nacional al Restaurante Fuentebro de
Cantabria, Bodega nacional a Grupo Yllera, mejor
trabajo de promocién a la gastronomia al Excmo.
Consejero de Cultura y Turismo de Cantabria D. Javier
Lépez Marcano, industria artesanal agroalimentaria
Abmendra y Miel, S. A. de la Comunidad
Valenciana. .... A continuacion y después de la foto de

familia dimos cuenta de la degustacion gastrondmica

en el Palacio de Cristal del Museo de la Ciencia, sidra
asturiana y cdntabra, vinos de Montilla-Moriles y
aceites de Andalucia, moscateles y Fondillon de Alicante,
vinos y cavas catalanes, arroces naranjas y vinos de
Valencia y Castellon, cocidos montaieses de Cantabria,
vinos de la Rioja de la Ribera del Duero y de Utiel-
Requena, ajoarriero y morteruelo de Cuenca, sabadiegos
de Norena, anchoas de Santona, quesos asturianos y
cdntabros, alvarinos, marrons glasé de Pontevedra,
flaons y fadrinets de Castellén y un sinfin de productos
de calidad.

El apoyo de la Consejeria de Agricultura y de
Ganaderia de la Junta de Castilla Ledn asi como la
Diputacién Provincial, el Ayuntamiento de Valladolid
han sido claves fundamentales para el desarrollo de este
Congreso Nacional.

Posteriormente se inicid el desfile de cofradias por
las calles de Valladolid desde la Pl de Zorrilla hasta la
Diputacion.

Cena de gala en los salones del Club de Golf
Entrepinos (Simancas) donde degustamos, entre otros
riberas, el tinto Pesquera Por gentileza de D. Alejandro
Ferndndez, para preparar el cuerpo hasta el dia siguiente
en la visita a la finca de su propiedad Bodegas Debesa
de la Granja.

e
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Circulo de Enéfilos Utiel-Requena

C/ Sevilla, 12 (Bodega Redonda)

46300 UTIEL (Valencia)

Tel.: 629 69 33 86 - 609792510 - Fax: 963480709
http:/ /www.circuloenofilos.com

E-mail: ceur@circuloenofilos.com

Eoreelo
oo 'Z(;zIJ/;:/(:,
Wiel- .%)e(///«w(/

Miembro de COVIGA,
FECOES y CEUCO

Premios Summum Vinum 2010
Tercera Edicion a la Viticultura y Enologia

Circulo de Endfilos
Utiel-Requena

Categoria Nombre
Viticultor D. José Luis Garcia Monteagudo
Viticultor D. Faustino Garcia Pozuelo

Bodega Tradicional D. Félix Martinez Roda
Endlogo Revelacion D. José Hidalgo Camacho
Bobal Excellence Bodegas Mas de Bazan
Mejor Proyecto Enologico Bodegas Hispano-Suizas
Dedicacion Vitivinicola D. Jesus Vicente Giménez Ejarque
Viticultura y Enologia D@ Marta Valsangiacomo Gil
Directora General de Comercializacion
Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion
Prensa especializada vitivinicola | D. Ramén Gil Rodriguez
Guia de Restaurantes y Vinos
de la Comunidad Valenciana

Con la colaboracion de
DOP Utiel-Requena

JY  CENRALTAT VALENCIANA

CONSELLERIA DE ABRILLTURA , PESTA T ALINENTROGR
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cuel Blasco

mb motiu de la invitacid als Premis

de UIIl Edicid, ens desplacem al Celler

Rodi d’Utiel, on es celebra [Acte de

5\ Lliurament dels Premis, Marisa, Angel,
~Vicentico i Miguel. Lacte va ser presidit

dicio Premis Summun mew

(Valencia),

J /N "Js’ J(NM‘T

ol secretari Autonomic En Vicente Rigués i el

nresident del Cercle de Enofils Utiel-Requena, En

“arlos Martin Cosme.

Alguns dels premiats van ser els segiients:

Premi Bobal Excelence:
ELLERS MES DE BAZAN

Premi Celler Tradicional:

Fn FELIX MARTINEZ RODA

Premi Enoleg Revelacid.:

En JOSE HIDALGO CAMACHO

‘remi millor projecte enologic:

CELLERS HISPANO SUIZA

on motivo de la

N invitacion a los Premios
r de la Il] Edicidon, nos
4 desplazamos a la Bodega
. Redonda de Utiel, donde
se celeb%g el acto de entrega de los
Premios, Marisa, Angel, Vicentico
y Miguel. El acto fue presidido por
el secretario autondmico D. Vicente
Riera y el presidente del Circulo de
Endfilos Utiel- Requena, D. Carlos
Martin Cosme.

Algunos de los premiados fueron
los siguientes:

Premio Bobal Excelence:
BODEGAS MAS DE BAZAN
Premio Bodega Tradicional:

D. FELIX MARTINEZ RODA
Premio Endlogo Revelacion:

D. JOSE HIDALGO CAMACHO
Premio mejor proyecto enolo’gifo:
BODEGAS HISPANO SUIZA

P

2 2010

Després dels brindis de rigor i el consegiient
aperitiu, ens traslladarem al Restaurant Garcerdn
on vam gaudir d'un sopar de gala, regada amb
abundants i excel-lents vins d’Utiel-Requena.

Después de los brindis de rigor
¥ el consiguiente aperitivo, nos
trasladamos al Restaurante Garcerdn
donde disfrutamos de una cena
de gala, regada con abundantes y

excelentes vinos de Utiel-Requena.



Federacion de Cofradias
W 7 = Vvinicas y gastronomicas
4 de la Comunidad

v \\\ I__.‘A Valenciana

TODOS LOS DIAS
UN ARROZ Y UN VINO
Cuarta Edicion

Salones del Restaurante La Hipica
Valencia, 27 de julio de 2010

Federacion de Cofradias Vinicas y Gastronémicas de la Comunidad Valenciana (COVIGA-CV)
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n grup compost per J. Pallares, Amparo,
José Maria, Mari Carmen, Guillermo,
Carmen, Ricardo, Aurora, Miguel, Angf/
i Vicentico, ens desp/acem a Valéncia per a
cel.lebrar la Primera Edicié a La Qualitat

Sacte'es va celebrar en els salons de la Hipica a Valéncia
i vam tenir la satisfaccid que un dels Premis a la
Qualitar i Tradicié correspongués a Cellers Les Useres,
Vins de la Terra de Castelld, i que va recollir el seu
gerent i amic D. Vicente Bellés. Posteriorment passem a
degustar un espléndid sopar:

COCTEL: Montaditos de sobrassada de Rotova amb
ceba caramel-litzada. Daus de Tollina amb oli de serva
Mariola.

ENTRANTS VALENCIANS:

Pastis de escorpa amb mirall de tomaquet del Perell a
lanet.Cassola d'embotits Requena-Ultiel amb habetes de
les valls

HOST DEL
CASTELL

DEGUSTACIO BUFET MARIDATGE DE VINS [

ARROSSOS VALENCIANS:

Arros d'anec de UAlbufera amb carxofes de Casinos
Arros negre amb calamars de platja

Aprros del senyorer al all i oli

Arros de conill i caragols

Arros de costella i coliflor

POSTRES: Canastell de fruites valencianes amb sorbet
de mandarina del Camp de Morvedre

CELLER: Vins de la D.O. Alacant.

Vins de la D.O. Utiel-Requena

Vins de la D.O. Valéncia.

AMB L’ESPECIAL COL-LABORACIO de:
Celler Salvador Poveda

Cellers Les Useres de La Terra de Castelld

Celler i vinyers Vegalfaro

Cava valencia Vegalfaro

Fondillon de Salvador Poveda

Despirés d aquesta festa de sabors i d amistat vam
emprendre el viatge de tornada. Fins a la proxima.

71 grupo compuesto por
J.Pallares, Amparo, José
Maria, Mari Carmen,
Guillermo, Carmen,
Ricardo, Aurora, Miguel,

dValedcia para celebrar la Primera
Edicion a La Calidad Tradicional de la
Comunidad Valenciana.

El acto se celebré en los salones de
la Hipica en Valencia y tuvimos la
satisfaccion de que uno de los Premios a
la Calidad y Tradicion correspondiera a
Bodegas Les Useres, Vinos de la Tierra
de Castelléon, y que recogio su gerente y
amigo D. Vicente Bellés. Posteriormente
pasamos a degustar una espléndida
cena:

COCKTEL: Montaditos de sobrasada
de Rotova con cebolla caramelizada.
Dados de Tollina con aceite de sierra
Mariola.

ENTRANTES VALENCIANOS:
Pastel de escorpa con espejo de tomate
del Perells al eneldo. Cazuela de
embutidos Requena-Utiel con habitas
de los valles.

DEGUSTACION BUFETT
MARIDAJE DE VINOS Y ARROCES
VALENCIANOS:

Arroz de pato de la Albufera con
aleachofas de Casinos

Arroz negro con calamares de playa
Arroz del senyoret al all i oli

Arroz de conejo y caracoles

Arroz de costilla y coliflor

s

POSTRES: Canastillo de frutas
valevicianas con sorbete de mandarina
del Camp de Morvedre

BODEGA: Vinos de la D.O. Alicante.
Vinos de la D.O. Utiel-Requena
Vinos de la D.O. Valencia.

CON LA ESPECIAL
COLABORACION DE:

Bodega Salvador Poveda

Bodegas Les Useres de La Tierra de
Castellon

Bodegu y vinedos Vegalfiro

Cava valenciano Vegalfaro

Fondillon de Satvador Poveda

Después de esta fiesta de sabores y de
amistad emprendimos el viaje de vuelra.
Hasta la proxima.
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{ passat mes de Novembre va ser aprovat

per P'UNESCO la declaracid de Patrimoni

Cultural Immaterial de la DIETA

MEDITERRANIA, i que va ser presentat

per la Fundacid Dieta Mediterrinia a qui
ens adberim com Federacié Espanyola de Confraries
Vinica i Gastronomiques (FECOES) en el Congrés
Nacional de Les Borges Blangues el 30 de Maig de
2009, on signem el document certificat pel ministeri de
Mm’;{mbimt i Mitja Rural i Mari.

Agquest pas és de singular importincia per a les
confraries enogastronomiques espanyoles, que sempre
hem treballat perqué la nostra gastronomia mediterrinia
tingués un lloc important entre els costums tipics
espanyoles i europees que al final sha aconseguit amb
Lesfor de toss.

La nostra Federacié Nacional ba contribuit
ostensiblement en aquest assoliment i reconeixement

mundial atorgat per [UNESCO.

[ pasado mes de
Noviembre fue aprobado
por la UNESCO la
declaracion de Patrimonio
/ Cultural Inmaterial de
la DEETA MEDITERRANEA, y que
fue presentado por la Fundacién Dieta
Mediterrdnea a quien nos adherimos

Vinicas y Gastronémicas (FECOES)

en el Congreso Nacional de Les Borges

Blangues el 30 de Mayo de 2009,

en donde firmamos el documento

certificado por el Ministerio de Medjo

Ambiente y Medio Rural y Marino.
Este paso es de singular importancia

para las cofradias enogastrondmicas

para que nuestra gastronomia
mediterrdnea tuviera un lugar
importante entre las costumbres tipicas
espanolas y europeas que al final se ha
conseguido con el esfuerzo de todos.
Nuestra Federacién Nacional ha
contribuido ostensiblemente en este logro
y reconocimiento mundial otorgado por

i C

HOST DEL
ASTELL VELL
(CASTELL

como Federacion Espariola de Cofradias  espanolas, que siempre hemos trabajado la UNESCO.

Diela @Medilemnea
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V1 Gran @pu{;ﬂ de la Conf

TAVIRA (Algarve, Portugal),
2 d’Octubre de 2010

An gel Martinez

mb veritable il-lusié partim cap a

l'Algarve, Carmen, Marisa, Ricardo i jo,
2

amb la idea de passar quatre dies gandint

> de gastronomia, amics i bones estones.
~"Les nostres expectatives es van complir
ampliament, com no podia ser d'altra manera.

Arribem el divendres a la vespra al nostre hotel en
Pedras de la Reina, (al costat d’un bonic camp de golf
on desdejunem el diumenge) molt prop de Tavira on
ens reunim amb Jose Manuel Alves, Gina i la resta
dassistents per a gaudir d'un passeig per aquesta bonica
i bistorica ciutat.

A la nit ens van oferir uin sopar en Pedras del Rei,
entri lavira i Santa Luzia (la capital de la pols), amb
procluctes tpics a la qual assistim mes de tres-cents
comensals. Compartim taula amb els nostres amics de
Baena, Paco, Carmen el seu germa i Sra., molt a gust.

El dissabte DIA 2 era el dia gran, la Pea. de la
Repiiblica va ser el lloc de concentracis de les més de
6O confiaries procedents de Portugal, Espanya, Franca,
Bélgica, ltalia i Macao. Precisament alli es va cel.
lebrar un breu acte protocol-lari presidit per I'Excm.
Alcalde de Tavira, President de Turisme de I'Algarve,
el Gran Maestre José Manuel Alves i el presiclent del
Consell Europen de Confraries Carlos Martin Cosme.
A continuacid el grup folkloric Ranxo da Llum de
Tavira ens va obsequiar amb un recital de balls populars
de l'Algarve passant a iniciar-se la desfilada de rotes
la Confraries amb les seves robes multicolors pel case
historic fins a UEsglésia de Santa Maria on després
de ['acte religids es va procedir a la entronitzacid de
Confrares d’Honra, Mérit i Nombre, entre els quals
destacariem a Francisco Pinto (expresident de la
Repuiblica), Luis Machado (president de la confraria de
Macao), Jorge Manuel do Nascimento (president de la
Camera Municipal de lavira), Pedro Pineiro (Alvarino)
Manuel Piedrabita (FECOAN), Paco [iménez
(amigos del Olivo de Baena), Maria Luisa Llavona
(Donya Gontrodo), Renato Zuin (lenor), Toni Roccon
(Gran Maestre dei Radici i Fasioi i Secretari General

de CEUCO), Maria Isabel Rius (Endfilos), A'nge/
Maytinez (I 'arros i la toronja- Castelld)...

Al finalitzar lacte de nou en preciosa desfilada
arribem als Jardins al costar de la Placa de la Repiiblica
on en und immensa carpa ens van oferir un menjar tipic
del Algarve.

A la nit, sopar liure, amb els nostres amics de Baena
ens desplacem a Santa Luzia, la ciutat de la pols, ens va
cridar Latencid que tots els restaurants anunciaven tot
tipus de pols, fins que ens vam adonar que pols = polp.
Sopem pals de diverses formes, bacalla extraordinari, vi
verd... i a bon preu.

El dismenge embarquem per a visitar el Parc
Natural Ria Formosa illa de Tavira on vam gaudir
d'un menjar a for¢a de productes del mar: esguitada
de freses amanides, esguitada de polp, llagostins, arros
amb mariscs, cataplana (mariscs) a Uestil Algarve.
Embarquem de nou per a tornar a lavira i després d'un
passeig ens van dur a un restaurant on com fi de festa
entre altres productes del mar vam menjar un exquisit
bacalle a la brasa i unes gambetes gegants també a la !
brasa que no oblidarem. :

A lendema, dilluns, vam regressar a casa.




on verdadera ilusion

partimos hacia el Algarve,
Carmen, Marisa Ricardo
¥ yo, con la idea de pasar
cuatro dias disfrutando
de gastrdpomia, amigos y buenos ratos.
Nuestras expectativas se cumplieron
ampliamente, como no podia ser de otra
manera.

Llegamos el viernes por la tarde a
nuestro botel en Pedras de la Reina,
(junto a un bonito campo de golf; donde
desayunamos el domingo) muy cerca
de Tavira, donde nos reunimos con
Jose Manuel Alves, Gina y el resto de
asistentes para disfrutar de un paseo por
esta bonita e histérica cindad.

Por la noche nos ofrecieron una
cena en Pedras del Rei, entre Taviva y

Santa Luzia (la capital del polvo), con
productos tipicos a la que asistimos mas

de trescientos comensales. Compm'r[nm:
mesd Con nestros anigys de Baena,

Paco, Carmen su hermano y Sra., muy

a gusto.

El sdbado DIA 2 era el dia grande,
la Pza. de la Republica fue el lugar
de concentracion de las mids de 60
cofradias procedentes de Portugal,
Espana, Francia, Bélgica, [talia y
Macao. Precisamente alli se celebré un
breve acto protocolario presidido por el
Excmo. Alcalde de Tavira, Presidente de
Turismo del Algarve, el Gran Maestre
José Manuel Alves y el presidente del
Consejo Europea de Cofradias Carlos
Martin Cosme. A continuacion el
grupo folkldrico Rancho da Luz de
Tavira nos obxc'/////fo' con un vecital de
bailes populares del Algarve pasando a
iniciarse el desfile de rodus la Cofradias
con sus ropas multicolores por el casco
histérico hasta
la lglesia
de Santa
Maria donde
después del
acto religioso se
procedid a la
entioiizacion
de Cofrades de
Honra, Mérito
y Niimero,
entre los que
destacariamos
a Francisco
Pinto
(expresidente
de la
Republica),
Luis Machado
(presidente de
la cofradia de Macao), Jorge Manuel
do Nascimento (presidente de la
Cdmara Municipal de Tavira), Pedro
Pineiro (Alvariiio), Manuel Piedrabita

(FECOAN), Paco Jiménez (amigos del
Olivo de Baena), Maria Luisa Llavona
(Donia Gontrode), Renato Zuin
(Tenor), Toni Roccon (Gran Maestre dei
Radici e Fusioi y Secretario General de
CEUCO) Maria Isabel Riws (Endfilos)
A’ng/ Martinez (I ‘arvos i la roronja-
Castellon). . ...

Al finalizar el acto de nuevo en
precioso desfile llegamos a los Jardines
junto a la Plaza de la Republica donde
en una inmensa carpa nos ofrecieron
una comida tipica del Algarve.

Por la noche, cena libre, con
nuestros amigos de Baena nos
desplazamos a Santa Luzia, la ciudad
del polvo, nos llamd la atencién gue
todos los restaurantes anunciaban
todo tipo de polves, basta que nos
dimos cuenta que polvo = pulpo.
Cenamos polvo de varias formas,
bacalao extraordinario, vino verde. .. y
baratisimo.

El domingo embarcamos para visitar
el Pargue Natural Ria Formosa isla
de Tavira donde disfrutamos de una
comida a base de productos del mur:
salpicon de buevas alinadas, salpicon de
pul/m, /aiigo;ti;m_\', arroz con mariscos,
cataplana (mariscos) al estilo Algarve.
Embarcamos de nuevo para volver
a Tavira y después de un paseo nos
Hevaron a un restaurante donde como
fin de fresta entre otros productos del
mar comimos un exquisito bacalao
a la brasa y unos camarones gigantes
también a la brasa que no olvidaremos.

Al dia siguiente, lunes, regresaimos
a casa.



Vicente Gomez

profitant, una vegada més, per a gaudir del
viatge sortim de Castello ¢l dia 2 amb avié
via Madrid (Mari Carmen, Carmen, Marisa,
Angel Vicente i Mari Carmen. Arribem a
L aer voport de Merignac (Bordeaux) a la vespra-
nit, sopar i descans. A l'endema comencem amb la visita

guiada per la ciutat, reconeguda per la UNESCO com un
valor universal excepcional per lurbanistic florecient en

el segle de les lhums amb valors que han perdurat fins al

XIX, Uargues avingudes flanquejades per facanes de pedra,
harmonioses places, jardins, sumptuosos palaets, i les facanes
destil uniforme a la vora del Garona. Lurguitectura clissica
i neoclissica, des del segle XVIII fins al XX, que conferéixen a
la ciutat una homogeneitat digna d'esment. La importincia
del seu port en el comerg internacional des de fa més de dos
mil anys. El seu prodigi com capital mundial del vi, el seu
loc en la historia de Franga i la seva participacié en els
moviments intel-lectuals pel pas de gran nombre de pensadors,
Montaigne, Montesquieu,...

Gaudim dels seus carrers, places i monuments, Place de
la Comedie, Gran Theatre, Place de la Burse, Miroir d ‘eau,
Monument aux Girondins, Pluce Gambetta, Rue Sante
Catherine (el carrer comercial més llarg d’Europa), Catedral
de S. Andrés (segle XI al XVI), Basilique Sant Michael, etc.,
i de la seva gastronomia i vins, Rest. La Brasserie en la rue
Sant Rémi, Rre. Li Regent, en Place Gambetta, excel-lent des
de fa 117 anys on presumeixen de tenir la carta de vins més
barats del mon i es consideren un dels millors restavrants del
mon.

El dijous realitzem lexcursid a Arcachon, amb Betti,
Pepe, Rogelio, Manuel i Sara, vam agafar el tren en la Gare
Sant Jean al maii i va trigar una bora a arribar a la conca
maritima de Arcachon, famosa per les seves ostres, donem fe
daixo, perd.abans de a menjar vam estar en la duna de Pyla
de més 117 m. a la qual alguns van pujar per a gaudir del

s

magnific paisatge.

El divendyes vam estar a la regié dels vins Saint Emilion
visitant la ciutat medieval i els seus monuments subterranis,
LErmita de Saint Emilion, La Capella de la Trinitat,
L’Església Monolitica, Les Catacumbes, i com no, degustant
els seus ﬁzmoso; vins, vam provar varis, i la seva gastronomia.

A la tarda Assemblea General de CEUCO, en els salons de
[’Hortel Begles-Merignac, seguida de sopar.

El dissabre ¢s va celebrar el Congrés en 'Hotel Mercure-
Bordeaux Citi Mondiale Centri de Congrés, amb els discursos
de benvinguda del President de CEUCO, Carlos Martin i
les Autoritats presents. Presentacid de treballs i liurament de
Premis AURUM 2010 (Europe Excelente Enogastronomic)

i passada del bastd de comandament al pais organitzador

del Congrés de 2011, que va recaure en Algarve (Portugal).
A continuacid degustacié de productes agroalimentaris de
qualitat procedents de les diferents Regions d’Europa, de
Franga, Espanya, Portugal, ltalia, Bélgica, Hongria, Estonia,
que assistim a [esdeveniment.

A la nit sopa de gala en el mateix Hotel Mercure-
Bordeaux Citi Mondiale Centri de Congrés.

El diumenge Missa en la Catedral de Bordeaux, desfilada
de confraries, foto de grup i fi del Congrés.

Nosaltres encara vam tenir temps de passejar pel pont de
Pierre, el pont més antic de Burdeos, construit per ordre de
Napoled sota el regnat de Luis XVIII, amb disset arcs, un
per cadascuna de les letres del seu nom, i mes de 487 m. de
larg. Bé doncs al final del pont i en la riba dreta del Garona,
en un restaurant que ens van recomanar, Racé del Port o
alguna cosa aixi, amb unes vistes precioses, ens vam donar un
homenatge en el qual entre altres exquisiteces no van faltar les
ostres. Per a no oblidar.
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provechando, una vez mds, para disfrutar

del viaje salimos de Castellon el dia 2 en

avion via Madrid (Mari Carmen, Carmen,
\Marisa, Ange/, Vicente y Mari Carmen.
~—Llegamos al aeropuerto de Merignac

(Bordeaux) por la rarde-noche, cena y descanso. Al dia
siguiente empezamos con la visita guiada por la ciudad,
reconocida por la UNESCO como un valor universal
excepcional por lo urbanistico floreciente en el siglo de las
luces con valores que han perdurado hasta el XIX, largas
avenidas flanqueadas por fachadas de piedra, armoniosas
plazas, jardines, suntuosos palacetes, y las fachadas de
estilo uniforme a orillas del Garona. La arquitectura
cldsica y neocldsica, desde el siglo XVIII hasta el XX,

que confieren a la cindad una homogencidad digna de
mencidn. La importancia de su puerto en el comercio
internacional desde hace mds de dos mil anos. Su prodigio
como capital mundial del vino, su lugar en la historia de
Francia y su participacion en los movimientos intelectuales
por el paso de gran nimero de pensadores, Montaigne,
Montesquien,. ..

Disfrutamos de sus calles, plazas y monumentos, Place
de la Comedie, Gran Theatre, Place de la Burse, Miroir
d ‘eau, Monument aux Girondins, Place Gambetta, Rue
Sante Catherine (la calle comercial mds larga de Europa),
Catedral de S. Andrés (siglo XI al XV1), Basiligue Sant
Michael, etc., y de su gastronomia y vinos, Rest. La
Brasserie en la rue Sant Rémi, Rre. Le Regent, en Place
Gambetta, excelente desde hace 117 arios donde presumen
de tener la carta de vinos mds bararos del mundo y se
consideran uno de los mejores restaurantes del mundo.

El jueves realizamos la excursion a Arcachon, con Betti,
Pepe, Rogelio, Manuel y Sara, cogimos el tren en la Gare
Sant Jean por la maiiana y tardo una hora en llegar a
la cuenca maritima de Arcachon, famosa por sus ostras,
damos fe de ello, pero antes de comer estuvimos en la duna

HOST DEL
CASTELL VELL Y

de Pyla de mds 117 m. a la que algunos subieron para
divisar el magnifico paisaje.

El viernes estuvimos en la region de los vinos Saint
Emilion visitando la cindad medieval y sus monumentos
subterrdneos, La Ermita de Saint-Emilion, La Capilla de
la Trinidad, La Iglesia Monolitica, Las Catacumbas, y
como no, degustando sus famosos vinos, probamos varios, y
Su gastronomid.

Por la tarde Asamblea General de CEUCO, en los
salones del Hotel Begles-Merignac, seguida de cena.

El sdbado se celebré el Congreso en el Hotel Mercure-
Bordeaux Cire Mondiale Centre de Congrés, con los
discursos de bienvenida del Presidente de CEUCO,

Carlos Martin y las Autoridades presentes. Presentacion
de trabajos y entrega de Premios AURUM 2010 (Europe
Excelente Enogastronomic) y pase del baston de mando
al pais organizador del Congreso de 2011, que recayé

en Algarve (Portugal). A continuacion degustacion de
productos agroalimentarios de calidad procedentes de

las distintas Regiones de Europa, de Francia, Espana,
Portugal, Italia, Bélgica, Hungria, Estonia, que asistimos
al evento.

Por la noche cena de gala en el mismo Hotel Mercure-
Bordeausx Cite Mondiale Centre de Congrés.

El domingo Misa en la Catedral de Bordeaux, desfile de
cofradias, foto de grupo y fin del Congreso.

Nosotros azin tuvimos tiempo de pasear por el Pont
de Pierre, el puente mds antiguo de Burdeos, construido
por orden de Napoledn bajo el reinado de Luis XVIII,
con diecisiete arcos, uno por cada una de las letras de su
nombre, y mds de 487 m. de largo. Bueno pues al final del
puente y en la orilla derecha del Garona, en un restaurante
que nos recomendaron, Rincon del Puerto o algo ast, con
unas vistas preciosas, nos dimos un homenaje en el que
entre otras exquisiteces no faltaron las ostras. Para no
olvidar.
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ﬁlldfﬁ& 25, La Re- z'up;.r;

21 00 Inauguraao del Ca%al
Sopar informal

z"i‘adi)‘:e 26 De la Festa la l:.”.bf')?d

14 00 Dinar lliure. Fls de la
carrossa, al Casal

16,00 Cavalcada del Pregd (uns a la
carrossa i altres al cadafal)

20,00 Sopar lliure

Diumenge 27,

Magdalena Festa Plena

8,30 Concentracié a Avgda.
Caputxins. Figues 1 gotet de
moscatell

9,00 Romeria de les Canyes (homes
amb brusa)

15,00 Paella al Casal.

16,00 Gran guinyotada magdalenera.
Sopar lliure

22,00 Al cadafalc amb uniforme.
Processé de les Gaiates

Dilluns 28, Dia dels Bous

11,00 Pregé Infantil

14,00 Vermut al Casal

14,30 Dinar al Casal (optatiu)

19,00 Anar de marxa. Sopar
casola al Casal (optatiu)

Dlmarts 29, Dia de les Colles

14,00 Concurs de pqelles del Rei
Barbut

19,00 Anar de marxa. Sopar
casola al Casal (optatiu).

Dimecres 30 Dia gastronomic

14 OO Vermut al Casal
14,00 Dinar al Casal (optatiu)
21,00 Sopar casola al Casal. (optatiu)

T

Dijous 31,

v K~
Dia dels Alcaids Vererans {31 g
"""" e \‘("a N
14 00 Vermut al (,asal stel
14,30 Dinar al Casal en honor
dels Alcaids

19,30 Anar de marxa. Sopar lliure

Dwendrcs 1, Dia de PAlcaid

14, 00 Vermut al Cqsal

14,30 Dinar al Casal (optatiu)

21,00 Acte d’investidura de
I’Alcaid del Castell Vell
de I'any 2011

21,30 Gran Sopar-bufet al Casal

22,30 Festa de I’Alcaid, amb
musica, al Casal

Dissabte

s Dia de la Patrona

14,00 Vermut il lustrat al Casal

14,30 Dinar al Casal. (optatiu)

15,45 Ofrena de Flors a la
Patrona

21,00 Sopar casola al Casal.
(optatiu)

Dllll'l] enge 3, ﬂfﬂg{fafem; Vitol

14, 00 Paclla final de festes, al
restaurant
21,00 Gran xocolatada amb

xurros al Casal

“ 02200 Desfile ﬁna']’*de festes
* 24,00 Traca Final
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Cerdamica Gémez S.A.
P.O. BOX 8015-12006 Castellén (SPAIN)Tel. 964 219 700 - Fax 964 203 560

Cergom@ceramicagomez.com www.ceramicagomez.com

Ctra. Ribesalbes, Km.3
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Marza, S.L.

Pl. del Pais Valencia, 14
Tel. 964 34 23 00
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Av. de Francia, 42-44
Tel. 964 50 66 20
12540 Vila-real
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