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QUATRIEME PARTIE.

DES SUBSTANCES VEGETALES

INTRODUCTION.

LE minéral , dont nous nous sommes occupés
jusqu’ici, n’a aucune vie proprement dite , et
ne présente aucun phénomene qui dépende de
son organisation intérieure : la crystallisation
qu'affectent les corps de ce régne paroit trés-
différente de l'organisation des étres vivans ; elle
n'a aucun avantage pour lindividu , elle nous
démontre tout au plus combien grande est 'har-
monie de la nature , puisqu’elle marque chaque
production par une forme constante et invariable,
tandis que Porganisation du végétal et de 'animal
dispose les étres de la maniere la plusavantageuse
et la plus propre a remplir les deux fins de la
nature , qui sont la subsistance et la reproduc-
tion de Pindividu (1). : :

On ne peut pas nier que le végétal ne soit
doué d’un principe d’irrifabilité , qui développe
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“ (1) On peut voir le développement de ces principes' dans ls

Thése sur Vapalyse végétale , soutenue aux Ecoles de Montv
pellier par mon ¢léve et mon ami M. Riches
A
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enlui le sentiment et le mouvement:le mouvement
estsi marqué dans quelques plantes, qu’on peut le
décider a yolonté ", comme dans la sensitive , les
¢tamines de Popuntia , etc. les plantes qui suivent
le cours du soleil , celles qui dans les serres s’in-
clinent vers les ouvertures par ot leur parvient
la lumiére , celles qui se contractent et se reco-
quillent par la piqtire d’'un insecte , celles dont
les racines se dérournent et se dévoyent de leur
premiere direction pour aller plonger dans de
la bonne terre ou dans I'eau , n’ont-elles pas un
tact et une sensation qu'on peut comparer a la
sensibilite des animaux ? La différence des sécre-
tions dans les divers organes suppose une diffé-
rence dans Dirritabilité de chaque partie.

Le végétal se reproduit de la méme maniére
que Panimal 5 et les Botanistes modernes ont
soutenu la comparaison entre ces deux fonctions
de la manicre la plus heureuse et la plus con-
¢cluante. : i

Le végéral se nourtit d’air & la manitre des
insectes : cet aliment lui devient méme néces-
saire; car , sans son secours /il périt a la longue;
mais il n’exige ni la méme pureté ni la méme

nature d’air. :

La grande différence qui existe entre les vege- i
taux et les animaux, clest que ceux-ci , en ;
général , peuvent se transporter d'un endroit 4
un autre pour se procurer leur nourriture ; tans
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dis que les végéraux f ﬁ(xes a une méme place sont
obligés de saisir dans leur voisinage tout ce qui
peut leur servir d’aliment ; et la nature les a
doués de feuilles pour puiser dans I’'atmosphere
I'air et Peau dont ils ont besoin , tandis que
leurs racines 5’étendent au loin dans la terre pour
y prendre un appui et y chercher d’autres prin-
cipes nutritifs.

Si nous suivions de pres les caracteres des
animaux , nous verrions que la nature descend
par degrés imperceptibles de I'animal le mieux
organisé jusqu’au vegeral ; et nous serions embar-
rassés pour décider ou finit un régne et ou
commence l'autre. L’analyse chimique peut im-
patfaitement nous tracer des limites entre ces
regnes: on a prétendu , pendant long-temps.,
qu’il etoit réservé aux substances animales de
fournir de 'ammoniaque; il est a présent reconnu
qué un‘elqués plantes en donnent aussi. On peut,
a la rigueur , considérer le végétal comme un
étre participant des loix de I'animalité , maisa
un degré moindre que l'animal lui-méme.

La différence qui a été établie entre le végétal
et le minéral est bien plus frappante : on peut
regarder celui-ci comme une masse inorganique
et presqu élémentaire , ne recevant.des modifi-
cations et dq.s‘chqﬁgemens que par Pimpression
des objets externes., quyam se combiner , s¢
dénaturer et se reproduire ou reparoitre avec ses

G
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formes primitives 4 la volonté du Chimiste 3
Pautre au contraire , doué d’une vie particulicre
qui modifie sans® cesse I'impression des agens
externes , les décompose et les dénature , nous
présente une suite de fonctions toutes régulieres, .
presque toutes inexplicables ; et lorsque le Chi-
miste est parvenu & désorganiser le corps et &
en retirer des principes , il se voit dans I'impos-~
sibilité de le reproduire par laréunion des mémes
principes.

Dans le minéral , clest a Paction des corps
externes que nous devons rapporter tous les
phénomenes qu’il nous présente ; c’est d’une
force purement physique 5 d’'une simple loi d’afhi-
nité que nous pouvons déduire toutes les méta-
morphoses ; dans le végétal ;.au contraire , il
faut reconnoitre une force intérieure qui fait tout,
régit tout et subordonne & ses desseins les agens
gui ont un empire’ absolu sur le minéral.

Leminéral n’a aucune vie marquée , aucun pé-
riode qu'on puisse regarder comme son degré de
perfection , parce que ses divers états sont tou
jours relatifs aux fins auxquelles nous les desti-
nons, il ne paroit ni s’accroitre ni se reproduire,
il change tout au plus de forme , mais jamais
par une détermination intérieure ; ¢’est toujours
un pur effet physique de la part des objetf
externes : §'il paroit croitre ou végéter , clest
par application suceessive de semblables matié
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res charriées et transportées par les eaux; on n'y
voit ni élaboratior ni dessein 3 Clests toujours
1a loi des affinités qui préside & ces arrangemens ,
et cette loi est la loi des corps morts. .

Il n’est donc pas surprenant que lanalyse
chimique ait fait moins de progres dans le regne
végétal que dans le minéral, elle devient plus
difficile & mesure que les fonctions se compli-
quent ; et dans le végétal les principes constituans
sont plus nombreux , ils sont marqués par des
caractéres moins tranchans , et les moyens d’ana-
lyse quon a employés sont tous imparfaits,
de méme que la marche qu’on a tenue est
vicieuse.

Jusqu'ici toutes les plantes ont été analysées
par le feu ou les menstrues: la premicre de ces
meéthodes est trés-fautive ; le feu décompose les
corps combinés , en altére les principes , forme
de nouveaux corps par la réunion de ces élémens
séparés , et extrait a-peu-pres: les mémes prin-.
cipes de substances tres-différentes. Une longue
expérience nous a appris combien cette méthode
«etoit imparfaite : MM. Dodart , Bourdelin

- Tournefort et Boulduc ont distillé plus de 1400
plantes ; et ce fut dans les résultats d’un travail
aussi long , que Homberg trouva des raisons suf-
fisantes pour conclure que cette méthode étoit

fautive ; il cite , pour preuve de son assertion,
s e
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Panalyse du chou et de la cigué, qui avoient
donn¢ les mémes principes a la  cornue.

La méthode par les menstrues est un peu
plus rigoureuse , en ce qu'elle ne dénature pas
les produits 5 elle a ét¢ méme plus avantageuse
a la médecine , en lui donnant les moyens de
séparer les principes médicamenteux de certains
végétaux 5 elle nous a méme fourni des secours
pour extraire dans leur pureté d’autres principes
utiles aux arts ou & l'entretien de la vie; elle
nous a plus éclairé sur la nature des principes
du végétal. Mais on ne peut pas borner a ce seul
moyen lanalyse de la plante, et il faur que le
Chimiste ait assez de génie pour varier le pro-
cédé selon la nature du végétal et le caractere du
‘principe qu’il veut en extraire.

Un reproche assez grave qu’on peut faire a la
plupart des Chimistes qui ont écrit sur I'analyse
végétale , cest qu'ils n’ont mis ancun ordre dans
leur marche , et qu’ils n'ont suivi aucune distri-
bution raisonnée: ils se bornent a donner des
procédés pour extraire telle ou telle substance ,
sans lier tout ‘cela 4 un systéme qui soit pris
“ou dans les moyens gqu'on emploie , ou dans la
nature des progduits .qu'on extrait , ou dans la
marche méme des opérations de la nature ; je
conviens que si-on veut borner un cours d’ana-
lyse végétale aux procédés qu'on doit connoitre
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pour savoir extraire telle ou telle substance’, ce
systéme d’ordre et de méthode que je propose
est inutile ; mais sion veut connoitre les opéra-
tions de la nature , et voir le végétal enm
Philosophe , en Physicien et en Chimiste , il
faut consulter les opérations méme de la nature
dans le végétal , et suivre , autant que faire se
peut, un plan qui nous fasse connoitre la plante
sous tous ses rapports : celui que jai adopté me
paroit remplir cet objet.

Nous commencerons par donner une idée .
succincte de la structure du végétal , afin de -
mieux connoitre les rapports de son organisation
avec les principes que nous en extrairons.

Nous nous occuperons , en second lieu , du
développement et de Paccroissement du végétal :
pour cet effet, nous ferons connoitre les divers

principes qui lini servent de nourriture , et nous
suiyrons: leurs altérations dans I'économie végé-
tale , autant qu’il nous est” donné de le faire :
nous examinerons en conséquence Pinfluence de
Vair , de la terre , de la lumiére , etc.

Entroisieme lieu , nous examinerons les résal-
tats du travail de 'organisation sur les substances
alimentaires 3 et pour cela nous apprendrons &
connoitre les divers principes constituans du
végetal ; ayant lattention de procéder a cet
examen , en suivant une marche que la nature
elle-méme nous indique. Clest ainsi que nous
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comtnencerons par I'analyse des produits que
nous pouvons extraire sans désorganiser la plante,
et que P'organisation nous ‘présente a nud , tels
que le mucilage , les gommes , les huiles , les
tésines , les gommes-résines , etc. Apres cela
nous nous occuperons de 'analyse de quelques
principes quon ne peut recueillir qu'en desor-
ganisant la plante’, tels que la fécule , la partie
glutineuse , le sucre , les acides , les alkalis,
Ies sels neutres, les principes colorans , I'extrait,
le fer , lor, le manganése , le soufre , etc.

Nous nous occuperons encore des humeurs
prolifiques du végétal, c’est-a-dire , de I'examen
de ces substances qui , ‘quoique nécessaires a la
vie , sont poussées au dehors pour servir a
quelques fonctions ; le pollen et le miel sont de
ce genre.

Aprés cela nous examinerons les humeurs qui
s’évaporent et s’échappent par la transpiration ,
telles que le gaz omgene le principe aqueux,
Parome, etc. :

Et en dernier lieu , nous ferons connoitre les
altérations qu’éprouve le végétal mort. Et pour
procéder avec ordre dans une question des plus
impoztantes , nous examinerons successivement
I'action de la chaleur de l'air-et de l'eau sur le
végétal , soit quils agissent séparément ; soit
que “leut action soit combinée. Certe marche
nous fera connoirre tous les phénomenes: que
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nous présentent les végéraux dans leurs décom-
positions.

SECTION PREMIERE.

" DE LA STRUCTURE DU VIGETAL.

‘Tout végéral nous présente dans sa structure ,
1% une charpente fibreuse et dure qui soutient
tous les autres organes , en détermine la direction
et donne lasolidité convenable & chaque planteet
2 chaque partie ; 2°, un tissu cellulaire qui accom-
pagnetousles vaisseaux,enveloppe toutes les fibres,
se replie de mille maniéres et forme par-tout des
couches et des rézeaux qui lient toutes les pat=
' ties, et établissent entr’elles une communication
admirable. Nous ne décrirons que trés-succinc-
tement . les diverses parties qui composent le
végeétal , et nous nous bornerons A faire connol-
tre les organes dont il est nécessaire d’avoir une
idée précise pour procéder a lanalyse de la
plante.

ARTICLE PREMIER.
De I'Ecorce.

I’écorce estPenveloppe exteneure des plantes;
ses prolongemens ou extensions recouvrent toutes’
les partics qui composent le végétal , et nous
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pouvons y distinguer trois tuniques particulieres
quon peut détacher et observer séparément:
Pépiderme , le tissu cellulaire et les couches
corticales.

1°. L’épiderme est une membrane mince for-
mée par d& fibres qui'se croisent en diyers sens:
le tissu en est quelquefois si délié qu’on peut
reconnoitre-a travers qu'elle est la direction des
fibres. Cette membrane se détache aisément de
Pécorce lorsque la plante est en vigueur ; et
lorsqu’elle est seche on peut en procurer la sé-
paration en la ramollissant dans I'ean chaude
ou & la vapeur. Lorsque 'épiderme vient a étre
détruit il se régénére , mais alors il est plus
adhérent au reste de D'écorce et forme une es-
pece de cicatrice.

~Cet épiderme paroit destiné par la nature i
modifier Pimpression des corps externes sut le
végéral , a fournir une foule de pores qui trans-
mettent au dehors les produits excrétoires de
la végétation ,- & protéger les derniéres ramifi-

cations des - vaisseaux -aériens ou aqueux qlll :

pompent dans L'air les fluides nécessaires a lac-
croissement du végéral , et a mettre & couvert
Yorgane cellulaire qui contient les principaux

vaisseaux et les glandes ot se font la diges-
tion et I'élaboration des divers sucs chamesdu 2

déhors.

2% L'enveloppe cellulaire forme Ia seconde'
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partie de Pécofce : c’est un tissu forme par des
yésicules et des utricules tellement rapprochés
et si nombreux qu’il n’en résulte quune couche :
c’est dans ces glandes que paroit se faire le tra-
vail de la digestion ; et le produit de cette éla-
boration est ensuite porté dans tout le végétal
par des vaisseaux ¢ui se propagent par-tout et
communiquent méme avec la moclle par des
conduits qui parviennent dans le creux de Iare
bre en croisant les ‘couches ﬁgneuses 5C'eRt
dans ce rézeau que se développe la partie colo+
rante des végétaux , la lumiere qui pénctre Ugs
piderme concourt 3 en aviver la coulent 3
Clest” dans ce rézean que se forment Ihuile et
les résines , par la décomposition de L'eau et de
Pacide carbonique ; Cest enfin de ce rézeau que
partent les divers produits:que P'organisation
pousse au dehors et qui sont comme les feces
de la digestion végétale. ==

3% Les couches intermédiaires entre Penve-
loppe externe et le bois ou le corps du végetal ,
qu'on peut. appeller couches corticales , ne sont
formées que par des lames qui ne sont elles-
mémes que la réunion des vaisseaux communs
propres ‘et aériens de la plante 5 les vaisseaux
ne s'étendent pas selon la longueur de la tige 5
mais ils se courbent en divers sens et laissent
entr’eux des mailles qui sont remplies par le tissu

cellnlaire lui-méme | suffit de ;f;m;ér}r

Tl v o
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ces couches dans I'eau, pour en observer I'orgarnii-
sation , alors le tissu qui est dérruit laisse & nud
les mailles qu’il remplissoit (1): les couches
corticales se détachent facilenient I'une de I'au-
tre , et Cest par leur ressemblance assez gros-
sitre avec les feuillets d’un livre qu'on les a
appellées Lzber : a mesure que ces couches s'ap-
prochent du corps ligneux , elles prennent de
fa dureté et fiissent méme: par donner nais-

sance aux couches du laubier.
I’écorce est la partie la plus essentielle du
g¢cctal : cest par elle que s’exécutent les prin-
cipales fonctions de la vie, telle que la nutri-
tion , la digestion , les sécrétions , etc; toutes les
antes , et principalement celles an chalumeau ,
par lesquelles on dénature totalement les pro-
duits d'une plante que I'on recouvre d’une écorce
étrangere , démontrent avec évidence que la force
digestive réside éminemment dans cette partie:
la partie ligneuse est si essentielle que beaucoup
de plantes en sont dépourvues , telles que les
graminées , les arondinacées et toutes celles qui -
‘sont évidées intérieurement. Les plantes grasses
n'ont a proprement parler que la partie corti-
cale ; on voit souvent des plantes frappées de
putrilage dans leur intérieur , tandis que le

(1) Cest ce quon yoit sur-tout dans Varbre & dentglle,, dont
le tissu se sépare par la macération de la plante,
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bon état de [Iécorce entretient cncore leur
vigueur.

AR EBEFCLE-TL

Du tissu Ligneux.

Sous Iécorce est une substance solide qui
forme le tronc des arbres et qui paroit composée
par couches ordinairement concentriques 5 les
couches intérieures sont plus dures que les exté-
rieures , elles sont plus vieilles, et le tissu en
est plus ferme et plus serré 5 les plus dures for-
ment le bois proprement dit , les molles ou ex-
térieures forment Paubier. On peut considérer
le bois comme formé par des fibres plus ou
moins longitudinales , lites entr’elles par un
tissu cellulaire parsemé de vesicules qui’ com-
muniquent les unes aux autres, et qui vont en
s'¢cpanouissant de plus en plus vers le centre
ol elles forment la moélle, laquelle moélle n’est
apparente que dans les jeunes branches ou les
jeunes individus , elle disparoit dans les arbres
d’'un certain 4ge. e

Le tissu vésiculaire présente de grandes ana-
logies avec le tissu glanduleux et les vaisseaux
lymphatiques du corps humain : la conformas
tion et les usages sont les mémes de part et
d’autres ; dans le premier 4ge des plantes et des
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animaux , les organes sont dans une expan-=
sion considérable , parce qu’a cette époque ,
Paccroissement est trés-rapide ; avec l'age les
vaisseaux s’obliterent dans les deux régnes , et
I'on observe que dans les bois blancs ‘et les
fungus ol le tissu vesiculaire est tres-abondant ,
Paccroissement est aussi trés-rapid=.

e mom R e
Des Vaiffeaus.

Les diverses humeurs du végétal sont conte-
nues dans des vaisseaux particuliers , ou elles
jouissent d’tin certain mouvement , qu’on a com=
paré a celui de la circulation de l'animal; il
en differe,, cependant 4 en ce que ces humeurs
ne se balancent pas sans cesse dans les vaisseaux
par une force qui leur soit inhérente , mais elles
recoivent d’'une maniere plus marquée impres-
sion. des agens externes. La lumiere et la cha-
leur sont les deux grandes causes qui détermi-
nent et modifient le mouvement des humeurs
dans le végéral; ces agens font aborder la séve
dans les diverses parties, et la elle y est tra-
‘vaillée d’une manicre relative aux fonctions: de
chacune ; mais -on n’appercoit point qu'elle
prenne une voie rétrograde : de sorté, que dans
le végétal abord ol le flux de I'humeur est
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prouvé , mais le reflux ne paroit pas sensible.

On peut distinguer dans les végétaux trois s+
peces de vaisseaux : les vaisseaux communs ou
séveux , les vaisseaux propres , et lcs vaisseaux
aériens ou trachées.

I°, Les vaisseaux sévetix charrient la seve ou
Phumeur générale d’oti toutes les autres dériv
vent : cette liqueur peut étré comparée au sang
de Panimal ; ce sont des réservoirs d’ou les di-
vers organes peuvent extraire les divers sucs et
les élaborer d’'une maniére convenable.

Ces vaisseaux occupent principalement le mi-
lieu des plantes et des atbres 5 ils montent per-
pendiculairement , mais il se contournent de
coté et aboutissent a toutes les parties du vé=
gétal ; ils versent la séve dans les utricules d’ott
elle est pompée par les vaisseaux propres pour
etre ¢élaborée convenablement.

II° Chaque organe est ensuite doué de vais-
seaux particuliers pour séparer les divers sucs
et les conserver , sans leur permettre de se méler
avec le corps du reste des humeurs ; cest ainst
que Pon trouve dans le méme végétal , souvent
méme dans le méme organe , des sucs de di=
verse nature , de diverse coule fetir et de consiss
tance tres-.dxﬁ'erente. ,

Les vaisseaux , soit communs , soit propress
sont contenus dans leurs diverses directions par
les fibres ligneuses ,sont par-tout enveloppés du
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tissu cellulaire , s’ouvrent et versent leur liqueut
dans les glandes , dans le tissu cellulaire , ou
dans les utricules pour y remplir leurs diverses
fonctions.

Lees utricules sont de petits sacs qui renfer-
ment ‘la moélle et souvent la partie colorante
du végétal ; ce sont des espeéces de loges ol se
dépose le suc nourricier de la plante et d'ol
il est repris pour servir au besoin , comme les
amas de moélle qui se forment dans lintérieur
des os et qui en est ensuite pompée lorsque I'a-
nimal n’est pas suffisamment répare.

III°. Les trachées ou vaisseaux aériens pa-
roissent étre les organes de la:respiration ou
plutét ceux qui recoivent lair et en facilitent
'absorption et la décomposition ; on les appelle
trachées par rapport a la ressemblance qu'on a
cru leur trouver avec les organes respiratoires de
Pinsecte : pour les appercevoir on prend une
jeune branche d'arbre assez jeune pour se casser
net; apres en avoir entamé l'écorce sans tous
cher au bois, on la rompt en tirant les deux
extrémités en sens contraire , on voit alors les
“trachées  sous la forme de petits tire-bourres
ou de vaisseaux tournés en spirales. On pense
généralement que les grands pores qu'on apper=
coit sur la tranche d’une plante considérée au
microscope ne sont que les vaisseaux agriens;
il arrive souvent que la séve s’extravase dans

lat

=
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la cavité des trachées et elles paroissent ne pou-
voir servir a d’autres usages , qu’a charrier l'air,
du moins pendant quelque temps ,sans que la
vie en soit altérée.

AR L 12Cek oF Sl

Des Glandes.

On appergoit sur plusieurs parties du végé<
tal de petites protubérances qui ne sont que
des corps glanduleux , dont la forme varie pro-
digieusement 3 c’est sur-tout d’aprés cette diver-
sit¢ de forme , que: M. Guettard en a fait sept
especes. Elles sont presque toujours remplies
d'une humeur dont la couleur et la nature va-
rient singulierement.

SECTION ILI

DES PRINCIPES NUTRITIFS DU
VEGETAL.

Si la plante ne fesoit que pomper de la terre
les principes nutritifs qui y sont contenus , et
qu'elle n’efit point la faculté de les digérer , de
se les assimiler et de former des produits dif-
férens selon sa nature et la diversité de ses or=
ganes , il faudroit que nous retrouvassions dans

B
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la terre tous les principes que l'analyse nous:
fait découvrir dans les végéraux , ce qui est
contraire a Yobservation s et nous prouverons
dans la suite que la production de la terre vé-
gétale est un effet de I'organisation de la plante
et qu'elle Iui doit sa formation, bien loin de la
donnet elle-méme a ces individus. S’il étoit
vrai que la plante me fit qulextraire ses prin-
cipes du sein de la terre , les plantes qui croi-
troient sur le méme sol , auroient les mémes
principes du moins la plus grande analogie en-
trelles : tandis que nous voyons croitre et pros-
pérer a coté les unes des antres des plantes qui ont
des vertus et des allures bien différentes ; d’ail-
leurs, les plantes qu'on éleve dans 'ean pure 5
les plantes grasses qui- croissent sans étre fixées
ala terre pourvu qu'elles sojent placées dans
une atmosphere humide , la classe des végéraux
parasites_qui ne participent point des propriétés
de ceux qui leur servent de support , prouvent
que: le vegétal ne retire point ses sucs de la
terre, en tant que terre, et qwil jouit d’une
force intérieure altérante et assimilatrice qut
approptie & chaque individu Paliment qui lui
convient , le dispose et le combine- pour en for-
mer tel ou tel principe. Cette vertu digestive
paroitra bien étonnante et bien parfaite , st Fon
considére que la pature commune a tous les
végétaux est bien peu -variée , puisque nous ne
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connoissons (ue leau et lair , et qué consé-
. quemment avec deux principes trés-simples elle
a le pouvoir de former des produits tres-diffé-
rens. Mais par cela méme que les principes
nutritifs de la plante sont tres-simples , il faut
présumer , dans les divers résultats de la diges-
tion , oit, ce qui revient au méme , dans les
humeunrs et les solides du végetal , la plus grande
analogie , et déduire les différences, de la pro-
portion des principes et de leur combinaison plus
ou moins parfaite , plutot que de leur variéeé.
C’est a cet effet que nous observerons avec soin
le passage d’un principe a Pautre , et que nous
ferons -connoitre l'art de les ramener tous &
quelques substances élémentaires ou primitives ,
telles que la fibre , le mucilage , ect.

AREICLE L
De Leau, principe nutritif de la plante.

Tout le monde convient qu'une plante ne
sauroit vegéter sans le secours de I'eau : mais on
n'est pas si geneéralement convaincu que ce soit
1a le seul aliment que la racine pompe de la terre,
et quune plante peut vivre et se reproduire
sans d’autres secours que le contact de P'eau et
de lair  il. me paroit néanmoins que les expé-
tiences suivantes ne peuvent laisser aucun doute

Bz
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& ce sujet : Van - Helmont planta un saule
pesant cinquante livres , dans une certaine quan-
tité de terre couverte avec des lames de plomb
il 'arrosa pendant cing ans avec de I'eau distillée;
et , au bout'de ce temps-la , Parbre pesa cent
soixante-neuf livres trois onces , et la tetre dans
laquelle il avoit végété n’avoit souffert qu’un
déchet de trois onces: Boyle a répété la méme
expérience sur une plante qui , au bout de deux
ans , pesoit quatorze livres de plus , sans que
le poids de la terre dans laquelle elle avoit cru
fit diminué sensiblement.

MM. Duhamel et Bonnet ont donné un sup-
port , avec de la mousse , aux planteé qu’ils
ont nourries par le seul moyen de l'eau ; ils ont
observé la végération Ja plus-vigoureuse; et le
Naturaliste de Genéve observe que les fleurs en
é¢toient plus odorantes et les fruits plus savou-
reux : on avoit l'attention de changer les supports
avant quils pussent saltérer. M. T%llet a auss
élevé des plantes , sur-tout des graminees, d’une
mani¢re semblable ; la scuie différence , Clest
que les suports étoient du verre pxle ou du
quartz en poudre. Halesa observé quune plante
qui pesoit trois livres ayoit augmenté de trois
onces aprés une forte ' rosée. Ne voit-on pas
journellement elever de jacinthes et autres plan-
tes bulbeuses , de méme que des graminées dans
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tles soucoupes ou des bouteilles ot l’on n'entres
tient que de l'eau ?

Toutes les plantes ne demandent pas: la méme
quantité -d’eau ; et la nature-a varié les organes
de ces divers individus.d’aprés le -besoin ot ils
sont. de cet aliment :.les plantes qui transpirent
peu, telles que. les mousses et, les lichens:, n’ont
pas. besoin d’une quantite con<1derable de ce
liquide , aussi sont-elles fixées sur, des rochers
arides et presque dépourvues de racines sles plan-
tes qui en demandent davantage ont des racines
qui rs’étendent au loin et absorbent Phumidité
par toute leur surface. & S

Les feuilles ont egalement la propnete dab«
sorber I'eau et de puiser. dans atmosphere le
méme principe que: la racine . pompe dans la
terre ; mais les plantes qui vivent dans Peau,
et qui nagent , pour ainsi dire ;. dans I'élément
qui leur sert de pémre, nont pas.. besom de
racines ., elles pompent par_tous leurs pores
le liquide qui les baigne ; et nous voyons. que
les fucus , les ulva , etc. en sont totalement
dépouryus. - : <

Plus 'eau est pure plds elle ,st salutalre a
la plante : M. Du/zanzel a tiré cette conséquence
dune suite d’experxenc;as bien fattes > B les~
quelles il s'est assuré gue. 'eau imprégnée de

sels étoit ﬁmest;e“ la vegetauon. Hales leur a
fait absorber du_{ers,\
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sionts & leunts racines et les plongeant dans I'esprit
de vin, le mercure et diverses dissolutions sali-
nes ; mais il ‘s’est convaincu que c’étoit tout
autaat de poisons pour ces végéraux. D’ailleurs ,
si ces sels étoient favorables & la plante, on
tetrouveroit ces substances dans Iindividu qu’on
arrose avec 'eau qui e est imprégnée , tandis
que MM. Thouvenel' ét ‘Cornette ont-prouvé
gue ces sels ne passoient’ pas’'dans le végétal :
on doit néanmoins excepter les plantes marines,
parce que le sel marin, dont elles ont besoin ,
se décompose dans elles, ét " prb‘duit un principe
qui leur paroit nécessaire:, g pmsqu ‘elles languis<
sent “ailleurs. "7 : ‘

Quoiqu'il smt'prouvé:q'ué Peau pure’ est plus
propre ala‘végétation que I'eati chargée de scls,
il'ne faut “pas‘croire pour’ cela quon ne puiss¢
disposer ‘'ean d’une maniére plus favorable au
dévéloppement du végéral , en'la chargeant des
débris de'la décoihposition végérale et‘animale:
si 5 par exemple , “on charge l'eau’des prinapes
qui'se dégageént par la'fermentation on'la putré-
faction , on présente alors a la plante des sucs
déja assnndes*a s’ nature ‘et oft lui fournit des
alimens préparés qui” dmyc_nr en hiter l'ac-
croissement. Indépendamment de ces sucs déja
formés , le gaz‘nitrogéné qui fait un des alimens
de la plante , et qui est fourni en abondance
par Taltération’ des végtraus et des animaux ,
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doit en facdlter le développement. La plante
nourrie par les'débris d’animaux et de végétaux;,
est comme l’animal qu’on soumet au lait pour
toute nourriture 5 ses organes ont moins de
- peine & travailler cette boisson que celle qui
n'a pas regu encore Pempreinte de Panimalité.

Le fumier qu'on méle avec les terres et qui
S’y décompose , outre qu'il fournit les principes
alimentaires dont nous venons de parler , favo-
rise encore l'accroissement de la plante par la
chaleur constante et soutenue que produit sa
décomposition ultérieure ; Cest ainsi que Fabronz
dit avoir vu se développer des feuilles et des fleurs
dans la seule partic d’un arbre qui étoit voisine
dun tas de fumier.

ARTICLE 28 18

De la terre et c{e son ztzﬂuence dans la
végétation.

Quoiqu'il soit également prouvé que leaun
pure peut servir de nourriture a la plante, il
ne faut pas non plus regarder la terre comme
inutile 5 elle ne I'est pas plus que le placenta’,
qui par lui-méme ne fournit rien a la vie de
Penfant , mais qui prépare et dispose le sang de
la mére & devenit une nourriture convenable ;
elle ne l'est pas plus que les divers réservoirs

3 nyfi: ”fﬁ'
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que la nature a,placég dans) le' corps de 'homme
pour conserver les diverses humeurs et les livrer
au besoin. La terre s'imbibe d’eau et la retient
Cest un réservoir destiné par la nature 4 con-

server le suc alimentaire dont la plante a sans |

cesse besoin et a le fournir en proportion de ces
mémes besoins , sans qu’elle soit exposée & I'al-
ternative également meurtriére pour elle , d’étre
inondée ou desséchée.

Nous yoyons méme que dans la jeune plante

ou dans I'embryon , la nature n'a pas voulu

confier au seul germe , encore foible , le travail
de la digestion. La semence est formée d’un
parenchyme qui s’imbibe d’eau , la travaille et
ne la transmet au germe que lorsqu’elle est ré-
duite en suc ou humeur ; insensiblement cette
semence se deétruit ,- et la plante, assez forte
par elle-méme , fournit seule au travail de la
digestion. C’est ainsi que nous voyons le fétus
nourri dans le sein de la mére par les humeurs
de la mére elle-méme ; mais d&s qu'il a recu Ie
jour , on lui donne pour nourriture une boisson
moins animalisée , et peu a pen ses organes se
fortifient et deviennent capables par eux-mémes
d’une nourriture plus forte et moins analogue.
Mais par-la méme que la terre est destinée a
transmettre a la plante Ieau qui lui sert de nour=
riture , la nature du sol ne peut pas paroitre
indifférente, et elle doit varier selon que la plante
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a besoin d’une quantité d’eau plus ou moins
considérable , selon qu’elle en demande plus ou
moins dans un temps donné , et selon que ses
racines doivent s’étendre plus ou moins. On sent
déja que route terre n’est pas convenable pour
toute plante, et que conséquemment un rejeton
“ne peut pasétre ente indifféremment sur toutes
sortes d’especes.

Pour que la terre soit convenable , il faut
1°. quelle puisse servir d’'un support assez fixe
pour que la plante ne soit pas ébranlée 5 2%
qwelle permette aux racines de s’étendre au loin
avec aisance ; 3% quelle s'imprégne d’humidité
et puisse retenir I'eau suffisamment pour que la
plante n’en' manque pas au besoin : pour réunir
ces diverses conditions, il est nécessaire de faire
un mélange convenable des terres primitives;
car aucune ne les posséde en particulier : les
terres silicetises et calcaires peuvent étre regar-
dées comme dessicatives et chaudes , les argi-
leuses ; comme humides et froides, et les magné-
siennes , comme douées de propriétés moyennes.
Chacune en ‘particulier a des défauts qui la
rendent impropre  la culture : Pargileuse prend
Peau et ne la céde point , la calcaire la prend
et la ‘céde trop vite ; mais heureusement les
propriétés de ces terres sont tellement opposées
quelles se corrigent par le mélange : c'est ainsi
quen mélant de la chaux dans une terre argileuse
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‘on divise cette dernicre, et on mitige la propriéeé
desséchante de la chaux en méme-temps qu’on
corrige Je pateux de largile 5 cest ainsi que
Pengrais ne peut pas étre fourni par une seule
terre , et qu'il fautr étudier le caractere de la
zerre qu'on veut bonifier avant de faire choix
de lengrais. M. Tillet a prouvé que les meil-
leures proportions d’'une terre fertile pour les
bleds , sont trois huitiemes d'argile , deux de
sable et trois de recoupes de pierre dure.

1.’avantage du labour consiste a diviser la terre,,
2 Paérer , a détruire les mauvaises plantes et a
les convertir en engrais en en facilitant la décom-
‘position.

Avant les connoissances que nous avons
acquises sur les principes constituans de I'eau,
il ‘étoit impossible d’expliquer et méme de
concevoir Paccroissement de la  plante par
“ce'seul aliment : en effet, si I'eau étoit un élé-
‘ment et un principe indécomposable ;en entrant
‘dans la nutrition de la plante elle ne donneroit
‘que de I'eau, et le végétal ne nous présenteroit
que ce liquide ; mais en considérant 'eau comme
formée par la combinaison’ des gaz oxigene et
hydrogéne , on congoit sans peine que ce com-
posé se réduit en principes , et que le gaz hydro-
gene devient principe du végétal , tandis que
Poxigéne est poussé au dehors par les forces

sméme de Ja vie :aussi voir-on le' végétal presque |
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tout formé d’hydrogé(ne ?125 huiles , les résines ,
le mucilage n’en sont presque que des aggréges;
et nous voyons le gaz oxigéne s’échapper par les
pores lorsque la lumiére en procure le dégage-
ment. Cette décomposition de I'eau est prouvee
non-seulement dans le végétal , mais méme dans
Panimal : Rondelet ( lib. de pisc.lib. 1. cap. 12 )
cite un grand nombre dexemples d’animaux
marins qui ne peuvent vivre que d’eau par la
constitution méme de leurs organes : il dit avoir
gardé pendant trois ans un poisson dans un vase
qu'il tenoit plein d’eau trés-pure ; il y prit un
tel accroissement , qu'au bout de ce temps le
yase ne pouvoit pas le contenir , il rapporte ce
fait. comme: étant trés-commun. Nous voyons
aussi les poissons rouges quon éléve dans des
bocaux de verte se nourrir et croitre sans d’au-
tre secours que celui d'une ean convenablement

renouvelée. . ek
AR T ¥ CLBEEED

Du _gag nitrogéne , principe nutritif de
la plante.

Le végétal ne peur pas vivre sans air ; mais
celui dont il a” besoin n’est pas le méme que
celui que Phomme sapproprie : MM. Priestley,
Ingenhouz et Sennebier ont prouvé que c'éroit
sur-tout le gaz nitrogene qui lui servoit d’ali-
ment ; de 14 vient.que la végération est d’autant



| b e

plus vigoureuse , quwon présente au veégétal une
plus gran de quantité de ces corps qui fournissent
ce gaz par leur décomposition , tels que les
animaux ou végétaux en putréfaction. Comme
1a base du gaz nitrogéne ne nous est pas connue ,
il est difficile de concevoir quel peut étre son
effer sur Péconomie végétale , et nous ne pou~
vons pas le suivre au-deld de son introduction
dans le végétal ; nous ne le retrouvons qu’a la
décomposition du végétal lui-méme , ou il repa-
roit de nouveau sous sa forme de gaz.

<AR T C L E: TN

De lacide carbonique , comme. principe
nutritif du végeétal.

-L’acide carbonique répandu dans 'atmosphere
ou dans l'eau , peut étre encore regardé comme
aliment de la plante , car elle a le pouvoir de
I'absorber et de le décomposer lorsqu’il est en
petite quantité 5 la base de cet acide paroit
méme concourir a former la fibre végétale , car
jai observé que cet acide prédominoit dans les
fungus et autres plantes étiolées qui vivent dans
les souterrains ; mais qu'en faisant passer les
végétaux fixés sur des érancons, d’'une obscurité
presqu’absolue 4 la lumiere par des progteés et
des nuances imperceptibles , cet acide dispa-
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roissoit presqu’en entier , et la fibre végétale
augmentoit en proportion , en méme-temps que
la résine et la couleur se développoient par
Poxigéne du méme acide. Sennebier a observé
que les plantes qu’on arrosoit avec de l'eau im-
prégnée d’acide carbonique , transpiroient beau-
coup plus de gaz oxigene , ce qui annonce une
décomposition de l'acide carbonique.

On peut donc employer avec succés la végé-
tation pour corriger lair trop chargé d’acide
carbonique , ou dans lequel le gaz nitrogene se
trouve en trop grande proportion.

AR TICLE ¥

De la lumiére et de son influence dans
la végération.

La lumiére est absolument nécessaire a la
plante : sans son secouts elle s’étiole , languit
et se meurt ; mais il n’est pas prouvé qu'elle
entre comme aliment dans sa formation , om
peut tout au plus la regarder comme un stimu-
fus , comme un agent qui décompose les divers
principes nutritifs et sépare le gaz oxigene pro-
venant de la décomposition de leau ou de
Pacide carbonique , tandis que ses bases se hxent_
dans la plante elle-méme.

Un effet bien immédiat de Ia fixation: des
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diverses substances gazeuses et de la concrétion
des liquides qui servent d’aliment a la plante,
c’est une production sensible de chaleur , qui
fait que les plantes participent peu de la tem-
pérature de I'atmosphere : M. Hunter a vu qu’en
tenant un thermometre plongé dans le trou
d’'un arbre sain, il indique constamment une
chaleur superieure de quelques degrés a celle
de latmosphére au-dessous de la cinquante-
sixieme division de Farenheit , tandis que la
chaleur végétale ,dans un temps plus chaud ,
s’est toujours- trouvée inférieure de quelques
degrés a celle de 'atmosphere ; le méme Physi-
cien a aussi observé que la séve qui, hors de
Parbre se geloit a 32 degrés, ne se geloit dans
Parbre qua 15 degrés de froid de plus. La
chaleur végétale peut augmenter ou diminuer
par diverses causes maladives ; elle peut méme
devenir sensible au tact dans des temps trés-
froids , suivant M. de Buffon. -

La chaleur produite dans le vegetal sain par
fes causes ci-dessus , tempére sans relache Ia
rigneur de Patmosphére ; et Pévaporation qui
se fait dans tout le corps de l'arbre , modeére
sans cesse P'ardeur dévorante du soleil ; et on
voit ‘s'accroitre les causes productries de froid
ou de chaleur, a mesure que le froid ou la cha-
leur extérieurs agissent avec plus ou moins

d’énergie,
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La propriété qu'ont les plantes de se nourrir
de gaz nitrogéne et d’acide carbonique , établic
entr’elles et quelques insectes un point d’ana-
logie bien étonnant : il paroit par les obser-
vations de Frederic Garman ( ephem. des cur.
de la nat. année 1670 ) que l'air peut étre un
véritable aliment pour les araignées ; la larve
du fourmillon , ainsi que celle de quelques in-
sectes chasseurs qui vivent dans le sable , peut
croitre et se métamorphoser sans autre nour-
riture que lair : on a observé qu’un grand nom-
bre d’insectes , sur-tout a I'état de latve , pou~
voient vivre dans le gaz nitrogene mélé d’acide
carbonique et transpirer de l'air vital : ' 4bb¢
Fontana a observe que plusieurs insectes avoient
‘cette proprieté ; et Ingenhouz , qui croit que
la matiére verte qui se forme dans I'eau et qui
transpire di gaz oxigene a la lumiére du soleil
étoit une ruche d’animalcules, a ajouté a ces
phénomenes. Les insectes ont de plus Porgane
respiratoire distribué sur le corps comme le
végétal. Voila donc des points d’analogie trés-
étonnans entre les. insectes et les plantes. Et
Panalyse chimique ajoute encore a ces ressem-
- blances , puisque les insectes et les Végé-
taux donnent les mémes pincipes , des huiles vola-
tiles , des resines , des acides libres , etc/

5
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SECTION IIL

DU RESULTAT DE L4 NUTRITION
QU DES PRINCIPES DU VEGETAL.

Les diverses substances qui servent d’aliment
a la plante , se dénaturent par 'action de l'or-
ganisation du végetal , et il en résulte d’abord
un fluide généralement répanda et connu sous
le nom de séve : ce suc porté dans les diverses
parties y recoit des modifications infinies et
forme les diverses humeurs qui sont séparées
et fournies par les organes ; ce sont principa-
lement ces humeurs dont nous allons nous occu-
per , et nous tacherons de suivre dans leur exa-
men une marche assez naturelle en les soumet-
tant a I'analyse dans leméme ordre que la nature
aous les presente.

AB T I.CLE PREMIER,

Du mucilc;ge.

Le mucilage paroit former Ia premiére alté-
tation des sucs alimentaires dans le végétal : la
plupart des semences se résolvent presque toutes
en mucilage , et les jeunes plantes en paroissent
toutes formees ; cette substance a la plus grande

analogie
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analogié avec-le fluide muqueux des ‘animaux 1
comme lui il est trés-abondant dans le' jéune
dge , et c’est de lui que tous les autres prin-
cipes paroissent sortir 3 et dans le végétal commie
dans Ianimal il dimioue & mesure que le corps
peut se passer d'accroissement. Non-seulement
le mucilage forme le éuc nutritif de-la:plante
et de Panimal , mais'quand on l'extrait-de I'un
ou de l'autre, il devient: pour nous lalunem:
le plus_sain et le: plus nourrissant. )

Le mucilage forme la base des sucs propres
ou de-la seve-de laplante 4 il est quelquefois
presque seul comme dans les mauves 5 les graines
de coing , celles de lin 5 de thlaspi ,,’etc_..;.-quel_-
quefois il est combiné avec des substances inso-
lubles. dans Pean qu’ily maintient dans un état
. d’émulsion , -comme -dans:les euphorbes; , - la
célidoine , les convolvulus et autres 5-d’autrefois
avec: une huile 5 ce qui forme les huiles gragses;
souvent avec le sucrey conime dans les.grantinées,
la canne a sucre:y le mais ' la carotte ; etcs
On le trouve encore ' confondu avec-des selg
essenticls avec exces d’acide , comme-dans -la
berb\.rxs, le tamarin , les oseillesy etes

- Le-mucilage forme quelquefois I'état pefma-
nant de la plante , comme dans.les tremella ;
les conferva s quelques lichens et la plupart des
champignons.© Certe. existence sous forme de
mucilage s'observe .aussi dans quelqlies anis

C
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maux , tels que les méduses ou orties de mer ,
les holotunes 5 etce

Les caracteres du mucilage sontd'étre 1°. i+
sipide , 29 soluble dans l'eau , 3°. insoluble
dans I'alkool , 4° susceptible de se coaguler
par Paction des acides foibles , 5° se charbo<
qnant au feu sans donner:de la flamme et exhalant
une quantité considérable d’acide carbonique pat
la combustion. Le mucilage est encore suscep-
tible de passer a la fermentation acide , quand i
11 ‘est - delayé dans Peau. |

-~ La formation du mucilage paroxt presque
indépendante de la lumicre : les plantes qui crois
sent dans - les souterrains en $ont tres-pourviies 3
mais la lumiére est nécessaire pour-le faire passer |
lui-méme en d’autres €tats ; car sans son secours
fes mémes plantes ne prennent presque point
de consistance. :

Ce qu'’on appelle gommies ou sucs gommeux
dans le: commerce , n’est autre ‘chose que des
mucilages desséchés : ces -gommes sont au noms
bre de trois , elles coulent naturellement du
tronc de l'arbre ; ou bien on les retire par in-
cxs1on.

9, De la gomme dit pays gummi nostras.
Cette gomme “décotule naturellement de - quel
gues arbres de nos climats, tels que le prunier,
fe cerisier , l'abricotier , etc. Elle se présente
dabord sous forme d’un suc épais qui se fige
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par le contact de lair et perd le gluant er le
pateux qui caracterise ce suc quand il est en-
core liquide 5 la couleur en est blanche § miais
plus souvent jaurdé ou rougedtre. Lorsqu’elle est
pure elle peut remplacer la gomme arabique
avec avantage pmsqu ‘elle est beaucoup noias
chere. e

2% De la gomme arabique. La gomme ara-
brque découle naturellement de I'Acacia en
Egypte et en Arabie’; on prétend méme que
cet arbre n'est pas le seul a la fournir' et que
celle du commerce’ est le produit de plusieuirs ;
on trouve cette gomme dans le commerce en
morceaux ronds, blancs et transparens , ridés
alextérieur et creux dans Pintérieur: on'en trouve
aussi des’ morceaux ronds et tortillés en divers
sens. Cette gomme se dissout aisément dans
Peau , et forme une gelée transparente qu'on
appelle miucilage. On I'emploie beaucoup dans
les arts et la médecine @ c’est un reniedeé adou-
cissant , sans odent et saveur', tres-propre a faire
Ia base de toutes les pastilles et bombons asités
comme adoucissans.’

3% De la gomme adragant.La gomme ddra-
gant est un suc a-peu-prées de méme nature que
ki gommé‘atabiqu‘e :‘elle découle de I'adragant de
Crete , petit arbrisseau qui n'a que trois pieds,
et elle se ‘trouve ‘en ‘petites larmes blanches et
tortillées comme de petits vermisseaux. Elle

' Ca
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forme avec Peau une gelée plus épaisse que [a |
gomme arabique et peut servir aux mémes |
usages. '

Si I'on fait macérer quelque temps dans I'eant
les racines de guimauve ou de consoude , les se- :
mences de lin , les pepins de coing , etc., on
en extrait un mucilage semblable a la gomme’
arabique, = :

Toutes ces gommes distillées donnent de
Peau , un acide , un peu d’huile , 'peu d’am=
moniaque et beaucoup de charbon. Cette ébau-
che d’analyse nous prouve qu’il n’entre dansle |
mucilage que de Peau , de I'huile , de lacide 5
du carbone et de la terre , ce qui fait voir que
les divers principes des sucs -alimentaires tels
que l'eau , lacide carbonique et le gaz nitro~
gene , s’y sont a peine dénaturés.

Les gommes sont employées dans les arts et
la médecine ; dans les arts, on s'en sert pour
donner de la consistance & eertaines couleuts
et les fixer d'une manié¢re plus tenace sur le pa~ |
piet; on s'en sert encore pour donner du corps
et de I'apprét aux chapeaux , aux rubans, aux
taffetas , etc. 5 les éroffes trempées dans Pean
gommce y prennent du lustre et de Péclat ,
mais P'eau et l¢ toucher détruisent bien-tot Pillu=
sion , et ces procédés sont classés parmi ceux
qui avoisinent la mauvaise foi et la tromperies
La gomme fait encore la base de presque tous
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fes cirages qu'on emploie pour les souliers ,
les bottes , etc.

En médecine on ordonne les gommes comme
adoucissantes 3 on en fait la base de plusieurs
remedes de ce gente ; le mucilage de graines
de lin, et celui de pepins de comgs calment
bien les irritations.

ARTPCLEE TL

Des Huiles.

On est convenu d’appeller huile ou suc huis
feux des corps gras, onctueux , plus ou moins
fluides , insolubles dans Peau et combusti-
bles.

Ces produits paroissent appartenir exclusive-
ment aux animaux et aux vegétaux ; le régne
minéral ne nous offre que des substances qui
en ont a peine quelques proprietés telles que
Ponctueux.

On distingue les huiles , relativement & leur
fixité , en huiles grasses et huiles essentielles :
nous ne les connoitrons dans cet article que sous
le nom d’huiles fixes et huiles volatiles. La diffé-
rence qui’ existe entre ces deux espéces d’huiles
réside non-seulement dans leur volatilité plus ou
moins grande , mais méme dans la maniére dont
elles se comportent avec les “divers réactifs : les

, =
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huiles fixes sont insolubles dans I'alkool , les
volatiles s’y dissolvent aisement ; les huiles fixes
sont en général douces , tandis que les volatiles
sont dcres et meéme caustiques.

Il paroit néanmoins que I’élément huileux est

le méme dans I'une et dans T'autre ; mais il est
combiné avec le mucilage dans lhuile fixe , et
avec l'esprit recteur ou l'arome dans les volati-
les. En brilant le mucilage de Thuile fixe par
la distillation , on les attenue de plus en pluss
on pent y parvenir éncore pat le moyen de l'ean
qui le dissout ; en distillant I'huile volatile avec
un peu d’eaua la chaleur douce du bain marie ,
on en sépare I'arome , gu’on peut lui redonner
en la redistillant avec la plante odorante quil'a
fournie.

L’huile volatile se forme assez constamment
dans la partie la plus odorante de la plante:
c’est la graine qui Ja fournit dans les ombellife-
res , ce sont les racines dans les geum , ce sont
les tiges et les feuilles dans les labiées, Le rap-
port qui se trouve entre 'huile volatile et Pé-

ther gni ne paroit €tre qu’une combinaison d’oxi« .

gene et d’alkool , prouve que les huiles vola-
tiles pourroient bien n’étre que la combinaison
de labase fermentescible du sucre avec I'oxigéne;
nous concevrions d’apres cela , comment il peut
se former de Phuile dans la distillation du mu-
cilage er du sucre ; nous ne- serions plus sur-

:
j
:
i
'
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pris que les huiles volatiles soient Acres etcor-
rosives , qu'elles rongissent le papier bleu, at-
taquent et détruisent le liege et se rapprochent
des propriétés de l'acide. Nous nous occuperons
séparément des huiles fixes et des huiles vo=
latiles,

PREMIERE DIVISION.

Des huiles fixes.

Les huiles fixes sont presque toutes fluides 3
mais la plupart peuvent passer a I'etat solide ,
méme par un froid modéré ; il en est méme qui
ont constamment une forme solide 4 la tempé-
rature de nos climats , telles que le beurre de
cacao, la cire , le pela des Chinois. Elles se
figent toutes a des degrés de froid différens ;
celle d'olive , @ 10 au-dessus de zéro ; celle
d’'amande , a 10 au-dessus ; celle de noix ne
se gele point au froid de nos climats.

Les huiles fixes ont une onctuosité trés-mar-
quée , ne se mélent ni a I'eau ni a l'alkool ,
se volatilisent a un degré supérieur a celui de
Peau bouillante et s'enflamment quand .elles
sont volatilisées et qu'on leur applique un corps
embrasé, : iges

Les huiles fizes sont contenues dans les.aman-
des des fruits @ noyaux, dans les pepins , et quel-



(42 )

* quefois dans toutes les parties du fruit, comme
dans l'olive , dans l'amande , dont toutes les
parties peuvent en fournir.

C’est en général par expression qu'on fait
couler Phuile des cellules qui la renferment ;
mais chaque espéce demarde une manipulation
différente.

1°. L’huile d’olive se retire par expression du
fruit de lolivier : le procédé usité chez nous est
tres-simple : on- écrase I'olive par le moyen
d’une meule placée verticalement et qui tourne
sur un plan horizontal 3 la pite qui en provient
est ensuite fortement exprimée par une presse,
et la premiére huile qu’on retire de cette pres-
sion est ce qu’on appelle suile-vierge 5 on arrose
ensuite le marc avec de 'eau bouillante , on ex-
prime de nouveau et I'huile qui surnage porte
avec elle une partie du parenchyme du végeétal
et une grande partie de mucilage dont elle se
débarrasse difficilement. :

La différence dans I'espece d’olive en apporte
une dans Phuile qui en provient ; mais les cir-
constances qui accompagnent la préparation en
¢tablissent encore : si l'olive n’est pas bien miire,
Phuile est amere; si elle est trop, Phuile est paten-
se. -La maniere d’extraire 'huile influe prodigieu-
sement sur la qualité : les moulins a huile ne sont
point tenus asséz proprement ; les meules 6t tous
Jes outils sont impregnés d’une huile rance quine
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peut que donner du gott & la nouvelle. Tl est
des pays ou l'on est dans l'usage d’entasser les
olives et de les laisser fermenter avant d’en re=
tirer Ihuile , alors celle qui provient est mau-
vaise , et ce procédé n’est praticable que pour
préparer huile qui est destinée aux savonneries
ou a la lampe.

2% L’huile d’amandes s’extrait de ce fruit
par expression : pour cela , on prend les aman-
des scches , on les secoue dans un sac de grosse
toile et on les frotte un peu rudement pour en
oter une poussicre dcre qui se trouve A 'écorce
on les pile dans un mortier de marbre , on en
fait une péte quon met dans un gros linge et
qu'on soumet a la presse.

Cette huile fiaiche est verditre et trouble ;
parce que leffort de la presse a fait passer du
mucilage 3 en vieillissant elle se clarifie et devient
dcre par la décomposition de ce méme mu-
(uetx. ;

Quelques personnes ]ettent les amandes dans
Yeau chaude ou les exposent a la vapeur avant
de les soumettre a la presse ; mais cette addi-
tion d'eau dispose I'huile a rancir plus vite. :

On peut extraire par ce procédé Ihuile de
toutes les amandes, des noyaux et de toutes
les graines.

3% L’huile de lin sextrait des graines que
porte la plante de ce nom : mais comme clle
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contient beaucoup de mucilage , on les torréfie
sur le fen avant de les soumettré a la presse;;
Clest cette préparation qui donne a Ihuile un
golit de feu désagréable , mais en méme temps |
elle Iui enléve la propriété de rancir et la rend |
une des huiles les plus siccatives. Toutes les grai-
nes mucilagineuses , tous les pepins et les semen- |
ces de jusquiame et de pavot doivent étre traités
de cette maniére.

Les Flamands retirent aussi, par un pro-
cédé semblable , l'huile d’une espéce de choux |
qu’ils appellent colsa ; et 'huile est connue sous |
le nom d’huzle de nayette.

- Si on distille une huile grasse dans un appa-
reil de vaisseaux convenable , on en retire, du |
phlegme , de P’acide , une huile tenue qui passe |
plus épaisse vers la fin , beaucoup de gaz hy-
drogtne mélé d’acide carbonique, et on a un
résidu charbonneux qui ne donne pas d’alkali.
Jai observé que les huiles volatiles fournissent
plus de gaz hydrogene et les fixes plus d’acide
carbonique 5 ce dernier produit dépend du mu-
cilage ; en distillant a plusieurs reprises la méme
* huile , on latténue de plus en plus , elle de-
vient trés-limpide et trés-volatile , avec la scule
différence que l'odeur particuliere quelle a lui
est communiquée par le feu. On peut héter la
volatilisation de I'huile en la distillant” sur une
terre argileuse : par ce moyen on la debar
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rasse , en peu de temps , de sa partie colo-
rante ; et les huiles pesantes et noires que nous
fournissent les bitumes distillées ‘une ou deux
 fois sur de largile seule , telle que celle de
murviel , en sont complétement décolorées. Les
anciens Chimistes préparoient Lhuile des phi-
losop/zes en distillant une brique qui €toit im=
pregnee d’huile.

°. L’huile se combine aisément avec ['oxi=
géne : cette combinaison est ou lente ou rapide
dans le premier cas, il en résulte de la ranci~
dité 5 dans le second , c’est une inflammation,

L’huile fixe , exposée pendant quelque temps
a lair libre , absorbe le gaz oxigéne et prend
une odeur de feu toute particuliére , un gofit 4cre
et brilé, en méme temps qu'elle s’épaissit et
se colore. Si on met lhuile dans un flacon en
contact avec le gaz oxigene , elle rancit plus ai-
sément et loxigine est absorbé. Schlele avoit
observé I'absorption d’une portion d’air avant
que la theorie en fitt bien connue. I’huile mise
dans des vases: fermés ne s’altére point.

Il paroit que I'oxigéne combiné avec le mu-
cilage forme la rancidité , et que combiné avec
Phuile il forme I’huile siccative,

La rancidité des huiles est donc un effet ana-
logue 2 la calcination ou oxidation des métaux
elle dépend essentiellenient de la combinaison
de Tair pur avec le principe extractif qui est
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naturellement uni au principe huileux 35 nous
pouvons porter cela & la démonstration , en
suivant les procédés usités pour s'opposer a la
rancidité des huiles.

A. Lorsqu’on prépare les olives pour la ta- |
ble , on cherche & les débarrasser de ce prin- |
cipe qui en détermine la fermentation et on y |
procéde de différentes manitres : dans quelques |
endroits on les fait macérer dans l'ean bouillante
chargée de sel et d’aromates ; et, apres vingt |
quatre heures de digestion, on les trempe dans |
Peau fraiche qu'on renouvelle -jusqu’a ce que
fa saveur soit parfaitement adoucie ; quelque-
fois on se contente de faire macérer I'olive dans
Peau froide , souvent on fait macérer ces fruis
dans une lessive de chaux vive et de cendres,|
et on les passe ensuite a Peau fraiche ; maisf
de quelque maniére qu'on les prépare on I
conserve dans une saumure chargée de quelque
aromate tels que la coriandre , le fenouil 5 quek/
ques personnes les confisent entieres , d’autres
les fendent pour que I'extraction soit plus com
pléte et quelles s'impregnent mieux d'aromates

Tous ces procédés tendent évidemment a ex
traire le principe mucilagineux soluble - dan}
Feau , et a préserver par ce moyen le fruit de
la fermentation. Lorsque Popération n’est pal
bien faite , les olives fermentent et se dénatt
rent ; si I'on traitoit I'olive avec 'eau bouillantt®
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pour en extraire le principe ntucilagineux avait

de la soumettre a la presse , on auroit de la
belle huile sans danger de rancidite.

B. Lorsque I'huile est faite , si on l'agite for-
tement dans 'eau , on en dégage le principe
mucilagineux et on peut ensuite la conserver
pendant long-temps sans quelle se dénature
je conserve de I'huile de marc d’olive préparée’
de cette maniere depuis' plusieurs années dans
des bocaux decouverts et sans altération.

C. La torréfaction qu’on fait subir & quel-
ques graines mucilagineuses , avant d’en extraire
P’huile , la rend moins susceptible de rancir parce
qu'on a détruit le mucilage.

D. M. Sieffert a proposé de faire fermenter
les huiles avec des pommes ou des poires pour
enlever I'acrete des huiles rances : par ce moyen
'on les dépouille du principe qui s’est combiné
avec elles et ce principe se porte sur d'autres
corps.

On peut donc regarder le mucilage comme
le germe de la fermentation.

Lorsque la combinaison de I'air pur est favo-
risée par la yolatilisation de Phuile , il en résulte’
alors une inflammation ou combustion : pout’
mettre en jeu -cette combinaison, ‘il faut vola-
tiliser l'huile par P'application d’un corps chaud 4
‘la flamme qui se produit est en état d’entretenir
le degré de volatilité et de soutenir la combus-
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tion ; lorsqu’on etabht un courant d’air dans lé
milien de la meche et dela flamme , alors la
grande quantité de gaz oxigtne qui passe néces-
site une combustion plus. rapide , une chaleur
plus forte; et de-la vient que la lumiére est plus
vive et quil- n’y a pas de fumée , elle est
détruite et brulee par la grande chaleur qui
s’excite. -

Les lampes de Palmer méritent encore une |
attention particulitre : en faisant passer les rayons
d travers une liqueur colorée en bleu, il imite,
au naturel la lumiére du jour , ce qui prouve
que les rayons artificiels ont besoin de se meéler
avec les bleus pour imiter les naturels ; et les
rayons du soleil qui traversent Patmosphére peu-
vent bien ne devoir leur couleur qu'a leur com-
binaison avec la couleur bleue’, qui paroit la |
couleur dominante dans 'atmosphére. - ;

Sion jette: de Pean sur de Ihuile enflammée, |
on sait qu’on ne parvient pas a 'éteindre , parce
que P'eau se décompose dans cette expérience.
Si on ramasse le produit de la combustion de |
Phuile ,*on trouve beaucoup d’eau , parce que
la combinaison de son hydrogéne avec l'oxigene
en produit. : '

M. Layoisier a prouve qu'une livre d’huile
contenoit ,

Charbon , 12 onces 5 gros 5 grains,’

Hydrogetne ,'3 3 LB
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L’art de rendre les huiles siccatives tient
encore & la combinaison du gaz oxigéne avec
Phuile elle-méme ; il suffit pour cet effet de les
faire bouillir avec des oxides. Sil'on fait chauffer
une huile sur P'oxide rouge de mercure , il en
résulte un bouillonnement considérable 3 le mer-
cure est réduit et Phuile devient trés-siccative 3
cette observation est de M. de Puymaurin. On
emploie ordinairement a cet usage les oxides
de plomb ou de cuivre : il'y a échange de prin~
cipe dans ces opérations., le mucilage sé com-
bine avec le métal , tandis que I'o xxgene s’unit
a I'hoile, : :

On peut encore combmer l’hmle avec les
oxides métalliques par les doubles affinités , ala
maniere de M. Bertholler : il suffit de verser
dans une dissolution de savon une dissolution
métallique. Par ce moyen on prépate avec le
sulfate de cuivre un savon de couleur verte ,

-et avec celui de fer un savon brun foncé ‘assez
¢clatant. :

Il paroit que dans les combinaisons des huiles
fixes avec les oxides de plomb, il se dégage de
ces huiles une matiere qui surnage , que Sechéele
a appelée principe doux , et qur e ‘me parom
étre que le mucilage.

2°. L’huile se-combine avec le sucre , étil en
résulte ‘encore une ‘espéce de savon qui peut
aiscment se- dé¢layer dans I'eau et s’y tenir en
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suspension 3 la tritiiration des amandés avec le
sucre et 'eau, forme!le lait damande ,orgear
et autres émulsions, etc. On les trouve dans cet
état dans le végétals .

. 3% L’huile s'unit facilement aux alkalis , et
il résulte de cette union un corps connu sous
le nom de sayon ; il suffit, pour faire cette coms
position , de triturer de la potasse avec de
Vhuile , et de rapprocher le mélange par le feu.
Le savon médicinal se fait avec!’huile d’amandes
douces et moiti¢. de potasse ou alkali caustique;
le savon s’épaissit par le repos.

Pour faire le savon du commerce , on
peut faire. bouillir une partie de bonne soude
d’Alicante et deux de chaux vive dans une
suffisante quantité d’eau 5 on filtre la liqueunra

travers une toile et on la fait évaporer au point |

qu’une fiole qui contient huit onces d’eau pure
puisse contenir onze onces de cette liqueur ,
quwon nomme Jessive des Sayonniers. Une partie
de cette lessive et deux d’huile , cuites ensem=

¥
ble jusqu’a ce-qu’en -en, prenant avec une spa- |
tule il se détache’ et 'se coagule promptement; |

forment du savon.

Dans presque tous les atteliers on prépare la
lessive & froid ; on méle pour cela volume égal |

de soude d’Alicante pilée et -de chaux vive
qu’on :a précédemment arrosée avec, de leau ;

on jette par dessus ce mélange de 1'eau qui passe

3
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a travers , se filtre et va se rendre dahs uh
baquet ; on passe de l'eau sur le mélange jus=
qua ce qu’il ne donne plus rien , et on fait
trois sortes de lessives qui different par la force ;
la premiere eau qui passe est la meilleure , et
la derniére ne contient presque rien. On méle
ensuite ces lessives avec Phuile dans des chau-
dieres our le mélange est favorisé par Daction
du feu; on met d’abord la lessive foible , peu
a peu on ajoute de la plus forte ,et on ne met
la premicre qualité que vers la fin.

Pour faire le savon marbré on se sert dela
soude en nature , de la couperose bleue , du
cinabre , etc. selon la couleur qu’on veut ob-
tenir. ,

On prépare encore un savon liquide verd ou
noir en traitant , par ¢bullition , une lessive de
soude ,de potasse ou méme de cendres avec les
marcs des huiles d’olive , de noix, de navette,
les graisses , les huiles de poisson , etc. et on
~en fait du savon noir en Picardie et du verd
en Hollande : M. le Marquis de Bullion a
proposé de faire des savons avec la graisse des
animaux. - :

A Aniane et aux environs de Montpellier , on
prépare un savon mou avec une lessive de cens
dres caustique et de 'huile de marc d’olive. ~

Si on distille le savon il en résulte de I'eau,
de I'huile et beaucoup d’ammoniaque ; il reste

D
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dans la cotnue une grande quantiré de lalkali
employé pour faite le savon. L’ammoniaque qui

se produit dans cette expérience me paroit pro-

venir de la combinaison du gaz hydrogeéne de
Thuile avec le nitrogéne , principe constituant
de lalkali fixe.

Le savon est soluble dans 'eau pure , mais if
forme des grumeaux et se décompose dans I’ean
chargée de sulfates , parce que I'acide sulfurique
se porte sur l'alkali du savon , la terre se com-
bine avec I'huile et forme un savon qui nage &
la surface.

Le savon se dissout aussi dans l'alkool a l'aide
d'un peu de chaleur , et forme 'essence de savon
qu’on aromatise comme on veut.

Les savons peuvent se charger d’une plus
grande quantité d’huile et la rendre soluble dans
Peau; de lavient leur propriété de dégraisser les
étoffes, de blanchir le linge , etc. Ils sont employés
comme fondans et résolutifs dans la médecine.

4°% Les huiles fixes s’unissent également aux
acides : MM. Achard , Cornette et Macquer,

se sont sur-tout occupés de ces combinaisons:
Achard verse peu 4 peu de l'acide sulfurique |

concentré sur de P'huile fixe ; on triture ce me-

lange et il en résulte une masse soluble dans |

Peau et dans I'alkool.

L’acide nitrique fumant noircit sur le champ |

les huiles fixes et enflamme celles qui sont si¢
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catives 3 alors il se décompose et cette décons
position est d’autant plus rapide , que I'huile a
plus d’affinité avec. loxigeéne 5 de la vient que
Iinflammation des huiles siccatives est plus facile
que celles des autres.

Les acides dont les principes constituans sont
trés-adhérens entr’eux , n'ont qu’une action trés-
foible sur I'huile, ce qui démontre que Peffet
des acides sur les huiles n’est dii sur-tout qu’a la
combinaison de leur oxigéne.

Clest en vertu de cetre affinité marquée de
Phuile avec Pogigene , quest produit 'effet qu’ont
les huileside revivifier les méraux : alors 'oxigéne
slunit a elles et quitte le métal ; I'huile $’épaissit
et se colore. Il s’ensuit encore de la que les
huiles siccatives doivent étre préférées pour ces
usages , et on voit qu'en cela la pratique est
d’accord" avec la théorie.

SECONDE DIVISION.

Des huiles volatiles.

- L huile fixe gst unie au mucilage 3 la volatile ,

a Desprit recteur ou arome ,-et c’est cette coms

binaison ou ce mélange qui fait leur différence.

Elles sont caractérisées par une odeur forte plus

ou moins: agréable ; elles sont solubles dans al-

kool et ont un golit piquantet acre. Toutes les
: D2
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plantes aromatiques contiennent de I'huile vola-

tile, a l’excepnon de celles ‘dont Podeur est
trés-fugace , telles que le jasmin, la violette,
le lys , etc.

L’huile volatile est quelquefois distribuée dans
‘toute la plante ; comime dans l'angélique de
Bohéme ; quelquefois dans I'écorce , comme dans
la cannelle s la melisse , la menthe , la grande
absinthe contiennent ‘leurs huiles dans les tiges
et les feuilles ; launée , liris de Florence , la
benoite dans la‘racine. Tous les arbres résineux
en contiennent dans'leurs jeunes rameaux , le
romarin , le thim  le serpolet “ont leur huile
dans les feuilles. et les boutons des fleurs ; la
lavande , la rose dans le calice des fleurs; Ia
camonmille, le citroniet, l’oran{ger’ danslespétales.
Plusieurs fruits en contiennent dans toute leur
substance , tels que le poivre, le ‘genitvre , etc.
les oranges et les citrons dans le zest et Pécorce
qui le recouvre. ‘Les semences des plantes ombel-
liferes , telles que 'anis , le fenouil ont les vési-
cules de huile essentielle rangées le long des
lignes saillantes qui se trouvent sur I'écorce ; la
noix muscade contient son huilé essentielle dans
son amande. Voyez lintrod. “o Pétude du rt)gne
vég. par Mo Buguer yipag. 209,°d 2120

La quantité d’huile volatile varie selon Pétat
de la plantezil y ena qui  en fournissent plis
lotsqu’elles sont vertes., d'autres quand elles sont
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seches ; mais c’estle petit nombre: La quantité:
varie encore selon I'dge de la plante , le terrain
ou elle croit , le climat qu’elle habite , le temps
auquel on lextrait. v

Les huiles volatiles different encore par la
consistance 5 il y en a de tres-fluides , comme
celles de lavande , de romarin , de rue; celles
de cannelle et de sassafras sont plus épaisses ;3 il
en est. qui conservent constamment leur flui-
dit¢ , d’autres que la moindre impression de
froid fait passer a I'état concret , comme celles
d’anis et de fenouil ; quelques-unes sont cons-
tamment sous forme concréte, telle est celle
de rose , celles de benoite , de persil et d’aunée.

Les huiles volatiles varient encore par la cou-
leur 5 celle de rose est blanche , celle de lavande
d’un jaune clair, celle de, cannelle d’un jaune
rembruni , celle de camomille d’'un beau bleu,
celle de mille-feuille aigue-marine , Celle de persd
verte , etc.

La pesanteur est encore dlfferente dans leg
diverses especes : celles de nos climats sont en
genéral plus legeres et surnagent I'ean , d’autres
sont a-peu-prés de méme pesanteur, et d’autres
sont plus pesantes , telles que celles de sassafras
et de girofle. o

L’odeur des huiles essentlelles varie comme
cexle des plantes qui les produzsent. =i

La saveur dés hniles volatxles est chaﬂde en

. ,
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général , mais la saveur de la plante n’influe pas
toujours sur celle de I'huile: par exemple , celle
guon retire du poivre n'a aucune acrimonie ,
et celle que fournit I'absinthe n’a pas d’amer-
umes.

Nous connoissons deux moyens pour extraire
les huiles volatiles : Pexpression et la distil-
lation.

1°. On retire par expression celles qui sont,
pour ainsi dire , & nud, et contenues dans des
loges saillantes et visibles ; telles sont celles de
citron , d’orange , de cédrat , de bergamotte :
il suffit de presser I'écorce de ces fruits pour en
faire jaillir I'huile quiy est contenue. On peut
donc se la procurer en exprimant fortement les
écorces contre une glace inclinée : en Provence
et en Italie on les frotte contre une rape , on
déchire par ce moyen les vésicules , et Ihuile
coule dans le vaisseau destiné a la recevoir;
cette huile laisse déposer le parenchyme qu’elle | |
a entrainé et se clarifie par le repos. |

Si on frotte un morceau de sucre contre ces -
wésicules , il s'imbibe de ces huiles volatiles et
forme un oleo-saccharum soluble dans P'eau et
frés-propre d aromatiser certaines liqueurs.

2% La distillation est le moyenle plus géné-
ralement employé pour extraire les huiles vola-
tiles : pour cet effet, on met la- plante ou le
froit ‘qui contient Thuile dans la chauditre de
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Palambic , on y verse dessus une quantité d’ean
suffisante pour qu’elle baigne la plante et on
porte I'ean a 'é¢bullition ; I'huile qui se volatilise
3 ce degré de chaleur , monte avec l'eau etse
ramasse a la surface dans un récipient particulier,
appelé récipient italien , qui laisse échapper l'eay
excédente par un bec placé sur le ventre , et
dont lorifice est plus bas que celui du goulot;
desorte que par ce moyen I'huile se ramasse dans
le goulot sans pouvoir s’échapper.

L’eau qui passe par la distillation est plus ou

moins chargée d’huile et du principe odorant de
la plante , et forme ce qui est connu sous le
nom d’eau distillée. Ces eaux doivent étre rever-
sées dans la cucurbite , lorsqu’on doit distiller
de suite la méme nature de plante , parce qu’étant
saturées d’huile et d’arome elles contribuent a
augmenter le: produit ultétieur.

Lorsque Phuile est trés-fluide ou trés-volatile
il faut ajouter le serpentin a P'alambic , et avoir
la précaution d’y entretenir I'eau @ une tempés
rature trés-froide 5 lorsqu’au contraire I'huile est
épaisse , il faut supprimer le serpentin et entre-
tenir 'eau du réfrigérant a une température mo-
dérée ; on peut distiller par la premiere methode
les huiles de menthe , de melisse , de sauge , de
lavande , de camomille , etc: ; et par la seconde,
celles de rose , d’aunée , de persil , de fenouil,
de cumin, etc.
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On peut aussi extraire I'huile de girofle par la

distillation , per descensum , quwon détermine en
appliquant le feu par-dessus.
- Les huiles volatiles sont trés-sujettes a étre
falsifiées , et elles le sont , ou par leur mélange
avec des huiles grasses , ou par leur mélange
entr'elles comme avec celle de térébenthine qui
est moins.chére , ou par leur mélange avec l'al-
kool : dans le premier cas , on reconnoit aisé-
ment la fraude , 1°, par la distillation , parce.
que les volatiles montent a la chaleur de l'eau
bouillante ; 2% en imbibant un papier de trace
de ce mélange et I'exposant & une chaleur suffi-
sante pour volatiliser huile volatile; 3°. par le
moyen de Palkool , qui se trouble et devient
laiteux par Pinsolubilité de Thuile fixe.

Les huiles volatiles qui ont une odeur trése
forte , telles que celles de thim et de lavande,
sont souvent sophistiquées par des huiles de
térebenthine. Dans ce cas on découvre la fraude
-en imbibant un peu de coton de ce mélange, et
le laissant exposé & l'air assez long-temps pour
que P'odeur de la bonne huile se dissipe et qu'il
ne reste que la mauvaise ; on peut encore y
parvenir en se frottant la main avec ce mélange;
on developpe par ce moyen l'odeur particulitre
de la térébenthine : on falsifie encore les huiles
en faisant digérer dans I'huile d'olive la plante

-



_ (59)
qui devroit la fournir; C’est de cetté maniére
qu'on prépare celle dg camomille.

Les huiles trés-légeres , telles que celles de
cédrat , de bergamotte , sont souvent mélangées
d’un peu d’alkool : on reconnoit aisément la
fraude en en versant quelques gouttes. sur de
Peau qui blanchit tout de suite, parce que l'al-
kool abandonne I'huile pour s'unir a ce lignide.

Les huiles volatiles sont susceptibles de s'unir
2 Poxigéne , aux alkalis et aux acides.

< 1% Les huiles volatiles absorbent l'oxigene
avec plus de facilité que les fixes ; elles se colo-
rent par cette absorption , s’épaississent et passent
A létat de résine; et lorsqt’elles se sont epaissies
A ce point , elles ne sont plus susceptibles de
fermenter et garantissentde toute putréfaction
les corps qui en sont pénétrés et bien imprégnés;
Cest la-dessus sur-tout qu'est fondée la theorie
des embaumemens. L’action des acides sur ces
huiles les fait passer & I'état de résine , et il n’y
a de différence entre I'huile volatile et la résine,
que celle qui est fournie par. cette addition
d’oxigene. : !

Toutes les huiles , en prenant le caractére de
la résine par cette combinaison d’oxigene , lais-
sent précipiter des crystaux en aiguilles qui ne
-sont que du camphre: M. Geoffroy le cadet les a
observés dans P’huile de matricaire , de marjo-
laine et de térébenthines Aead, 1721, pag. 163,
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Lorsque T'huile saltere par la combinaison de
Poxigeéne , elle perd peua peu son odeur et sa
yolatilité : pour ramener cette huile altérée 3
son premier état, on la distille ; il reste dans le
vaisseau une matiére épaisse qui n'est que la
résine toute formée , séparée par ce moyen de
Yhuile non altérée.
2°. Les acides ne se comportent pas égale-
ment avec les huiles volatiles 5 1° I'acide sulfu-
rique concentré les épaissit , mais s’il est foible
il en fait des savonules ; 2°. 'acide nitrique les
enflamme quand il est concentré , mais-lorsqu'il
est affoibli il les fait passer peu a peu a l'état
de résine : Borrichius paroit étre le premier qui
ait fait enflammer I'huile de térébenthine avec
Yacide sulfurique sans- acide nitrique : Homberg
a répété cette expérience délicate avec les autres
huiles volatiles : Pinflammation est d’autant plus
facile & produire, que huile est plus siccative ou |
avide d’oxigéne , et que l'acide est plus facilea
décomposer 5 3°. I'acide muriatique reduit les
huiles a I'état savoneux ; l'acide muriatique oxi-
géné les épaissit.
7t Smrkey paroit étre un des premiers qux
it essayé la combinaison de I’huile volatile avec | :
Taikali fixe 5 son procédé , long et compliqué, |
sent l'alchimie ; et la combinaison qui en pro-
venoit a été connue sous le nom de sayon de
Starkey. Le procédé de ce Chimiste n'étoit si |
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long que parce qu’il employoit du carbonate de
potasse ; mais si I'on triture a chaud dix parties
d’alkali caustique ou de pierre @ cautére avec huit
parties d’huile de térébenthine , le savon se
forme instantanément ‘et devient treés-dur ; ce
procéde est de M. Géoffroy , Méimoires del’ Acad.
des Sciences 5 ann. 1725,

DU CAMP.HRF.

On retire le camphre d’une espéce de laurier
qui croit dans la Chine et au Japon 3 quelques
yoyageurs assurent que les vieux arbres le con-
tiennent en si grande abondance , qu’en fendant
ces arbres on en trouve de grosses larmes trés-
pures qui n’ont besoin d’aucune rectification :
pour extraire le camphre on choisit d’ordinaire
les racines des arbres , et a leur défaut toutes
les autres parties. On les met avec de I'eau dans
un alambic de fer qu'on couvre de son chapi-
teau ; on ajuste dans le chapiteau des cordes de
riz , on lutte les jointures et on distille ; une
portion du camphre se sublime et s'attache aux
pailles de l'intérieur du chapiteau , tandis qu’une
autre portion est emportée parl'eau jusques dans
le récipient. Les hollandois purifient le camphre
en le mélant avec une once de chaux vive par
livre , et procédent a la sublimation dans de
grands récipiens de verre. ’
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Le camphre ainsi purifié est une substance
blanche , concréte , crystalline , d’une odeur et
d’une saveur fortes , soluble dans I'alkool , brii-
lant avec une flamme blanche sans laisser de
wésidu, se rapprochant des huiles volatiles sous
beaucoup de rappotts , mais en différant par
quelques propriétés, telles que celles de briiler
sans résidu, de se dissoudre paisiblement dans
Ies acides , et sans se décomposer ni saltérer lui-
méme , et de se volatiliser a une douce chaleur,
sans se dénaturer. '

On retire aussi le camphre de la distillation
des racines de zédoaire , du thim , du romarin ,
de la sauge , de Pinula-helenium , de” Panémoné
pulsatilla, etc. Et il est a observer que toutes
ces plantes fournissent beaucoup plus de cam-
phre , lorsque par une dessication de plusieurs
mois on a laissé passer la séve & I'état concret ;
le thim et la menthe poivrée desséchés lente-
ment donnent beaucoup de camphre , tandis
que lorsque ces plantes sont fraiches elles four-
nissent de Phuile volatile ; Ia plupart des huiles
volatiles , en passant 3 l'état de résine , laissent
aussi precipiter beaucoup de camphre. M.
Achard a encore observé qu'on dégageoit une
odeur de camphre lorsqu’on mettoit une huile
volatile de fenouil avec les acides ; la combinai-
son de l'acide nitrique affoibli avec Ihuile vola-
tile d’anis , Ini a donné une grande quantité de
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crystaux qui avoient presque tous les propriétés
du camphre , il a obtenu un précipité sembla~
ble en versant de T'alkali végétal sur du vinaigre
saturé de Phuile volatile d’angélique. ,

Il paroit, dapres tous ces faits, que la base
du camphre forme un des principes constituans
de quelques huiles volatiles 5 mais il est a Pétat
liquide , et ne se concret que par la combinai-
son de 'oxigéne. -

Le camphre est susceptible de crystallisation ,
suivant M. Romiew , soit dans la sublimation ,
soit lorsqu'il est précipité lentement de l'alkool
soit lorsqu’on en charge l'alkool ; il se précipite
en filets déliés , il crystallise en lames hexago-
nes attachées a um filet commun , et se su-

“blime en pyramides hexagones ou en crystaux
polygones.

Le camphre ne se dissout pas dans leau,
mais. lui- communique son odeur et brile a sa
surface. Romieu a observé que.des parcelles de
camphre , d'un tiers ou d’un quart de ligne de
diametre., ‘mises sur un verre d’eau pure , se
meuvent en tournant ; et il paroit que cC'est un
effet ¢lectrique , car le mouvement cesse sion
touche I'eau avec un corps qui fasse conducteurs;
et il continue si on la touche avec un corps qui
isole , tels que le verre , le soufre , la résines
Bergen a observé que le camphre ne tournoit
pas sur l'eau chaudes
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Les acides dissolvent le camphre sans I'altérer
et sans se décomposer : I'acide nitriquele dissout
paisiblement , et c’est cette dissolution qu’on a
appelée huile de camphre. Le camphre précipité
de sa dissolution dans les acides par les alkalis
augmente en poids , en dureté et devient beau-
coup moins combustible , sclon les expériences
de M. Kosegarten. Endistillant de 'acide nitrique
2 plugieurs reprises sur cette substance , elle
acquiert toutes les propriétés dun acide qui
crystallise en parallélipipedes.

Pour retirer Vacide camphorique il ne s’agit
que de distiller de lacide sur le camphre &
plusieurs reprises et en grande quantité : M,
Kosegarten a distillé huit féis sur le camphre
de Pacide nitrique , et a obtenu un sel en cris-
taux parallélipipédes , qui rougit le sirop violat
et la teinture de tournesol 3 il a une saveur
amére et differe de I'acide oxalique , en ce qu'il
ne précipite pas la chaux dissoute dans l'acide
muriatique. '

Avec la potasse il forme un sel qui crystallise
en hexagones réguliers.

11 donne avec la soude des crystaux irréguliers.

Avec 'ammoniaque il forme des masses crys-
tallines , qui présentent des crystaux en aiguilles
et en prismes. e

Avec la magnésie il produit un sel blanc pul-
yérulent qui se redissout dans I'eau.
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11 dissout le cuivre , le fer, le bismuth,le
zinc , larsenic et le cobalt. La dissolution du
fer donne une poudre d’'un jaune blanc qui est
insoluble.

Cet acide forme avec le manganese des crys-
taux dont les plans sont paralleles et qui res-
semblent en quelque facon aux basaltes.

L’acide camphorique , ou plutét le radical de
cet acide , existe dans plusieurs végétaux , puis-
qwon extrait le camphre des huiles du thim ,
du cinnamomum , de la térébenthine , de la
menthe , de.la matricaire , du sassafras , etc.
M. Dehne en a tiré de la coquelourde , et
Cartheuser a fait connoitre plusieursiautres plantes
qui en contiennent.

L’alkool dissout le camphre avec aisance , on
peut P’en précipiter par 'eau seule ; cette dis-
solution est connue dans les pharmacies sous
le nom desprit de vin camphré, et deau-de-
vie camphrée lorsque l'eau de vie en est le
dissolvant.

Les huiles fixes et volatiles se dissolvent aussi
a laide de la chaleur ; ces dissolutions laissent
précipiter des cristaux en vegétation , sembla-
bles & ceux qui se forment dans les dissolutions
de sel ammoniac , composés d’une cote moyenne
ou adhérent des filets tres-fins 3 cette observa-
tion - est de M. Romien. V. Acad. des Sciences

1750,
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Le camphre est un des grands remedes que
posséde la médecine , il est resolutif appli-
qué sur les tumeurs inflammatoires 5 il est
antispasmodique , antiseptique sur-tout dissous
dans leau-de-vie ; en Allemagne et en Angle-
terre on en porte la dose jusqu’a plusieurs gros

par jour; en France nos médecins pusillanimes |

ne le prescrivent qu’ala dose de quelques grains,
il calme les ardeurs des voies urinaires, on
le donne trituré avec le jaune d'eeuf, le su-
€re s ete:

On a cru aussi que son odeur - dissipoit les
insectes destructeurs des étoffes.

AR T-1 C LB -klLk

Des Résines.

On appelle résines des subsistances inflam-
mables solubles dans I'alkool, donnant d’ordi-
naire beaucoup de suie par leur combustion:
elles peuvent aussi se dissoudre dans les huiles ,
mais pas du tout dans Peau.

Toutes les résines ne paroissent étre que des
huiles rendues concrétes par leur combinaison
avec l'oxigene ; leur exposition a l'air et la de-
composition des acides sur elles le démontrent

évidemment. :
Les
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Les résines sont en général moins suaves que
les baumes ; elles fournissent plus d’huile vo-
latile et ne donnent point de sel acide a la dis-
tillation.

Parmi les résines connues il y en a de trés-

~pures et parfaitement solubles dans I'alkool ,
telles que le baume de la mecque , celui de
copahu , les térébenthines , le tacamahaca,
I'élemi ; les autres sont monis pures et contien-
pent un peu d’extrait qui fait qu’elles ne se dis-
solvent pas en totalité dans I'alkool , tellessont
le mastic , la sandaraque, le gayac , le la-
danum et le sang-dragon.

1% Le baume de la Mecque , est un suc fluide
qui s’épaissit et brunit en vieillissant ; il découle
desincisions faites a I' Amyris opobalsamum; on le
connoit sous les divers noms de baume de Judée

& Egypte 5 du Grand—Cazre de Syrze de Cons-

tantinople , etc. .

Son odeur est forte et tire sur celle du
citron 4 safsaveur est amere et aromatque.

Ce baume distillé a I'eau bouillante , donne
beaucoup d’huile volatile.

Il est balsamique et on le donse incorporé
avec le sucre , ou mélé avec.le jaune d’ceuf;
il est aromatique , vulnéraire et cicatrisant.

29, Le baume de copahu découle , dans I’A-
mérique méridionale prés de Tolu, d’un arbre

: E

¥
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appellé copaiba s il donne les mémes produits et
a les mémes vertus que le précédent.
3% La térébenthine de Chio découle du té-

rébinthe qui fournit les pistaches ; elle est fluide

et d’un blanc jaunatre tirant surle bleu.

Cette plante croit en Chipre , a Chio , etest
commune dans le midi de la France ; on ne re-
tire la térébenthine que du tronc et des plus
grosses branches; on commence a faire les in-
cisions par le bas et on monte insensiblement
jusqu'au’ haut.

Cette térébenthine distillée sans addition au |

bain-marie fournit une huile volatile tres-blan-
che , trés-limpide , erés-odogante ; au degré de
Peau bouillante , on peut en extraire une huile
plus pesante ; et le résidu, quon appelle zéré-
benthine cuite , distillé au feu du reverbere
donne un acide foible , un peu d’huile brune
et consistante et beaucoup de charbon.

La ‘térébenthine de Chio est trés-rare dans

-le commerce. La térébenthine de Venise sex |

trait du mélése , elle a une couleur jaune claire

et limpide d'une odeur forte ‘et aromatique., |

d’une saveur ameére.

L’arbre qui la fournit est le mélése qui donne |
la manne ; on pratique pendant I'été des trous |

de tariére au tronc et yers le bas des arbres,

dans lesquels on met de petites goutitres i

—
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conduisent le suc dans des baquets destinés
a le recevoir. On ne retire la résine que dew
arbres qui sont dans la plus grande vigueur ;
les vieux présentent souvent dans leur tronc des:
dépots de résine assez considerables.

Cette térébenthine fournit les mémes prin-
cipes que celle de Chio. . 3

On emplme cette . térébenthine en mede-
cine'pour déterger les ulceres du poumon 4 des
reins , etc. : on lincorpore avec du sucre, ou:
on la délaye avec un jaune d’cenf afin de la
rendre plus miscible aux potions aqueuses: c’est
avec elle quon fait le savon de Starkey , dont
nous avons parlé a larticle des huiles volatiles. .

La résine connue dans le commerce sous le
nom de résine de Strasbourg ', est un suc rési-
neux de la consistance d’une huile fixe , d’un>
blanc jaunétre , d'un gofit amer et d'une odeur
plus agreable que les précédentes.

Elle découle du sapin 2 feuille d'if trés-com-
mun dans les montagnes de la Suisse : cette.
résine se ramasse dans des vessies qui parois-
sent sous l'écorce dans les plus fortes chaleursy:
les paysans percent ces vésicules avec la pointe
d’un cornet qui se remplit de ce suc, etqu'ils
vident & mesure dans un vaisseau plus grande:

Le baume du Canada ne difitre de la tée
rebenthine du sapm que par son odeur gui est

E2
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plus suave; on le retire d'une espéce de sapin
qui croit dans le Canada.

L’huile de térébenthine est sur-tout employée
dans les arts: elle est le grand dissolvant de
toutes les résines; et , comme elle s’évapore,
elle les laisse appliqueées sur le corps sur lequel
on a étendu le mélange 5 comme la base de tous
les vernis est fournie par les résines , l'alkool ou

Phuile de térébenthine dowent en étre les dis-

solvants.
Aol d |

@ poix est un suc résinetx de couleur

jaune tirant plus ou moins sur le brun ; elle

est fournie par un sapin nommeé picea ou épi-

cia 5 on incise I'écorce jusqu’au bois , et on raf- |
fraichit la plaie , lorsque les bords deviennent |

calleux ; un arbre vigoureux en fournit souvent
guarante livres.

La poix fondue et exprimée a travers des sacs |

de toile en est plus pure ; on da coule dans des
barils , et clest alors /a poix blanche , poix de
Bourgogne.

La poix blanche mél¢e avec du noir de fu. |

mée , forme de la porx noire.

La poix blanche tenue en fusion se désséche; |

on peut en faciliter le desséchement avec du vi-

naigre , et.on la laisse encare quelque temps surf
le feu , elle a alors beaucoup de siccité et onf

Yappelle colophane.




Soiien ;

Le noir de fumée n'est que Ia fumée de la
poix brilée ; on en prépare aussi en recueillant
celle du charbon de pierre.

5% Le galipot est un suc résineux concret 4
d’un blanc jaundtre et d’une odeur forte ; cesuc
est fourni dans la Guienne par deux pins , pinus
maritima major 5 et minor.

Lorsque ces arbres ont acquis une. certaine,
grosseur , on fait au bas de leur tronc une en-
taille qui pénétre I'écorce jusqu’au bois , la re-
sine suinte et coule dans des auges placees an
pied pour la recevoir ; on a soin de raffraichir
la plaie et de la renouveller ; la résine coule
_pendant I'été , celle qui suinte pendant I'hiver,
Pautonne et le printemps , se desseche sur
Varbre. - $

Le pin fournit encore le goudron et lhuile

de cade : pour cela on meten tas le bois du
_tronc , les branches et racines ; on les recouvre
-l gazon et on allume du feu dessous comme
po#r les charbonner ; 'huile qui se dégage ne
-pouvant pas .s'échapper tombe au fond dans?
une gouttiére qui la conduit dans un baquet
la partie la plus fluide se vend sous le nom
-dhuile de cade , et la plus épaisse sous celui
-de goudron dont on enduit les vaisseaux.

La combinaison de diverses résines colorées
par le cinabre et le minium , forme ce quon
appelle cire d'Espagne : pour faire cette cire

E3
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on prend demi-once gomme lacque , deux gros
térébenthine , aurant de colophane , un gros
cinabre et autant de minium ; on fait fondre
la lacque et la colophane , on ajoute ensuite
la térébenthine et on y méle les principes co- |
lorans, ‘

6°. Le mastic est en larmes blanches , fari-
meuses , d’une odeur peu forte , d’une saveur
amcre et astringente 5 le mastic coule naturelle-
.nent , mais on en facilite la sortie par des
Jincisions 5 le petit térébinthe et le lentisque
fournissent celni du commerce.

Le mastic ne fournit point d’huile volatile
Jorsqu’on le distille avec 'eau ; il se dissout pres- |
gu’en toralité dans lalkool. -

On emploie le mastic en fumigations , onle
fait macher pour fortifier les gencives , on en
fait la base de plusieurs vernis siccatifs.

7% La sandaraque est un suc résineux con-
gret , en larmes sdches , blanches , transpa-
_rentes , d’'une saveur amere et astringente : on
la retire de presque- toutes les especes de géne-
yrier et elle se trouve entre le bois et I'¢-
corce. : '
. La sandaraque est presque enti¢rement so-
luble dans I'alkool avec lequel elle forme un
_vernis trés-blanc et tris-siccatif , clest pour cela
-qu’on Pappelle aussi yernss. .

8. Le ladanum est un suc résingux noir,




{733

sec et friable , d’une odeur forte , d'une saveut
aromatique assez désagréable. Il transude des
feuilles et des branchesﬂune espece de ciste
qui vient dans Disle de Candie ; Tournefort 4
dans %on voyage du Levant , nous dit que , lors-
que l'air est chaud et que la résihe sort par les
pores du ciste , les paysans promenent sur ces
atbrisseaux une espece de rateau composé de
plusieurs laniéres de cuir fixées a une lame de
bois , le suc se prend aux courroies et on les

'sse avec nnicouteau ; c’est-la le ladanum pur
qui est tres-rare. Celui qu'on connoit sous le
nom de ladanum in tortis est aitéré par un
sable ferrugineux trés-fin , qu'on y gjoute pour
en augmenter le poids.

9°% Le sang-drugon est une résine , d’une
couleur rouge foncée lorsqu’il est en masse , et
d’un rouge plus brillant lorsqu’il est en poudre
4l -n’a ni odeur ni saveur.

Il se retire du drakena dans les isles “Cana-
-ries , d'oli il déconle sous la forme de larmes
pendant la canicule , on en retire encore du
“ptero-carpus draco : on expose les fruits'a la
vapeur de I'eau chaude , le suc sninte en gouttes,
-on le ramasse et on l’enveloppe dans des fenilles
de roseau.

Le sang-dragon qu’on trouve dans les bou-
tiques en pains orbiculaires aplatis , est une
-composition de diverses gommes gu'on met sous



( 74 )
cette forme aprés leur avoir donné la couleur

avec un peu de sang-dragon.

Le sang-dragon se dissout dans I'alkool et
la dissolution est rouge , on précipite cette ré-
sine en rouge. Z

Le sang-dragon bouilli avec l'eau , la colore
en rouge et s’y dissout en partie.

Le sang-dragcn est employé en medecine, |
comme astringent, ‘

ART-ECILE IV
Des Baumes. 2

- Quelques auteurs appellent baumes des subss |
fances inflammables fluides ; mais il en est qui |
sont secs : d'autres donnent ce nom aux résines |
les plus odorantes. M. Bucquet a affecté cette |
dénomination aux seules résines qui ont une
odeur suave qu'elles peuvent communiquer a |
Yeau , et qui sur-tout contiennent des sels aci-
des odorans et concrets , qu'on peut en extraire
par la décoction ou la sublimation : il paroit donc
qu'il y a dans ces substances un principe qui ne
se trouve point dans les résines , lequel en se
combinant avec I'oxigéne formeun acide , tandis
-que Phuile saturée de ce méme air forme la
résine 5 ce sel acide est soluble dans leau et |
Valkool. Comme lapalyse nous démonsre ung
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différence assez frappante entre les baumes et

les résines nous devons les traiter a part.

Les substances qu'on appelle baumes sont
donc les ‘résines unies avec un sel acide con-
cret : nous en connoissons trois princCipaux ; le
benjoin , le baume de tolu ou du perou et le
storax calamite. ? -

1% Le benjoin est un suc épaissi , d'une
odeur suave qui devient plus forte par le frotte-
ment et la chaleur.

On en connoit deux variétés, Je benjoin amig-
daloide et le benjoin commun : le premier est
formé par les plus belles larmes de ce baume
liées entrelles par un gluten ou suc de meéme
nature , mais plus brun , ce qui offre dans sa
cassure I'aspect du nougat. Le second n'est que
le suc lui-méme sans mélange de ces belles lar-
mes tres-pures ; il nous est apporté du royaume
de Siam et de l'isle de Sumatra , mais nous ne
connoissons point l'arbre qui le fournit.

Le benjoin mis sur les charbons , se fond-,
s'enflamme promptement et répand en brélant
une odeur forte et aromatique ; mais sion se
contente de 'échauffer sans exciter linflamma-
tion , alors il se boursouffle et laisse échaper
un odeur plus suave quoique trés-forte.

Le benjoin écrasé et bouilli avec I'eau fournit
un sel acide qui cristallise par refroidissement
en longues aiguilles: on peut encore extraire
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ce sel par sublimation , il se volatilise a un de-
gré de -chaleur moindre que lhuile méme de
benjoin®, et c’est ce qu'on appelle fleurs de ben-
joéin ouacide bengoique sublimé : ni 'nn nilau-
tre de ces deux procédés ne sont. économis
.ques 3 et dans les préparations de ces objets en
grand , je commence par distiller le benjoin et
fais' passer dans un vaste récipient tous les pro-
duits confondus , alors je les fais bouillir dans |
Peau, et par ce moyen j'obtiens une bien plus
grande quantité de sel de succin , parce que
dans cet état I'eau attaque et dissout tout ce qui
y est contenu , tandis que la trituration la plus
compléte ne produira: pas cet effet.

L’acide benzoique sublimé a une odeur atos
matique trés-pénétrante et qui excite la toux,
ssut-tout lorsqu’on ouvre les vaisseaux sublima-
toires pendant qu'ils sont chauds; il rougit le
sirop de violettes et fait effervescence avec les
carbonates alkalins ; il s’unit aux terres et aug
alkalis de méme qu'aux métaux et forme des |
benzoates sur lesquels Bergmann et Scheéele nous
~ont fourni quelques connoissances.

L’alkool dissout le benjoin en totalité et ne
laisse que ce qui pent étre contenu d’etranger
dans ce baume: on peut le précipiter par le
moyen de Peau , et c’est alors ce qu'on appelle
lait virginal. :

Ie benjoin est employé en médecine comme
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aromatique 5 mais on Femploie peu en nature,

parce qu'il est peu soluble ; on se sert de sa
teinture ou de l'acide volatil : ce dernier est un
bon incisif , qu'on donne dans les embarras
pituiteux du poumon , des reins, etc. On le
donne dans des extraits ou en dissolution dans
Peaw.. : ’ 3

On emploie le benjoin en fumigations contte
des tumeurs indolentes : huile est aussi un
excellent résolutif , et on lapplique en fric-
tion sur les membres affectés de rhumatismes
froids et de paralysie.

2% Le baume de Tolu , du Perou ou de Car-
thagéne , a une odeur douce et agréable,

Il est sous deux états dans le commerce , en
cogues ou fluide 5 si on ramollit le coco par
P'eau bouillante , alors le baume cn découle
sous forme fluide.

L’arbre qu_i;le_fournit est le toluifera de Linné:
il en vit dans PAmérique méridionale dans un
pays appellé Tolu , entre Carthagéne et le nom
de Dien.

Le baume fluide donne beancoup d’huile vo-
latile lorsqu’on le distille a I'eau bouillante,

On peut en extraire un sel acide , trés-ana-
logue a celui du benjoin, par. les mémes pro-
_€édeés 5 mais ce sel sublimé est pour I'ordinaire
plus brun parce qu’il est sali par hine portion qui
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se volatilise a un fcu moindre que celui du
benjoin.
Ce baume est soluble dans Ialkool , et on
peut Pen précipiter par le secours de I'eau.

Ce baume est trés-employé dans la meédeci

ne , comme aromatique , vulnéraire et antipu-
tride ; on le prescrit trituré avec'le sucre op
mélé a quelque extrait. On en prépare un sirop,
en le triturant avec le sucre et faisant digérer
2 une chaleur douce , ou en le dissolvant dans
Palkool , y laissant fondre le sucre et laissant
dissiper P'alkool par le repos.

On le falsifie en faisant macérer , sur les bours
geons du peuplier a odeur de baume , Thuile
distillée du benjoin et y ajoutant un peu de
baume naturel.

39, Le storax ou styrax calaimite est un su
d'une odeur tres-forte mais: fort agreable ; on

en connoit deux variétés dans le commerce 5 l'un |

est en larmes rougedtres et nettes , l'autre en
~masses d’un rouge noirdtre , molles et grasses.
La plante qui le fournit s appelle nguzdam/)zzr
orientale ; on a cru pendant long-temps que ¢é
toit le styrax folio mali cotonziC. B.: lequdl
est connu en Provence , dans le bois de la Char-
treuse de Montrieu , sousle nom d’AZ:bousier;

et qui, au rapport de Duhamel , donne un suc |

trés-odorant qu'il a pris pour du storax.

-
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Ils se comporte a I'analyse comme les préeé-
dents et présente les mémes phénoménes.

On lenvoyoit autrefois dans des cannes ou
rozeaux , de-la son nom de storax calamite.

Ces trois baumes font la base de ces pastilles
odorantes qu’on briile dans la chambre des ma-
lades , pour masquer ou tromper la mauvaise
odeur 3 on envelope ces baumes par le moyen
des 1nuc1]ages , on y ajoute du charbon et du
nitrate de potasse pour faciliter la combustion.

ERUP TG EEW
Des Gommes-Résines.

Les gommes-résines sont un mélange naturel
d’extrait et de résine 5 ces sucs ne découlent
guére naturellement , maisd l'aide des incisions
que l'on fait a la plante. Il est quelquefois blanc
comme dans le tithymale , le figuier ; quelquefois
jaune comme dans la Chelidoine ; de sorte, qu'on
peut considérer ces substances comme une vé-
ritable émulsion dont les principes constituans
varient par les proportions. _'

Les gommes-résines sont solubles partie dans
Peau, partie dans I'alkool.’

Un caractere des gommes-résines c'est de
rendre trouble Peau dans laquelle on les fait
bouillir. e
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Cette classe est assez nombreuse , mais nous

" ne parlerons que des principales especes et sur-
tout de celles qui sont usitées dans les arts et
la médecine.

1% L’oliban ou encens est une gomme résine,
en larmes d’'un blanc jaunatre et transparentes,
On en connoit deux espéces dans le commerce,
I'une qui est en petites larmes trés-pures et qu'on
appelle encens male 5 Vautre en grosses larmes
et impures connue sous le. nom d'encens fe
melle. *

On ne connoit point I'arbre qui le fournits
quelques auteurs pensent qu’il vient du cédre d
Jeuilles de ciprése -

L’oliban contient trois parties de résine et une
de matiére extractive: lorsqu’on le fait bouillir
dans Peau , la dissolution est blanche et trous
ble , comme celle de tous'les stcs de cette classe;
Porsqu'il est frais il fournit un pen dhuile vo-
latile. :

‘Loliban est employé dansla médecine comme
résolutif 5 mais son grand usage est dans nos
temples ou il a &t adopté pour le culte qu'on
y rend a la divinité.

On Yemploie dans les hopiraux pour mas-
quer l'air puant qui s'en exhale; M. Achard a
prouve que ce procédé éroit de nul effet , il ne
trompe que le nez.

°, Lu scammonée est d'un gris noiratre ,
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dune saveur amére et 4cre , d'une odeur forte
et nauséabonde.

. On en connoit deux variétés dans le com=
merce ; lune vient d’Alep et 'autte de Smyrne :
la premi¢re est plus pale , plus légere , plus
pure 5 la seconde noire ; pesante et mélée de
corps étrangers.

- On Pextrait du convolyulus scammonia; cest
principalement de la racine qu'on la retire ; on
pratique a cet effer des incisions a la téte de
cette méme racine ; on la recueille dans des
coguilles de moule , celle-1a est en belles larmes
d'un jaune foncé, mais presque toute celle
du commerce se retire par I'expression des ra-
cines. S
Dapres les résultats des analyses de Geoffroy
et de Cartheuser , il paroit que les proportions
des principes varient dans les dxverses especes
qu'on analyse ; le dernier a retiré presque moitié
d’extrait , tandis que le premier n’en a tfouvé
quun sixieme.

La scammonée est employée en médecine
comme purgative a la dose de quelques grains
triturée avec le sucre et les amandes , elle forme
une émulsion purgative trés-agréable ; adoucie

pat le suc de réglisse ou de coings , elle fonne

le diagréde.
3°. La gomme gitte a une couleur d'un jaune
rou eétre : elle n'a pas d’odeur mais sa saveur
& J 4 2
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est Acre et caustique ; la gomme .gutte fut en
voyée a Clusius en 1603 ; elle vient du royaume
de Siam , de la Chine et de lisle de Ceylan,
en cylindres plus ou moins gros 35 larbre qui
la fournit est appellé Coddam-Pulli. Herman
témoin oculaire rapporte , qu’il découle un suc
laiteux et jaunatre de lincision que l'on fait}
ces arbres, que ce suc s'épaissit a la chaleur du

soleil , et que lorsqu’'on peut le manier on ey |

forme de grandes masses orbiculaires.

Geoffroy a extrait cing sixiemes de résing
de la gomme gutte. Cartheuser lui avoit attribu
plus de parties extractives que de résineuses.

La gomme gutte est quelquefois employée
comme purgatif , a la dose de quelques grains;
mais le grand usage qu’on en fait est dans la
peinture , oit la beauté de sa couleur 'a faite
employer. :

4°. Laffz feetida se trouve en larmes d'm
blanc jaunitre ; mais le plus souvent , sous la
forme de pains formés par 'amas de plusieuss
larmes ; il a une saveur 4cre et amére , l'odeur
en est des plus désagréables.

La plante qui fournit ce suc , s'appelle ferula :

affa feetida.

Cette plante croit en Perse , etion retire o
suc desa racine par expression suivant Keempfer;
il est flufde et blanc en sortant de la plante et

exhale une odeur détestable quand il est.récent;
«
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¢e suc en se desséchant perd son odeur €t 6 €oe
lore , il en conserve néanmoins assez pour mé=
riter le nom de stercus diaboli. ' -

Les Indiens trouvent son odeur agréable ;
ils 'emploient commie assaisonnement et l'ap-
pellent le manger des Dieuz 5 ce qui nous prouve
mieux que tous les raisonnemens , qu’il ne faut:

pas disputer des gofits.
 Cartheuser y a trouvé un tiets de résine.

C’est un médicament fondant et discussif ,
mais sur - tout un anti- histérique des plus efﬁ~
caces.

50 .Lalods eSt'un stc d’'un rouge brun et d’une
amertume considérable: on en distingue. de trois
especes 5 'alods succotrin , Lalods hépatigue et
Laloes caballin ; ils ne different que par le degré
de pureté. M. de Jussieu qui a vu préparer ces
trois variétés & Morviedro en Espagne , assure
qu'on les retite toutes de P'alods vulgaris < la
premiére variété s'obtient par des incisions qu’on
pratique aux feuilles 5 on Iui donne le temps de
déposer toutes ses impuretés ; on décanre de
dessus le marc la liqueur qu'on laisse #épaissir
au soleil , et on la met dans des sacs de cuir
pour Pexpédier sous le nom d’aloés succotrin ;
par I'expression de ces mémes feuilles , on en
extrait un suc qui, clarifié de la méme maniere,
forme 'alods hépatigue ; et par tine pression
plus forte , on retireValoés cabailin.

F
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L’alogs succotrin ne contient qu’un huitiéme
de résiné , selon Boulduc ; Talods hépatique en
contient moitié de son poids.

L’aloes est fort employé en médecine comme
purgatif, tonique , fondant et vermifuge.

6°. La gomme ammonzaque est quelquefois
en petites larmes , blanches a l'intérieur,jaunes &
Pextérieur ; mais elles sont souvent réunies en
masse et ressemblant au benjoin amigdalin.

L’odeur en est fétide et la saveur dcre, amere
et un peu nauséabonde.

Ce suc vient des deserts de I'Afrique 3 et
quoiqu’on ne connoisse pas la plante qui le
fournit.,-on présume qu’elle est dans la classe
des ombelliferes , ‘d’apres la forme des graines
gu'on y trouve.

La gomme ammoniaque est tréssemployée en
médecine 3 c'est un trés-bon fondant , on fa
donne en pilules incorporee avec le sucre on
dans quelque extrait ; on peut méme la faire
dissoudre dans l'eau; ce liquide se trouble et
devient d'th blanc jaunatre ; elle entre dans
tous les emplatres fondans et résolutifs.

DU CAOUTCHOUC OU GOMME
ELASTIQUE. '

La gomme élastique est une de ces substances
qu'il est difficile de classer : elle briile comme
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Jes résines ; mais sa mollesse , son élasticité ,
son indissolubilite dans les menstrues qui atta-
quent les résines, nenous permettent pas de la
comprendre dans la classe de ces substances.

“L’arbre qui la fournit est connu sous le nom
de siringa par les Indiens du Paraj les habitans
de la province d’Esmeraldas , province de Quito,
appellent Hheyé, et ceux de la province de
Mainas caoutchouc.

M. Richard a prouve que cet arbre étoit de
lafamille deseuphorbes; et M. Dorthes a observé
que les coccus qui sont revétus d’un duvet qui
ressemble a de petites pailles , éroient recou-
verts d’une gomme trés-analogue a la gomme
¢lastique. Ces insectes se nourrissent: sur l'eu-
phorbe 5 mais ceux qui viennent ailleurs don-
nent le méme suc. - :

Nous devons & M. de la Condamine une rela-
tion et des détails exacts sur cet arbre. ( Mém.
de I’Academ. des Sciences , anm 1751 ). Cet
Académicien nous dit , d’apres M. Fresnau ,
Ingénieur a Cayenne, que le caoutchouc est
un arbre fort haut. On fait des incisions sur
Pécorce , on recoit dans un vaisseau le suc blanc
et plus ou moins liquide qui en découle , on
Papplique couche par couche sur des moules de
terre , on le laisse sécher au soleil ou au feu,
on y pratique toutes sortes de desseins , et lors-
: : Fa
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quil es sec , on écrase le moule quon fait sortir
par morceaux.

Cette gomme est trés-¢élastique et susceptible
de s’étendre beaucoup.

La gomme élastique exposée au feu se ramol-
lit , se boursouffle et briile en donnant une
flamme blanche ; on s’en sert méme pour s’éclai-
rer dans la Cayenne.

Elle n’est pas du tout soluble dans l'eau, ni

dans l'alkool. Mais Macquer nous a appris que
ether en étoit le vrai dissolvant ; et , sur cette
propriété, il a fondé l'art de faire des sondes de
gomme élastique , en appliquant des couches
de cette dissolution sur un moule de cire jusqu’a
ce qu'elles aient I'épaisseur convenable.
.M. Berniard , a qui nous devons des obser-
vations importantes sur cette matiere ,n’a trouve
que Péther nitrique qui el la proprieté de dis-
soudre la gomme élastique 3 le sulfurique bien
pur ne I'a pas attaquée sensiblement.

Si on met la gomme élastique en contact avec
" une huile volatile , telle que celle de térében-
thine , et méme si on P'expose a la vapeur , elle
se gonfle , se ramollit et devient trés-patense;
on peutalors I'étendre sur le papier ou en enduire
des étoffes 5 mais cet enduit conserve cette qua--
lite visqueuse pendant long-temps etne la perd
qu'a la longue. Le mélange de lhuile volatile




E8)
et de lalkool forme un meilleur dissolvant que
Phuile pure, et le vernisse desseche plus vites

M. Berniard a conclu de ses recherches , que
Ja gomme ¢élastique est une huile grasse, colorée
par une maticre dissoluble dans lalkool , et
salie par la fumée a laquelle on expose cette
gomme pour la dessécher. :

Si on rend 'huile de lin trés-siccative en la
* faisant digeérer sur les oxides de plomb, qulon
Papplique ensuite avec un pinceau sur un corps
quelconque et quon la fasse dessécher au soleil
ou a la fumée, il en résultera une pellicule d’'une
consistance assez ferme ,d'une transparcncc mar-
quée , brillant a la manitre de la gomme élasti-
que , et susceptible d’une extension et d'une
élasticité étonnantes. Si on abandonne cette huile
bien siccative dans un vase tres-large , la surface
s'¢paissit et forme une membrane qui ala plus
-grande analogie avee la gomme élastique ; une
livre de cette huile étendue sur une pierre et
‘exposée a l'air pendant six & sept mois ; 'y
acquis presque toutes les propriétés de la gomme
élastique. On s’en est servi pour faire des son-
des , des seringues 3 on en a enduit des bal-
lons , etc.

Il est quelquefois des gommes resines qu’on
débarrasse de leur principe extractif pour les
approprier & divers usages 5 tel est le but du
procédé usité pour faire la glu : on prépare [a

F3
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gl avec différentes substances , telles que les

baies de guy , les prunes de sebeste , etc. Mais .

Ia meilleure est celle qui se fait avec I'écorce de
boux : au mois de Juin ou de Juillet on pele
ces arbres, on jette la premiere écorce et on
prend la seconde ; on faitr bouillir cette écorce
dans ’eau de fontaine pendant sept a huit heures,
on en fair des masses que on met dans la terre
et que l'on couvre de cailloux en faisant plusicurs
lits les uns sur les autres ; aprés avoir préala-
blement fait égoutter l'eau, on les laisse fer-
menter pendant quinze jours jusqua ce qu’el-
les se résolvent en une matiére pateuse et
collante , on les retire et on les pile jusqu’a ce
gu’on puisse les manier comme de la péte ; aprés
cela on les laye dans 'eau courante ; on met cette
pate dans des vaisseaux de terre , ol elle reste
trois & quatre jours pour quelle jette:son écumes
on la met ensuite dans, um autre vaissean et on
la garde pour l'usage.

On emploie encore a titre de glula compos
sition suivante : prenez une livre de glu , une livre
de graisse de volaille , ajoutez une once de vinai-
gre , demi-once d’huile et autant de térébenthine,
faites bouillir quelques minutes le mélange ; et
lorsque vous voudrez vous en servir rechauffez-1a,
On peut empécher quelle ne se gé.e en hiver,
en y mélant un peu de pérrole.
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DES VERNIS & wcs

Le Pére d’Incaryille nous aappris que 'arbre
qui fournit le vernis de la Chines’appelle zsi-clow
par les Chinois.- Get arbre prend par boutures:
lorqu’on veut-en planter on entoure-la branche
qwon a choisie avec de la “terre qu’on assujettit
avec de la filasse 3 -on a soin d’humecter: cette
terre , il y pousse des racines , on la scie ensuite
dessous et on la transplante j-cesarbres sont de
la grosseur de la jambe. - g g

Le vernis se retireen €t si c’est-um, arbre
cultivé il en fournit trois récoltes; on lextrait
- par des incisions qu'on pratique a l'atbrej.iet,
lorsque le verais qu'on regoit -dans des coquilles
ne coule point , on-y introduit quelques: soies
de cochon humectées avéc de Leau.ou ‘de.la
salive et 1¢ verhis coule ylotsque Farbre est ep_uisé
on en entoure la cime d'une -petite botte de
paille , on y met le-feu , ‘et tout ce qui reste de
yernis se précipite dans le bas et tombe patiles
entailles faites au ‘pied: de:l'achre.

Ceux qui recueillent:le:vernis partent avant
le jour et placent leurs coquilles sous les incisions:
on ne-laisse -les coquilles- que trois heures en
place-, parce: que le soleil - feroit evaporer le
Werpisaagics o : ) bodegnes

Le vernis exhale une odeur qi’on se: garde
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bien de respirer : elle donne ce qu ’on appelle des
cloux de vernis.

Le vernis quand il sort ressemble a de la poix,
exposé a lair peu a peu il se colore et acquiert
un - beau noir. :

Le suc qui sort des incisions qu'on fait aux

~ fouiiles et aux tiges du rhus toxicodendron a les
mémes propriétés. ‘Celui qu'on cultive dans nos
climats fournit un suc blanc et laiteux qui se
colore en noir et s'épaissit des qu’il a le contact
de lair 5 la coulenr en est du noir le plus bril-
lant , et on pourroit introduire aisément parmi
fous: ce genre précieux d’industrie , puisque I'ar-
bre'vient & merveille dans notre climat et qu’il
tésiste aux froids'de Thiver..

Pour faire le vernis brillant on le fam évaporer
aui ‘soleil , on lui donne du corps avec le fiel de
porc évaporé et le sulfate de fer.
< Les ‘chinois emploient Phuile de thé , qu'ils
gendent siccative “enla faisant bouillir avec I'or-
psitment le réalgar et l'arsenic. -

“'T56s vernis dont les ‘arts font le plus d nsage
ont tous pour baselds: résines ; et on' peut réduire
aux ‘principes suivans ice:qui regarde cet: art

"prec1eux. 1505 :

“Vetnir un corps:clest appl'quer sur ce. corps
une couche d’une matiere qui doit-avoir la-pros
pricté de le garantir de I'influence de I’ alr et.de lui
donner du luisant, 3
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‘1l faut donc qu’une couche de vernis ait la
propriété, 1° d’empécher I'action de air, parce
qu'on vernit les bois et les métaux pour les pré-
cerver de la rouille et de la pourriture 5 2°. de
n’étre pas attaqué par Peatt , sans cela leffet
des vernis ne seroit que momentané 5 3° de ne
pas altérer les couleurs qu’on veut consetver pas
ce moyen. '

Il est donc necessaire qu ‘un vernis puisse s’é=
tendre commodément , qu'il ne laisse pas de
pores , quil ne s'écaille pas et qu'il soit inattas
quable & I'ean : or les seules résines réunissent
ces proprxetes.

Les résines doivent donc faire la base des
vernis ; mais il est question de les disposer a ces
usages , et & cet effet il faut les dissoudre , les
diviser le plus possible , et les combiner de fagon
que les vices de celles qui sont susceptibles de
s'écailler soient corrigés par les autres.

On peut dissoudre les résines par trois agens ,
1% par Dhuile fixe 5 2°, par P'huile volatile ; 3°.
par-Lalkool , et cest ce qui forme trois especes
de vernis, vernis gras , vernis a lessence et
vernis o Lesprit de vin.

Avant de dissoudre une résine dans une huile
fixe 1l faut la rendre siccative , c'est-a=dire,, qu’il
faut lui donner la propriété de sécher facile-
ment 3 & cet effet on la fait bouillir avec des
oxides : le- mucilage se. combine ave¢ le métal ;
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tandis que huile sunit a 'oxigéne de Poxide.
Pour aider la dessication de ce vernis , il est
nécessaire d’y ajouter de 'huile de térébenthine.

‘Les vernis a lessence sont une dissolution
de résine ‘dans l'essence de térébenthine : on
applique les vernis et I'essence se dissipe 3 on ne
des emploie que pour vernir les tableaux.

Lorsqu'on dissout les résines par I'alkool,
alors les vernis sont trés-siccatifs et sujets d se
gercer 3 mais on y remédie en ajoutant a la
composition un peu de térébenthine qui leur
donne de Péclat et du liant.

Pour colorer les vernis on emploie les gommes
ou résines colorées , telles que la gomme-gutte,
le sang-dragon , etc. : =

Pour lustrer ‘les vernis on se sert de la pierre
ponce porphyrisée trempée dans leau, on Ia
passe avec un linge’, on frotte ensuite 'ouvrage
avec un drap blanc imbibé d’huile et de tripoli,
on essuie ensuite avec des linges doux , et
quand il est sec on décrasse avec de la poudre
d’amidon et on frotte avec la pomme de la main,

A RIS CEEE AVl
Des Fécules.

La fécule ne paroit qu'une légére altération
¢u mucilage ; elle n’en differe que parce quelle
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est insoluble ‘& leau froide , et se -précipite
dans ce liquide avec une promptitude incro-
yable ; si on la met dans de l'eau chaudes
elle forme un mucilage et en reprend tous les
caractéres , et il paroit que la fécule n’est que
le mucilage dépourvu de calorique : en ‘effet ,
une jeune plante est . toute mucilage 5 les
vieilles ou les fruits faits donnent peu de
fécule , parce que la chaleur est plus forte dans
les jeunes que dans les vieilles , d’apres Hunter,

Il est peu de plantes qui ne contiennent pas
de la fécule : M. Parmentier nous a donné une
liste de toutes celles qui lui en ont fourni ( Voyez
ses recherches sur les végétaux nourrissans )s
Mais les semences des graminées et des plantes
légumineuses , de méme que les racines que les
Botanistes appellent tubéreuses , sont celles qui
en contiennent le plus.

Pour extraire la fécule il suffit de broyer. Ia
plante dans Peau 3 la fécule entrainée par le
liquide se précipite. Nous ne nous occuperons
ici -que- des fécules qui sont employées dans les
arts ou la pharmacie ; telles sont celles de brione,
de pommes de terre ; la cassave , le sagou , le
salep , I'amidon , etc. .

1°. Clest de la racine de brione qu’on extrait
la fécule qui porte son nom : on eniéve 'écorce
des racines , on les rape et on les soumet a la
presse 3 le suc qui découle par expression st
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.coloré par une fécule qui le blanchit et se pré-

cipite , on décante le suc et on la fait sécher;
cette fécule est fortement purgative , par raps
port & une portion d’extrait qui lui reste unie;
mais-on peut lui enlever cette vertu purgative
en lalavant soigneusement dans I'eau; si on passe
de l'ean sur le marc resté sous la presse, on
en extrait une grande quantité , et celle-ci n’est
pas purgative , parce que la pression en a fait
sortir Pextrait qui jouit de cette vertu. M. Baum¢
‘a proposé de substituer cette fécule a 'amidon:
“on pourroit aussi employer a cet usage celle
qu'on peut extraire des racines du Glayeul et de
PArum. :
2°. Ce qui est connu généralement sous le
nom de farine de pomme de terre , n'est que la
fécule de ce fruit, obtenue par des procédés ordi-
naires et faciles : on écrase ce fruit bien lavé,
ayant soin d’en bien déchirer le tissu ;5 on met
cette pulpe sur un tamis et on passe de Ieau
dessus qui entraine la fécule et la laisse déposer
dans le fond du vase ; on décante I'eau qui sur-
nage colorée par Pextrait de la plante et une
partie du parenchyme qui y est resté suspendu;
on lave le dépot a plusieurs reprises , on le met
a sécher, la couleur blanchita mesure , et la
fecnle séche est tres-blanche et trés-fine.
Comme cette fécule est devenue d’un usage
commun , depuis quelque temps , on a fait cons




(95)
noitre plusieurs instrumens plus ou moins propres

3 broyer la pomme de terre : on a propose ‘des
-rapes tournant dans des cylindres , des meules
armées de pointes de fer, etc.

3% La cassave des américains s'extrait des
racines du manioc : cette plante contient un poi-
son dcre et trés-dangereux dont il faut soigneu-
sement la débarrasser. Les américains prennent
la racine fraiche du manioc , la dépouillent de sa
peau , la rapent et I'enferment dans un sac de
jonc d’un tissu. tres-lache qu'ils suspendent a un
béton ; on attache a sa partie inférieure un vais-
seau trés-pesant , qui sert de contre-poids et
exprime la racine , en méme-temps qu'il en re-
coit le suc qui découle ; ce suc est un poison
des plus terribles : on met la racine bien épuisee
dans les mémes sacs et on l'expose ala fuméce
pour la sécher , on la passe par un tamis, et
cest alors ce qu’on appelle cassave : pour I'ap-
propricr a ses usages et la convertir en aliment,
on I’étend sur un fer ou une brique chauds ; et
lorsque la surface qui repose immeédiatement sur
la brique est d’un jaune roussétre on la retourne
pour la cuire de l'autre coté , c’est ce qu'on ap-
pelle pain de cassave.

Le suc exprimé a entrainé avec lui la fécule
la plus fine qui se dépose bientét 5 et cette fé-
cule , connue sous le nom de mouchasse , ‘est
employée pour faire les patisseries.
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L’extrait vénéneux , que presque toutes ces
racines riches en fécule contiennent , doit enga-
ger & apporter le plus grand soin dans la pre-
paration de ces fécules ;. il poutroit , sans une
attention scrupuleuse , en résulter les plus ter-
ribles événemens ; on doit toujours avoir pre.
sent a Pesprit , dans la préparation de ces subs-
tances , que le poison est a cote de I'aliment.

4°. On a approprié encore aux usages domes-
tiques une fécule quon tire de la moglle de |
‘plusieurs palmiers farineux , et on connoit cette
préparation sous le nom de sagou. Clest aux
Molugues que se fait cetre préparation: on ne
_ fait servir que la moélle des palmiers dumoyen
ge ; les jeunes donnent peu de fécule de méme
_ que les vieux , on délaie leur moélle dans I'ean
- et on laisse précipiter la fécule qui en est ex-
traite et qui blanchit le liquide ; cette fecule
desséchée forme de petits grains qui, €tant ré
duits en poudre et mis dans I'eau tidde , don
nent une pulpe ou un mucilage trés-nutritif.

M. Parmentier a proposé de faire du sagou
des pommes de terre , d’apres Pidée ol il est
que les fécules sont absolument identiques , et
que ce principe est un dans la nature : pour cet
effet, il propose de délayer pen-a-peu dans une
chopine d'eau chaude ou de lait une cuillerée
de fécule de pommes de terre , on entretient
un feu doux sous le potlon et on remue sans

I
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discontinuer pendant demi-heure 3 on peuty
ajouter du sucre et des aromates tels que la
cannelle , Pécorce de citron , le saffran , I'eau de
fleur d’orange , I'eau rose , etc.

On peut encore préparer le sagou de pommes
de terre avec de 'eau de veau , de Peau de pou-
let ou du bouillon ordinaire 3 on peut varier
cette préparation de mille maniéres ; clest un
aliment trés-sain dont on peut tirer le plus grand
parti comme restaurant.

*5% Les bulbes de toutes les especes d’orchis
peuvent étre employées a faire le Salep; il ne
sagit que de leur enlever par la décoction leur
principe extractif et faire sécher le résidu qui
dans cette opération est  devenu transparent.

Pour en procurer la dessication la plus prompte
on les enfile et on les fait sécher a l'air, ou
bien on se contente de frotter ces bulbes dans
Peau froide ou chaude et de les faire sécher
~au four , ce dernier procédé a été communiqué
par M. Jean Moult , au doeteur Perceval.

Cette fécule pulvérisée et délayee dans l'eau,
forme une geélée trés-nourrissante.

6% La fécule est encore un des principes
constituans des semences des graminées; et ,
lorsqu'on les a €crasées et réduites en farine ,
il suffit de les delayer dans l'eau pour en pre=
cipiter la fécule ; mais dans les arts on connoit
un autre procédé pour se la procurer , il cons
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siste & détruire pdr la fermentation la pattie
extractive et le principe glutineux avec lesquels
elle est intimément unie , Cest cette science
qui forme Zart de lamidonnier. Le procédeé de
Pamidonnier consiste a faire fermenter les grains,
les recoupes , la farine de bled gité, etc
dans de l'eau acide qu'ils appellent eau sire.
Lorsque la fermentation est achevée ils en reti-
rent la fécule qui s’est précipitée au fond de
I'eau ; ils la mettent dans des sacs de crin et
versent dessus de la nouvelle eau qui entraine
la‘fécule la plus fine 5 on lave A plusieurs repri-
ses et on'dépouille 'amidon de tout principe
etranger. :

11 est encore des fécules colorées , telles que
I'indigo-, dont nous parlerons a l'article des tein-
tures. : :

Les usages de ces fecules sont trés-multi-
pliés. ' e

1° Ce sont des alimens trés-sains , et en eux
réside la vertu nutritive des graminées ; celles
que I'homme s’est appropriées pour sa nourri-
turc en contiennent beaucoup , et ces fécules
delayées dans I'eau chaude forme une gelée tres-
pourrissante ; on peut voir dans I'ouvrage de M.
Parmentier que c’est réellement le véritable ali-
ment qui nous convienne. Quelques-unes méme
sont uniquement consacrées a cet usage telle
que la cassave. :

Dans
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Dans les pays septentrionaux , les lichens fors
ment presque la seule nourriture de I’'homme
et des animaux qui ne sont pas carnivores ; et
ces lichens , suivant les expériences de l'acadé-~
mie de Stockolm , donhent par la simple moue
ture un excellent amidon : les rennes , les cerfs
et les autres bétes fauves du nord de PEurope
se nourrissent du Zichen rangiférinus ; les Islan=
dois font un gruau trés-délicat avec la fécule du
lichen Islandicus. :

29 En faisant bouillir I'amidon dans P'eau et
le colorant avec un peu d’azur, on forme P'em-=
pois dont on se sert pour donner au linge du
lustre , de la roideur, de la force et un coup
d'eil agréable.

3% On fait encore servit les fécules & pou-
drer nos tétes ; et cet usage yqui en entraine une
prodigieuse consommation , pourroit €tre rem=
pli par de I'amidon fait avec des plantes mioins
précieuses que les graminees ; alors les objets
de luxe ne le disputeroient plus a nos premiers
hesoins. ;

AR TI1CLE -V 1]

Du Gluten.

Clest sur-tout dans l'analyse des graminées
quon a trouve le principe glutineux que ses
: . : & ,
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propriétés analogues a celles des substances ani-
males ont fait nommer matiére vegeto-animale
par quelques chimistes. C’est & Beccar: que nous
devons la découverte de cette substance ; et
depuis lui , on a enrichil'analyse des farines de
plusieurs faits importans.

Pour faire l'analyse d’une farine,, on a em-

ployé des procédés simples et incapables de d¢é-
composer ni de dénaturer un seul des principes
constituans : on forme une péate avec de la fa:
tine et de 'ean , on malaxe cette pate sous I'eau,
et on la pétrit dans les mains jusqu’a ce qu’elle
ne trouble plus P'eau ; il reste alors une matiére
tenace , ductile et trés-elastique, qui devient de
plus en plus gluante & mesure que V'eau qui l'im-
prégne s’évapore. Dans cette méme opération
la fécule s’est précipitée au fond de 'eau , tandis
gue la matiere extractive s'est dissoute et
peut étre rapprochée par Pévaporation du li-
quide.
- Si on tire en sens contraire la matiére gluti-
neuse , elle s’allonge et revient & son premier
état : dés-quion l'abandonne a elle-méme, elle
forme une membrane tres-mince , transparente
et qui présente a I'ccil un rézeau qui imite le
tissu des membranes des animaux.

M. Beccari a observé que les proportions
de'la matiere glutineuse varioient prodigieuse-
ment dans les diverses semences des graminees:
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celles du froment en contiennent le pIus , Mais
on ne I'a jamais trouvée dans les plantes pota-
geres qui servent a notre pourriture. La maritre
glutineuse varie aussi dans le méme grain selon
la nature du terrain ol il a végéré ; les lieug
humides n’en donnent presque point.

La matitre glutineuse exhale une odeur sé-
minale trés-caractérisée ; la saveur en est fade 3
elle se gonfle sur les charbons , se désstche trés-
bien 3 un air sec et a une chaleur douce ; alors
elle devient semblable a de la colle forte , elle
casse net comume cette substance ; si dans cet
érat on la met sur les charbons ardens elle s’a-
gite et brile & la' maniére des substances ani=
males 5 a la distillation elle fournit du carbo-
nate d'ammoniague.

Le glaten frais expose a I'air s’y pourrit avec
facilité 5 et lorsqu'il retient un peu d’'amidon ce
dernier passe a la fermentation' acide et retarde
la putréfaction du gluten; de sorte , qu'il en
tesulte un état voisin de celui du fromage.

L ’eau n’attaque point la partie glutineuse ; si
on la fait bouillir avec ce fluide , elle perd son
extensibilité et sa vertu collante ; et c’est d'aus
tant plus surprenant que c’est ce liquide lui-
méme qui lui avoit. développé ces proprictés,
puisque dangia farine ce principe est sans cos

hérence , et en la privant d'eau par la desslca- =

Gz.‘

&
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tion on lui enléve sa propriété élastique et s
qualite collante. :

Les alkalis la dissolvent 4 l'aide de ébulli-
tion , la dissolution est trouble et dépose
du gluten non’ élastique par Il'addition des
acides.

1’acide nitrique dlssout le gluten avec actix
vité , et cet acide en dégage d’abord du gaz nitro-
géne comme des substances animales ; il s’échape
ensuite du gaz nitreux , et le résidu rapproché
donne des cristaux d’acide oxaligue.

Les acides sulfurique et muriatique le dis-
solvent aussi : M. Poulletier a observé qu'on
pouvoit retlrer ~des sels a base d’ammoniaque
de ces combinaisons - dissoutes dans eau ou
Palkool , et évaporées a lair libre.

“Si on fait dissoudre le gluten dans les acides
végétaux a plusieurs reprises , et qi'on Pen pré-
cipite par les alkalis on le ramene a l'état de
fécule : suivant Macquer , si on distille a une
chaleur douce du vinaigre sur cette substance on
la raméne & Pétat de mucilage. '

Cette substance a donc un caractére dani
malité trés-décidé. Clest a ce gluten que la fa-
rie de froment doit-la propriété de faire une
bone pate avec Veau et la facilité avec laquelle
clle 1éve. Rouelle a trouvé une swbstance gluti-
neuse analogue & celle-1a dans les fécules vertes
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des plantes qui donnent a P’analyse’ de I'ammo=
niaque et de 'huile empyreumatique 3 le zsuc
exptimé des plantes herbacées lui en a fourni ;
tel est celui de la bourrache , celuide la cigué
celui de loseille , etc.

Le gluten se detrult quclquefms par la fer-
mentation des farines , et alorselles wont plus
les mémes qualités bienfaisantes parce qu’elles
ne peuvent plus lever et former un bon pain.

La farine est donc composée de trois prirci-
pes : I'un amilacé , l'autre sucré et l'autre ani-
mal.. Lorsque , par une division convenable ;
ces principes sont mélangés et qu’on en facilite
la fermentation par les moyens connus , chacun
de ces principes susceptible d’une fermentation
différente se décompose a sa maniere : leprin-
cipe sucré éprouve la fermentation spiritueuse;
le glutineux , la putrefacuon animale ; 'amilacé,
la fermentation acide :, de sorte , qu'on peut
considérer la fermez‘tatxon ,panaire comme la réu-
nion des trois différentes. Mais , lorsque les. pre-
miers phénomenes de la fermentation: se sont
bien développés et que déja les principes bien
mélangés bien assimilés sont dénatuirés,, alors;
on arréte la fermentation par la cuisson 5 etle
pain devient plus léger par ces opérations pré -
liminaires.-

L’art de faire le pain n’est;connu a Rome
que depuls I'an 585: les armées Romaines s al

G3
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rerour de Macédoine , ‘amenerent des boulan-
gers - Grecs en ‘Ttalie. Avant ce temps on ne
mangeoit a Rome que de la bouillie : ce qui,
au rapport de Pline, faisoit appeller les Romains,
des mangeurs de bouillie.. V. Adubry.

A R LG E -V I ER

Du Sucre.

- Lesucre est encore un principe constituant
du végeral, assez répandu dans unassez grand
nombre des végéranx : Iérable , le bouleau, le
froment , le bled de turquie en fomrussent $
Margraaf en a retiré des racines de poirée ,
de bette-rave , de chetvi , de panais et des rai-
sins secs.: le pnocede de ce chimiste consiste &
faire digérer ces tacines rapées et trés-divisées
dans de l'alkool; cette liqueur ‘dissout le sucre
et lenléve & Pextrait qui se précipite.

~Dans le Canada, on extrait le ‘sucre de I’
table. ( .@er montanum candidum. ) Onmet,
au commencement ‘du printems; A lapproche
de la nuit, de la neige au pied de l'arbre , on
pratique des ouvertures par lesquelles sort la
seve: qui reflie s ‘deux’ cent livres' produisent
par l'évaporation quinze liyres de sucre’ brund-
tre. On en prépare par an quinze milliers:

Les Indiens - retirenc aussi din sucre “de I
moille du bambou:
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Mais le sucre dont on fait un si grand usage
est fourni par la canne a sucre ( arundo saccha*
rifera ) qu'on éléve dans nos Colonies : lorsque
cette tige est mure on la coupe et on Iécrase
enla faisant passer entre descilindres de fer placés
perpendiculairement et mus par 'eau ou des ani-
maux; le suc qui coule par cette forte expression
est recu dans une table creuse placée sous les cis
lindres , C’est ce suc qu’on nomme vezou , et la
canne ainsi desséchée est connue sous le nom de
bagasse. Le vezou est plus ou moins sucré suivant
le terrain ot avégété la canne , et laconstitution
qui a régné : il est aqueux lorsque le terrain ot
le temps ont été humides 5 il est gluant dans
les circonstances contraires. ,

Le vezou est porté dans des chaudieres olt
on le fait bouillir avec des cendres et de la
chaux 5 on lui fait subir la méme opération
dans trois chanditres dyant soin d’écumer soi-
gneusement , on l'appelle ‘alors sirop. On fait

“encore bouillir ce sirop avec de la chaux et de
Palun 5 et lorsque le sirop est suffisamment cuit ,
il est versé dans une bassine appellée raffrai-
chiffoir ;14 onle temue avec une spatulede bois,
et lorsqu’il se forme une crotite & la surface on
la brise , on verse ensuite le tout'dans des ba-
quets de bois pour hiter le refroidissement , €t
lorsqu'il est encore tidde on le fait couler dans

e
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des barriques posées perpendiculairement au-
dessus d'une citerne et percées & leur fond de
plusieurs trous bouchés avec des cannes 5 le
sirop qui ne s'est pas condensé se filtre par les
cannes et tombe dans la citerne. Ce qui reste
dans les barriques apres que le sirop s’est écoulé
se nomme sucre. brut ou moscouade. Ce sucre
est jaune et gras , et on le purifie dans les isles
de la manié¢re suivante : on cuit le sirop, et on
le verse dans des formes coniques de terre per-

cées & leur sommet d’un petit trou qu'on tient |

bouché ; chaque cOne renversé sur sa pointe est
tecu dans un pot de- terre qui I'assujettit ; on
remue le sirop’ contenu dans les cones et on
laisse cristalliser ; au bout de quinze a seize
heures on débouche la pointe des cones pour
laisser couler le gros sirop 5 on enleve la base
de ces pains de sucre 3 on remet en place du
sucre blanc pulvérisé , *que I'on passe bien et
on recouvre le tout d’une couche d’argile de-
layée dans l'eau , cette eau slinfiltre a travers,
entraine le sirop qui est mélé avec le sucreet
coule dans un pot quon a substitué au pre-
mier 5 c'est alors ce qu'on appelle sirop fins
On a soin de raffraichir et de ramollir Ia terre
lorsqulelle ‘se desséche. On enlive ensuite ces
pains de sucre et on les met a sécher dans une
¢tuve ou ils passent huir a dix jours , apres
quoi on les réduit en poudre pour en faire des
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cassonades 5 quon expedie en Europe, pour y
. étre purifiées encore.

Le travail de nos raffineries consiste a dissou-
dre la cassonade dans de I'ean chargée de chaux;
on y ajoute du sang de beeuf pour aider la
clarification ; et quand la liqueur commence a
bouillir on diminue la chaleur et on enléve soi-
gneusement les écumes ; on la rapproche en-
suite par un feu trés-vif, et comme elle se gonfle
on y jette un pen de beurre pour moderer ces
mouvemens. Lor:que la cuisson est parfaite on

 éteint le fen , et on verse la liqueur dans des

formes o1 on l'agite pour meler avec le sirop
le grain qui se forme. Lorsque le tout est re-
froidi on débouche les formes ; on reconvre les
pains d’'une couche d'argile détrempée et on
renouvelle cette couche jusqu’ace que le sucre
sQit bien dégagé de son syrop ; les pains étant
sortis des formes on les porte dans une étuve
gqu'on chauffe par degrés jusqu’au cinquantiéme
degré de Reaumur , et ils restent dans cette
etuve huit jours , aprés quoi on les enveloppe
avec du papier bleu.

*Les divers sirops traités par les moyens in-
diqués fournissent des sucres de moindre qua-
lités 5 et les dernicres portions qui ne fournis-
sent plus de grain se vendent sous le nom de
.mélasse : les espagnols achetent la mélasse pous
-en faire des confituresy + - - -
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Une dissolution de sucre beaucoup moins rap-
prochée que celle dont nous venons de parler
laisse précipiter , par le repos , des cristaux qui
affectent la forme de prismes tétraedres , termis
nés par des sommets dihedres ; c’est ce qu'on
appelle sucre cand:.

Le sucre est trés-soluble dans 'eau, il se
boursouffle au feu , noircit et exhale une odeur
particuliere cohnue sous le nom d’odeur de
caramel

-~ Le sucre est trés- employe dans les usages do-
- mestiques : il fait la base des sirops , et est servi
sur nos tables pour masquer laigreur des fruits
et des sucs; il corrige 'amertume du café et
sert de base a une foule de préparations phqr-
maceutiques.

Le sucre est un aliment excellent , et Clest
par une suite d’un vieux préjugé qu’on s'imagine
qu’il donne des vers aux enfans.

‘Il y a quelques années que le célebre Berg:
amann:nous a appris & extraire du sucre unacide
particulier , en combinant I'oxigéne de I'acide ni-
trique avec un de ses principes constituans. La
découverte de lacide du sucre a été ~conti-
Agnée dans une thése soutenue a Upsal , le 13
jin 1776, par M. Aryidson sous la preadence
de Bergmann.

Pour faire 'acide du sucre ou acide oxﬁlz-
gue on met neuf parties d’acide nitrigue -avec
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une de sucre dans une cornue , on chauffe lé=
gérement pour aider l'action de l'acide , il se
décompose rapidement sur le sucre , il se dé-
gage une quantité considérable de gaz nitreux;
et , lorsque cette décomposition est achevée ,
on soutient la distillation au bain de sable jus-
qua ce que le résidu soit assez rapproché ;
alors on laisse refroidir et il se forme dans la
liqueur des cristaux superbes qu'on peut sépa=
rer, et qui affectent la forme d'un prisme tetracdre
terminé par un sommet d’hiédre. En rapprochant
de nouvean le liquide dans 1quel cetacide acris-
tallisé , on peut en obtenir encore. Ces divers cris~
taux sont dissous de nouveau dans I’eau et éva-
porés pour étre purifiés de tout l'acide nitrique
qu'ils eontiennent. Autrefois on avoit cru d’abord
que C’étoit une modification ‘de P'acide nitrique ;
¢t Bergmann a été forcé d'entrer dans les plus
grands détails pour lever tout doute & ce sujet
mais les connoissances ‘qulon’ a aujourd’hui des
principes constitnans ‘de Pacide nitrique , et les
phénomenes: maltipliés de ce-genre quil nous
présentelorsqu’on le fait agir sur plusieurs corps,
nous dispensent de reyenir sur cet objet.: <+

L’cau froide dissout moitié'de son poids de
cet acide 5 et I'eau bouillante ‘en prend partics
égales. . 5

Cet acide combiné avec la potasse forme un
sel-en crystaux prismatiquess hexatdres yapla-
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tis , rhomboidaux , terminés par un sominer
dihédre. Pour que la crystallisation ait lieu, i
faut que l'un des principes soit en excts. Ce
sel est trés-soluble dans I'eau.

Le méme acide forme , avec la soude , m
sel qu'il est bien difficile d’'emmener a crystl:
lisation , et qui verdit le sirop de violette.

Cet acide versé sur de 'ammoniaque four.
nit , par une légére évaporation , de superbes
crystaux prismatiques tétraédres , terminés par
un sommet dihédre , dont une des faces ex
plus grande et occlipe trois angles de l'extré:
mité. (V. mes Mémnoires de Chimie. ) Ce sl
est trés-avantageux dans I'analyse des eaux mine
rales , il développe dans le moment la présence
d’un sel a base de chaux , parce que loxalate de
chaux est insoluble dans I'eau.

Cet acide attaque et dissout la plupart des
métaux , mais il a plus d’action sur les oxids
que sur les métaux eux-mémes et il enleve les |
oxides a leurs vrais dissolvans ; c’est ainsi quil |
précipite le fer de la dissolution de sulfare de
fer en une substance du plus beau jaune; dont |
on peut tirer parti dans la peinture.
.+ Il précipite le  cuivre en une poudre blan-
che ; qui se colore en un beau verd clair par
dessication.
.~ Le zinc est précipité en blanc,

Cet acide précipite encore - le mercure et
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[argent , mais ce n’est qu'aprés quelques heures
de repos.

On peut voir, dans le Mémoire de Bergmann 4
des détails sur la combinaison de cet acide avec
les diverses bases.

On peut extraire cet acide, par le moyen de
Pacide nitrique, de plusieurs substances végérales,
telles que les gommes , le miel , 'amidon , le glu-
ten , I'alkool; et de plusieurs substances animales,
daprés la découverte de M. Berthollet , telles
que la soie , la laine , la lymphe.

M. de Moryear , qui a fait un trés-beau tra-
yail sur P'acide du sucre , a prouvé que tout le
sucre n'entroit pas dans la confection de l'acide,
mais seulement un de ses principes ; et il pre-
tend que c’est une huile atténuée qui se trouve
dans plusieurs corps. :

Comme d’apres les expériences de MM. Schéele ,
Westrumb , Hermstadt , etc. L’acide du sel
doseille ne differe pas du tout de celui du sucre ,
pn les a confondus sous la meme dénominations
et ce qui est connu dans le commerce sous le
nom de sel doseille est un oxalate acidule de
potasse. .

Ce sel d’oseille est préparé en ‘Suisse , au
Hartz , dans les foréts de Thuringe , en Souabe,
etc. On le tite du suc de loseille qu’on appelle
alleluya. Junker , Boérhaave , Margraaf, etc.
nous ont décrit le procédé usité pour l'extraire ,

-

1
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on exprime le suc dg l’oseil?e , on le filtre , on
I'étend avec de Peau , on évapore jusqu'a con
sistance de créme , on le recouvre d’huile pour
empécher la fermentation , et onl'abandonne j
la cave pendant six mois. :

Suivant M. Savary cinquante livres de cette
plante fournissent vingt-cinq livres de suc, qui
ne donnent que deux onces et demi de sel. Six
parties d’eau bonillante dissolvent une de ce sel,
11 ‘paroit crystalliser en parallelipipedes tres-
allongés , selon M. de Lile.

Margraaf avoit observé que acide nitrique
digéré sur le sel d’oseille donnoit du nitre.

La terre calcaire a la propricté d’en dégager
Palkali ; et , dans cette opération , I'acide carbo-
nique de la craie s'unit a lalkali du sel et forme
un carbonate de potasse.

Le sel doseille sunit aux bases sans céder
la sienne ; de sorte qu’il en résulte des sels
a trois parties. V. I Encyclopédie méthod. tom. 1,
pz_zg. 200 ¢f 201. 3

On peut obtenir l'acide oxalique pur parla
distillation , comme lindique M. Saevary ; ou
bien en s'emparant de l'alkali par I'acide sul-
furique et distillant pour degager cet acide,
comme le propose H#iégleh ; ou bien encore
et ceci est indiqué par Schéele , en'saturant cet
acide en exces par 'ammoniaque et versant dans
la dissolution du nitrate de barite ;4'acide niuri-



(113)
qué sempare des deux alkalis , I'acide oxalique
sunit & la barite etse précipite : ou s’empare
ensuite de la barite par I'acide sulfurique , et I'a-
cide oxalique reste a nud.

Schéele a encore proposé un autre moyen
pour obtenir I'acide oxalique pur 5 il consiste &
dissoudre le sel dans leau et a y verser du sel
de saturne ; il s’y forme un précipite , la liqueus
qui-surnage contient l'alkali du sel d’oseille uni
A une portion du vinaigre 5 on lave le précipité
et on y verse de l'acide sulfurique qui s'unitau
plomb; on filtre, on évapore et on obtient P'acide
oxalique en crystaux prismatiques semblables &
ceux de l'acide du sucre.

Schéele a prouvé l'identité de lacide du sel
dloseille avec celui qu’on extrait du sucre ; &
cet effet , il fit dissoudre dans 'eau froide de
l'acide du sucre jusqu’a saturation , il y versa
peu & peu de la dissolution bien saturée de
potasse 3 durant Peffervescence il vit se former
de petits crystaux transparens qui se trouvérent
etre un vrai sel d’oseille.

M. Hoffmann a prouvé que le suc et les crys-
taux du berberis vulgaris contiennent Pacide
oxalique combiné avec la potasse.

Et le célebre Schéele a démontré que la terre
de la rhubarbe étoit une combinaison de I’ ac:de
oxalique avec la chaux.
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AdE ELELF IX

De lacide végéral.

On a regardé pendant long-temps les acides
végéraux comme plus foibles que les autres ; et
Pon a éré dans cette opinion jusqu’a ce qu’on
ait observé que l'acide oxalique pouvoit enlever
la chaux a [Pacide sulfurique : les principaux
caractéres qui pourroient établir une ligne de
démarcation entre les acides végétaux et les
autres sont , 1°. leur volatilité , il n’en est point
qui ne se dissipe a une chaleur mediocre 5 2°,
leur propriété de laisser apres la combustion
un résidu charbonneux , et d’exhaler en briilant
une odeur empyreumatique ; 3% la nature de
leur base acidifiable qui est en général huileuse,

Mais les acides végétaux sont-ils de nature
identique ? Et ne peut-on pas les considerer
comme des modifications d’un seul et méme
acide 2

Si 'on part du méme principe que le célebre
Monro , qui ne regarde comme identique que
les acides qui forment exactement les mémes
sels avec la méme base (' trans. philos. ,vol. 57,
pag- 479 ), il n'est pas doutenx que tous les
acides connus doivent étre considérés comme

des
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des étres trés-différens entr’eux 3 mais il me
paroit que cette manicre de procéder est vicieuse,
puisque dans ce cas les divers degrés de satu-
ration d’'un méme principe par I'oxigéne établi-
roient diverses espéces d’acides. La combustion
Jente ou rapide du phosphore ,apporte dans Pacide
des modifications suffisantes pour donner des
sels neutrds phosphoriques différens , d’apres
les expériences de MM. Sage et Layoisier :
doit-on pour cela érablir deux espcces d’acide
phosphorique? En suivant la méthode de Monro,
qui est celle de presque tous les Chimistes 5 on
peut multiplier & linfini les acides veégétaux:
mais, en rapprochant les expériences de MM.
Hermstadt 5 Crell , Schéele Westrumb , Ber-
thollet , Lavoisier , etc. On peut voir que les
acides végéraux ne sont que la modification d’'un
ou de deux acides primitifs.

o, Schéele a obtenu duvinaigre en traitant le
sucre et la gomme avec le manganése et Pacide
nitrique : il a observe que le tartre se comportoit
comme le sucre dans la dissolution du manga=
nése par Pacide nitrique et qu’on trouvoit diavis
naigre apres la décomposition des Ethers. :

2. M. Crell en faisant bouillir le résidu d’Al~
kool mtrlque , (esptit de nitre dulcifi¢ ) avec
beaucoup d’acide nitrique , en ayant soin d’a=
dapter des vaisseaux pour en concentret la vas
peur , a saturé avec de lalkali ce qui a passé

wessl
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dans le récipient , et a obtenu du nitrate et de
P'acétité de potasse 5 en séparant ce dernier par
Palkool on peut ‘en tetirer du vinaigre par le
procedé ordinaire.

3% Le méme Chimiste en faisant bouillir Ia
cide oxalique pur avec douze & quatorze pat-
ties d’acide nitrique , a observé que le fer dis-
paroit , et qu’on trouve dans le récipient de I’a-
cide nitreux , de Tacide acéteux , de Pacide.
catbonique , du gaz oxigéne, etc. et dans la
cornue de Pacide sulfurique concentré.

4°% En saturant le résidu de lalkool nitrie
que , avec la craie , on obtient un sel insoluble
qui traité avec l'acide sulfurique , donne un vrai
acide tartareux.

5% En faisant bouillir une partie d’acide oxa.
‘ligue et une parrie et demie de manganése avec

suffisante quantité d’acide nitrique , le manganése
est presqu’entiérement dissous , et il passe dans [
ballon du vinaigre et de Pacide nitreux.
- 6°7En faisant bouillir de lacide tartareux et
du mangancse avec de I'acide sulfurique , le man-
ganese se dissout’; et on trouve du vinaigre et
de l'acide sulfuriques

7°- En faisant digérer , pendant quelques mois,
de l'acide rartareux et de l'alkool , tout se change
en vinaigre , et lair des vaisseaux n'est plus
quun mélange d'acide carbonique et de gaz
nitrogene.




( 107 )
Crell conclut de ces faits que les acides:tar=
" tareux , oxalique et acéteux , ne sont que des
modifications d’'un méme acide. .

On peut lire, dans le journal de physique
septembre 1787 , un mémoire de M. Herms-
tadt o sur la conversion des acides oxahque et
tartareux en acide acéteux. 1ias

1% En faisant passer 'acide muriatique oxi-
géné a travers l'alkool bien pur, il se produit
de Péther ; et 'acide muriatique oxigéne reprend
son caractére d’acide ordinaire : U'éther distillé
fournit ensuite 1° de I'éther , 2% de lalkool
muriatique 4 3° du vinaigre mélé avec Facide
muriatique régénéré.

29, Lacide nitrique distillé plusienrs fois da
suite sur les acides exalique et tartareux, les
convertit totalement en acide acéteux.

3° Deux parties d’acide oxalique , trois par<
ties' d’acide sulfurique et quatre de manganése 4
mélées avec une partie et demie d’eau , et dis-
tillées ensemble donnent de I'acide acéteux qui
a besoin d’étre recohobé et redistille pour étre
bien pur.

4°. Si Pon fait bouillir de lacide sulfirtiqiie
sur Iac1de oxalique ou sur le tartareux , ces
deux derniers ne sont pas detruits commne I'a crig.
Bergmann 5 mais ils sont convertis en acide:
actreux. Il est prouvé par les expériences de

M. Hermstat 5 que l’acxde sulfurenx qui passe
H 2

v
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dans le récipient lors de la préparation delc-
ther est mélé de beaucoup d’acide acéteux.

11 paroit donc démontré que les acides tar-
tareux, oxalique et acéteux , ne différent que
par la proportion de l’oxxgene ;- dans les expe-
riences ci-dessus les acides minéraux se decom-
posent toujours , et en saturant le radical de
leur oxigene , ils forment constamment de l'a-
cide acéteux. Si la saturation n’est pas exacte,
il en résulte un acide oxalique ou tartareux,
clest ce qui est encorg prouvé par une belle
expérience de M. Hermstade: si 'on met trois
parties d’acide nitrique fumant dans- Iappareil
pneumatique et qu’on emploie pbur recevoir le
gaz un grand gcxplent rempli d’eau ; si alors,
on verse peu-a-peu sur l'acide mmque une partie
de bon alkool, & chaque goutte qui tombern
sur Iacide le mélange s’échauffera et il s'éléver
dans le récipient une grande quantité de bulles;
P'opération finie , si on a eu soin de rassembler
les gaz on les trouvera composés de gaz nitreus,
d'un peu d'acide- carbonique et d’environ un
douziéme d’air acide acéteux de Priestley ; le
résidu fournit de: Pacide oxaligue et de l'acide
acéteux. L’acide oxalique disparoit si on con
tinue Popération , il se forme de Iéther , e
acide aceteux persiste et augmente.

M. Hermstadt est encore parvenu & convertit
en acides oxalique , tartateux et acéteux , Lacide

i
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des tamarins , le nitrique , le mar¢ du raisin,
le jus de prune, ceux de pommes , de poires,
de groseilles , d’épine-vinette , d'oseille et au-
tres.

Il paroit , d’aprés toutes ces expériences ,
que l'oxigéne , combiné avec un principe de
Yalkool , forme Pacide oxalique , et que la satus
ration plus exacte de ce principe par loxigéne
forme l'acide tartareux et l'acéteux.

M. Lavoisier aprouvé que les acides végéraux
connus ne différoient entr’eux que par la pro-
portion d’hydrogene et de carbone , et par
leur degré d’oxigénation.

Jai prouvé (dans les mémoires de I'Acadsé-
mie des Sciences de Paris, année 1786 ,) que
I'cau impregnée du gaz qui se dégage de la ven-
dange en fermentation passe a l'état d'acide
acéteux. : :

[l paroit que les acides vegetaux peuvent étre
considérés sous deux points,de vue tres-diffe-
rens : la plupart existent dans la plante , mais
leurs propriéés et leurs caracteres acides y sont
masqués par leur combinaison avec d’autres
principes , tels que les huiles , les terres , les
alkalis, etc.: d’'un autre coté , on extrait de
certains végétaux plusieurs acides qui n'y exis-
tent point en nature : dans ce cas , la plante ne
contient que le radical , et le réactif dont on se

sert pour la traiter: fourmt Poxigéne. -
H3
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La simple distillation de la plupart des végé-
taux suffic pour développer un acide qui étoit
masqué par des substances huileuses , alkalines
ou terreuses. :

1% Acide pyro-mugueux. Tous les végeétaux
contenant un’ suc sucré donnent a la distillation
un acide particulier , connu sous le nom d'g-
cude pyro-muguens

- Pour préparer.cet acide , on met dans une
cornue la quantité de sucre sur laquelle on veut
opérer , on a soin de prendre une cornue trés:
ample, parce que la mati¢re se boursoufile, et on
y adapte un récipient d’une assez grande capacité
pour pouvoir condenser les vapeurs : il se dé-
gage , a la premiere impression du feu , une
guantité étonnante d’acide carbonique et de gaz
hydrogéne ; il reste dans le récipient une liqueur
brune dont la plus grande partie est un acide
foible , rougissant le papier bleu, coloré par une
portion d’huile ; on trouve dans la cornue un
charbon spongieux. M. Schricke a recommandé
de rectifier sur de Pargile le produit de la pre-
mic¢re distillation afin de purifier 'acide ; M,
de Morveau la redistillé sans intermede , et I'a-
cide qu’il a obtenu n’avoit qu’une légére teinte
jaune ; la pesanteur spécifique éroit de. 1,0115,
le thermometre marquant 20 degrés,

Cet acide s’élevant a la méme températare
que l'eau , il n'est gucre possible- de le concen-
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tezr par la distillation , mais on y parvient par
la gelée : Cest de certe maniere que M. Schrickel
a préparé lacide dont il s'est servi pour en es-
sayer les combinaisons.

Cet acide existe dans tous les corps suscep-,
tibles de passer a la fermentation spiritueuse ,
tandis qu’ils ne contiennent que le radical de
lacide oxalique. L’acide pyro-muqueux est com-
biné dans le végétal avec des huiles et y esta
Pérat savonneux.

Cet acide concentré a une saveur trés-pi-
quante 3 il rougit fortement les couleurs bleues
végérales : si on 'expose au feu dans des vais=
seaux ouverts , il se volatilise et ne laisse qu'une
tache brune ; si on le calcine dans des vaisseaux
clos , il laisse un résidu plus considérable et de
la nature de charbon de sucre.

Cet a€ide attaque promptement les carbo-
nates terreux et alkalins et forme des sels dif-
firens des oxalates ; suivant M. Schrickel cet
acide dissout I'or , il dit avoir fait I'expérience
en présence de Fred. Aug. Cartheuser 5 Lemery
a prétendu que lesprit de miel rectifié avoit
ccotte propriété , cette opinion est emcore étas
blie dans les ouvrages de Depré, d’ Ettmuller, etc.

Neumann s'étoit élevé contre cette assertion 3
et les expériences de M. de Moryeau conﬁrment
celles de ce dernier. - S

I’argent nlest pas attaqué par-cet acide ,
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mais le mercure 'est a aide d'une longue di-
gestion. V. de Moryeau.

Cet acide corrode le plomb et forme un sel
2 cristaux allongés trés-styptiques , il donne avec
le cuivre une dissolution verte , il dissout I'é-
tain en partie et forme des cristaux verts avec
le fer.

2% Acide-pyroligneux. On donne le nom d’z-
cide-pyrol gneux a l'acide qu'on retire du bois
par la distillation : on savoit depuis long-temps
que les bois les plus durs donnoient un prin-
cipe acide mélé avec une portion d’huile qui
en masquoit les: propriétés en partie 3 mais pet-
sonne ne s’éroit occupé de déterminer les pro-
priétés particulicres -de leur acide , lorsque M.
Goettling publia ( dans le recueil de Crell , en
1779 ) une suite de recherches sur l'acide du
bois et sur léther qu'on peut en former.

M. de Morveau , pour obtenir cet acide,
distille dans une cornuc de fer , au fourneau de
reverbére, de petits morceaux de hétre bien secs;
il change de récipient lorsque Ihuile commence
3 monter , et rectifie le produit par une
seconde distillation. Cinquante - cinq onces de
copeaux bien secs ont donné dix - sept onces
d’acide rectifié , de couleus ambrée, nullement.
empyreumatique , dont la pesanteur spécifique
éwoit A celle de Peau distillée : : 49 : 48,

Cetacide rougit fortement les couleurs bleves
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yégétales : une once a pris vingt-trois onces et
demie d’eau de chaux pour sa saturation com=
plette.

Il soutient assez bien le feu lorsqu'il est en=
. gagé dans une base alkaline ; mais a un fea
* plus fort il se brile cOmme tous les acides
 yégétaux. -

Il ne précipite point en noir les dissolutions
martiales.

Cet acide s’unit aux alkalis , aux terres et
aux métadl il ne céde méme pas la chaux et
la barite pour se combiner avec les alkalis caus-
tiques.

L action de P'acide pyro=ligneux sur les subs-
tances métalliques et sur l'alumine , peut €tre
comparée a celle de I'acide acéteux et paroit sui-
vre le méme ordre. ; :

Cet acide sdissout pres de deux fois son poids
d'exide de plomb. _ %

3°. Acide- citrigue. Le jus- de citron est a
nud dans le fruit; il manifeste ses proprietés
aigres sans aucune préparation ; neanmoins cet
acide est toujours mélé avec un principe muci.
laginenx , susceptible de s’altérer par la fermen-
tation. M. Georgiusa annoncé ( dans les mémoi-
res de Stockolm , pour I'année 1774 ) un pro-
cédé pour purifier cet acide de cet exces de
- mucilage ‘sans en altérer les propriétés : il rem-
plicupe bouteille de ce jus de citron, il labouche
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avec du liége et la conserve a la cave; Pacide
s’est conservé quatre ans sans se corrompre ; les
parties mucilagineuses s'étoient précipitées en
flocons et il s’étoit formé sous le bouchon une
crofite solide ; I'acide étoit devenu aussi limpide
gue de l'eau. Pour déphlegmer l'acide il 'expose
a la gelée , etil observe que le froid ne soit
pas trop fort , car alors tout se prendroit en
une seule masse ; et quoique l'acide dégelat le
premier, cela entraineroit toujours quelque incon-
vénient. Pour le concentrer avec plig’avantage
en peut séparer les glacons a mesure qu'ils se
forment ; les premiers sont doux , les derniets
ont un peu de saveur aigre , et par ce moyen
on réduit la liqueur a moitié. Cet acide ainsi
concentré est huit fois plus fort ; il n’en faut que
deux gros pour saturer un gros de potasse.

L’acide citrique ainsi- purifié'et concentré , se
conserve pendant plusieurs années dans une bou
teille, et il sert pour tous les usages , méme pour
en faire de la limonnade.

Les personnes qui-ont essayé les combinaisons
de l'acide citrique , n’ont employé que cet acide
embarrassé de son principe mucilagineux ; tel
est le résultat des expériences de M. Wenzel,
qui n’a obtenu que des produits gommeux. Mais
M. de Moryeau ayant saturé cet acide purifié
avec des crystaux de potasse , a trouveé au bout
de quelque temps un sel non déliquescent.
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~ Les combinaisons de cet acide sont peu
connues. '

4°. Acide maligue. L’acide malique a été an-
noncé , en 1785 , par Schéele et publié dans les
annales de Crel/ : pour 1'obtenir on sature le jus
de pomme avec l'alkali , on y verse ensuite de
la dissolution acéteuse de plomb jusqu'ace qu’elle
nloccasionne plus de précipité , on édulcore le
précipité , on verse dessus de l'acide sulfurique
affoibli , jusqu’a ce que la ligueur prenne une
saveur acide franche sans mélange de doux ;on
filtre le tout pour séparer l'acide du sulfate de
plomb ; cet acide est trés-pur, il est toujours
en liqueur et ne peut pas étre mis a l'état
concret. -

Il s'unit aux trois alkalis et forme avec eux
des sels neutres déliquescens. Saturé de chaux il
donne de petits crystaux irréeguliers ; qui ne sont
solubles que dans I'eau bouillante ; il se com-
porte avec la barite comme avec la chaux.

Il forme avec l'alumine un sel neutre®pen
soluble dans l'eau ; er avec la magnésie un sel
deliquescent.

1l differe de l'acide citrique , 1°. em ce que
lacide citrique saturé de chaux et précipité par
l'acide sulfurique crystallise , -celui-ci est incrys-
tallisable ; 'acide malique traité avec l'acide ni-
trique , donne de I'acide oxalique ; I'acide citrique’
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n’en donne point 5 3% le citrate de chaux ey
presque insoluble dans 'eau bouillante ; le malate
de chaux est plus soluble 5 4°. lacide malique
précipite les dissolutions de nitrate de plomb,
de mercure et d’argent ; I'acide citrique n’y pro-
duit aucun changement ; 5% si 'on fait bouillir
un instant les dissolutions de nitrate d’amme.
niaque et de malate de chaux, le dernier sel est
décomposé et il se précipite du nitrate de chaug,
ce qui prouve que l'affinit¢ de lacide malique
avec la chaux est plus foible que celle de l'acide
citriques :

Le célebre Schéele , qui a fait connoitre cet
acide , a présenté le tableau suivant_des fruits
qui fournissent cet acide pur oumele avec d'aw
tres acides.

Les sucs exprimés des fruits:

De I'épine-vinette. Berberis yul-
@eris.

Dut sureau. Sambucus nigra. -
e PR, 7 ournifient beate
Du prunier  €pineux. Prunusg - coup dcide mili
SPINOSds que , et peu ot
Du sorbier des oiseleurs. Sorbus§ Point d'acide cidk

ques
aucups

Du prunier des jardins. Prunus
* domestic.
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Du Groseher a fruits velus. Ribes
grossularia.
Du groselier rouge. Rebes rubrum
De l'ayrelle nurnlle. Vaccinium @
mirtillus. 3
De lalisier commun. Cratagus
aria.
Du cerisier. Prunus cerasus.
Du fraisier. Fragaria vesca.
De la ronce sans épine. Rubus
chamemorus.
Du Framboisier. Rubus idcus.

De l’ayrelle canneberge. Vacci-
niwm 0xycacos.

De layrelle a fruits rouges. Vac-
cinium vitis ideea. ,

Du mérisier & grappe. Prunus\, Beatcovp ducide

citrique , peu ou

padus. point de malique.

De la douce amere. Solanum
dulcamnara.

De Iéglantier. Cynosbatos. :

Du citronnier.

Paroissent cofie
tenir moitié de un
et moitie de Vantreq

. ‘Suivant le méme Chimiste le jus des raisins
verds , ainsi que celui du tamarin, ne connent
que lacide citrique.

Schéele aaussi démontré l’amde malique dans
le sucre : si on verse de l'acide nitrique affoibli
sur du sucre , et qu'on distille jusqu'a ce que
Je mélange commence a tourner au brun ; on
précipitera tout l'acide oxalique par I'addition
de l'eau de chaux , et il restera un autre acide
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que I'eau de chaux ne précipite point : "pout
obtenir cet acide pur , on sature la liqueur par
la craie, on la filtre , on y ajoute de lalkool
qui y occasionne un coagulé; ce coagulé bien
lavé dans lalkool est redissout dans l'eau dis-
tillée 5 on décompose le malate de chaux par
Pacétite de plomb, et on dégage enfin l'acide
malique par Pacide sulfurique ; I'alkool évaporé
laisse une substance plutét amere que douce
qui est deliquescente, et ressemble a la matiere
~ savonneuse du jus ‘de citron ; sion distille dessus
un peu d’acide nitrique , on en obtient encore
de lacide malique et de I'acide oxaligue.

En traitant plusieurs autres substances par
Pacide nitrique , on en obtient aussi de acide
maligue et de I'acide oxalique ; telles sont la
gomme arabique , la manne , le sucre de lait,
la gomme adragant , 'amidon , la fécule de
pommes de terre. L'extrait de lanoix de galle,
Thuile de graine de persil , Pextrait aqueux d'a-
logs , de- coloquinte 5 de rhubarbe , d’opium ,
outre les deux acides , ont fourni beaucoup de -
résine a M. Schéele.

Ce célébre Chimiste , en traitant quelques
substances animales avec de l'acide nitrique trest
concentré, én a retiré de lacide oxalique et de
Pacide malique ; la eolle de poisson , le  blanc
d’ceuf, le jaune d’ceuf et le sang traités dela
ménic manicre donnent les mémes produits.
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Il est peu de végétaux qui ne nous présentent
quefque acide plus ou moins développé : nous
voyons , par exemple , tous les fiuits doux dans
leur principe , s'aigrir insensiblement , et finir
par perdre cette saveur et devenir sucrés; il en
est quelques-uns qui conservent constamment
un golit acide et forment une classe particulire.

1l est des plantes qui contiennent un principe
acide répandu dans tout le parenchyme ou le
corps du végétal : telles sont le-giroflier jaune,
la bardane , la flipendule , le cresson deau,
I'herbe a Robert, etc. Ces plantes rougissent sen-
siblement le papier bleu.

Ilen est d’autres ot le principe acide n’existe
que dans une partie de la plante , comme , par
exemple , dans lés feuilles de la grande valé-
rianne, les fruits de I'alkekenge ,du cornouillier,
Pécorce de bourdaine , la racine d’aristoloche.

M. Monro acommuniqué quelques expériences
dla Société Royale de Londres , en 1767 , qui
prouvent que certains végétaux contiennent des
~acides presque a nud , ceux méme ot Uon est k:
moms tenté de les soupconner.

° Ayant pelé et coupé en morceaux deux
douzainés de pommes d’été , il versa dessus de
Veau dans laquelle il avoit fait dissoudre aupa-
ravant deux onces de soude , et laissa le tout en
repos pendant six jours. La liqueur filtrée, éva-
porée et abandonnée pendant dix jours, fournit .

3
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un beau sel crystalliséen petits feuillets ronds,
transparens , posés de champ. '

2°. Le jusde miire clarifié avec le blanc d’ceuf
et saturé de soude , a donné un sel pulvérulent
sans figure régulicre qui , par des dissolutionset
évaporations répétées , a enfin laissé des crys-
taux alongés , les uns plus minces , les autres
plus épais et qui s’entrecroisent.

3°. Il aobtenu,.de la péche et de l'orange,
avec la soude de petits crystaux cubiques ou
rhomboidaux. _

4°. La prune verte lui a donné , aprés plu
sicurs dissolutions et crystallisations , un sel nep-
tre qui s'est crystallisé , sans évaporation , en
grosses tables hexagones et partie en larges
rhombes 5 ce sel avoit une’saveur chaude et
étoit soluble dans trois ou quatre fois son poids
d’eau froide.

5°. La groseille rouge luia donné par évapo-
ration etrefroidissement de petitscrystaux rhom-
‘boidaux fort durs , ne saltérant point a lair,
et dont la saveur ressemble a celle du sel neutre
résultant de la combinaison de Vacide citrique
avec la' méme base.

La groseille verte a produit une crofite saline
formée de petits crystaux rhomboidaux et cou-
verts d’écailles minces brillantes.:

6°. Le raisin verd a donné a M. Monro yau

moyen des dissolutions répétées , un'sel neutre
en
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en petits’ crystaux- cubiques’, rhomboidanx’ ow
par allelogrammatiques , superposés et s'entre
croisant les uns les autres. :
. Celui de ‘cigué-a donné'a M. Baumé un sel
en petits crystaux irréguliers-, presque sans sa-
veur , mais rougissant I'infusion de tournesol.
~7°% M. Rinmann (dans son histoire du fer )
met les fruits ‘du sorbiet- et du pruncllier au
nombre des substances qui peuvent décaper'ce”
métal a cause de leur acide.

Lorsqu’en décomposant quelquies végétaux par
P'acide nitrique on a obtenu pour dernier résultat
un acide , -on a ctt qu'il existoit tout formé dans
le végétal ; on s’est imaginé que l'acide n’avoir
fait que détruire ou scparer ceftains D"mc‘:xpcg
quile 1nasqu01ent 5 mais une analyse plis exacte
nous a prouvé que- acide émployé & cette Opé-
ration ne faisoit ‘que se decomposcr 5 .de:OI“T"‘-
niser le vegetal ‘briser les hens qui rétendzent
les principes”, ‘et que la base oxigene de cer
acide, en s'uhissant A un élément du végéel,
formoit un acide particuliers c’est ce qui tésulte
despreuves combinées de MM. Lmozszer dc
Moryeau , etc. " : "

* Cest & une 'semblable cause que notis devons”
attribuer 1 formation des acides acéreux , car~
bonique , etc. et méme la rancidité des huiles
¢t les altérations de quelques autres principes

du régne végétal. Tci Talr extérieur porte Posi- -
i

|
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gone qui: se fixe sur, la plante et lni donne une:
nature acxde._ _-‘:_:,:5:,-3 SETIISRITIrT ,

L’acide oxalique n’existe pas :en nature dans
‘le.suere ; Facide camphorique: n’est point dans
le camphre 5il en est de méme deplusieurs au=
tres,, quion extrait par l'action de: quelques acis
des quon dégempose sur les-végétaux. Nous
parlerons de ces divers acides' en:: traitant de
leurs. radxcaux. !

£

s s C)L E x.
- DEJ‘ Albalu. S

L alkah est. encore contenu dans la plante*
Gros,ce_ et; Duﬁa,m;:l Ont prouve quon. peut l'ex-
traire par les. ac1des . Margraaf.et. Rouelle.ont
ajoute de nouvelles preuves a l’%ssernon de ces
deux Chlmxstes y-etrils ont tous assuré , d’aprés
cela 5 que I alkah etoit 3 nud, d:gns les végétaus;
mais, ces expériences prouvent tourau plus L

P )

leur co nbma;son e@ﬂe  sque lgs: acides minés
raux peuventv larompre, L alkalx Y est quelque-
fois presque a nud , puisqu’on .ne l’a trouve
combiné qu'avec l’ac;de carbomque o dans l/ze—
szzt/zus annuus.; Max&lalkal: St souvent com_-»)
bme avec e principe huilenx. . - .0 oo

Lorsquon. veut extraire I alkali on detrmt par)
la combustion tous les. principes  auxquels il




(133 ) |
peut étre uni, et on le dégage des residus de
{a combustion: par la lixivation : c’ést la le procédé
usité pour faire le salin, comme nous Pavons
déja observé.

Le séjour dans I'eau enléve aux bois la pro-
priété de donner de lalkali par leur combustion ,
parce que I'eau dissout les composés qui peuvent
le contenit.

Les plantes marines fournissent une antre
nature d’alkali , connue sous le nom de soude ;
les végétaux ont la propriété de décomposer le
sel marin et den retenir la base atkaline. Toutes
les plantes douces peuvent donner plus ou moins
de soude sion les éleve sur les bords de |
mais elles y périssent en peu de temps. *

On trouve encote de lFammoniaque dans les
plantes : la partie glutineuse des graminces en
contient quon peut dégager par le moyen des
acides nitrique 5 tnuriatique , sulfiirique , etc.
dapres M. Poullertier. Er il suffit de ttiturer lc

Qry

el essentiel d’absinthe avec Palkali fixe pout
“en'separer I'alkali volaril'; cer alkali paroit étre

un des principes des tétradinames , Puxqu ‘on
peut Pextraire par la simple distillation. |

Les alkalis sont encored I'état de sel netitre
dans les végéraux: ils sont combinés avec lacide
sulfurique dans les vxellles berraginces et dans
quelques plantes aromauques astringentes. Le
sulfate de potasse paroit exister dans presque tous

: oy
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les végétaux, puisque les potasses en contiennent
toutes plus ou moins , et I'analyse du tabac m'en
a fourni considerablement.
Le tamarisc fournit le sulfate de soude ens
. grande abondance , qu’en le retirant de ses cen-
dres on peut le donner trés-pur et en beaux crys-
taux a 30 livres le quintal. g

Le grand tournesol, la parietaire et les bor-
raginées contiennent du nitrate de potasse.
~_ Les muriates de soude et de potasse sont four-
nis par les plantes marines.

Nous retrouvons encore les alkalis combi
nés avec les acides de la végétation , tels que 'oxa-
lique , le tartareux, etc. ’

IQ,{OR que les divers sels sont le produit
de ¢gétation et le résultat du travail par-

ticulier de Porganisation du végétal : deux plan-
tes qui croissent dans le méme terrain donnent
des sels tres-différens , et chaque plante fournit
constamment la méme espéce. En outre, Homberg
a vu ( Mém.de I'Acad. , ann. 1669 ) se déve-
lopper les mémes sels dans des terres bien lessi-
vées et arrosées avec de I'eau bien distillée.

On doit donc classer les sels parmi les prin-
cipes des végétaux , et ne plus les regarder comme
contenus accidentellement dans la plante. Je ne
nierai cependant pas que la combustion du yége-
tal ne puisse donner lieu a la formation de quel-
ques-uns , et augmenter ou diminuer la propor-
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tion de plusieurs autres : la combustion doit
former des combinaisons qui n’existent pas dans
la plante , et détruire plusieurs de celles qui
existent ; l'air atmosphérique employé a cetre
opération s'unit a certains principes et donne
naissance a. plusieurs résultats ; le gaz nitrogene
se précipite en torrens dans le foyer de la com-
bustion , et se combine , peut-étre, avec cer-
tains principes pour former des alkalis, et aug~
menter conséquemment la proportion de ceux
qui existent naturellement dans les plantes.

ARTIC*LE.XI.

Des  principes  colorans.
I

L’objet de la teinture est d’enlever & un corps
son principe colorant pour le porter sur un autre
et I'y fixer d’'une manicre durable. La suite de
- manipulations nécessaires a-cet effet , forme Part
de la teinture. Cet art est un des plus utiles et
des plus merveilleux qu’on connoisse ; et si quel-
quun peut inspirer un noble orgueil a ’homme
cest celui-la : non-senlement il a procuré le
moyen de suivre et d'imiter la nature dans la
richesse et I'éclat des couleurs ; mais il paroft
Favoir surpassée en donnant plus d’éclar, plus
de fixité et plus de solidité aux couleurs fugaces
et passageéres dont elle a revétu tous les “corps
‘qui composent ce globe.

- Cette suite d’opérations qui formcntlaxr de

. : Y
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la teinture , sont absolument dépendantes deg
principes chimiques: et quoiquejusqu’ici le hazard,
ou de bien foibles combinaisons suggérées par
la comparaison de quelques faits , aient enrichj
cette partie d’excellentes recettes et de quelques
Pl.incipcs._ il n’en est pas moins vrai qu'onn’y fera
de progres et quon n'y acquerra des bases solis
des qu'en analysant les opérations et les rame.
pant a des principes généraux quela seule chimie
peut fournir. La nécessir¢ d'établir des principes
est méme démontrée par lincertitude etle taton:
nement continuel qu'on voit régner dans les
attelier$® quelque foible variéré dans la nature
des matieres premicres déroute Partisan , a tel
point qu’il est hors d’état de se redresser par
lui-méme 5 de-la des pertes continuelles et une
décourageante alternative de succes et de revers,
Si jusqu'ici la chimie a fait peu de progres
dans la teinture, cela dépend de plusieurs causes
que nous allons développer. ‘
- La premiére cause de ce peu de progrés tient
4 la difficuleé de bien connoitre la nature , les
propriétés et les affinités du principe colorant:
pour extraire le principe de la couleur , il faut
savoir connoitre quel est son dissolvant ; il faut
savoir , si ce principe est pur ou mélangé avee
d’autres parties du végétal , si le principe de
la coulenr est un ou le résultat de la confusion
de plusieurs couleurs réunies 2 il faut connoitre
ses-affinités avec telle et relle éroffe , car on
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sait que telle couleur prend surla laitie’, et n'al-
tore, méme pas la blancheur du coton 3 il faut
lconuoitre son affinité avec le mordant, puisque
Palun- est le mordant de quelques couleurs-et ne
Lest pas desiautres 5 il faut encore savoir quellé
peut étre I'action de tous les corps qui- peu=
vent agir sur cettecouleur appliquée surune étoffe
afin-de cherchier le moyen de Ven garanitir, etc.

La seconde cause qui a retardé lapplication
de la chimie & la teinture , ‘Cest la difficulté
ol se trouve: le chimiste de pouvoir travaillet en
“ grand : le préjugé qui regne en despote dans
les atteliets en- écarte le chimiste comme un
innovateur dangereux ; et le proverbe si accré-
dité gu ‘expérience passe feience s contribue en-
core A écarter la lumitre des’ atteliers. Tl est
trés-vrai quun teinturier borné a la simple pra=
tiqué’ fera sans contredit une plas belle- “écar-
late- qu'un’ chimiste’ qui naird que des princi-
pes , comme un simple’ ‘attisan en horloonrle
fera micux une montre que le plus eélebre mé-
chanicien : et en ce cas , on peut dire gu'expe~
rience passe science ; mais”s'il g'agit de résoudre
quelque probléme , d’expliquer quelque phéno-
mbne et de reconnoitre quelque vice dans les
détails compliqués de Popérationy Ihomme &
routine n’y connoitra plus tien. e e
- Une autre: cause du peu de progrés de la
chimie dans la teinture , Cest que presque tous”
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Ies ouvrages quien parlent se bornent & des dé-
tails et & la description des procédés usités dans
les arteliers : ces ouvrages ont , sans contredit,
leur avantage , mais ils n’avancent pas d’un pas
la scierice 5 ils ne font que présenter la carte d’un
pays sans indiquer ni ses rapports ni sa natufé,
A la vérieé il a éré difficile jusqu’a anjourd’hui
de faire mieux , parce que les gag qui-jouent
un si grand roéle dans cette partie de la chimie
p'étoient pas connus , parce que l'action de la
lumiere et de Jair qui est si puissante sur les
couleurs étoit un fait dont on ne pouvoit cons
noitre ni la cause ni la théorie , parce que sut-
tout on ne connoissoit point les sels et les com-
binaisons a3 , a 4 et a 5 principes , ce qui
complique les phénomenes que nous présentent
les opérations des végétaux.

Pour faire des progres dans la teinture , il faut
donc partir d’apres de nouveaux principess et
je vais tracer un plan qui me paroit remplic
Vobjet quon peut se proposer. Nous examine-
rons, ; S

1°. La maniére dont se développent etse for-
ment les couleurs dans les divers corps.

2°. La nature des combinaisons de ces mémes
couleurs dans ces corps, et les moyens les plus
propres pour les extraire.

3% Les procedés les plus avantageux pour les
appliquer.
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1°, Les couleurs sont toutes formées dans la
lumiere solaire : la propriété qu’ont les corps
d'absorber tel ou tel rayon et de renvoyer les
autres , forme les nuances de couleur dont ils
sont décorés , clest-la ce qui résulte des expé~ °
riences du célebre Newton.

D’aprés ce principe , on peut donc,considé-
rer lart de colorer les corps sous deux points
de vue tres-differens : car on peut déterminer
et décider des couleurs sur un corp , ou bien en
changeant sa forme et la disposition de ses pores,
de facon que par-la il acquierre la propriété
de réfléchir tel rayon différent de celui qu'il ren-
voyoit avant ces opérations méchaniques ; c’est
ainsi que par la trituration on change la couleur
de beaucoup de corps, et on doit rapporter
ici tous les effets dépendans des reflets et de
la refrangibilité des rayons. Cette coloration ne
dépend , comme L'on voit , que du changement
qu'on apporte sur la surface des corps et dansla
disposition des pores. Les phénomenes de la re-
frangibilité tiennent d la densité des corps et a
leur gravité spécifique , d'apres Newton et De~
laval.

On peut encore déterminer une couleur sut
1N COrps:, €N transportant sur ce COrps un corps
tout coloré ou une substance qui ait la vertu
de réfléchir tel rayon connu ; et c'est ce qui
forme principalement la teinture, :
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Mais de quelle maniére les corps colorés qu'on
trouve dans les trois régnes acquierent-ils [y
propriété de réfléchir constamment un rayon
counu ! C’est une question fort délicate sur la-
quelle je vais rassembler quelques faits qui pour:
ront y répandre quelque jour.

- Il paroit que les trois couleurs éminemment

primitives dans les arts, celles qui forment tou-

tes les autres par leur combinaison , et consé-
squemment les seules dont on doive s’occuper,

Je bleu , le jaune et le rouge , se développent

«dans les corps des trois régnes par une absorption

plus ou moins grande d’oxigene qui ‘se com-

‘bine avec les divers principes de ces corps.

Dans le minéral la premiére impression du
feu ou le premier degré de calcination déve-
doppe une couleur bleue quelquefois parsemee
de jaune ;5 c’est ce qu'on observe , lorsqu'onex-
pose: du plomb , 'de P'étain , du cuivre , dufer
et antres métaux fondus a Paction de I'air pour
en hater le refroidissement ; Cest ce qu’on voit
dans - les lames dacier qu'on colore en bleu en
les exposant au-fet.

Les métaux acquérent la propriété de reflé-
chir la couleur ‘janne en se combinant avec une
plus- grande quantité d’oxigéne : aussi voit-on
paroitre cette couleur dans presque tous  me-
sure que la calcination avance : le massicot,
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ta Litarge 5 Locre , Lorpin , le précipité jaune
en sont des preuves.

Une plus=forte combinaison d’oxigene paroit
décider le rouge : de-la le minium , le colchor
gar, le précipieé rouge , etc.

Cette marche n’est pas uniforme pour tous
les corps du régne minéral., parce quil est trés-
paturel de penser que ces effets doivent étre' mo-
difié§ ‘par la base minérale avec laquelle se coms=
bine Loxigene : Cest ainsi que dans quelques
uns , nous voyons se déveloper la couleur noire
presque aussi-tot que la bleue , et cela doit étre,
parce quil y aune bien petite différence en-
tre la propriété de ne renvoyer que le rayon
le plus foible et celle de n’en refléchir aucun.

Ce qui peut ajouter du poids aux observa-
tions que nous venons de donner , cest que les
métaux par eux-mémes sont presque sams cou-
leur et qu'ils n'en acquérent que par leur calci=
nation , C'est-a-dire , par la fixation et la com-
binaison de l'oxigene. :

_ Les effets de la combinaison de I'oxigtne sont
aussi marqués «ans le végétal que dansle mi-
néral : nous n’ayons qu’a suivre , pour nousen
convaincre , la maniére dont on prépare et dé-
veloppe les couleurs bleues principales , telles
que Lindigo , le pastel , le tournesol , etcs

_ L'indigo s'extrait d'une plante connue seus le -
som d'A4nillo par les Espagnols , et dindigotier
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par les Francois 3 Cest VZndigo-fera tincioria
de Linné. On la cultive a Saint-Domingue , aug
Antilles et dans les Indes Orientales ; on coupe
Ies tiges tous les deux mois , et la racine dure
deux ans. On met la plante & fermenter dans
une cuve appellée frempoire ou pourriture , on
la remplit d’eau ; an bout de quelque tems I'ean
s’échauffe , bouillonne et se colore en bleu s on
Ia fait passer dans une seconde cuve qu'on ap-
pelle batteries, 1a on bat fortement I'eau avec
un moulin a palettes pour condenser la subs-
tance de I'indigo ; des-que I'ean devient Fimpide
on la fait couler , puis on fait passer le dépot
dans une troisitme cuve qu’on appelle reposoir;
la il se desseche et on P’en tire pour former des
pains qu'on introduit dans le commerce.

Le Pastel est une couleur qu’on extrait éga-
lement dans le haut Languedoc , en faisant fer-
menter les feuilles de la plante apres les avoir écra-
sées 3 on facilite la fermentation en les mouillgnt
avec de I'eau la plus infecte qu’on puisse se pro-
curer. La Pouéde se prépare en Normandie com-
me le pastel. Le Tournesol se fabtique au Grand-
Gallargues en imbibant des chiffons du suc
de croton tinctorium , et les exposant ensuite
a la vapeur de l'urine ou du fumier.

Nous voyons encore que le premier degré de
combinaison de l'oxigene avec une huile déve-

loppe dans le moment du bleu.
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Le bleuxne se forme donc dans le végétal mort
que par la fermentation; or , dans ces cas,
il ya fixation d’oxigene: cet oxigéne se com-
bine , avec la fécule dans I'indigo , avec un prin-
cipe extractif dans le tournesol , etc. Et la plu-
part de ces couleurs sont encore susceptibles de
passer au rouge par une plus grande quantité
doxigéne , C’est ainsi que le tournesol rougita
Tair et par P'action des acides , parce que I'acide se
décompose sur le muecilage qui est I'excipient
de la couleur , comme on le voit dans le sirop
de violettes , puisque quand il est concentré les
acides s’y décomposent dessus. Il n’en est pas
de méme lorsque I'oxigene est fixé sur une fé-
cule , car la fécule érant saturée d’oxigene ne
permet pas la décomposition de lacide ; de-la
vient que l'indigo ne rougit pas avec les acides,
mais qu’au contraire il peut s’y dissoudre 5 c’est
encore par la méme raison que nous voyons
se développer du rouge dans les végétaux ou I'a~
cide réagit sans cesse , comme dans les feuilles
des oxalis , de la vigne vierge, de loseille et
de la vigne ordinaire : de-la vient encore, que
les acides avivent la plupart des couleurs rou-
ges , et quon se sert dun oxide métallique
. trés-chargé d’oxigéne pour faire le mordant de
Pécarlate.

Nous voyons les mémes couleurs se dévelop-
per dans. animal par la combinaison du méme
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principe : lorsque'la viande-se putrefie ; la pre-
miére impression de Foxigéne est de décider [¢
bleu ; dela, le blen des échimoses , des chairs
qui tombent en putrilage , de la volaille qui est
“trop faite , ce qu'on appelle dans nos cuisines
le cordon-bleu. Cette couleur bleue est remplacée
par le rouge , c’est ce qu'on observe dans la
préparation des fromages qui se reverent d'a
bord d’un duvet bleu qui devient ensuite rouge;
jai suivi ces phénomenes dans la préparation des
fromages & Roguefort: La combinaison de I'ogi-
gtne et ses proportions dans cette combinaison
décident done, la propriété de réfléchir telou
tel rayon : mais il ‘est aisé de sentir que les
couleurs doivent varier , selon la nature du prin:
cipe avec lequel se fait cette combinaison , et
c'est une source d’expériences intéressantes d
faires :

Tous les phénomenes de la combinaison de
Fair avec les divers principes dans diverses pros
portions ; s'observent dans la flamme des corps
embrasés : elle est bleue lorsque la combinai-
son est lente 5 ronge, lorsquelle est plus forte
et plus compléte 5 et blanche lorsqu’elle Test
encore plus’, car’les derniers degrés d'oxidation
déterminent assez généralement la couleur blan-
che , parce qu’alors tous les rayons sont égale-
ment refléchis.

-~ On peur donc conclure des faits ci-dessus ,
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que le rayon bleu est le plus foible et qu'il ‘eso
réfléchi par les premiers degrés de combinaison:
de Poxigene. Nous pourrions ajouter les fairs
quivans & ceux que nous avons fait connoitre : la
couleur de l'atmosphere est bleuatre ; la lumitre
des astres ‘est bleue ;, comme: M. Mariotte V'a
prouvé en 1678 , en recevant sur un’ papier
blanc la lumi¢re de la lune; la lumiére d’um
grand: jour réfléchie dans Pombre par la neige:
est d'un beau bleu , suivant les observations de
Duniel Major ( Ephém. des cur. de la nat. 1671
premiére dec. ). )

Le principe colorant se trouve: dans le végétak
dans quatre etats de combinaison ; 1% avec le
principe extractif; 2°. avec le principe résineuxy
3% avec une fécule; 4°. avec un principe gommos
sésinenx. - Ces quatre états , sous lesquels nous:
trouvons le principe colorant nous mdxquent lev
moyen: de P'extraire. 25 Sueth

A. Lorsque lexcipient de ]a couleur est de‘
la nature des extraits , alors I'ean peut le dissou-
dre en entier ; tel est celui du bois d’inde , di
tournesol’, ‘de la gaude’ ;- de' ' la -garance ,, de la»
cochenille , etc. Il suffit, en effer, de  mettre’
ces substances dans P'eau pour en dégager le:
principe colorant, - Si-on' plonge Péroffe dans!
cette dissolution , elle se recouvrira d’une couche:
de couleur qui ne sera qu’une espece de barbouil~
lage que- Peauwclle-méme’ pourra enlever. Pour
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obviér & cet inconvénient, il a dornc fallu trouyeg

le moyen d'imprégner les étoffes , sur lesquelles
on vouloit porter les couleurs, de quelque sel oy
de quelque substance qui dénaturat ce principe
colorant , et , en lui donnant de_ la fixité , luj
fit perdre la propriété d’étre soluble dans Peau;

Cest cette substance qu’on connoit sous’ le nom

de mordant. 11 faut encore que ce mordant ajt
de T'affinité avec le principe de la couleur pour
en devenir I'excipient 5 de-la vient que la plu-
part de ces principes colorans , tels que celi
du tournesol , celui du bois du Brésil , etc. ne
sont point fixés: par ces ‘mordans ; de-la vient
encore que la cochenille ne forme une belle
écarlate que lorsquelle-a ’étain pour mordant,
1l faut encore que:le mordant ait du rapporn

avec la nature de P'étoffe, car la méme compo®

sition qui donne une “belle couleur écarlate 4 la
laine , donne une teinte lie de vin a la soie;etne
ternit- pas le blanc du coton.

-B.Ilya des principes:colorans résinetix solubles

dans l'esprit de vin, telles:sont toutes les teintures

de la pharmacie. On ne les emploie dans lesatts
que pour colorer des rubans. Il y a d’autres pat-
ties colorantes , combinées avec des fécules, que
Peau ne peut pas dissoudre 5 le rocou ', Vorseille,

Vindigo , le rouge du szffran oriental sont de .

ce genre.
+ Le rocou est une fécule résineuse qu’on tire

par
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pat la macération dans Peau , des semences d’tin

arbre d’Amérique nommé wurucu. Dans cette

opération la partie extractive est détruit? par la
- fermentation , et la fécule résineuse se rassemble

enune pate d’un rouge foncé ; la pate de rocon

delayée dans. I'ean avec des cendres gravelées ,

donne une belle couleur orangée.

L’orseille estune pate qui se prépare en faisant
macérer des mousses et des lichens dans de
Purine avec de la chaux : les alkalis en tirent une
couleur violette. L’orseille se fabrique en Corse ,
dans I'’Auvergne , a Lyon, etc.

L'orseille des Canaries est moins chargée de
chaux : celle que je me suis procurée laissoit
appercevoir a nud les brins de la plante non
décomposés complétement par la fermentation.
Llorseille des Canaties ou Porseille d’herbe est
fournie par un lichen qu’on appelle orcella , ro-
cellay lichen fruticulosus o solidus , aphyllus.,
subramosus o tuberculis alternis. LINNE. La
parelle ou orseille d'Auvergne est faite avec le
Jichen parellus. LINNE.

Les parties colorantes de cette classe song
toutes solubles dans l'alkali ou la chaux : et c’est
de ces substances qu’on sesert pour les dissoudre
dans P'eau et les précipiter sur les étoffes. La
chaux est le véritable dissolvant de I'indigo , mais
lalkali est celui desautres substances de la méme

: : K
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classe: ainsi, par exemple , losqu’on veut s'ems
parer de la partie rouge et résineuse du saffran
bétard , on commence par le laver a grande eau
pour enlever le principe extractif et jaundtre qui
y est trés-abondant , puis on dissout le principe
résineux par le secours de I'alkali , et on le porte
sur les étoffes en Iy précipitant par le moyen
d’un acide’; on fait par ce moyen la soie pon-
cean. On peut aussi combiner ce principe resi-
neux avec du talc ; aprés qu'on l'a extrait par
Palkali et'i)récipité par un-acide, et il en résulte
alors le rouge végétal : pour faire cette couleut
on dégage d’abord, par le moyen du lavage, la
couleur jaune du saffran ou carthame 5 on méle
avec le résidu cing asix pour cent de son poids
-de soude , on verse par-dessus de l'eau froide
et on obtient une liqueur jaunatre qui, mélée
-avec le jus de citron, dépose une fécule rouge;
cette poudre , mélée avec du talc porphyrisé, ct
‘humectée avec du jus de citron , forme une pite
qwon met dans des pots et quon fait sécher.
Si le rouge est soluble dans Pesprit de vin , ilest
végéral; s'il ne T'e st pas il estminéral, et Clest
pour I'ordinaire du vermillon.

Pour porter sur les étoffes quelques-unes des
-c_ouleurs dont nous venons de parler , on -peut
employer les acides comme les alkalis ; ainsi,
pour faire un bleu fixe, au licu de dissoudre
Pindigo par lachaux, on le dissout quelquefois
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par 'huile de vitriol; oh' verse 'cette dissolution
dans le bain et on y passe I'étoffe alunéey clest
ainsiquon teinten bleules flanelles 4 Montpellier.
Cette opération n’est qu'une division extréme de
. Pindigo par acide.

D. 1 est des’ principes colorans ﬁ}:es sur une
gésine , mais qui, & I'aide de l'exerait 4 peuvent
étre entrainés par l'eau; et si on fait bouillir des
étoffes dans ces dissolutions , la partie résineuse
colorée s'applique d’elle-méme sur ces éroffes,
et y adhere d’une manicre assez solide pbu’r que
ean ne puisse plus I'entrainer. ~

Pour teindre avec ces ingrédiens ; on-n’a be=
. soin d’aucune préparation ; il suffit de faire bouil-
lir Pétoffe dans la décoction de cetter couleur;
les principales substances de ce genre sont le
brou de noix , laracine de noyer , le ‘sumach;
le santal , Pécorce d'aume , etc. Toutes ces ma-
ti¢res qui nont pas besoin de mordant ne donnent
qu’unie nuance fanve que les Teinturiers appellent
coulenr de racine. On peut encore extraire la
couleur de certains végétaux par le moyen de
Phuile @ c’est ainsi qu’on colore I'huile en rouge
en y faisant infuser-de P'orcanette ou- la racme
.:rouge d’une espece’ de"buglosse. - i 450

~Pour appliquer les couleurs convenahlement
sur une étoffe , il fant preparer Iétoffe et la dis-
poser 3 recevoir le principe colorant : & cet e&'et
il faut Ja laver, la blanchir, la dépouiller de

Kz
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cette. matiere gluante qui la garantit de T'action
destructive de l'air lorsqulelle est sur 'animal
qui la fournit, et I'imprégner du mordant qui
fixe la couleur et lui donne des propriétés pats
ticuliéres.

A. Pour disposer une étoffe & recevoir une
couleur , il faut cominencer par la blanchir,
parce que plus elle sera blanche , plus la couleur
qu’on-y -applique sera naturelle et fidelle : si on
n’a pas cette précaution le succes est incertain,
Pour blanchir une étoffe on se contente de la
bien laver et de la faire bouillir dans une lessive
_alkaline-; on l'expose ensuite a lair pour la
blanchir encore mieux : cette opération tienta
Paction. de loxigene qui se combine avec le
principe colorant et le détruit 5 c'est portéala
démonstration par les derniéres expériences de
M. Berthollet sur l'acide muriatique oxigéné
qui blanchit les toiles et les: cotons avec une
telle facilité qu’on 'emploie deja a cet usage
dans plusieurs atteliers.

On blanchit le coton dans quelques fabnques
par un procédé trés-ingénieux : on a une cuyé
enchassée dans la maconnerie et a- laquelle on
assujettit un couvercle de' la manicre la plus
solide 5 cette cuve a une forme ovale ; on met,
dans le fond , de Falkali rendu caustique par
la chaux, et on introduit les étoffes qu’on veut
planchir dans un panier qui fait qu’elles ne tou:
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chent pas aux parois de la chaudiére 5 une fois
que les éroffes sont placées , on assujettit le cou-
vercle qui est percé d’un tuyau assez mince par
ol une portion de I'eau en vapeurs peut s’échap-
per ; il s'excite dans lalkali une chaleur vio-
lente trés-supérieure a celle de I'eau bonillante;
¢t cette chaleur aidée , dans cette espece de
marmite de papin , par I'action corrosive de la
potasse détruit le principe colorant des cotons
et leur donne la plus grande blancheur.

B. Cette espece de colle qui enduit presque -
toutes les substances animales , mais sur tout la
soie en écru , est insoluble dans I'eau et I'alkool ;
elle n'est attaquée que par les alkalis et les
savons , et c’est pour les détruire qu’on emploie
le décreusage. on peut décreuser une étoffe en
Ia faisant bouillir et méme digérer dans une ean
alkaline ; mais on a observé que lalkali pur
altéroit la bonté et la qualité de Iétoffe , etony

'a substitué les savons: a cet effet on fait trem-

- per étoffe dans une dissolution de savon ,chaude
sans bouillir. En 1761 I’Académie de Lyon
proposa un prix sur le moyen de décreuser les
soies sans savon ; il fur adjugé a M. Rigaut de
Saint-Quentin , qui proposa une dissolution de
sel de soude. :
- On s’est convaincu depuis peu que lean
chauffée au-dessus de 'eau bouillante pouvoit dis-
soudre ce principe colorant:on pourroit employer

K3
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3 cet usage une chaudiére semblable a celle dont
je viens de donner la description. 3

Pour blanchir le coton et le disposer 3 la
teinture , on le décreuse par le moyen d’un
savon hquxde quon fait avec Phuile et Ia soude.

Par le décreusage on dépouille les étoffes de
ce verhis qui ne permettroit pas a la couleur
de s’appliquer et d’adhérer d'une maniere fixe ;
et on ouvre les pores. de I'étoffe de fagon qulelle
peut mieux recevoir les principes colorans qu’on.
veut déposer sur elle.

Lorsque Petoffe est ainsi preparee 5 que les
pores sont bien ‘ouverts et que la couleur en est
trés-blanche ; il ne s’agit plus que de 'imprégner.
du mordant ou de ce principe qui doit étre l'ex-
cipient de- la couleur et qui doit tellement la
dénaturer , que I'eau , les savons et tous les réacs
tifs employés dans les débouillis ne puissent pas
Pen extraire. Il faut donc 1°% que le mordant
soit trés-blanc par lui-méme , afin qu'il n’altere’
pas la couleur qu’on lui confie ; 2% qu’il ne soit
pas susceptible de se corrompre , et A cet effet
il faut le chercher parmi les terres et les oxides
métalliques; 3% qu'il'soit prodigieusement divisé
pour qu’il se niche dans les pores; 4% qu'il
soit insoluble dans I'eau et les autres réactifs 3
5 quil ait la plus grande affinité avec la partie
colorante et avec létoffe. »

Lalun etle muriate d’étain sont les deux sels
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dont la base réunit le mieux ces propriétés': ce
sont aussi les deux qui sont les plus employés.
Ainéi, apres avoir fait subir aux étoffes les opé-
rations préparatoires , on les trempe dans des
dissolutions de ces ‘sels 3 et lorsqu’elles en sont
imprégnées on les passe dans le bain colorant ;
et, par la décomposition qui se fait entre le
motdant et le principe qui tient la couleur en
dissolution , la couleur se précipite sur la base du
mordant ‘et y adhére.

On dispose encore quelques substances végé-
tales a prendre certaines couleurs en les anima-
lisant 5 Cc’est ainsi qu'on emploie les matiéres des

intestins des vaches , de méme que le sang de.

beeuf pour teindre le coton , parce qu’il est de fait
que les substances animales prennent mieux la
couleur que les végétales.

SRTAICIEXTL
Du pollen , ou poussiére' ﬁ'condarzte des
Eramines.

Nous distinguons aujourd’hui dans le végétal
les parties sexuelles; et nous retrouivons presque
les mémes formes dans les organes , les mémes

moyens dans les fonctions et les mémes carac-

teres dans les humeurs prolifiques , que dans les
animayx. :

'
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L’humeur prolifique dans la partie male est

travaillée par l'anthére 5 et comme les organes
de la plante ne se prétent pas a une intromission
du miéle dans la femelle , parce que les mou-
vemens ont été refusés aux végéraux, la nature
a donné 4 la semence fécondante le’caractere
d’une poussiere que lair , I'agitation et autres .
causes peuvent ébranler ,emporter et précipiter
sur la femelle ; il y a une élasticité dans Pan-
thére qui fait qu'elle s'ouyre et qu'elle pousse
au dehors les globules. On a méme observé qu'en
méme-temps le pistil s'ouvroit pour recevoir le
pollen dans certains végéraux. Les ressources de
la nature pour assurer la fécondation sont admi~
zables ; presque toujours le male et la femelle
reposent dans la méme fleur , et les pétales sont
toujours disposés de la manicre la plus avan-
tageuse pour fayoriser I'opération de la repro-
duction de Pespéce 3 quelquefois les males et les
femelles sont sur le méme individu , mais placés
sur des fleurs différentes ; d’autres fois ils sont
portés P'un et lautre par des individus isolés et
séparés , alors la fécondation se fait par le pollen
que le vent ou lair détachent des antheres et
transmettent a la femelle.

La poussiere fécondante a presque constam-
ment Podeur de la liqueur spermatique des anis
maux : I'odeur du choux en floraison » du chi-

S
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taigner et de presque tous les végétaux nous

donne cette analogie a s’y méprendre. ;

Le pollen est généralement de nature rési-
neuse ; il est soluble dans les alkalis et I'alkool
il est inflammable comme les résines ; et l'aura
qui se forme autour de quelques végétaux dans
le temps de la fécondation peut s’enflammer ,
comme dans la fraxinelle , d’aprés I'observation
de Mlle. Linné.

1a nature qui a employé des moyens moins
economiques pour féconder les plantes , et qui
confie cette opération presque au hazard , puis-
qu'elle livre aux vents la poussiere fécondante ,
a dii étre prodigue dans la formation de cette
humeur , et sur-tout pour les arbres monozques
et diozgues ou la reproduction est plus hazardée 5
c’est pour cela que les prétendues pluies de sou-
fre ne sont communes que la ou le noisettier ,
le coudsier et le pin abondent.

Comme la nature n’a pas pu exposert le pollen
Alalternative de la température de 'atmosphere,
elle en facilite le développement de la maniere
la plus rapide : un beau soleil suffit trés-souvent
pour ouvrir les organes cachés de la plante , les
développer et procurer la fécondation. Aussi
PAutenr des études de la nature a-t-il prétendu
que les plantes ne sont colorées que pour réfléchir
iplus vivement la lumiere , et que presque toutes
les fleurs affectent la forme la plus avantageuse
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pour concentrer les rayons solaires sur I'organe
dela génération, )
. Les parties employées a cette fonction ont été
douées d’une irritabilité étonnante : M. des Fons |
taines nous a donné a ce sujet des observations
trés - intéressantes 3 et les mouvemens inquiets
quaffectent certaines fleurs pour suivre le cours
du soleil sont décidés par la nature, pour que
le grand ceuvre de la génération favorisé par
le soleil s acheve dans l¢ ‘moins de temps possxble.

De la Czre.

La cire des abeilles n’est que le pollen peu
altéré : ces insectes ontles fémurs garnis de rugo-
tités pour raper le pollen sur P'anthére et Vem
porter dans la ruche. :

Il paroit exister , dans le tissu méme de plu-
sieurs fleurs riches en poussiere fécondante , ung
mati¢re analogue a la cire qu’on peut. extraire
par la décoction aqueuse ; tels sont les chatons
miles du betula alnus 4 ceux du pin, etc. les
feuilles du romarin ,- de la sauge officinale,
les fruits du merica cerifera laissent transuder de
- la cire. ‘ i
Il paroit que la cire et le pollen ont pour
base une huile grasse qui passe & 'écat de résing.
par sa combinaison avec l'oxigéne : si on fait
digérer de l'acide nitrique ou de I'acide muriass
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ique oxigéné sur de I'huile fixe , pendant plu-
sieurs mois , elle passe a un état voisin de
a cires

la cire distillée a plusieurs reprises donne
une huile qui a toutes les propriétés des huiles
volatiles , elle se réduit en eau et en acide car-,
bonique dans sa combustion.

La partie colorante de la cire paroit de la
méme nature que celle de la soie ; elle est inso=-
luble dans Ieau et l'alkool. Dans les arts on
blanchit la cire enla divisant prodigieusement;
et,acet effet , on la verse fondue sur un cylin-,
dre qu'on fait mouvoir a la surface de l'eau; la
cire qui tombe et s’applique dessus , se réduit
en fenillets minces et rubanés ; on ’expose ensuite:
a lair. sur des tables, ayant soin de la remuer
de temps en temps j par ce moyen on la
blanchit.

Les alkalis dissolvent la cire et la rendent so=
Juble “dans Peau: cClest cette dissolution savon<
neuse qui forme la cire punique : on peut s'en
servie pour en faire la base de quelquescouleurs 5
on peut en faire une pate excellente pour se
laver les mains , on l'applique aussi au pinceau
sur des corps quelconques , mais il seroit tres=
avantageux de pouvoir enlever le dissolvant qui
travaille sans cesse et fait qu'on ne peut pas
lemployer a tous les usages auxquels on pour’
wit la faire servir, - S
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L’ammoniaque la dissout aussi : et commeil
est évaporable ce dissolvant doit étre préférg
lorsqu’on veut employer la cire comme vernis,

e A R-T1- Gl B Xk

Du Miel.

Le miel , ou le nectar des fleurs , est contem
principalement dans la base du pistil ou dela
partie femelle ; il sert de nourriture a presqle
‘tous les insectes & trompe , qui plongent cete
trompe dans le pistil et succent le nectar. Il pa-
roit que ce n’est qu'une dissolution de sucre dans
le mucilage ; le sucre se précipite quelquefois
en cristaux comme daus les nectaires de la flew
de la balsamine. :

Le nectar n’éprouve aucune altération dam
le corps de labeille, puisqu’en rapprochantl
pectar nous faisons du miel ; il retient le fumet
et méme souvent les qualités vénéneuses dela
plante qui le produit.

La secrétion du nectar se fait dans l’epoque
de la fécondation ; on peut le regarder comme
le véhicule et Pexcipient de la poussiere fécon:
dante qui facilite I'épanouissement des globuies
remplis de poudre fécondante 5 car Linné et
Tournefort ont observé qu’il suffit d’exposer sut
Peau le pollen pour en déterminer le dévelo:
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pement. Tout lintérieur du stile du pistil en est

jmprégné ; et si on desseche par la chaleur I'ine
térieur des organes femelles le pollen ne féconde
plus.

Le miel suinte de toute la partie femelle,
mais sur-tout de I'ovaire : on peut méme obser-
ver les pores par ou il découle dans les Aza-
¢inthes. :
- Les fleurs qui ne portent que les parties males
ge donnent point de miel en général 3 et les
organes qui fournissent le nectar se déssechent et
s flétrissent du moment que l'acte de la con=-
ception est accompli ; on doit donc regarder
Je miel comme nécessaire a la fécondation , c’est
Ihumeur fournie par la femelle pour recevoir la
poussiere fécondante et faciliter Iouverture et
lexplosion des petits corps qui contiennent le
pollen , car on a observé que ces corps s’ou-
vrent du moment qu’ils touchent la surface d’un
liquide qui les humecte. : :

ARTICLE XIV,

De la partie Ligneuse.

“Les chimistes se sont constamment occupés
de Panalyse des sucs des végétaux, et ils parois-
~sent avoir complétement négligé la charpente
du végétal qui, sous tous les rapports, meérite
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une considération particuliere : Clest cette pors
tion ligneuse qui forme la fibre végétale ; a
cette matiére , outre quelle fait la- base duvé.
gétal , se développe encore dans des circons
tances qui dépendent des fonctions vitales dela
plante ; elle forme le- pappus ou Paigrette dg
semences , le tissu lanugincux dont quelques
plantes se recouvrent , etc. Le caractere de cete
partie ligneuse est d’étre insoluble dans l'eau e
dans presque- tous les menstrues ; acide sul
furique ne fait que la noircir et se décompos
dessus de méme que l'acide nitrique 5 maisun
caractére particulier a ce principe , Cest quels
concours de lair er de l'eau ne lalterent que
trés-difficilement , et que lorsqu’il est bien dé-
pouille de tout sucil se refuse a toute fermen:
tation : ce principe seroit indestructible si les
insectes n’avoient la propriété de le dévorerea
de se nourrir de ce tissu. Il paroit que lafibre
végétale est la base des mucilages durcie par
sa combinaison avec plus d'oxigtne : plusicus
raisons nous portent & adopter cette idée , (e
bord l'acide nitrique foible mis a digérer surla
fécule se décompose. et fait passer la féculea
un état voisin de celui de la matiére ligneuse
Fai observé , en second liew, que les fungus
qui croissent. dans les souterrains privés de I
mitre, et qui se résolvent en une eau trés-acide
quand on les met dans un vase , acquéroient
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une plus grande quantité de principe ligneux
& mesure qu'on les exposoit par degrés et peu-
d-peu a la lumicre , et qu'en méme temps l'a-
cide qui les abreuve se décomposoit et dispa=
£0issOit-

Le passage du mucilage a Iétat de corps li=
gneux est trés-marqué dans I'accroissement du
végétal 5 enveloppe cellulaire qui est immédia-
tement recouverte par l'épiderme mne présente
que du mucilage et des glandes, peu-a-peuelle
durcit , forme une couche de I'enveloppe corti-
cale ou Zzber , et celle-ci finit a son tour par de-
venir couche ligneuse.

On voit encore ce passage dans certaines plan-
tes qui sont annuelles dans les climats froids et
vivaces dans les climats tempérés : dans les pre-
miers , elles sont herbacées , parce que le retour
périodique des froids ne leur permet pas de se
développer; dans les seconds , elles deviennent ar-
borescentes et le temps durcxt le mucilage et
en forme des couches ligneuses.

On peut héter Pendurcissement d¢ la fibre
en la faisant frapper plus fortement par Tair et
la lumitre : M. de Buffon a observé que ; lors=
qu'on dépouille larbre de son écorce,la couche
qui est frappée par l'air acquiert une dureté
‘considérable ; et les arbres ainsi préparés for-
ment des pieces de charpente plus solides que
celles qui w'ont pas subi cetie préparation.

5
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Clest peut-étre & la grande quantité d'air put
dont la fibre est chargée, qu'elle doit la pro-
priété de ne pas se putréfier , et C’est sur la qua-
lité préciense de ne pas se corrompre qu’on 3
fondé l'art de la dépouiller de tous les autres
principes fermentescibles du végéral , de lob
tenir dans sa plus grande pureté et de Pemployer
ensuite pour faire la toile , le papier , etc. Nous
reviendrons sur ces objets en parlant des alté
rations du végetal.

ARTICLE X V.

De quelques autres principes fixes dzé
Végéral.

- L’huile volatile de Raifort avoit présenté 4
quelques chimistes du soufre en nature qui s
déposoit par le repos ; mais M. Deyeuz nous
a appris a extraire ce principe inflammable de
la racine de Patience : il suffit de raper la ra-
cine , de la faire bouillir , d’enlever et de sé-
cher Pécume ; cette écume donne beaucoup
de soufre en nature: et Cest peut-étre i ce ptin-
cipe que les plantes doivent lear vertu , puis-
quon les emploie dans les maladies de I
peau.

Les végétaux nous présentent aussi dans leur
analyse
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analyse quelques métaux , tels querle fer | Tot ;
le manganese.-Le fer forme prés d’un douzieme
du poids des cendres des bois-durs tels que le
chéne : on peut Pextraire par le barreau aimanté;
il ne paroit pas exister parfaitement a'nud-dans
le végéral , cependant ‘on lit, dans les journaux
‘de-physique , une observation dans ‘laquelle on
assure avoit trouvé en: grains métalliques ‘dans.
des fruits. Le fer est ordinairement itenu en'dis-
solution dans les: acides de la vegetation; d'ott
“on peut le précipiter ‘par les alkalis.. On.a at-
.tribué Uexistence de ce metal au detritus des
outils aratoires-et & la faculté qua:la plante de
le pomper.avec ses :sucs nutritifs’s abbé Nollet
et autres physiciens ont adopté des idées si peu
philosophiques. Ilen est du fer comme des sels,
cest Pouvrage du végétal 5 et les végéraux arro-
sés. d'eau distillée en ‘fohrniss‘enh comme.'les
autres. it ,
_Becher et Kunckel ayoient reconnu Ia pré=

gencc ~de Vor'-dans les plantes. M. Sage fut
invité & zépéter les procédés conhus pour s’as-
surer.du, fait ;; il trouva de T'or dans les cendres
du sazment et. annonca au public. Aprés ce
chimiste , presque. toutes les. personnes- qui se
‘sont occupees de cet objet -ont trouve de l'or,
mais en bien:moins grande quantité que n'enavoit
annonceé M.w‘Sdgc. Les analyses les plus exac-
fes, wen. ont démontré que deux grains , tandis
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que M. Sage en avoit -annoncé plusieurs onces
par quintak. Le ‘procédé pour éxtraiié I'or des
cendres consiste a faire fondre les cendres avec
le flux noir et le niinium 3 on coupelle le plomb
' qui ‘e provient , pour s'assurer du pew d’or qui
s'est allié a lui dans l’operatxon. } {
Schéele a -aussi retire - du manganese 5 ‘par
lanalyse des: cendres ::son procédé consiste a
mettre. en -fusion une ‘partic de cendres avec
trois parties d'alkali fixe et un huitiéme de ni-
trate-de potasse 5 on faitibouillir’la maticre fon-
due dans'une certaine quantité d’eau 5~ on-filtre
la dissolution ét on la sature d’acide sulfurique,
il se precipite du mangauese au bout de quel'

gue: tempssi 255 SI0055 WEFRGDE
La chaux forme assez “constamment les' sept
dixiemes du résidu fixe de Pin¢inération. Cette
terre. est- ordinairement ecombinée”avec l'acide
carbonique. Schéele ademontré qu'elle effleuris:
soit sous: certe forme suir les écorces du gayac,
du fnene etc. 3 elle est-aussi trés=souvent unie
a lacide de la végération s “elle? paroit. formée
par une altération du mucilage plus avaneée” que
celle qui forme la:fécule qui-a quelque analo-
gie avec la terre ; nous voyois évidemmenit le
passage de mucilage & JPétat de terre dansles
animaux-testacés , on voit le mucxlage se put&’e-
fier 4 lasurface avec d’autant plus-de promp-
titude qu'il est plus pur , comme nous PoUvons
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en juger par la comparaison des astdries’, otz
sins o crabes , etc. :

~ Aprés la chaux l'alumine est la terre Ia’ plus
abondante dans: le: végétal , ensniré’ la‘magné-
sie; M. Darcet a retiré , d’une livre ‘de cendres
de bois de hétre °, unes once de sulfite de ma-
gnésie en les traitant par P'acide sulfunque cette
terre est trés-abondante dans’les cendres de ta-!
marisc. La terre siliceuse y existe aussi mais moins’
abondammient. La moins commune de toutes est
la barite.

AR TFCLE B8 lan
Des sucs co;nﬁ;uzzs gion extrait par inci-
Jion ou. par expression.

Les sucs des végétaux dont nous venons de
parler sont des’ substances particulieres conte-
mies dans le végétal et ayant des caractires
saillans qui les différencient de toute autre hu-
meur. Mais on. peut & la fois extraire des vé-
gtaux. tous le_s sucs quils contiennent y et €¢
mélange de divers principes peut s’obtenir par,
divers moyens :; la simple incision suffit quelque
fois , l’éxpression est également emp‘!oyée.
é_;la :nagure..des yggg;gu;g-, ils so_‘nt,;plus abon-
dans dans les wos que ‘dans les autres : ldge y

L2
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apportte des modifications ; en général les jetines
arbres ont plus de séve , et cette séve est plug
douce , plus muqueuse-, moins chargée d’huile
et de résine. La stve vari¢ selon la saison: ay
printems la plante pompe avec ‘avidite les sucs
nutritifs que-l'air et la-terre lui fournissent;
ces -sucs établissent une plétore dans toutes ley
parties , il en résulte un accroissement consi:
dérable et quelquefois une extravasation nawe
relle 5. si dans le temps de cette: plétore , o
établit des incisions sur quelque partie du v
gétal , tout le suc qui abonde s’échappe pa
Pouverture , et le suc qui en découle est presqle
toujours claxr et sans odeur 5 mais peu-a-peula
plante "travaille ces sucs et leur imprime des
caractéres propres. Dans le printéms le suc s
veux ne nous présente dans le corps du vége
tal quune légére altération des sucs nutritifs,
mais dans P'été tout est élaboré , tout est di
~geéré et alors la séve a des caractéres tous dif-
férens de ceux qu elle avoit au printems;
si acette époque on faxt des incisions a l'atbre,
on en retire des sucs qui differént’ de ceux quona
pu obtenir au printems; et'c’est aussi pendart
Pété qu’on extrait par- mcxsmn les sucs qur sont
répandus dans le commerce.
La constitution de Tair influe egalement sur
Ja nature "des sucs dn’ végétal :-un temps pla
yieux s’oppose au développemient du principe
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sucré, de méme qu'a la formation des résines et

des aromates : un temps sec procure peu de
mucilage et beaucoup de résine et d’arome ;3
un temps chaud décompose le mucilage et fa-
vorise le développement des résines , de la ma-
. tigre sucrée et de I'arome , tandis qu'un temps
froid ne permet que la formation du mugueux ;
et comme le mucilage est le principe de I'ac-
croissement des végétaux , alors tout est em-
ployé a l'accraissement de la plante , tandis que
Ja chaleur et la lumiére modifient ce méme
muqueux et le font passer a I'état d’huile, de
résine , d’arome , etc. De-la vient peut-étre que
les arbres sont d’une plus belle venue dans les
climats froids. que dans les pays brlilans , et
que dans ceux-ci les aromates , les huiles et les
tésines prédominent : Pesprit, dans le végétal
comme dans I'animal , paroit. étre l'appanage
des climats du-midi, tandis- que la force est
lattribut de ceux du nord. :

Des sucs extraits par Incision.

~ Le suc contenu dans la plante et qui y est,
connu sous le nom de séve est répandu dans
le tissu cellulaire , renfermé dans les vaisseaux
ou déposé dans les utricules; et il 'y a une
communication établie qui fait qu'en déchirant
quelque partie du végéral , les snes qui y abon-
dent s'échapent par la déchirure, pas aussi promp-

: = f
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tement ni- aussi complétement que dans les anis

_maux , parce que les humeurs n’y jouissent pas

d’un mouvement aussi rapide et qu’il y a moins
de rapports entre les divers organes dans le vé.
gétal que dans I'animal. Le suc est le mélange

confus de tous les principes du végétal : 'huile ,

le mucilage y sont confondus avec les sels, C'est
en un mot Vhumeur générale du végétal comme
le sang est celle de I'animal. ‘Nous ne parlerons
ici que de la Manne et de I'Opium.

1% Manne. Plusieurs végétaux nous fournis -
sent de la manne : on en extrait du pin , du
sapin , de I'érable, du chéne, du génevrier,
du- figuier , du saule , de Polivier , etc. : mais
le fréne , le meleze et l'alhagi en fournissent
le plus. L'obel , Rondelet , etc. ont observéa
Montpellier ; sur les oliviers , une espece de
manne a laquelle ils ont donné le nom d’zleo-
meli ;5 Tournefort en a cueilli sur les mémes
arbres 3 Aix et a Toulon.

- Le fréne qui-donne la manne vient naturelles
ment dans tous les climats tempérés ; mais la
Calabre et la Sicile paroissent former la patrie
Ia plus naturelle de cet arbre , du moins ce n'est
que dans ces contrées qu'il fournit abondam-
ment le suc quon appelle manne dans e
commerce. « :

La manne découle naturellement de cet arbre
et s'attache a ses parots sous forme de goutte-
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lettes blanches et transparentes 3 miais on facilite
J'extraction de ce ‘suc par des incisions qu’on
pratique a l'arbre: pendant I'ét¢ ; la manne dé-
coule par ces ouvertures sur le tronc del'arbre
d'oli on la dérache avec des morceaux: de bois :
on a encore l'attention de placeggdes pailles ou
de petits barons dans ces incisions ; et les stalac-
tites qui pendent & ces petits corps , sont séparés
et connus dans le comimetce sous le nom de
manne en larmes 5 les plus petits morceaux for-
ment:la manne en sorte; et la manne grasse
est formée par la qualité la moins belle , la
plus souillée de terre et autres matiéres etran-
geres. Le fréne donne quelquefois de la manne
dansnos climats , et j'enal vu qui avoit €té recueil~

lie du cote d’ Aniane. o5
Le meléze qui croit :abondamment dans le
Dauphiné et aux envitons de Briangon-, fournit
aussi de la manne. On voit se former. pendant
I'été, sur les nervures des feuilles, des grains blancs
et friables , que les paysans dérachent les uns
aprés. les autres et-metrent dans des pots qu’ils
gardem dans un endroit frais, Cette manne se
colore en jaune et a une odeur- trés - nauséa-

bonde. : 13 ,
L.Alhagi est’une espece de genet quixcroit
dans la Perse. Il transude un suc de ses fetilles
sous-la forme de gouttes plus ou. moins grosses
_que Ja chaleur du soleil épaissit: on peut Voir
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une relation intéressante de cet arbre dans les
voyages de Tournefort. Au -levant cette manne
alaghine est connue dans la ville de Tazms sous
le nom-de #éréniabin. :

La thanne la plus usitée est celle de'la Cala-
bre ; elle a uge odeur vireuse et une saveur
douceitre et nauséabonde ; si- on” expose sur
les charbons elle se boursouffle,-s’entlamme et
laisse un charbon volumineux et léger.

1.’eau la dissout en toralité a froid ou & chaud;
si on- la fait-bouillir avecde la chaux ; qu’on la
«clarifie avec un blanc d’ceufet quion la rappro-
che pour en opérer la crystallisation , il se forme
des crystaux de sucre. i

La manne donne , a'la dist»illatidn de l‘eau,
de l'acide, de lhuile , de l’ammomaque et le
charbon fourmt de lalkali. -

La manne forme la base de presque toutes
les médecines purgatives.

29 Opium. La platite qui fournit opium est
le pavot, eton la cultive en Perse et dans I'Asie
mineure: pour en extraire ce médicament” pre-
cieux. On a soin denlever toutes les’ tétes qui
surchargeroient la plante ,- et on ne laisse que
celle qui répond a la tige principale 5 au conis
meneement de I'été ,lotsque les tétes sont mires,
on fait des incisions tout autour et il en découle
des larmes qu’on recueille soigneusement :-cet
opium est le plus pur et on ¢ garde dansle
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pays pour:les divers usages. Celui qui nous est
apporté s'extrait ‘par expression de ces memes
tétes. On enveloppe le suc qui en provient , aprés
 Javoir. desséché 5 dans des feuilles de pavot , et
on en forme des pains circulaires aplatis.
_Dans nos laboratoires-on le débarrasse de ses
impuretés en l¢ faisant dissoudre dans I'eau chau-
de , on filtre ensuite , et-on :évapore jusqu'a
consistance d’extrait 5 c'est=la extrast dopium.
L’opium contient un arome 'vireux et narco=
tique dont - il est impossible ‘de le débarras-
ser , selon M.« Lorry. Il contient encore un ex-
trait soluble dans eau et une résine , de méme
qwune huile volatile et concreteet un sel par-
ginliefisins el ' :
Par une Jongue digestion dans I'eau chaude,
I'huile volatile s’atténue , se dégage et emporte
avec elle Parome 5 de sorte ‘que par ce moyen
on peut séparer I'huile et 'arome , du moins en
grande partie. On a observé que I'opium débar-
rassé. de:cette huile , d'une portion'de son arome
et de sa- résine.; conservoit la vertu calmante
sans étre narcotique et stupéfiant 5 et nous de-
sons & M. Baumé un travail intéressant a ce
sujet :il fait bouillir quatre livres d’opium coupé
A tranches dans douze a quinze pintes d’eau,
pendant demi-heure ; on passe la décoction avee
exptession , on épuise le marc en le faisant
bouillir dans de la nouvelle eau 5 on méle toutes:
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ces liqueurs et on les réduit par -évaporation §
six pintes ; on met cette liqueur dans une cucr-
bite d’¢tain , on la- place sur-un bain ' de sable
et on entretient la digestion pendant six mojs
ou pendant trois mois nuit et jour ; on ajoute de
Leaua mesure qu'elle s’évapore; on gratte de temps
_en temps le fonnd du vaisseau pour dégager larésine
qui s’y attache ; lorsque la digestion -est finie,
oon filtre , on sépare soigneusement le résidu et
on évapore I'eau jusqu’a : consistance - d’extrait,
Si on veut séparer le sel on suspend I'évapora-
tion 5 lorsqu’elle est réduite a une pinte , il s
precipite parle refroidissement un sel terreug,
T0UX , en feuillets mélés de crystaux en aiguilles.

Par ce procédé long , mais bien entendu , on
sépare d’abord huile ‘qui , aprés trois & quatre
Jjours , vient nager a la surface de la liqueur,
ol elle forme une pellicule collante commela
térébenthine 5 cette pellicule se dissipe peu-a-
peu et disparoit au bout d’'un mois , il n'en
-paroit ensuite que quelques gouttes de temps en
‘temps 5 &:mesuré que Phuile se dissipe la résine
qui fournit un savon avec elle se précipite.

M. Baumé a calculé que ces principes étoient
.dans les proportions suivantes : quatre livies
dopium du commerce donnent une livre une
-once de marc ; unelivre quinze onces extrait,
‘douze onces résine , fin gros sel, trois-onces
sept gros huile ou arome.
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M Bucquet a proposé d'extraire le principe
calmant , en dissolvant a froid et faisant éva-
porer 5 M. Josse,en malaxant dans I'eau froide ;
MM. de Lassone et Cornette, en dissolvant ,
filtrant plusieurs fois, et évaporant toujoursa
consistance d’extrait.

Le principe calmant est un medxcament bien
précieux , puisqu'il ne porte pas avec lui cetre
jresse et cette stupeur qui sont les effets trop
ordinaires de Popium du commerce.

Lorsqu'une plante ne donne pas son suc par
incision , cela peut provenir , ou de ce qu’il est
en trop petite quantité , ou de ce qu’il est sous
une forme trop consistante pour couler , ou bien
de ce qu’il n'y a pas de communication assez
bien érablie dans le tissu du végétal pour per-
mettre I’écoulement de tout le suc; il suffit alors,
ou d’'upe simple expression meécanique , comme
pour le suc d’Aypociste et d'acacia , ou d’une
 extraction aidée par le moyen de I'eau qui ra-
mollit le tissu , dissout et entraine le suc.

Des sucs extraits par expression.

Les végétaux succulents fournissent leur suc
par la simple expression : la maniére d’extraire
€es sucs est a-peu-pres la méme pour tous. Lors-
gu'on ‘veut extraire le suc d’une plante, on la
lave , on la coupe en petits morceaux , on la
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pile.dansun mortier de marbre , on la met dans

un sac de toile et on lexprime par le moyen
d’une presse.

Il est des plantes ligneuses , telles que Ia
sauge, le thim, la petite centaurée dont on ne
peut extraire le suc qu'en y ajoutant un peny
d’eau ; il en est d'autres trés-succulentes , telles
que la bourrache , la buglosse , les chicorées,
dont le suc visqueux et mucilagineux refuse de
passer A travers le linge , et il 'est nécessaire
d’y ajouter un peu d’eau en les pilant ; on peut
encore laisser macérer les plantes inodores pour
préparer 'extraction du suc.

On peut clarifier les sucs , par le simple
repos ou par la filtration quand ils sont trés
fluides , par le blanc d’'eeuf ou la lymphe ani-
male qu'on fait bouillir avec eux ; et, lorsque
les sucs contiennent des principes qui peuvent
s'évaporer , tels que ceux de sauge , de mélisse,
;de marjolaine , etc. on plonge la fiole qui con-
tient le suc dans I'eau bouillante , apre§ I'avoir
bouchée avec un papier percé, et on la retire
lorsque le suc est éclairci , on la plonge ensuite
dans ['eau froide et on décante.

Lesuc d’acacia s’extrait du méme arbre qui
fournit la gomme arabique : on recueille les
fruits de cet arbre avant qu'ils’ soient miirs,
on les pile, on les exprime , on fait sécher le
suc au soleil et on en forme des boules dun

S
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brun noirdtre & lintérieur , plus rouges a lex-
térieur et d’un golit astringent.

On prépare avec les prunelles qui ne sont

pas milres , un suc-qu'on distribue sous le non
dacaciad’ Allemagne , lequel ne differe pas beau-
coup du “suc d'acacia dEgypte.
- Le suc d’ypociste st tiré d’une plante para-
site qui croit sur le ciste dans lisle de Crete;
on pile le fruit, on en exprime le suc et on
Pépaissit au soleil ; il devient noir et prend une
consistance: ferme.

Ces deux derniers sucs sont employés dans la
médecine comme astringens.

§54C-T - 1:0-N- T Vgt

DES PRINCIPES QUI SECHAPPENT:
PAR LA TRANSPIRATION DU
VEGETAL.

Le végétal doné d'organes digestifs pousse au
dehors tous les principes qui ne peuvent point
gtre assimilés 5 et , lorsque les fonctions du vége-
tal ne sont pas favorisées par les causes qui les
facilitent; les sucs nutritifs sont rejetés presque
sans altération. Nous nous occuperons des trois
prmcnpales substances qu’exhale le vegétal qui
sont l'air ,-l'eau et larome. . %



7o) -
ARTICLE PREMIER.
Du gaz oxigéne fourni par les végétaux.

M. Ingenfousz apublié, en 1779 ,des expé-
riences sur les végétaux , dans lesquellesil pré-
tend que les plantes ont la vertu de transpirer
de lair vital' quand elles sont frappées par les
rayons directs dus soleil, et qu’elles transpirent
de l'air tres-méphitique a 'ombre et pendant la
auit.

M. Priestley f'a1soxt connoitre les mémes résuls
tatsen méme-temps , de méme que M. Sennebier
de Genéve , quin’a publié cependant un’ ouvrage
a ce sujet quen 1782 , dans lequel il admet,
comme un principe général , que. les iplantes
laissent échapper de Lair vital au soleil 5 mais il
soutient qu’'a 'ombre elles ne produisent point
d’air méphitique, et croit que, si M. Ingenfous
en a obtenu , celd tient & un commencement de
putréfaction de la plante.

Le procéde le plus: simple pour extraire ce
gaz du végéral , consiste a le faire passer-sous
Peau dans un bocal plein de ce liquide et rens
‘versé dessus 5 on voit , dés que le'soleil agit sar
la plante , se former de petites bulles qui gross
sissent peu-a-peu ,-partent des nervures'de la



€177)
fenille et se détachent pour venir crever a la
surface de la liqueur.

Les plantes ne donnent pas toutes le gaz avec
la méme promptitude 5 il en est qui le rendent’
du moment que le soleil agit sur elles ; telles sont’
les feuilles:de la jacobée , de lalavande et de
quelqugs plantes aromatiques ; dans d’autres plan-
tes émission est plus lente , mais aucune ne tarde
plus. de sept. a huit minutes , pourvu que la'lu~
miere ‘du soleil soitvive. L'air est” fourni pres--
quen totalité: par’ la | surface- inferieure des
fenilles des atbres's il n’en est' pas de méme des
herbes ; elles donnent del'air a-peu-prés par toutes
leurs surfaces: Via'Sennebier.: © norini :
- Les feuilles «donnent plus’ d'air ‘quand elles
tiennent 2 la plante que quand ‘elies en sont déta-
chées , etelles en fournissentd’autant: plus i ‘elles
sont plus fraiches et plus saines. =~ 7 7 >
 Lesjeuncs feuilles donnent :pen d’ait vital §
cellesqui sont en plein accroissement en donnent:
plis , et elles'en donnent d’autant plus qu'elles
sont plus vertes 5 les feuilles qui se'gatent, ]aums-
sent ows rougissent , n'en donnent point. -

- Les feunilles fraiches coupees en morceaux1
donnent-gie.l’.an'. Le gaz oxigéne peut's'échap-
per sans que:la plante plonge dans T'ean, c'est ce
qux résulte des expériences de M. Sennelner.

Il paroit que clest du 'parenchyme de la fenille
que se dégage Dair: lépiderme;, Décorce:, les

>
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petales blancs ne fournissent,point-d’air 5 e,
en général , il n'y a que les parties Vertes de la
plante qui' donnent du gaz oxigene': les fruits
verds donnent de I'air , ceux qui sont'murs plen
donnent point ; il en est de méme des graines.
Il est démontré que le soleil n’agit point, dans
~1a production de ce phénomene , comme corps
échauffant ;- ¢’est: par la lumiére’ que se  décide
I'émission:de ce gaz , et j'ai méme observeé quil
suffic d’une lumicre forte sans émission. directe
de rayons du soleil pour produire ce phénomene,
Il résulte des expériences de: M. Sennebier,
qu'un acide étendu’ dans I'eau employée a lex-
périence augmente la.quantité d'air qui se dégage,
lorsque I'acide m'ést pas mis en tfop: grande quan-
tité 5 et Pacide est’décomposé dans ce cas.
- On a obseryé que les conferva donnoient beai-
coup dair vital , de méme - quericette - matiére
verte quise forme dans Peau’; et qu'Ingenhous;
a cru n’étre qu'une . ruche d’insectes verdatres.
- Lair pur est donc séparé: dela plante par
Laction v_d_e;l_a-,-lyumi_érg ; et Pexcrétion est d’autant
plus forte qulelle est plus vive 5 il paroit.que la
lumicre favorise le travail de la digestion dans la
plante , et que lair vital ;.qui est un des principes
de presque tous les sucs natritifs sur-tout de I'eat,
s’exhale: lorsqu’il ne ' trouve: pas a-se combinen
dans le végétal; de-Ia vient que les plantes ol
lg végétation: est Ia plus vigoureuse: fournissent
le

«
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le plus d'air 5 de-la vient qu’un peu d’acide délayé
dans eau favorise I’émission et augmente la quan=
tité de gaz oxigene.

Par cette €mission continuelle d’air vital ,
Pauteur de la nature répare sans cesse la déperdi-
tion qui sen fait par la respiration , la combus-
tion , Paltération des corps , ce qui comprend
‘toutes les fermentations et putréfactions , etc,
et de cette manitre I'équilibre entre les prin-
cipes constituans de I'atmosphere est toujours
maintent. -

AR PG BT

De Peau fournie par les végetauzx.

La plante verse également par ses pores, sous
forme de vapeurs , une quantité considérable
deau : on peut méme régarder cette excrétion
comme la plus abondante : Halesja calculé que
la transpiration d’une  plante adulte , telle que
Lhelianthus annuus, etoit , en été , dix-sept fois
plus considérable que celle de 'homme.

Guettard a observé que cette excrétion étoit
toujours proportionnée a lintensité de la lumiére
et non a celle de la chaleur; elle est presque
nulle pendant la nuit. Le méme physicien a ob-
setve que la transpiration aqueuse se faisoit sur=
tout par la partie superieure de la feuille. L’eau

M
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qui s'exhale des végétaux n’est point pute ; elle
sert de véhicule a Parome, et entraine méme
avec elle un peu de principe extractif , clest
ce qui fait quelle” se corrompt avec tant de
facilicé, :

L’effet immédiat de I'évaporation aqueuse,
gest d’entretenir un degré de fraicheur dans la
plante qui fait qu'elle ne prend pas la tempé-
gature de Patmosphere.

e (RS R

De I'Arome ou Esprit Recteur.
;

Chaque plante & une odeur qui la caracte.
tise ; Clest ce principe odorant que Boerhaase
appelloit esprit recteur et que nous €onnoitrons
sous celui d’arome. _

L’arome paroit de la nature des gaz par s
finesse , Son invisibilité , etc 3 la moindre cha
leur le fait échapper de la plante , et la fraicheur
le condense et le rend plus sensible ; cest ce
qui fait que Parome est infiniment mieux sent
le soir et le matin. '

Ce principe est si délié que Pémission cons
tinuelle qui s'en fait d’un bois ou d’une fleur
n'en diminue pas le poids sensiblement , méme
aprés un tems considérable.

L’arome est quelquefois fixé sur un extrait,
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quelquefois sur ane huile, et cette derniére: com<
binaison est la plus ordinaire. Il paroit méme
constittier le caractére volatil des huiles volatiles.

ILa nature de Parome paroit prodigicusement
varier, du moins a en juger par l'organe de l'o-
dorat qui en distingue de bien des espéces ik
¢n est méme qui portent une impression véné-
neuse sur I'économie animale 5 Ingenh‘blzs{ cite
Pexemple d’une fille morte a Londre par Podeur
deslys, en 1719 5 le fameux Triller rapporte
lexemple d'une jeune personne morte par Fo-2
deur des violettes , et Pobservation d’une autre
qon sauva en enlevant les fleurs. Martinus Cro=
meris donne encore Pexemple d'urie - Evéque de
Breslau , mort de cette maniere.

Le mancéniller qui croit dans les Indes o¢-
cidentales exhale des vapeurs tres-dangerevses 5
Thumeur qui découle de cet arbre est si malfai=
sante que s'il en dégoutte sur la main elle y faif
leffet d’an vésicaroite. 3
“La plante Américaine lobeliz longi-flord ex=
dte une oppression suffoquantke de poitrine
quand on respire dans son voisinage , d’a-
ptés Jacquin ( kortus vindebonensis )5 le rius
toxico-dendron a une exhalaison si dangereuse
qIngenkousz rapporte le retour d’tine maladie
périodique , qui attaquoit la famille du curé de
Crossen en Allemagne , & une tone ombragée
par cet arbre sous laquelle on alloit se reposers

M2
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out le monde connoit les effets du musc et du,
saffran oriental sur quelques personnes ; et I'exha-
laison du noyer est réputée trés-mauvaise.

Nous pourrions ajouter ici la propriété mal-
faisante de ces cannes ou roseaux , dont on e
sert ici pour couvrir les toits etle fumier , etc:
M. Poiteyin a va.un homme trés-malade pour
avoir manié de ces cannes : les parties de
la génération s’enflerent prodigieusement ; un
chien qui. avoit dormi dessus eiit le méme soit
et fut affecté dans les mémes parties.

- La maniere d’extraire 'arome. varie relanve-
ment a sa volatilité et a ses affinités : il est,
en général , soluble dans 1'eau , I'alkool er les
huiles , etc ; et on emploie P'une ou l'autrede
ces. liqueurs pour ‘le retirer des plantes qui le
fournissent. _

Lotsqu’on emploie P'eau ou Palkool , on dis:
tille & une chaleur douce , et les dxssolvans de
Parome IP’entrainent avec eux. On: peut se con-
tenter d’une simple - infusion , ce qui évite a
perte d'une potgion d'arome,

L’eau chargee d’arome- est -connue sous e

nom d'eau distillée de telle ou telle subctance.
L’eau distillee des pxantes inodores ou herbacees
ne paroit avoir aucyne vertu; et les Aponcalres
ont depuis long-temps décidé la question , puis-
qu’ils lui substituent I'ean de fontaine. L'ess
prit de vin combin¢ avec le méme principe est
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connu sous le nom despriz de telle ou telle
substance , ou guinteffence de tel corps.

. Lorsque larome est tres-fugace , tel que
celui du lysy celui du jasmin, celui de la tubé-
reuse , etc. on ‘met les fleurs dans® une cucur-
bite d’étain avec du coton imbibé d’huile de
ben : on dispose le coton et les fleurs couche
par couche , on ferme la cucurbite et on I'ex=
pose a une chalenr douce; par ce moyen l'a=
~ yome se fixe a Phuile d’une maniére durable.

Tels sont les trois moyens usités pour s'em-
parer du principe odorant.

* Lart de les porter a volonté sur dlverses subs-
tances constitue I'Art du Parfumeur.

Les parfums sont.ou secs ou liquidées:: parmi
les premiers on peut placer les sachets qui ne
sont que .dés mélanges deplantes aromatiques
ou aromes en nature , les poudres aromatisées
par quelques gouttes de dissolution d'arome -,
les pastilles qui ont pour base le sucre etc.

Les parfums liquides ne sont presque tou-
jours que les aromes dissous dans I'eau ou l'al-
kool. Les diverses liqueurs ne sont que ces mgé-
mes dissolutions tempérées et adoucies par le
sucre. >

Par exemple, pour faire eau divine, on prend
Yécorce de quatre citrons , on la met dans un
alambic de verre, on verse dessus deux livres
bon esprit de vin et deux onces eau dé fléurs

M3
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d'orange et on distille au bain de’ sable 5 d'up
autre coté, on dissout une livre et demie de sucre
dans une livre et demie d’eau : on méle les deu.x
liquenrs , elles se troublent , on laissereposer etﬂ
en résulte iine liqueur agréable.

Pour faire la créme de rose, je prends par<
ties égales d’eau rose , desprit de vin a la roge
et de sirop de sucre , je méle ces trois subs-
tances et je colore le mélange avec linfusion

- de -cocheilles
- Mais il faut convenir que dans tous les pat-
fums un peu compliqués , le nez est le meil,
lenr chimiste qu’on puisse consulter 5 et un bon
odorat est anssi essentiel a un parfumeur quung

bonne téte a un géométre.

SECTION VN,

DES ALTERATIONS QU EPROUVENT

LES VEGETAUX MORTS.

Les mémes principes qui entretiennent ly

vie dans e végétal et I'animal deviennent , des-
quils sont morts, les premiers agens de leurs
destruction ; c’est ainsi que la nature paroit
avoir confié aux mémes agens la composition ,
Ientretien et la decomposition de ces mémes

etres. L’air et P'eau sont les deux principes qui
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entretiennent la vie dans les corps vivans 5 mais
du moment qu’ils sont morts ils en hatent l'al=
tération et la dissolutign. La chaleur méme ,
qui aidoit et fomentoit les fonctions de la vie ,
concourt A faciliter la décomposition 3 c’est ainsi
 que les glaces de la Sibérie conservent les corps
pendant plusieurs mois , et que dans nos montas
gnes on les garde long-temps sur la neige lorss
quelle intercepte le transport pour aller lesins
humer. .

Nous examinerons l'action de ces trois agens ,
chaleur , air et eau ; et nous tacherons de faire
connoitre le pouvoir et 'effet de chacun en par-
ticulier avant de nous occuper de leur action
combinée. ‘

CHAPITRE PREMIER.

DE L’ACTION: DE LA CHALEUR SUR LE VE<
GETALSEC 5

La distillation des plantes & few nud n'est
que l'art de les décomposer par le moyen dela
simple chaleur : ce procédé a été long-temps la
seule voie d’analyse ; les premiers chizistes de
PAcadémie de ' Paris Padoptérent pour analyser
pres de 1400 plantes 5 et ce ne fut qu'au comi-
mencement de ce siecle qu'on discontinua un
travail qui parut ne point avancer la science puis=
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que le chou et la cigué donnoient les mémes
principes. '

Il est clair qu'une apalyse a la cornue ne
doit point faire connoitre les principes du végé-
tal; car , outre que la chaleur les dénature en
devenant principe constituant des principes qulon
extrait , ces principes se mélent enx-memes et
nous ne savons jamais dans quel ordre et quel
état ils étoient dans la plante vivante ; en outre
Paction de la chaleur fait réagir I'un sur autte
les principes contenus dans le vegétal et tout s
confond ; de 12 vient que tous les végétaux four-
nissent a-peu-pres les mémes principes , savoir,.
de leau , de I'huile plus ou moins épaisse , une
liqueur acide , un sel concret et un charbon ou
caput mortuum plus ou moins abondant.

Hales s’étoit appercu que la distillation des
végétaux donnoit beaucoup d’air , il avoit méme
un appareil pour le recueillir et le mesurer;
mais de nos jours les moyens pour ramasser les
gaz se sont simplifiés , et Pappareil hydropneu-
matique nous a prouveé que ces substances aéri-
formes étoient un mélange d’acide carbonique,
de gaz hydrogene et quelquefois d'un: peu de
nitrogeéne.

Lotdre selon lequel s’offrent’ les divers pto-
duits 5 et les caracteres ‘qu’ils nous présentent
nous permettent les observations suivantes.

1% L’eau qui passe la premiére est ordinais
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sairement pure et inodore; mais, lorsquon
distille des plantes odorantes , les premieres
gouttes sont imprégnées de 'arome qu’elles con-
tiennent. Ces premieres portions d’eau ne sont
produites que par I'eau surabondante qui im-
pregne le tissu du végéral. Lorsque l'ean de
composition , ~ou celle qui étoit en combinaison
dans le végétal , commence & monter , elle en=
taine avec elle un peu d’huile ‘qui la colore
et quelques portions d’un acide foible fourni
par le mucilage et autres principes avec lesquels
il étoit a 'etat savonneux. Le phlegme contient
aussi tres-souvent un peu d’ammoniaque , et cet
alkali paroit formé dans 'opération elle-méme ,
car il est trés-peu de plantes qui le contiennent
dans lenr état naturel. .

2% Au phlegme succéde un principe huileux
peu coloré dans le principe; mais , a mesure
que la distillation avance , huile qui monte est
plus ¢épaisse et plus colorée ; elles sont - toutes
caractérisées par une odeur ~de brillé et un
golit 4cre qui proviennent de limpression ‘du
feu lui=méme 3 ces huiles sont presque toutes
résineuses et l'acide nitrique les enflamme aisé=
ment 3 -on’ peut par des distillations répétéesTtes”
rendre plus fluides et plus volatiles.

3% A proportion que huile distille , il se
sublime quelquefois du carbonate d’ammonia~
que qui s'atrache aux parois des-vaisseaux ; il
e
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est ordinairement sali par de Phuile qui le cod
lore, Ce sel ne paroit pas exister dans le vege-i
tal : Rouelle le jeune a démontré que les plantes
qui en fournissent le plus , telles que les crus
ciferes , n’en contenoient pas dans leur état na-
turel ; il se forme donc , lors de la distﬂlation;
par la volatilisation et la réunion des principes
qui le composent.

4% Tous les végétaux fournissent , a la diss
tillation , une trés-grande quantité de gaz; e
leur nature influe sur celle des substances ga-
zeuses qu'ils fournissent : ceux quisont fournis
de résine donnent beaucoup de gaz hydrogene
tandis que ceux qui abondent en mucilage pros
duisent de l'acide carbonique.

Le mélange de ce gaz fait un corps plus pe-
sant que l'air inflammable ordinaire, deda k
peu de succes de cet air pour des ballons aéros- -
tatiques.

L’art de charbonner le bois est une opéra-
tion presque semblable & la- distillation dont
nous venons de parler. Il consiste a former des
pyramides de bois en cones tronqués par leur
sommet ; on recouvre le tout d’une couche de
“tetre bien battue , en ménageant une ouver:
ture supéricure et une inférieure 5 on 'y metle
feu's et lorsque toute la masse est bien embraste
on Péteint en bouchant les ouvertures qui eta:
blissent des courans d'air 5 par ce moyen o3

. -
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it dissiper I'ean , I'huile et tous les principes
du végétal a l'exception de la fibre. Le bois
dans cette opération perd les trois quarts de son
poids'et un - quart de son volume ; il absorbe,
auivant MM. Fontana et Morogzo , delair et
de leau en se réfroidissant. Je me suis convaincu,
par des expériences en grand , que le charbon
de pierre desouffré acqueroit 25 liv. d’eau par
quintal en se réfroidissant , celui de bois ne m'a
paru en absorber que 15 a 20. Le suture
Irand des Islandois n’est que du bois réduit a I'é«
tat de charbon par la lave qui I'a enveloppé.
V. détroil ( lettres sur LIflande. )

Le charbon , résidu de toutes les distillations ,
est ume substance qui mérite d’autant plus d’at=
tention qu’il entre dans la composition de plu-
sietrs corps et joue le plus grand role dans leurs
phénomenes. -

Le charbon n’est qu'une legére altération de
la fibre vegetale , et il conserve presque tou-
jours la forme du végétal quile produit; ony
feconnoit non-seulement la-texture primitive ,
" mais il sertencore 2 distinguer 'état et la nature
des végéraux qui ont fournic 1l est quelquefois
dur , sonore et cassant ; d’autrefois léger,
spongieux et friable ; et quelques substances le
fournissent en poudre subtile et sans consistance 5
tel est celui des huiles et des résines.

-Le charhen bien fair n’a ni odeur , ni saveur j
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Tlestune des substances les plus indécomposables
qu'on connoisse.

Lorsqu'il est sec il ne s'altére point par la
distillation dans les vaisseaux clos 3 mais lorsqu'l
est humide, il donne alors du gaz hydrogéne et
de l'acide carbonique , ce qui annonce la décom-
postition de 'eau et la combinaison de I'un de
ses principes avec le charbon , tandis que l'autre
se dissipe en nature ; en humectant et distillant
successivement un charbon , on peut le détruire
et Panéantir de cette maniere.

Le charbon se combine avec 'oxigeéne et forme
Pacide carbonique ; mais cette combinaison n'a
lieu que lorsque leur. action est aidée par le
moyen de la chaleur; le charbon qui briile dans
un réchaud nous présente ce resultat , et dans
cette opération nous y voyons deux effets bien
immédiats ; 1% dégagement de chaleur fournie
par le passage du gaz oxigene a I'état concret;
22, production d’acide carbonique. C’est la for-
mation de cet acide gazeux qui fait qu’il est
dangereux d’allumer du charbon dans des endroits
ou le courant n’est pas assez rapide pour em=
porter lacide carbonique a mesure qu’il se
développe.

“Le charbon bien fait bouilli dans I'eau ne
saltére pas sensiblement ; il donne , 4 fa longue,
une légere teinte rouge a ce liquide 3 «ce qui
provient de la division et dissolution du résidu
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chatbonneux des huiles du végétal mélé avecle
résidu charbonneux de la fibre.

Si Pon fait digérer de l'acide sulfurique sur
le charbon , il s’y décompose et donne de I'acide
carbonique , de I'acide sulfureux et du soufre.

L’acide nitrique s’y décompose bien plus rapi-

dement lorsqu’il est concentré 3 car, si on le
verse sur -du charbon bien sec et pilé, il 'en-
flamme 3 on peut faciliter cette inflammation
en faisant chauffer le charbon ou l'acide ; sion
recueille ‘ce qui s’éleve dans cette opération on
obtient de Pacide carbonique ; du gaz nitreux
et de l'acide nitrique. M. Proust a observe que
si on verse l'acide sur le milieu du charbonil
ne s'enflamme ‘point ; mais que si on laissoit
couler I'acide sur le bord du creuset il s’enflam-
moit de suite. On peut méme lenflammer en
le projetant sur de l'acide “nitrique légérement
chauffé. '
- Si on fait digérer de Pacide nitrique affoibli
sur du charbon , il le dissout, se colore en
rouge , devient pateux et prend une saveur amere,
désagreable. :

Le charbon mélé avec les sels sulfuriques et
nitriques les décompose ; combiné avec les oxi-
des , il rvivifie les métaux : tous ces effets dépen-
dent de la grande affinité qu'il a avec I'oxigéne
contenu dans ces corps. On I'emploie pour faci=
liter la décomposition du salpétre dans quelques
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¢as , comme dans la composition: de la poudre
a canon, du flux noir, etc.

Rouelle a reconnu que Palkali fixe dissolvoit
une bonne quantité de charbon par la fusion;
le méme Chimiste a découvert que le sulfure
d’alkali le dissout aussi par la voie séche et parla
voie humide.

Le charbon peut aussi se combiner avec les
métaux; il se combine avec le fer dans la fonte,
et il s’y méle encore dans la cémentation lors-
quon forme lacier. Lorsqu'il est combiné avec
le fer en petite quantité il constitue le plomba-
gine. Il est encore susceptible de se combiner
avec l’étain par la cémentation , et il donne &
ce métal du brillant et-de:la dureté , d’apres mes
propres expériences. » - |

CHAPITRE IL

DE 1’ 4¢TION DE L'EAU SEULE APPLIQUEE
AUX FEGETAUX.

Nous pouvons considérer Paction de I'eau sup
le végétal sous deux points de vue différens:
ou bien le Chimiste lni-méme applique ce fluide
a la plante pour extraire et séparer du tissi
ligneux les sucs qu'elle contient; ou bien la
plante elle-méme noyée dans ce fluide est livrée
dés ce moment A sa: seule action, et elle 5y
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aliére , se dénature et se décompose peu-d-peu
et d'une maniére particuliere. Dans ces deux cas
Jes produits de I'opération sont trés-différens
dans le premier, le tissu ligneux reste intact,
vet les sucs qui en sont séparés sont dissous sans
altération dans le fluide ; dans le second , sur-
tout lorsque les végétaux fermentent en masse,
les sucs sont dénaturés en partie 3 mais les huiles,
les résines restent confondues avec le tissu li-
gneux, et il en résulte une masse ot le végéral
désorganisé présente dans un ¢état de mélange
¢t de confusion les divers principes qui le
constituent.

Le Chimiste applique I'eau au végétal pour
extraire ses sucs de deux manieres , ce quicons= .
titue I'snfusion et la décoction.

L’infusion se fait en versant sur le végétal une
quantité d’ean chaude suffisante pour dissoudre
tous les principes. La température de I'eau doit
vatier selon la nature de la plante qu’on traite 5
sile tissu en est délicat ou que Parome en soit
tés-fugace , il fautemployer del'ean peu chaude;
on peut 'employer bouillante dans le cas ot le
tissu dusvégétal est dur et solide , et sur-tout
lorsque la plante n’a pas d’odeur.

La décoction , qui consiste: & faire bouillir
Teau sur le végétal , ne doit étre employée que
lorsqu'il est question des plantes dures et inodo-
1es.: cette méthode a €té rejetée par beaucoup
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de Chimistes , parce qu'‘ils prétendent qu’en tout-
mentant la plante de cette manicre, on méle
aux sucs une portion considérable de la matiere
fibreuse. La décoction est généralement bannie
pour les plantes oderantes , elle dissipe I'huiles
volatile et 'arome. La décoction, usitée dans nog
cuisines , pour disposer les légumesé notre nou-
riture , a Pinconvénient d’enlever tout le prins
cipe nutritif et de_ne laisser que le parenchyme
fibreux ; de-la vient 'avantage de la marmite
amdricaine , ou le légume est cuit par la simple
vapeur , et oll par conséquent le principe nuttitif
reste dans le végétal ; cette marmite a encore
'avantage de ne pas altérer la couleur du vegetal,
de pouvoir cuire avec une eau quelconque , puis-
que la seule vapeur est mise a profit.

Mais Finfusion, la décoction et la clarification
des sucs ne sont pas -au choix du Chimiste,
lorsqu’il est qliestion d’'un médicament , carces
méthodes apportent des variétés étonnantes dans
Ia vertu des remédes : clest ainsi, par exemple,
que le suc épaissi de la cigué n’a de bonnes
propriétés , selon Stork, quautant qu'il a et
évaporé sans étre clarifie. gt

En traitant les baies de genicvre par infission
et ¢évaporant au. bain-marie en consistance de
mizl , on obtient un’extrait d’une couleur sucrée
aromatique -3 la décoction des mémes ‘baies
donne un extrait moins odorant et moins resi-

neus,
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neux , parce que la résine séparée de I'huile se
précipite.

On prépare de cette maniere I'extrait des rai-
sins qu'on appelle chez nous Résiné , et presque
toutes les confitures.

On prépare en grand dans le commerce des
extraits a l'aide de I'eau : nous nous bornerons
3 parler de deux, du suc de Réglisse et du Ca-
chou. Le premier nous fournit un exemple pour
la décoction , le second pour I'infusion.

L’extrait de réglisse se prépare en Espagne
par la décoction de la racine de I'arbrisseau qui
porte ce nom. Cette plante croit abondamment
prés de nos érangs 5 et nous pourrions,a peu
de frais , nous emparer de cette industrie : je
me suis convaincu qu'une livre de cette racine
fournissoit deux & trois onces d’extrait de bonne
qualité. Les Apothicaires le préparent ensuite de
diverses maniéres pour approprier aux divers
usages et le rendre d'un usage plus co\mmode et
plus agréable.

Le cachou s’extrait, dans les Indes orientales ,
de Pinfusion des semences d’une espece de pal-
mier : lorsque la semence est encore verte on la

~coupe , on la fait infuser dans 'eau chaude et
on évapore en consistance d’extrait , on fait
ensuite des pains qu’on acheve de sécher au
soleil. M. de Jussien acommuniqué a 'Académie,
en 1720, des remarques par lesquelles il conste
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gue les différénces qu'on trouve dans le cachou
proviennent des divers degrés de maturité des
semences et de la plus ou'moins grande promp-
titude: avec laquelle on fait sécher cet extrait.

Le cachou du commerce est ordinairemen
impur ; mais on peut le débarrasser de ses impi-
retés en le dissolvant , filtrant et évaporant §
plusieuirs reprises. :

. Le cachoun aun gofit amer et astringent ;i
se dissout & meryeille dans. la bouche , et on
s'en sett en guise de bonbon pour remettre I
estomacs débiles. :

On le combine avec trois parties de sucre,
et suffisante quantité de gomme adragant pout
en former des bonbons.

Lorsque les végétaux sont amoncelés sous I'eau,
leur tissu se reléche , tous les principes solubles
sont entrainés , et il ne reste que le tissu méme
désorganisé et imprégné de lhuile végetale,
altérée et durcie par la réaction des autres prin-
cipes: on obsetve trés-bien ce passage danslés
marais, ol les plantcs qui 'y croissent en nombre
périssent , se décomposent et forment la vése;
ces couches de végétaux décomposés , retirées
des eaux et desséchées, peuvent étre employées
A la combustion 5 I'odeur en est infecte 5 mais,
dans les atteliers et lorsque les eheminées tirent
bien , on peut se servir de ce combustible.

.. On a regardé les végétaux eomme donnant
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Jiew & la formation du charbon de pietre ¢ mais

['enfonissement de quelques foréts ne suffit point
pour former les montagnes de charbon qui sont
cachées dans les entrailles de la terre , il faut
une cause plus grande et plus proportionnée a
la grandeur de l'effet , et nous ne la trouvons
que dans cette quantité prodigieuse de végéraux
qui croissent dans 'étendue des mers ; laquelle
quantité  s’accroit encore par limmensité de
ceux qui y sont entrainés par les fleuves 5 ces
yégétaux liveés aux courans sont brassés,, eritassés,
amoncelés par les vagues , recouverts par des
couches de terre argileuse ou calcaire et se
.décomposent. Il est plus facile de concevoir ces
amas de végétaux formant des couches de char-
bon , que de soutenit gue les débris de coquilles
forment la majeure partie du globe.

Les preuves directes qu'on peut donner de‘la
vérité de cette théorie sont ; 1° la présence du
 fisu des végéraux dans les mines de charbon':
on a trouvé dans celles d’Alais le bambou et le
bananier. Il est commun de trouver des végétaug
terrestres confondus avec des plantés marines.

2%, On trouve encore des empreintes de co-
- quilles et de poisson , et souvent méme des co-
quilles en nature , dans les couches de charbon
quon exploite 3 le charbon d’Orsan et celui du
Saint-Esprit en contiennent prodigieusement.

3°°On voit évidemment , pat la natute des

e ’ N2
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montagnes qui renferment le charbon , que sa
formation est sous-marine ; car elles sont toutes
ou de schiste , ou de grés, ou de pierre a chaux: |
le schiste secondaire est une espece de charbon
oli le principe terreux Pemporte sur le bitumi-
neux ; quelquefois méme ce schiste est combus-
tible , tel est celui de Saint-Georges prés de
Milhaud 3 dans le schiste le tissu du végétalet
Pempreinte des poissons y sont tres-bien conser-
vés. L'origine du schiste est donc sousmarine,
et par conséquent celle du charbon distribué pat
couches dans son ¢paisseur.

Le grés est un sable amoncelé , porté dansh
mer par les fleuves et poussé sur les bords par
les vagues; les couches de bitume qu’on y trouse
ne peuvent donc appartenir qu’a la mer.

La pierre calcaire contient rarement des cow
ches de charbon , elle n'en est quimprégnee,
comme & Saint - Ambroix , & Servas , etc. ou
le bitume forme comme un ciment avecla
pierre calcaire.

Du charbon de pierre.

Le charbon de pietre se trouve ordinairement
par couches dans lintérieur de la terre , pres:
que toujours encaissé¢ dans des montagnes de
schiste ou de gres.

La propriété¢ du charbon est ‘de s'enflant
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met et de donner beaucoup de ﬁamee en
briilant.

La base de tout charbon est le schiste secon-
daire , et la qualité du charbon dépend presque
toujours de la quantité plus ou moins- considé-
rable de schiste. Lorsque le schiste domine , le
charbon est pesant, et il laisse apres sa com-
bustion un résidu terreux, trés-abondant. Cette:
gspece de charbon est veinée, dans son intérieur'y
de couches ou plutét de rognons de-schiste pres-
que pur , qu'on appelle fiches.

Comme la formation de la pyrite provient de
ladécomposition des substances animales et-vegé-
tales , de méme que celles des charbons ,
tous les charbons de pierre sont plus ou moins
pytiteux 5 et on peut regarder un-charbon de
pierre comme un mélange de pyrite', de schiste
et de bitume./La différence dans: les charbons
provient de la différence dans les proportions de
¢es principes. : : :

Lorsque la pyrite est trés-abondante , alors
on appercoit dans le charbon des veines de ce
minérai jaunes , qui se décomposent du moment
quelles ont le contact de lair , et forment une
efflorescence de sulfate de magnésie’; de fer ,
d’alumine , etc. Lorsqu’on enflamme du charbon
pyriteux , il donne une odeur de soufre insup-
portable ; mais lorsque la combustion est insen-
sible , il en résulte souvent une inflammation

N3
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par la décomposition de la pyrite , et c’est ce
qui occasionne Pincendie de quelques veines de
charbon :4 Saint-Etienne en Forez , a Cramsac
dans le Ronergue , a Roque-Cremade dans e
diocése de Beziers , il y'a des veines de char-
bon incendiées 5 et il n'est pas rare de voir lg
fen dévorer des tas considérables de charbon
pyziteux lorsque la- décomposition en est fayo-
risée par le concours de l'air et de leau. Si
linflammation s'excite dans des masses plus con-
sidérables de bitume , alors les effets en sont
plus-impesans ; et c’est a une semblable cause
que nous devons rapporter l'origine et P'effet des
voleangs ;

Lorsque: le prineipe -schisteux domine dans
les charbons j ils sont alors de” mauvaise qualité,
parce que le résidu terreux en est considérable.

Le charbon de qualité supérieure est celi
dans lequel le principe bitumineux est le plis
abondant et exempt de toute impureté. Le char-
bon:se boursouffle qiiand il brileyet les fragmens
épats se collent entr’eux : Clest sur-tout cette
qualité , qu'on a employée a cette opération, ap:
pelée désoufrage ou dpurement du charbon:
cette opération est analogne ‘& cellecpar laquelle
on ‘charbonne le bois 3 dans le désoufrage onen
fait des pyramides qu'on allume au’centre , et,
lorsque la chaleur a forrement pénéire toute la
masse et que la flamme s%échappe par les cétés,
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alors on les recouvre avec de la terre mouillées
la_combustion est suffoquée , le bitume se dis-
sipe en fumée, et il ne reste plus qu'un charbon
léger spongieux qui attire l'air et 'humidité , et
qui présente dans sa combustion les mémes phé-
nomeénes que le charbon de bois; il nedonne
pi flamme ni fumée quand il est bien fait,
mais il produit une chaleur plus forte que celle
d'une masse egale de charbon brut; cette opé-
ration avoit regu-le nom de d¥sonfrage, dans lidée
oli 'on. étoit que par ce moyen on dépouilloir
le charbon de son soufre; mais il a été prouvé
que-tous les charbons susceptibles d’étre-désou-
frés ne contenoient presque pas de sonfre.

On a cru pendant long-temps que Podent du
chatbon étoit peu saine; mais il est prouvé de
nos jours. quelle-n'est point malfaisante : M.
Wenel a fait de nombreuses expériences a ce
sujet 5 et il s’est gonvaineu que 'homme et les
animaux n’étoient pas-incommodés - par cette
odeur : M. Hoffmann rapporte que les maladies
de poitrine sont inconnues dans les villages I’Al-
lemagne oli on-ne connoit que ce combustible.
Je crois que la bonne qualité de charbon ne donne
-point de vapeur dangereuse 5 mais -lorsque ce
combustible est pyriteus alors I'odeur ne peut
quen étre mauvaises

L’usage du charbon est généralement apphquc
aux arts , et lanature paroit avoir caché et rés
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setvé ces magasing de combustible pour nous
donner le temps de réparer nos foréts épuiséess
ces mines sont trés-abondantes et trés-nombreys
ses dans le Royaume , notre Province en con-
tient beaucoup , et nous en avons plus de vingt
.en pleine exploitation: en Angleterre on a méme
appliqué 'emploi du charbon aux usages domes-
tiques 3 et cette partie de la minéralogie est
tres-cultivée dans ce Royaume. Les particuliers
y ont_fait dans ce genre les entreprises les plus
~considérables : le Duc de Bridgwater a fait
construire 4 Bridgwater un canal de deux mille
cinq cens toises pour lexploitation des mines
de charbon dans la province de Lancastre ; il a
colité cing millions , il est creusé en partie sous
une montagne , €t passe successivement dessous
et dessus les rivitres et les grandes routes. Dans
notre Province nous ne manquons que de che-*
mins pour le transport du chatbon, et le Lan-
guedoc n’a pas osé encore entteprendre ce qu'un
patticulier a exécuté en Angleterre.

En Ecosse Milord Dondonald a établi des
fourneaux dans lesquels on dégage le bitume du
charbon , et on recoit et condense les vapeurs
dans des chambres sur lesquelles il fait passer
une; rivitre pour les rafraichir ; ces vapeurs con-
densées fournissent 4 la marine angloise tout le
goudron dont on a besoin. Becher , dans son
ouviage inticulé Za folle sagesse et la sage folie,
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imprimé a Francfort en 1683 , dit étre patvenu
3 apptoprier aux usages ordinaires les mauvaises
tourbes de Hollande et les mauvais charbons de
PAngleterre : il ajoute én avoir retiré un goudron
supérieur & celui de Suede , par un procédé
semblable & celui des Suédois 5 il dit Pavoir
fait connoitre en Angleterre et l'avoir fait voir
~au Roi. - :

‘M. Faujas a exécuté a Paris le procedeé du
Seigneur Ecossois: le tout consiste 3 enflammer -
Je charbon , & l'étouffer a propos pour que la
vapeur aille dans les chambres dans lesquelles on
met de I'eau pour  la condenser. Ce goudron a
patu meilleur que celui du-bois.

Le charbon fournit encore, 4 la distillation’; de
lammoniaque qui se dissout dans 'eau , tandis
que P'huile surnage. :

Lorsque le charbon est dépouillé par la com-
bustion de tout le principe huileux et auttes,
le résidu terreux contient des sulfates d’alumine,
de for , de magnésie , de chaux, etc. ces sels
sont tous formés lorsque la combustion a été
lente 5 mais lorsqu'elle est rapide le soufre se
dissipe et il-ne reste que les terres alumineuses
‘magnésiennes , siliceuses , calcaires , etc. l'ala-
mine domine ordinairement. =t
 Le naphte 4 le pétrole , a poix minérale et
Pasphalte ne sont que de: légtres: modifications
de I'huile bitcumineuse si abondante dans le char-
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bon de pierre. Cette huile , que la simple cha.
leur de la décomposition des pyrites suffit poy
la dégager du charbon et la faire couler , recojt
encore des modifications par l'impression de l'ait
extérieur, -
- Le pérrole ou Phuile de pétrole est la pre..
micre altération : on trouve cette huile prés des
volcans , dans les endroits oi existent des mings
de charbon , etc. On connoit plusieurs  source
.de pétrale : nous en avons une a Gabian , dio-
cese de Begiers ; cette huile est portée au dehors
par 'ean qui s’échappe an bas d'une montagne
dont le sommet est volcanisé.

L’odeur du pétrole est désagréable , la cou
leur en est rougeétre 5 on peut blanchir cetre
Jwile enla distillant sur Pargile de Murviel.

Le naphte n’est qu'une variété de pétrole, .
- Prés :Derbens sur la mer Caspienne , il ya
des sources de naphte que- Kempfer visita , ily
a prés d’un sidcle, et dont il nous' donna la
-description, -

1L y a un endroit connu sous le nom defu
perpétuel 5 ont le feu brile sans relache : ls
JIndiens wateribuent point Porigine * de ce fan
-inestinguible au naphte’; mais ils soutiennentque
Dieu ya jeté le Diable pouren délivrer les hom-
mes 3 ils y vont en pélerinage pour prier Dicu
.de ne pas laisser échapper cet ennemi du gent:
~humain.
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La terre imprégnée de naphte est calcaire,
clle fait effervescence avec les acides , elle s'en-
flamme par le contact d’'un corps embrasé quel-
conque. Ce feu perpétuel est d'un usage excel-
Jent aux habitans de Baku : on enléve la super-
‘ fele d’un petit circuit de ce terrain brilant ,
“on y entasse les pierres a chaux , on couvre ces
pierres avec la- terre quon vient d’en enlever
er dans deux ou trois jours la chaux - est
faite. :
- Les habitans du village de Frogann se rendent
Ja pour y cuire leurs alimenss

Les Indiens accourent de-toutes parts pour
venir adorer I'Eternel en ce lien 5 on ya bati
plusieurs Temples , il en existe encore uns ona
pratiqué pras de PAutel un myau de deux a trois
pieds de long , par ol sort une- flamme bleue
mélée de rouge ; les Indiens se prostetnent
devant ce tuyau et prennent les: atntudes les: plus
grotesques et les plus génantes. '

M. Gmelin observe qu'on distingue dans ce
pays deus especes de naphte : 'un transparent
€t jaune qu'on trouve dans un puits.: e puits
est recouvert en pierres enduites dun ciment
de terre grasse ; dans lequel on a grave le nom
du Kan, et il n’y a que le préposé par le Kan
qui puisse lever le scellé.

La poix minérale est encore une modifica-
tion du pétrole : on en trouve ., en Auvergne
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dans un endroit qu'on appelle puizs de la Pege;

prés d’Alais , dansune étendue de plusieuts lieues
qui comptennent Servas , Saint-Ambroix , etq
La pierre calcaire est imprégnée d'un bitume
analogue , la chaleur de I'été le ramollit , il dé

coule des roches o il forme des stalactites d'up*

noir magnifique ; il forme des boules dans les
‘champs et arréte le soc des charrues 3 les paysans
sen’ servent pour marquer les troupeaux. Cette
~ pierre exhale une odeur exécrable par le frotte-
ment , le palais Episcopal d’Alais en avoit ét
pavé sous M. Davéjan et on a été force dien
lever cette pierre.

On prétend que la poix minérale a servi au-
trefois a cimenter les murs de Babilone.
2.~ L’asphalte ou bitume de judée est noir , bril-
ant , pesant et trés-cassant.

Il acquiert de odeur ‘par le frottement.

Il surnage les eaux du lac Asphaltite ou Mer
morte. ; ' _
<= J.’Asphalte du ‘commerce se tire des mines
d’Annemote , et notamment de la principautt
‘de Neufchatel. M. Pallas a trouvé ‘des sources
d’Asphalte sur ‘les bords de la Sock en Russie

Le plus grand nombre des naturalistes le
regardent comme le succin dénaturé par-le feu.

I’Asphalte se liquéfie sur le feu ;- sé bout-
souffle et donne une flamme et une fumce dcre
st désagréable.
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Par la distillation on en retire une huile ana-
logue au pétrole. Les Indiens et les Arabes'em-
ploient comme le goudron , il entre dans les
vernis de la Chine.

Le succin o ambre jaune , karabé , electrum
des anciens , est en morceaux jaunes ou bruns,
transparens ou opaques , susceptibles du poh .
gélectrisant par le frottement , etc.

Il est friable et cassants

Il n’est pas de substances sur lesquelles l'ima-
gination des pogtes se soit autant exercée que
sur celle-ci : Sophocle avoit dit qu'il éroit formé
dans 'Inde par les larmes des sceurs de Mé/dagre
changées en oiseaux et pleurant leur fitre ; mais
yne des plus intéressantes origines qu’on lui ait
donnée est celle quia été fournie par la fable
de Phaéton , brilant le ciel et la terre, et preé-
cipité par la foudre dans les flots de /'Eridan ;
ses sceurs le pleurerent et les larmes précieuses
de la douleur tombérent dans les flots sans s’y
méler , se consolidérent sans perdre leur trans-
parence et devinrent I'ambre jaune si précieux

aux anciens. V. Bailly.
~ Le succin est de tous les bitumes celui qui

est le plus dépounillé de portion charbonneuse.

On le trouve souvent dispersé sur des lits
‘de terre pyriteuse et recouverts dune couche
de bois chargé de maticre bitumineuse noi-
ritre. : -
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1l nage dans la mer Baltique , sur la cdte s
la Prusse ducale 5on en trouve pres de Siste
ron en Provence.

On s’est borné , pendant long-tems , & forme
avec lé- karabé des compositions pour la mé.
décine et les arts ; nous devons a Neumarn,
a Bourdelin et a Pott une analyse assez exacte
de ce bitumies - ’

Les deux principes constitians que nous pré-
~sente l'analyse du succin, sont le sel de succin

ou acide suscinigue et Phuile bitumineuse.

Pour extraire l'acide succinique 5 on prend
du karabé qu'on’ réduit en petits fragmens &
quon met dans une cotnue , on dispose Iappx
teil sur le sable et on procede a la distillation:
Lotsqu’on a soin de ménager le feu , les divers
produits ‘qu'on en retire sont 1° un phlegme
insipide , 2% un phlegme tenant en dissolution,
une petite portion d’acide , 3° du sel acide
concret ‘qui sattache au col de la cornue,
4°. une huile brune et épaisse qui a lodeur

Le sel concret retient toujours une portion
acide & la premicre distillation. M. Seheffer
propose , dans ses lecons de Chimie , de le dis-
tiller avec du sable , Bergmann avec de lar-
gile blanche ; Port conseille de le dissoudre
dans Tean et de filtrer A travers le coton bianc,
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on rapproche la dissolution qui sest dépouillée
de lhuile qu'elle a laissée sur le coton 5 Spiel=
mann 5 d’aprés Port , propose de le distiller
avec l'acide muriatique , il se sublime alors blanc
et pur 5 Bourdelin-a appris a le débarrasser
de son huile en le faisant détonner avec le
nitre.

Cesel est préparé en grand & Konigsbers ol
on distille les rognures du karabé qu'on y tra-
yaille. -

L’acide succinique a un gout piquant , il

rougit la teinture de tournesol 5 24 parties d’eau
froide et 2 d’eau bouillante en dissolvent une
de cet acide. Si on fait évaporer une dissolu=
tion saturée de ce sel, il cristallise en prismes
triangulaires dont les pointes sont tronquées.

M. de Moryean obsetve que ses affinités sont
la baryte , la chaux , les alkalis , la magme-
sie, etc. '

L’hmle de succin a une odeur agreablc 5 on
la dépouille de sa couleur en la distillant sur de
largile blanche , Rouelle la distilloit avec l'eau;
mélee avec 'ammoniaque elle forme un savon
liquide connu sous le nom d'ear de Luce. :

Pour faire I'eau de Luce je fais dissoudre la

cire punique dans I'alkool avec un peu d’huile

de succin et verse dessus Palkali volatil.
L’alkool attaque le succin , il se colore en
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jaune 5 Hoffinan prépare cette teinture en mé-
lant Pesprit du vin a l'alkali.
L'usage du succin dans la médecine consisty
2 le briler etaen recevoir la vapeur sur les par-
ties malades 3 ces vapeurs sont fortifiantes g
résolutives ; I'huile du succin a les mémes us-
ges ; on fait avec lesprit de succin et Popiun
un sirop de karab¢ que 'on emploie avec avap.
tage comme calmant et anodin. Les plus beaug
morceaux de succin sont employés & faire des
bijoux 3 Fallerius dit méme qu'on peut em-
ployer les morceaux les plus transparens pour
faire des miroirs , des prismes, etc. On a-
sure que le Roi de Prusse a un miroir ardent
de succin , d’un pied de didmetre ; et quily
a dans le cabinet du duc de Florence une -
lonne de succin de dix pieds de haut , et un
lustre trés-beau.

Des Volcans.

L’embrasement de ces amas énormes de bi-
tume déposés dans les entrailles de Ia terre pro-
duit les volcans. Ce sont sur-tout les couches
de charbon pyriteux qui leur donnent naissance:
"Ha décomposition de P'ean sur les pyrites de-
termine de la chaleur et la production d'une

grande
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grande quantité de gaz hydrogtne ; qui fait ¢f-
fort contre les enveloppes qui le resserrent etfinit
par les briser et les rompre : C'est sur-tout cet
effet qui produit les tremblemens de tetre™; mais
lorsque_ le concours de Pair facilite la. combus-
tion du bitume et 'embrasement du gaz hydro-
gine , la flamme se manifeste par les chemi-
nées ou soupiraux 4 et c’est-1a ce qui occasionne
le feu des volcans. ¢ TEH

Il est nombre de volcans encore en activité
sut notre globe , ‘indépendamment de ceux d’f-
ralie qui sont les plus connus ; I'abbé Chappe
en a déerit trois brilans dans, la Sibérie; Jean
Anderson et Dérroil’ ont  fdit ‘Connoitre celix
'd’Islande; I'Asie - et I'Afrique nous en présen-
tent pluqxeurs et nous retrouvons des debris de
ces feux ou des’ resre: de yolcans sur toutes les
parties du globe. Les. naturahstes nous appren—
nent ‘que toutes les dsles du midi ont été vols
canisées 5 et on en voit se former journellement
par Laction de ces feux souterrains. Les traces
du feu' existent méme au milieu de nous : la
- seule province de Languedoc contient plus. de
volcans éreints qu'il n'y en avoit de “connus ,
il 'y a vingt anis ,*dans toute ['Europe 5 la cou-
leur. noire de. ces pierres., leur tissu spongieux ,
les autres produits du’ feu’, Tidentit¢ de ces
'substances avec. celles que_les. yolcans: brilan

o
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rejettent aujourd’hui , ‘déposent en faveur d'une
méme origine (1)

(1) On a annoncé et décrit un volean brilant dans Te Lan.
guedoc 5 sur lequel il st nécessaire de détromper : ce prétendy
volcan est conna sous le nom de phosphore de Vénéjars

Vénéjan est un village situé , a un quart de lieue da gran'd'
cliemin , eintre le [Saint-Esprit et Bagnols : depuis un' temps
immémorial , an retour du printemps-, o appercevoit, du
grand chemin , un feu qui augmentoit pendant I'éré, s’éte)gnmt
peu-a-pen tn automne et n'éroit visible que la nnit 5 plusieurs
fois on Pétoit: porté en droite ligne du grand chemin 4 Véndju
pour vérifer le phénomene sur les lienx ; mais la nécessité. de
plonger dans un bassm pour y parvenir faisoit perdre le feu
de vue’, et arrivés a VEngjan ofi ne tronvoit plus ' rien qui resk
semblit au feu d’un VOlhﬂ“o M, de Genssane décrit- ce phéio-
méne et le compare aux ]ets d’ane forte aurore boréale 4 ildit
‘meme que le pays est-volcaniques ( Hist, nat. du Langusdo:,
Diogcese d@Uzése ) Enfin, il y aqnatrerou ting ans que ces fens
se multipliérent daus I'été , et au lien d’un il en parut trois;
‘des Physiciens de Bagnols firent Ie projet dexaminer ce phéios
méne deplus Prés, et ils §e trahsportérent d une campagne sine, |
entre le chemin royal et Vénéjan:, arniés de torches, de porre-
voix et de tout ce qui. Jeur. parut nécessaire pour faire T'obseryae
tion, A minuit , quatre ou’ cing dentr’edx furent depurés et dis
rigés versile feu 3 et ceux iqui restérent “les remetroient rou[onm
sur la voie par le _moyen. de leurs porte voix ; enfin parvents
village, ils trouvérent trols,grouppes de femmes filant de la soie
R miliel des. rues & la Tweur @an fen de ‘chenevoites ; tois Ies
phiénoménes volcariques disparurent, ét Vesplication des obsec-
yations_ faites a ce sujet devint simple ¢ au printems. le fel. étoit
foible , parce quil éroit allmenté avec du bois qui donnoit de
1a chaleur: etde Ia luntigre’s . pe’ndsnt Pété on briloit des cheniee
vottes attendu quw'il ne faxlozt que:de la lumiere ; alors sétojent
¢érablis trois fenx , parce que l’approche de la foire du Sr. Espm,
ot se-yendent les foles'; leur faisoit une ‘néeessité de presser Tewt
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Lorsque la “décomposition des ~ pytites” est
avancée , et que les vapeurs et les gaz ne peu-
vent plus étre contenus dans les entrailles de la
terre , on ressent des tremblemens de terre ; les
mofétes se multiplient & la surface du sol ; on
entend des bruits profonds et effrayans ; les ri-
vitres et les sources sont -englouties en Islande ,
ilse dégage alors par le cratére une fumée me~
_ Jée d’éclairsiet d’etincelles ; et les naturalistes ont
observe que , lorsque la fumee du Vésuve prend
I forme d’un pin , Péruption ne tarde pas a
se manifester.

A ces préludes , qui annoncernt une grande
agltanon intérieure et des cbstacles qui s'op~
posent a la sortie des matieres succede une
énption “de pierres et autres produits que la
lave pousse devant elle , et enfin paroit un
fleave de lave qm conls ‘et se répand sur le flanc
de la montagrie : “alors‘le’ calfiie est rétabli dans
fintérieur de la terre et D'étliption continte sans
secousses.  Lies efforts violens font quelqiiefois
entrouvrir la montagne par les flancs ; et ¢'est
te qui' a successivement formé les monticules
dont les montagnes volcaniques sont hérissees :

i

tavail, Les paysans renvoyerenr ces |Shservateurs , qui $'étoiens
anuoncés avec fracas ;; avec une salve de cailionx que des Dan=
quichotes de. Vhistoire naturelle aurm;nt pris eertamcment pour
e erupuoxx yolcanique, o

P
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Montenuovo,-qui a 180 pieds de haut sur trofs
mille de large , s'est formé en une nuit.

Certe crise. est quelquefois suivie d’une érup-
tion de cendres qui obscurcissent l'air , ces cen-
dres sont le dernier résultat de Paltération des
charbons 5 et les matiéres qui sont  vomies
les premitres sont celles que lactivite de la
chaleur a tourmentées et a demi-vitrifiées. En
1767 4 les cendres du -Vésuve furent envoyees
3 vingt lieues en pleine mer , les rues de Na
ples en furent couvertes ; ce que dit Dion d
Péruption du Vesuve sous Titus ot les:cendres
furent. portées en Afrique , Egypte et Sirie,
tient du. fabuleux; M. de Saussure dit quele
sol de Rome est de ce caractére et  que les
fameuses catacombes sont toutes dans les cens
dres volcaniques. : :
- Mais il faut convenir que la force avec [
quelle. tous. ces produits -sont lancés est eton-
hante : en 1769, une pierre de douze pieds de
hauteur et. quatre de circonférence fut jetcea
un quart de mille du cratére 5 en 1771, Ho-
milton a yu des pierres d’une grosseur énorme
employer. onze secondes 3 tomber. ;. .

L’éruption, du volcan est souvent aqueuse:
Peau qui s'engouffre et favorise~la décomposi
tion .de la pyrite est quelquefois rejetce avc
efforty on .trouve -dil sel marin-avec -les ma:
titres vomies , on y trouve au 51d'u' sel dmmo-
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piac 3 en 1630 , un torrent d’eau bouillante
mélé avec la lave décruisit Portici et Torre del-
greco. Hamilton a vu rejeter de I'eau bouil-
lante ; les sources d’eau bouillante dans I'Islande,
décrites par M. D#troil , et toutes les sources
d’eau chaude qui abondent a la surface du globe
ne doivent leur chaleur qu'a la décomposition
des pyrites. ;
~Les éruptions sont quelquefois boueuses et
ce sont celles-ci qui forment le tuffa et la poz=
golane 5 celle qui a comblé Herculanum est de
ce genre. Hamilton y a trouvé une téte anti-
que dont I'empreinte ¢toit assez bien conservé
pour servir de moule ® Herculanum 5 dans la
moindre profondeur ,est a 70 pieds sous la sur-
face du terrain , souvent a 120.

La pozgolane varie par la couleur : elle est
ordinairement rougedtre ., quelquefois grise ;
blanche ou verte 5 souvent ce n’est que de la
pierre ponce broyée , -d’autrefois de largile .
calcinée. Cent parties de pozzolane rousse ont
fourni a Bergmann.

Silice. . : . . - 55

Alumine. 7 : A i 2.0.
Chaux. . . e . - 5
Fer. - . . : 4 20%

La lave une fois rejetée roule a grands flots
O3
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sur le flanc de la montagne , et se porte 3 une
certaine distance 5 c'est ce qui forme les cou-
rans ‘de lave , les chaussées volcaniques ,- etc
Dans le trajet la surface de la lave se refroidit
et forme une crodte solide sous laquelle roule
la lave liquide 5 aprés I'éruption cette croiite
persiste - quelquefois et forme des galeries cre-
vassées que MM. Hamilton et Ferber ont visis
tées 5 Cest’dans ces crevasses que se subliment
lc sel ammioniac , le sel marin , etc., On peut’
détourner une lave en lui préparant des fossés ;
on le fit, en 1669, pour sauver ‘Catane , et
le chevalier Hamilton l'a proposé au Roi de
Naples pour sauver Portici.

Les coutans de lave restent quelquefois plu-
“sieurs années a se refroidir 3 le chevalier Hg-
milton a observé , en 1769 , que la lave qui
avoit coulé en 1766 , fumoit encore en quelk
ques endroits. -

Lorsque le courant de lave est arrété par
Lean , le ‘refroidissement est plus prompt etla
masse de lave prend un rerrait qui la divise en
colonnes quon appelle dasaltes : la fameuse
chaussée des géans en Irlande est ce que nous con-
noissons de plus étonnant en cegene; elle présen-
te trente miille colonnes de front, et a-deux lieues
de long sur le rivage de la mer ; ces.colonnes
ont de 15 a 16 pouces de diamétre , sur 254
30 pieds de longueur. 3
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- Les Basaltes sont -divisés en Colonnes. de
4555 6, 7 cotés. D'une seule colonne de
basalte 'Empereur Vespasien fit faire une statue
enti¢re avec seize enfans qu'il deédia an Nil 4
dans le temple de la paix.
Le basalte a donné a Bergmann par quintal

Silice. . s . 5 .A 56.

Be

Alumine. 5 - = . 15,
Chaux, . 5 . . . 4o
Fer. A < 3 . . 15

X

La lave est quelquefois boursoufflée et po-
reuse , la plus légére est appellée pierre

ponc‘e.
Toutes les matitres vomies par les yolcans ne

sont point altérées par le feu ; ils lancent des
matitres vierges telles que du quartz:, des cris-
taux d’amethiste , de l'agathe, du gypse , de
lamianthe , du Feldspath, du mica , des co
quilles , du Schorl , etc. |

Le feu des volcans suffit rarement pour vi- -
trifier les matiéres qu'il rejetre ; nous ne connois-
sons que le verre jaundcre capillaire et ﬂex1b1e
vomi par les volcans de I'Isle de Bourbon ,
14 mai 1766 , ( M. Commerson )setla p1e11e
de gallmace rejetée par hecla. M. Egolfjouson
employé a lobservatoire de Copenbague s'est
établi en Islande ol il se sert d’un miroir de
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télescope qu'il a fait avec l'agathe noire d's-
lande.

La main lente du temps dénature les laves
& lalongue , et leurs débris sont tres-propres 3
la végération : la Sicile si fertile a été toutg vol-
canisée 3 j'ai observé plusieurs vieux volcans ay.
jourd hui cultivés , et la ligne qui sépare les
autres terres de la terre velcanique est le terme
de la végétation ; le -dessus des ruines de Pop-
-peia est- tres-eultivé 5 M. Hamilton considere
{es feux souterrains eomme une-grande charrue
dont la nature se sert pour retirer la terre vierge
des entrailles de la terre et en réparer la sur-
face épuisee. ‘

La décomposition de la lave est trés-lente : on
trouve quelquefois des couches de terre végétle
et de lave pure-apposées les unes sur les autres,
ce qui dénote des €ruptions faites a de longues
distances les unes des autres, parce qu’il faut
apewpres deux mille ans avant que la lawe
regoive la charrue : on a tire de ce phénoméne
‘un argument pour prouver 'ancienneté du globe;
mais le silence que les Auteurs les plus anciens
gardent sur les volcans du Royaume , dont nous
“trouvons des traces si fréquentes , prouve que
ces volcans ¢toient alors éteints depuis un temps
immémorial, ce qui en fait remonter Pexistence
a des temps bien reculés. D'ailleurs , plusieurs
~milliers d’années d’observations suivies et trans-



(219)
mises n’ont pas apporté des changemens bien

notables an Vésuve et a I'Etna; cependant ces
montagnes énormes sont toutes volcanisées ,
conséquemment formées par des couches appo=
sées les unes sur les autres. Le prodige devient
plus fort si nous observons que toute la cam=
pagne des environs , a des distances trés-grandes ,
a été tirée du sein de la terre.

Hauteur du Vésuve sur le niveau de la
e e 3,659 pieds.
Circonference. . . . 30,000
Hauteur de I'Etma. . 10,036.
Circonférence. . . 180,000,

Les divers produits volcaniques nous présen-
tent divers usages auxquels on peut les em-
p]oyer.

9. La pozzolane est admlrable pour batir
dam Peau ; mélée avec la chaux elle fait une
prise prompte , et 'eau ne peut pas la délayer;
celle y durcit de plus en plus. :

Jai prouvé queles ochres calcinées procu-
roient le méme avantage ; a cet effet on en fait
des boules dont on remplit des fours de poterie
‘et on les cuit a l'ordinaire. Lies expériences faites
aSerte par MM. les Commissaires de la Province,
prouvent qu'on peut les substituer avec le plus
grand avantage a celles d'Ttalie. (Vimon Mémnoire
mprimé: chez Didot Jo =+
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2°. La lave est encore susceptible de se vitris
fier , et dans cet état on peut la souffler en bou-
teilles opaques d'une grande légéreté ; Clest ce
que j’ai fait exécurer 2 Erépian et a Alais. La
lave trés-dure mélée 3 parties égales avec la cen-
dre et la soude , a produit du verre excellentde
couleur verte 5 les bouteilles quon a fabriquées
sont deux fois plus légeres que les bouteille§
ordinaires et infiniment plus solides 3 c’est ce qui
résulte de mes expériences et de celles que M,
Joly de Fleury ordonna sous son ministére.

3°. La pierre ponce a aussi ses usages ; elle
est employée sur-tout a polir presque tous les
corps un peu durs ; on'emploie en masse ou en
poudr% , selon l'usage ; quelquefois méme , aprés
Payoir porphyrisée , on la délaie dans I'eau pour
qu’elle soit plus douce.

CHARIFTRE:LLIL

DE LA DFCOMPOSITION DU WVEGETAL
DANS L'INTERIEUR DE LA TERRE.

Les plantes herbacées ensevelies sous des cou-
ches de terre , s’y décomposent lentement ;
mais les eaux qui s'infiltrent et les pénétrent en
relachent le tissu. Les sels en sont extraits , et
il en résulte des couches noiritres , dans less
quelles on peut encore reconnoitre le tissu du
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yégétal : ce sont ces couches qu'on appercoit
quelquefois dans les scissures pratiquées a la.
terre. Mais cette altération est infiniment plus
censible et plus facile a observer dans le bois
i-méme que dans les plantes herbacées : le
corps ligneux d’un arbre enfoui sous la terre se
colore en noir , devient plus friable et casse net;
la cassure est luisante , et la masse totale
paroit ne plus faire quun seul corps susceptible
du plus beau poli : c’est ce bois ainsi dénaturé
quon appelle jay ou jayet. On a retiré , aux
environs de Montpellier, prés de Saint-Jean-de-
Cucule , plusieurs charrettées de troncs d’atbres,
trés-conservés pour la forme, et qui étoient parfai-
tement convertis en jayet : j’ai trouvé moi-meme
uge pele de bois convettie en jayet;on a trouve,
dans des fouilles faites a Nismes , des morceaux
de bois totalement passés 4 D'état de jayet 5 du
cté de Vachery ,dans le Gévaudan , il existe
du jayet ol le tissu du noyer est trés-reconnois-
, sable = on distingue le tissu du hetre dans le
jayet de Bosrup en Scanie ; on a trouvé dans
Ia Guetbre une forét de pins ensevelie sous le
sable ; et 4 Beichlity on exploite , selon M.
Jars , deux couches de charbon , I'une bitumi-
neuse et Pautre de bois fossile : je conserve, dans
le cabinet de minéralogie de la Province , plu-
sieurs morceaux de bois , dont Vextérienr est a
lérat de jayet , tandis que Lintérieur est encore
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a DPétat ligheux 3 et Pon observe les nuances et
le passage de 'un et de l'autre.

- Le jayet est susceptible de prendre le polile

plus parfait : on en.fait des bijoux , tels que
‘des boutons , des tabatitres , des colliers et
‘autres ornemens ; on le travaille dans le Lan-
guedoc , du coté de Ste. Colombe , a trois licues
de Castelnaudary ; on I'use et on lui donne s¢s
facettes par le moyen des meules sur lesquelles
“on le faconne.
- Le jayet seramollit au fen et briile en répan-
dant une odeur féride ; il fournit de 'huile pls
ou moins noire , qu'on décolore par des dis-
tillations répétées sur la terre de Murviel.

=G P-ET ReEecE- Ve

Dr L'4acTIiOoN DE I'AIR ET DE LA CHA*
ILEUR SUR LE VEGETAI.

Lorsqu’on applique la chaleur sur un végenl
exposé a l'air , il en résulte des phénomenes qui
tiennent a la combinaison de I'air pur avec les
principes inflammables de la plante , ce qui
forme la combustion.

- Pour déterminer la combustion , on apphque
un corps chaud au bois sec qu'on veut allumer;
on volatilise par ce moyen les principes dans *
Pordre que nous avons indiqué a larticle pres
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cédent 3 il en résulte de la fumée qui est le mé-
Jange de I'eau, de I’huile, des sels volatils et de tous
les produits gazenx qui resultent de la combinai-
son de lair vital avec les divers principes du vége-
tal; la chaleur s’accroit alors par la combinaison
' méme de lair, puisqu'il passe a I'état concret.
Et, lorsque cette chaleur est pogtée a un certain
point 5 le végeral s'enflamme et la combustion
persiste jusqu’a ' ce que tous les principes inflam-
mables soient détruits par la combustion.
. Dans cette opération , il y a absorption d'air
vital ‘et produit de chaleur et de lumicre: la
~ combustion doit étre d’autant plus vive , quele
principe inflammable est plus-abondant , que
le principe aqueux est moindre , que le bois est
plus résineux , ghe lair est plus pur et plus
condensé. : :

Le: dégagement de chaleur et de lumicre est
dautant plus considérable , que la combinaison
de Pair vital est plus forte dans un temps
donné. A
Les résidus de la combustion sont les subs=
tances qui se sont volatilisées et les. substances
fixes : les unes forment la suie, les autres les
cendres. S

- La suie provient en partie des substances mal
brilées, & moitié décomposées et qui ont échappé
a laction de “lair vital : de - la vient que
la suie peut s'enflaimmer de nouveau, et de-la
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vient encore que, lorsque la combustion est trég=
fapide et trés-forte , il n’y a pas de fumée sen-
sible , parce qu'alors tout ce qui est inflammable
est détruit, commie dans les*lampes a cylindre,
les feux violens , etc. :

L’analyse de la suie nous présente de I'huile
quwon peut extsaire par la distillation ; de la
résine que Palkool pett en tirer , et qui provient
ou de laltération imparfaite de la résine du
végétal ou de la combinaison de air vizal avec
Phuile volatile ; elle donne ‘encore un acide
qui se formé souvent par la décomposition du
snucus 5 et c'est cet acide trés-utile dans lesans
pour lequel I’Académie " de Stockolm a fait con:
noitre un foutneau propre a le recueillir. La suie
présente encote des sels volatils , tels que du
carbonate d’ammoniaque et autres. Unelégefe
portion de la- fibre* se volarilise: méme  par la
force du feu ', et nous la fetrouvons dans la
Suie. — : A :

Le principe fixe , résidu dela combustion; -
forme les cendres 5 elles: contiennent deg sels,
des terres et des métaux dont nous avons déja
parlé ; les sels sont des alkalis fixes, des sulfates,
des nitrates , des muriates , etc. Les metaux sont
le'fer , I'or , le ‘manganése § etc. Les tefres
sont Palumine , la chaux , la silice , la mags
nésie. St
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DE I’ACTION DE I’AIR ET DE I'EAU
 DETERMINANT UN COMMENCEMENT
DE _FERMENTATION QUI PROCURE LA
SEPARATION DES SUCS DU VEGETAL ,
DAV EC LA PARTIE LIGNEUSE.

Lorsqu’on facilite la décomposition du végetal
par le concours combiné et applique alternati
vement de Pair et de Ieau , on désorganise 1é
vegetal , on rompt toute halson entre les divers
principes , et 'eau entraine les sucs et met 4 nud
lesquelette ﬁbrelﬁ’( , assez cohérent et assez abon-
dant dans quelques végéraux pour qu'on puisse
lextraire de cette manicre :Clest ainsi qu'on pré-
pare le chanvre. M. PAbbé Rozser attribue l‘eﬂt,t
du rouissage a la fermentatxon de lapartie muci-
lagineuse 5 M. Prozet a prouve que le chqmre
conténoit une partie extractive et une résineuse,
¢t que le rouissage détroisant la premitre , la
seconde se dérachoit presque mécaniquement ;
on a observe que 'addition d’un peu d’alkali favo- '
tisoit cette opération.

L’eau courante est préférable a leau stagnante,
parce que Peat stagnante entretient et developpe
une fermentation plus forte qui attaque le tlSSl!
ligneux : ona observé que le chanvre préparé
dans Peau courante est plus blanc et plus fort
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que celui préparé dans l'eau stagnante 5 l'eay
stagnante a encore l'inconvénient d'exhaler une
mauvaise odeur , nuisible a I'économie ani-
male ; laddition de I'alkali la corrige et I
Pprévient.

Dans le dioctse de Lodeve on prépare , par
un procédé trés-simple , les jeunes pousses du
genét d’Espagne : on le stme sur les "hauteurs,
.on le laisse pendant trois ans, et au bout de ¢
temps on coupe les rejetons ou jeunes pousses
dont on forme des paquets ; ces paquets forment
des fardeaux qu’on vend douze & quinze sous:
la premicre opération qu'on fait sur ces jeuns
tiges consiste a les écraser spus une massie;
le lendemain on les met dans 'ean au courant
de la riviere ott on les assujettit avec des pierres;
le soir on les retire , on les met en tas sutle
bord de la riviére , et on les place sur un lit de
paille ou de fougére, on les recouvie avec pa-
reille matiére et on charge ce ras avec dis
pierres , c’est ce qu'on appelle mettre couvef:,j'
tous les soirs on les arrose en jetant de l'ean

- sur_le tas; ab bout de huit jours on découve
le tas et on trouve que I'écorce se détache fack
lement de dessus le bois ; on prend chaque
paquet I'un apres lautre , et on les bat etfr"oi‘sse
fortement avec une pierre platre , jusqu’a ce
que I'cpiderme des sommités se soit bien de-
taché et que toute la tige soit devenue blanche;

: alors



(227 )

alors on met A sécher , on enléve ensuite cette
écorce qu’on sépare du corps ligneux , et clest
cette écorce qu'on carde et qu'on file pour en
former des toiles d’un tres-bon usage. Les pay=
sans ne connoissent pas d’autre linge pour les
draps , sacs, chemises, etc. et chaque paysan
ne prépare que sa provision ; il ne s'en vend
point a l'étranget.

Les genéts ont encore 'avantage de fournir
une nourriture toujours verte aux bestiaux pen=
dant Phiver , en méme-temps qu’ils soutiennent
les terres qui s’éboulent et gagnent les bas fonds.

On peut traiter par un procédé semblable
Pécorce du mirier : Olivier de Serres a fait con-
noitre un tres-bon procédeé a ce sujet.

Clest le squelette uniquement formé par la
fibre végétale et dépounillé de toute substance
étrangére , qu’on emploie a former les toiles;
cest le principe le plus incorruptible de la végé-
ution 5 et lorsque cette fibre réduite en rtoile
ne peut plus étre employée a ces usages , on
lni fait subir d’autres opérations pour la diviser
prodigieusement et la convertir en papier ; ces
opérations sont les suivantes: on choisit , on
nettoie les chiffons et on'les fait pourrir dans
leau; apres cela on les déchire par des pilons
a crochet mus par I'eau ; les seconds pilons sous
lesquels on les fait passer ne sont armés que
de ‘clous ronds ; les troisicmes sont uniqtiement

P
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de bois : on convertit par ce moyen les chiffops
en une pite quon atténue encore en la faisant
bouillir 5 on met cette' pite dans des moules,
on la desséche et on fait le papier de trace;
pour faire le papier a écrire on le colle et sou-
vent on le lisse.

CHAPITRE VI

DE 1'4CTION DE I'AIR , DE IA CHAIRUR
ET DE IL'EAU SUR LE VEGETAL.
£

Liorsque les divers sucs du végétal se trou
vent délayés dans l'ean , er’que l'action dece
fluide est favorisée par laction combinee de
Pair et de la chaleur , il en résulte une décom-
position de ces divers sucs. Le gaz oxigene doi
étre regardé comme le premier agent de la for-
mentation , il est fourni par 'atmosphere ou par
Veau qui se décompose.

Clest d’apres Pobservation de -ces faits que
Becher s'est cru autorisé a regarder la fermen
tation comme une combustion: nam combus
tio , sew calcinatio per fortem: ignem , licet pi-
trefactionis species eidemgue anglogua situs fer-
mentatio ergo definitur guod sit corporis densiors
rarefactioparticularumaue aérearum interposiio
ex quo concluditur debere in aére fieri nec
méum . frigido , nec nimium calido ne partes
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paribiles expellantur , in aperto tamen vase vél
fantim vacuo ut partes rarefieri queant ; namt
stricta closura et vasis impletio , fermentatio-
nem totaliter impedit. BECHER 4 phys. subt.
Seqv 15 VoiCop X5 pi 303

 Les conditions nécessaires pour. que la fer-
mentation s'établisse sont , 1°% le contact de
lair pur , 2% un certain degré de chaleur:,
3% une quantité d'eau plus ou moins considé-
rable , ce qui produit une différence dans les
effets.

Les, phénoménes qui accompagnent essen-
tiellement la fermentation , sont - 1° la pro-
duction de la chaleur 5 2°. I'absorption du gaz
oxigene. : -

On peut faciliter, la fermentation ;, 1° en
augmentant - le volume de la masse fermentes-
cible , 2% en se servant d'un levain approprié

1% En augmentant la masse fermentescible, on

- multiplie les principes sur lesquels l'air doit agir;
on facilite , par - conséquent , Faction de cet
¢lément ; on produit donc plus de chaleur par
la fixation d’'une plus grande quantité: d’air;
la fermentation est donc favorisée par les deux
causes qui Ientretiennent éminemment 5 chaleur
gtair, : gy ik

2% On peut distinguer deux espéces .de le=
vain, 1% Les corps éminemment putrescibles
dont l'addition hare la fermentation 5 2% ceux

P2
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‘déja -pourvus ‘d’oxigéne et qui conséquemment
fournissent une plus grande quantiteé de ce prin.
cipe de la fermentation ; C'est ainsi que les ha-
bitans des bords du Rhin , jettent des viandes
dans la vendange pour hater la fermentation
spiritueuse ( Linvnz amcenit. Acad. dissert,
de genesi calculi, ) Cest ainsi que les Chinois;
pour développer la fermentation dans une es:
- pece de bierre qu'ils font avec une décoction
dorge et d’avoine , y jettent des excrémens ; c'est
ainsi que les acides , les sels neutres , la craie,
les huiles rances , les oxides meétalliques , et
hétent la fermentation. i
Les produits de la fermentation en ont fai
établir différentes especes ; mais cette variéte
d’effets tient a la variété des principes consti-
tuans du végetal : lorsque le principe sucréy
domine , le résultat de la fermentation estune
liqueur spiritneuse 5 lorsqu’au contraire le my-
cilage est plus abondant , alors le produit est
acide ; si le gluten est un des principes du vé
gétal , il y aura production d’ammoniaque dans
la fermentation ; de sorte que la méme masse
fermentescible peut éprouver differentes altéra
tions ‘qui dépendent toujours de la nature et de
la proportion respectives des principes consti
tuans, de leur dégré daltérabilite’, etc. Ains
un liquide suceé , aprés avoir éprouvé la fer-
amentation spiritueuse , peut subir la ferments
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tion acide par da décomposition du ‘muquenx
qui avoit  resiste a la premiere ferméntation
mais 5 dans tous les cas., le concours delair;
de l'eau et de la chaleur , est nécestaire ‘pour
déveloper la fermentation: Nous nous bornerons
donc a examiner I'action de 'ces trois agens ,
1% sur les sucs® extraits du végétal et delayés
dans I'eau 5 ce' qui forme les fermentarions: spé
ritueuse et acide 4 2% sur le vegetal lui-méme,
ge qui nous fera connoitre la formation dulten
geau , de la terre yégétale , des ochres';etc, !

AR TLCLE PREM:I_E'»-R; ‘

DP la fermentation ﬁnrztueu.re et de ses
: proa’uzts., -

282 4

On appelle fermentation spirituense celle dont
le produir ou le résultat est un espm ardent ou
de l'alkool. '

On peut poser comme un principe fonda-
mental quil 0’y a que les corps sucrés qui su-
bissent cette fermentation : le sucre pur delayé
@ans Peau forme le taffia par lafermentation »
et nous retrouvons ce principe dans- I'analyse
de tous les corps qui en sont susceptibles.

Pour développer-cette fermentation ,dans les
corps sucrés , il faut 1°. l'aceesde lair , 2° une
T P

.
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chaleur-de 10 a 15 degrés, 3°. la division et
Fexpression du suc contenu dans les fruits oula
plante ; 4° une masse et un volume un pey
considérables. L
- Nous ferons 'application de ces principes §
Ia fermentation des raisins : lorsqu’ils sont murs
ou qué le principe sucré y est développé , alors
on- lescexprime , on en extrait le jus quon fait
couler dans” des cuves plus ou moins grandes,
et-1a’ la fermentation s’annonce et s’établit de
la _maniére  suivante : 1°% au bout de quelques
jours, souvent aprés quelques heures , selon la
chaleurde l'atmosphére , la nature des faisins,
la quantité du liquide et la température du lieu
ou se fait lopcranon , il se produit un mou
vement dans la liqueur qui va toujours en aug-
mentant , le volume de la liqueur s’accroit et
s’éleve , alors elle devient trouble et huileuse,
il se dégage de lacide carbonique qui remplit
tout le vide de la cuve et la chaleur va jusquan
18 degré : au bout de quelques jours ces mot
vemens tumnltietix s'appaisent , la masse saf-
faisse , la liguenr s¥claircit et on observe qu'elle
est moins  sucrée ,,'vqu’elle a plus d’odeur et
quelle sest colorée en rouge par la réaction
de Pesprit ardent sur la partie colorante de la
peliicule du raisin. _
Lecs causes d’une mauvaise fermentation sont
fes suivantes , 1° si la chaleur est foible; lafers
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mentation languit , les matiéres sucrées et hui-
Jeuses ne- sont pas suffisamment travaillées et le
yin est gras et doux.

2% Si le corps®sucré nest pas assez abon-
dant , ce qui arrive lorsque Pannée est pluvieuse,,
alors le vin est foible et le mucilage qui pré-
domine le fait tourner a l'aigre par sa décom—
position.

3% Si le suc est trop-délayé, on y jette du
mout rapproché et bouillant.

4° Si le corps sucré n'est pas assez abon-
dant on peut y ajouter-du sucre , et par ce
moyen on le corrige.  Macguera prouvé qu'on
pouvoit faire:de Pexcellent vin—avec le verjus
et le ‘sucre , «et: Ma de Bullion fait duvin, 2
Bellejames yravec:le-vetjus de ses treilles et Ia
cassonade. S

On a beaucoup ’disputé. pour savoir sil con=
venoit- d’égraper le ‘raisin ounon , il me paroit
que-cela tient a la nature des raisins ¢ lorsqu'ils
sont treés-chargés de matiere sucrée et ‘inucila-
gineuse , la grappe en affoiblit la fadeut par le
principe amer qu’elle donne ; lorsqu’au contraire
le suc n’est pas trop doux , alors la grappe le
rend plus sec, tres-rude.

~ Pour decuver le vin on prend ordinairement
lepoque a laquelle tous les phénomenes de la
fermientation se sont appaisés ; lorsque la masse
s'est- affaissée , que la couleur est bien:dévelop-
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pée , que la liqueur s'est ¢claircie et que la cha

leur a disparu , alors on le met en- tonneaux;
I'a il subit encore une seconde. fermentation in.
scnsxble ,-le vin se clarifie.; les principes s
‘coxll-hment. mieux et le golt et T'odeur s’y dé.
veloppent de plus en plus.

Si on arréte ou suffoque cette fermentation,
alors les principes gazeux sont retenus , et clest
ce qui fait le mouffeux de quelques vins. Becher
avoit des idées trés-saines sur les effets de ces
deux fermentations. -~ = . =

Distinguitur auterm -inter. fermentationem
apertam et clausam o in aperta potus. fermens
tatus sanior est sed débilior , it clausa non it
sanus sed fortior : causa est quod evaporantiy
rarefacta corpuscula imprimis magna adhu
silvestrium spirituum copia , de quibus ante
egimus o retipefitur et in Ipsum. porunm se pre
cipitet unde valdé eum fortem reddit. BECHER
phys. subt. lib. 1. 5. V. cap. 11, p. 313.

Il paroit , d’aprés les expériences intéressantes
de M. le Marquis de Bullion , que la fermen:
tation vineuse n’auroit pas heu sans la présence
du tartre.
~ En faisant évaporer.le-mout de raisin on obs
tient un sel qui a lestapparences du tartre ct
forme du sel de seignette avec 1’alkali de la soude:
on obtient encore une grande quantité de sucre}
pour cela on extrait d'abord le tartre , on fait
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ensuite évaporer le mout jusqu’a consistance de
sirop épais , on laisse pendant six mois le sirop
3 la cave, au bout de ce temps on trouve le
sucre cristallisé confusément , on lave le sucre
avec lesprit de vin, on enléve la partie colos
nte et il devient trés-beau.

Le vin privé de tartre ne fermente plus , et
la fermentation est en raison de I'abondance du
fartre , la ¢rémeé de tartre produit le méme
effet. , * 5

Il paroit que ces sels n’agissent que commie
~ des levains qui facilitent la décomposition du
principe. sucré. oy DY : )

Le suc des raisins n’est pas le seul suscepnble
de la fermentation spirituense.

Les pommes contiennentun suc qui fermente
facilement et produit le czdre : on emploie or-
dinairement a cet effet les pommes sauvages 5
on les écrase ;. on en exprime le suc qu'on fait
fermenter et qui présente les mémes phénoménes
que le suc de raisin.

Lorsqu’on veut avoir un cidre fin , on décante
la ligneur ‘de dessus la lie lorsque la fermenta-
tion tumultueuse est finie et qu'elle commence
a devenir  claire. Quelquefois ‘pour le rendre
plus doux ; on y met une certaine quantité de
suc de pommes récemment exprimé. , ce qui
produit dans le cidre une seconde fermentation
moins vive que la premiére, Le cidre-qu’on laisse
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zeposer sur la lie acquiert de la force. Le cidte
_fournit les mémes produits que le vin; mais Pegy.
de - vie qui en provient a un gofit désagréable,
parce que le mucilage trés-abondant dans le ci.
dre saltére par le feu de la distillation 5 mais ,
si on distille avec:précaution , l'eau-de - yje
est excellente d’apres les expériences de M.
Darcet. -

Le suc des poires acerbes fournit par la for
mentation une gspéce de cidre qu'on appelly
poiré. : :

Les cerises fournissent un assez bon vin , dont
on retire une eau-desvie nommee par les Alle-
mands Kirchenwaffer. i

Dans le Canada la fermentation du suc sucré
de Pérable fournit une liqueur assez bonne et
les Américains ,. en faisant fermenter les gros
sirops du suere avec. deux. parties d’eaur , for-
ment une liqueur qui fournit I'eau-de-vie appelee
taffia ou rhum par les Anglois.

On prépare encore avec quelques graminées,
telles que:le ‘bled ; I'avoine et I'orge , mais sur-
tout avec ce dernier , une boisson qu’on nomme
bidre. 1% On fait germer le grain, et a cet effet,
on le trempe dans l'eau et' on le met en tas,
par ce moyen on détruit le principe glutineux,
29, on le torréfie pour arréter les progres de
la fermentation et le rendre propre ala mou-
ture , 3% on le crible pour en/scparer les ger-

;
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mes appelés tourraillons , 4% on'le mout ‘en
une farine nommée malt 5 5% on délaye la fa-
rine avec de Peau chaude dans la cuve matitre ,
Je mucilage et le principe sucré s’y dissolvent
on nomme cette eau premier métier : on la dé-
cnte , on la fait chaufferet’ on'la renverse sur
le malt;, elle forme le second métier 5 6° on
fait bouillir cette eau avec une certaine quan’
tite de houblon qui' lui communique un prin<
cipe extracto-résineux , 7% on y joint une le=
yire acide , et on la fait-couler dans une cuve

i se développe la fermentation spiritueuse ;
gand la fermentation est appaisée on lagite
¢t on la met en tonneaux ;- élle jette par le
bomdon une écume qui s’aigrit-et-forme la le-
vire qui sert pour des fermentations ultérieures:

Le produit de toutes ces substances est une
liqueur plus o moins: colorée,; susceptible de
donner de l'esprit ardent 2 la distillation , d'une
odeur aromatique et vineuse-, d’une sayeur pi-
quante’et chaude qui ranime le jen des fibres.

Le vin ¢st une boisson excellente, mais il
devient Dexcipient de certains medicamens y tel
est le vin émétique - qui. se prépare-en faisant
digérer dans denx livres de bon vin blanc quatre
onces de saffran des métaux 5 2% le vincalibé
fait par la digestion d’une once de limaille d’acier
avec deux livres devin blanc 3 39 Les vins dans
lesquels on fair infyser des plantes 5 telles que
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Pabsinthe , Voseille, et le laudanum liguide da
Sydenham qui se faic en faisant digérer , pep.
dant * plusieurs: jours , deux onces d’opiup
coupé: pat tranche , une once de saffran, w
gros de cannelle et de cloux de girofle concassés,
dans une livre de vin d’Espagne. !

Nous allons examiner les principes constituans
de ces liqueurs spirituenses , ‘en prenant poyr
exemple celle des raisins : du moment que le vig
est dans la cuve , il se fait une espece d’analyse
qui est annoncée par-la séparation de quelques
principes constituans , tels que le tartre quis
_ dépose sur les parois et la lie qui se précipite
dans le fond ; il ne reste que Pesprit ardentit
la partie colorante délayés dans un volume e
liguide plus ou moins considérable.
=19 Le principe colorant est de nature rés-
neuse , il'est contenu dans la pellicule du raisin}
et la liquenr ne se colore que lorsque le vinest
déja formé -, parce qualors seulement il ya
un principe: qui peut le dissoudre ; de-la vien
quon fait du vin blanc avec des raisins rouges
lorsqu’on se contente d’exprimer le raisin pour
en-avoir le jus et qu'on rejette la pellicule.
- Si on fait évaporet le vin, le principe colorant
reste dans le résidu et on peut I'en extraire par
Pesprit de vin.
.+ Les vins vieug perdent leur couleur , elle s
précipite: en une pellicule qui sc dépose-sur les
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parois ‘des bouteilles ou se précipite dans le
fond. Si on expose du vin a la chaleur du soleil
Pendant I’éte , la partie colorante se détache en
e peau qui gagne le fond ; lorsque le vase est
owvert la décoloration est plus prompte , et elle
s fit en trois ou quatre jours pendant I'éte.
Le vin ainsi décoloré n’a pas perdu sensiblement
de ses forces. v
~ ,9, On décompose ordinairement le vin par
la distillation , et le premier produit de opé-
ration est connu sous le nom d’ean-de-yie.

- On fabrique des eaux-de-vie depuis le treizieme
siecle , et c’est dans le Languedoc que ce com-
merce a pris naissance : Arnauld de Villeneuve
paroit étre l'auteur de cette découverte. Les
alambics 5 dans.lesquels on a distillé les vins
pendant long - temps , étoient des especes de
chaudrons surmontés d’un long col cylindrique,,
tés-étroit , coéffé par une demi-sphere creuse
dans laquelle les vapeurs vont se condenser; a
ce petit chapiteau est adapté un tuyau peu large
qui porte la liqueur dans le serpentin. On a
ajouté successivement quelques. degrés de per=
fection a cet appareil distillatoire : la colonne a
ete considérablement baissée ; et les chaudiéres,
généralement adoptées pour la distillation des
vins dans le Languedoc , sont a-peu-présde la
forme suivante: ce sont des espéces de chau-
drons a cul plac , dont les cotés sont élevés



(240)
perpendiculairement au fond jusqu’a la hautey
de vingt-un pouces ; & cette hauteur on pratiq
un étranglemeni quien réduit Pouverture édouz«:;
cette ouverture est terminée par un col de quel
ques pouces de long , qui regoit Ia base din
petit couvercle appelé chapean et qui imite gros
sicrement la forme d’un cone renversé 5 Clest do
Pangle de la base supérieure du chapiteau que
part un petit bec destiné & recevoir les vapeus
deati-de-vie et & lestransmettre dans le serpentin
auquel il est adapté; ce serpentin présente sig
ou sept. circonvolutions et est placé dang n
tonneau qu’on a soin de remplir d’eau pour fad.
liter la condensation des vapeurs.

Les chaudiéres sont pour 'ordinaire enchassées
dans- la maconnerie Jusqu’a leur étranglement;
le: fond seul est expos¢ a Paction immédiate dy
feu. Un cendrier trop étroit , un foyer asswz
large et une cheminée placée vis-a-vis la porte
du foyer constituent les fourneaux dans lesquels
sont enchassées ces chaudieres. ‘

On charge les chaudicres de'cing @ six quin-
taux de vin, la- distillation s’en fait dans huit

_aneuf heures, et on briile de soixante a soixante-
quinze livres de: charbon ‘de pierre a chaque
chauffe ou distillation.

. Il nest personne qui ne sente 'tmperfection
de cette forme de chauditre : les vices majeuts
sont les suivans.

1% La forme de la chaudiere ¢écablit une co-
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Jonne de vin assez haute et peu large qui , nétant
frappée par le feu qu'a sa base , est brilée en
cette partie avant que le dessus soit chaud.

2% L’étranglement pratiqué a la partie supé-
rieure rend la distillation plus difficile et plus
longue : en effet cet étranglement , continuel-
lement frappé par I'air , condense les vapeurs
qui retombent sans cesse ; il s‘oppose en outre
au libre passage des vapeurs: et fait une espéce
dEolipile , comme I'a observé M. Baum¢; de
sorte que les vapeurs comprimées a ce goulot
séagissent avec effort, pressent sur le vin et s’op-
posent a une ascension ultérieure.

3% Le chapitean n’est pas constrnit d’une
maniére plus avantageuse : la calotte se met &
latempérature des vapeurs, et celles ci ne pouvant
pas se condenser font effort et suspendent ou re-
tardent la distillation.

4°. Au vice dans la forme de appareil , se
joint la méthode la plus vicieuse d’administrer le
feu : par-tout on a un cendrier fort étroit, un
foyer tres-large et une porte é{ui ferme mal ; le
courant d’air s’etablit entre le combustible et le
cul de la chaudiére , et la flamme se précipite
dans la cheminée sans avoir été mise a profit;
il faut donc un feu violent pour chauffer médio-
crement ung chaudiere , d’apres ces vices de
construction. ;

On a successivement apporté quelques degrés
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de perfection dans la construction des chaugi.
tes 3 l'art d’administrer le feu a méme été pong
3 un haut degré de perfection dans les érabli.
semens de M. de Joubert ; mais J'ai cru pouyej -
ajouter encore a ce qui etoit connu, et voici dol
je suis parti.

Tout art de la distillation se réduit ay
deux principes suivans , 1% dégager et 6oy
les vapeurs de la maniere la plus économi
que 5 2% en opérer la condensation la plg
prompte.

Pour remplir la premiere de ces conditions,
il faut que la chaudiére - présente au feu‘\!e
plus de surface possible, et que la chaleur i
soit appliquée également par-tout.

Pour remplir la seconde condition , il ne faut
pas que l'ascension des vapeurs soit génée, il fat
qu'elles aillent frapper contre des corps: froids
qui les condensent rapidement.

Les chauditres que jaifait construire d'apres
ces principes, sont donc plus larges que hautes,
le fonds est bombé en dedans afin que le feu
soit presque 3 une égale distance de tous les
points de la surface du cul de la chaudire; ks
cotés sont élevés perpendiculairement de fagon
que la chaudiére présente une portion de cylit-
dre, et cette chaudiere est recouverte d’un vaste
chapiteau entouré de son réfrigérant; ce cha:
piteau a une rainure de deux pouces de saille

‘ : sur
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qir le bord inférieur et intérieut ; les parois ont

une inclinaison de soixante-quinze degrés , parce
que je me suis. convaincu qua ce degré une
goutte d’eau-de-vie coule sans retomber dans la
chaudire ; le bec du chapiteau en a toute la hau-
teur et toute lalargeur , il va insensiblement en
' diminuant pour s’emboiter dans le serpentin; le
géfrigerant accompagne le bec et porte & son
exttémité un tobinet qui laisse couler 'eau qui 'y
tombe sans cesse par le haut.

Lotsque I'ean du refrigérant commence a étre
titde , alors on ouvre le robinet pour qulelle
sechappe a proportion qu’il en est fourni de la
fraiche par le haut: on entretient par ce moyen
Jeau a une température égale , et les-vapenrs
qui vont frapper contre les parois du chapitedu
s’y condensent de suite, en méme-temps que
celles qui montent n’gprouvent. aycun obstacles,
puisqu’elles ne rencontrent aucun étranglement.
Daptés cette construction on peut presque se
passer de serpentin , puisque Peau qu'’il contient
ne s’échauffe pas sensiblement.

- Ces procédes sont tres-économiques et trés-
avantageux., car la qualité des eaux-de vie en’
est meilleure et la: quantité plus considérable.

On soutient la distillation du vin jusqu’a -ce
que le -produit  de ‘la distillation ne soit plus
inflammable. Cette eau-de-vie est mise dans des
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tonneaux, ott elle se colore par P'extraction dy-
principe résineux contenu dans le bois.

Le vin de nos climats fournit un cinquiéme
ou un quart d’eau-de-vic a 'épreuve du coms
merce. ‘ :

La distillation 'de l'eau-de-viea une" chaleur
plus douce donne une liqueur plus volatile,
qu'on appelle esprit de vin , alkool. Pour faire
Pesprit dé vin commun on prend de I'eau:de:
vie et on retire la moitié par la distillation gy
bain-marie : on peut purifier et rectifier cet
esprit de vin en le distillant  encore et ¢
prenant que les' premieres portioné qui passent,

1. alkool est une substance trésinflammable;
trés-volatile 3 il paroit formé par 'union intime
de beaucoup d’hydrogéne et de carbonne , d'a
-pres Panalyse de M. Layoisier : ce méme Chis
miste a obtenu dix-huit onces d’eau en brilan
une livre d’alkools Sion fair digérer de lalkoal
bien déphlegmé sur -de la potasse calcinée, &
qu'ensuite on- distille cela , on-ade I'alkool trés:
suave et un extrait-savonneux qui donne d
P'alkool; de 'ammoniaque et une huile -empy-
reumatique 3 dans cette expérience- la forma:
tion de lalkali volatil ne paroit provenir que
de la combinaison de I’hydrogéne de I'alkool
avec le nitrogéne de la potasse. On a-dives
moyens dans les arts pour -juger du degré de
concentration de l'esprit de vin.
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On met de la poudre a tiref dans une
qiiller et on Phumecte avec de l*esprit de vin
quon enflamme : si la poudre prend feu on juge
que Pesprit est bon , il est mauvais dans le cas
contraire. Mais cette méthode est fautive , car
Jeffet dépend de la proportion danslaquelle on
enploie I'esprit de vin 5 une petite quantité en=
famme toujours la poudre , et une forte dose ne
produit jamais cet effet , parce que Peau qui
wste imbibe la poudre et la garantit de la com-
bustion.

Laréometre de M. Baumeé estinfiddle ,attendu
il ne tient pas compte de la température de
latmosphere , ce qui en changeant le volume
delesprit de vin fait cependant varier I'effet de
larcomietre.

Celui de M. Borze est plus rigoureux , le
tiermomette y est adapté; et on lemploie aujour=
dhoi dans le commerce.

L'alkool est le dissolvant des résines et dela
plpart des aromates , conséquemment il fait la
hue de Dart du Vernisseur et du Parfumeur. -

“Llesprit de vin combiné avec I'oxigene forme
me liqueur presque insoluble dans l'eau, > qu ‘on
ippelle Ether.

On est parvenu a' former de Péther spresque
iec tous les acides connus.

“Le plus ancien de tous est 'éther vitrioligue,
diher sulfurique. Pour le faire on met dans une

Q2
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cornue une certaine quantité d'alkool sur laquell
on verse peu-a-peu poids égal d’acide sulfuriqu

_concentré , on .remue et on agite le mélang |
pour que la cornue ne casse point par la ch.
leur qui en résulte , on place la cornue sur iy
bain de sable chauffé , on adapte un récipien,
et on porte le mélange a I'ébullition : il pass
dabord de l'alkool , bient6t apres on yoit g
former des stries au col de la cornue et sur ls
parois du récipient qui annoncent le passage s

‘ éther; Podeur en est agréable. A I'éther su
cédent des vapeurs -d’acide sulfureux’; on retir
le récipient du moment qu’elles paroissent:s
on continue Ja distillation on  obtient de Péar
sulfureux , de Uhuile qu'on appelle husle dthérd
fuile douce de vin 5 et ce qui reste dansl
cornue cst un mélange d’acide non-decompose,
de soufre et dune matiére analogue aux bi
tumes.

On voit que dans cette opération I'acide su-
funque s'est_décomposé et que l'oxigene ens
combinant avec 'hydrogene et le carbone (3
I'alkool a formé trois €tats que.nous retrouons
dans la distillation de quelques bitumes ; 1%
Phuile trés-volatile ou ézher 3 2°. Phuile étherée;
3°. le bitume.

Si on fair digerer de lacide sulfurlque sur
Péther , il se convertit tout peu-a-peu en hule
éthérce. :
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. Lorsque Pétherest mélé de vap'eiii"s"s‘ulﬁjreilces
on le rectifie a-une chaleur douce 'en versant
quelques golittes ‘dalkali‘pour s ‘emparer’ de I'a~!
cide : on petit faire’ Péther sulfuriqie trés-écono=
miquement € e servant” d’une’ chauditre- de
plomb surmontée d'an chapflteau“de caivre bien
damé jele’ prepare par ce moyen-ét qmntaux
et sans peine.. - skt eiREh £20

\“M. Cadet a propose de verser sit le résidu
de la cornue un tiers de bon alkool et ‘de distiller

I’ordmaxre. :

L’ether est tres-léger tréss volaml d’une odeur
suave ; il est si évaporable que si-on trempe. un
finge fin dans cette’liqueur , quor en-entoure la
boule dun’ thermomeétre et qu’on Pagite dans
Fair , le thermometre marque O. e

¢+ ether brulé fatt’lement ¢t donfie une flamime

‘bleue s ikse &ssout “trés-peu “dans Peau.

"] éthet est un ‘excellent anti-spasmiodiqae 3 il

calme les coliques comme par enchantemient de

méme ‘que les douleurs extérieures. L' célebre

.Bucguet §’étoit” ‘tellement accoutumeé’ a cette
boisson qu’il en prenoit deux pintes par jour;
dest un exeinple rare de ce que peutlhabltude
surnotre individu. ,
Le mélange de deux onces d’esprit de vin,
de deux onces ‘d’éther et ‘de - douze gouites

 dhuile éthérée forme la Zzgueur anodmc

D HOFFM AN

Q3
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Pour obtenit 'éther nitrique., MM. Nzwur

Woulf , Laplanche , Bogues ,. etc. ont dOnne
divers prqcedeg plus on moins. faciles a imitery
quant & moi je prends parties. égales d’alkool gt
d’acide nitrique du,commerce, marquant 30}
35 degrés , je. mets le tout dans une. comy
tubulée que jadapte a-un fourneau et dispose
deux récipients a la suite lun de Pautre ; |y
premier récipient plonge: dans un_baquet plein
d’eau ; le:second est entouré d’un linge mouillé;
et, de sa tubulure , part un siphon.qui ploag
‘dans I'eau: lorsque la chaleur a pénétré le mé
lange il se dégage beaucoup de vapeurs quis
condensent en stries sur les parois des vases,
dont on rafraichit lextéricur saps  reldche;
Péther que j'obtiens est pur et trés-abondant,
~ Quand on a la précaution de le bien distiller,
il devient presque semblable au sulfurique: MM,
de Lassonne et Cornette ont observe qu'il étoit
plus calmant.

- La - distillation de lacide muriatique avet
l’alkool ne fait. quun mélange de ces deux li
queurs , qu'on appelle acide marin dulcifié.

Avant qu'on couniit la théorie des étherset

le procédé simple de combiner I'oxigene en ex:
s avec l'acide muriatique , on étoit parvenud
se procurer- de P'éther muriatique 5 mais o $'est
toujours servi des substances dans lesquelles Vas
cide munanque étoit oxigéneé 3. c'est ainsi que
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M. le Baron de Bornes a proposé le: muriate de
sine concentré , mélé et distillé “avec’ Palkool ,:
e que M. le Marquis' de Courtanvaur- distille
le mékange d’une pinte'd’alkool avec deux: livees!
¢t demie de muriate d'étain fumant.

De ‘nos )ours la“théorie de-la formation™ de
Jéther , a faxt cqnnom'a des procedes plus
simples. : i sub s

M. Pelletier mtrodult dans une- gtﬂande
cornue  tubulée ‘uni-mélange de huit ‘onces de
manganése et d'une livre et demie de muriate de
“soude ; on ajoute ensuite douze onces d’acide
‘ulfurique et huit ances'd’alkool , on procéde a
la distillation et on obtient une liqueur tres-
éthérée pesant dix lonces , dont on-retireqha-
tre ‘onces de bon- ether iy par la dlstﬂtatxon et

rectifications o= “sminga enic 3
. Bacide muriatique tressconcentré et I’alkeel
distillés sur -Je “manganése = avec Pappareil de
VWoulf , donnent plus d’ether 5 il suffit méme
de faire passer I'acide muriatique oxigéné  travers
du bon alkool pour le convertiren écher.

« Cet éther muriatique-a la plus grande:ana-
{ogie avec le sulfurique s it en differe pardenx
caractéres , 1% il exhale en brilant une odeur
aussi piquante que l'acide sulfureux; 2°.7il a
une saveur stypnque 2 sembiable a celle de
Falun. : PEERS - oEET
Il est clair 5 dapres ces expériences, que
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Péther. nlest que la cgmbina?so_n' de I'alkool ayee
Losigine dés acides employés:: j'ai méme ob~
tenu-tine-ligueur ethérée , en distillant A plusieurs:
reprises-du bon alkool sar de Poxide rouge de
mercures .- ‘

s L,ldee de Marguer S qul regardoxt lether
peu rondeu Scat la dlanllatlon de l’esprlt de vin
sur.-lalkali tres-rapproché et  tres-avide deay
ne donme jamais que de lesprxt de vin plus ow
moins: dephlegme.‘ p ST B S »
ahiaals Soas e TaTinh s e,

A APEPE e o

&

_Le tartre se dépose sur . les parois des ton-
neaux pendant la fermentations; il y forme une
couche plus ou moins épaisse quon racle et
quioa'détache ;c’est ce quwonappelle tartre crud,
et, quon vend: dans-lé Languedoc a raison de
12 & 15 liv. le quintal.. , :

Tous les vins e fournissent pas la méme
quannt;e.: de tartre » Neunann a remarqué que
les:vinsdeiHongrie n’endaissoient qu'une couche
mince ; que lés vingide France en fournissoient
plus, et que cenx dul‘\hm donnolent le plus pur
et en grande quantité. i TR g

On distingue ' le tartre - dapres sa - coulenr,
en rouge ou blanc ; le premier provient duvin
Touge. 28 s TEssTiey '
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. Le tartre le- plus pur présente des crystaux:
mal formés : la forme est celle que nous assi-
gnons-au fartrite acidile de potasse , creme de
tartre ; cest cette qualité qu'on appelle zartre
grene: dans nos raffineries de- Montpellier.

La saveur du tartre est acide et vineuse. Une
once d'eau , a la température de dix degrés au-
dessus de O, n’en dissout que ‘quatre grains
Jeau: bouillante-en-dissoit ‘plus, mais il se pré-
cipite et crystallise par refroidissement.

On purifie le tartre dun: principe extractif
surabondant , par des procédés qu'on pratique
a Montpellier :et a Venisgs=: =& o+

L procédé usité a Montpellier est le suivant :
on dissout le tartre dans I'eau et on le- fait crys-
talliser par: refroidissement 5+ on fait bouillir les
crystaux dans une autre.chaudicre et on 'y ajoute
par quintal cinq & six livees de terre argileuse et
blanche -de Murviel; on fait bouillir cette terre
¢ton obtient par évaporation un sel trés-blanc,
~connu sous le nom de créme de tartre , tartrite
acidule de potasse.

. M. Desmaretz nous . .a appris (Journal de
Phys«x771:) que le procédé usité a Venise
consiste, 1°. & dessécher le tartre dans des chau-
dieres de fer; 2° a le piler et & le dissoudre
dans P'eau chaude : par le refroidissement on.
obtient des crystaux plus purs; 3% a redissoudre
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ces-crystaux dans 'eau et a clarifier la dissolution
par les blancs d’ceuf et la cendre. :

Le procédé de Montpellier est préférable §
“celui de Venise 3 I'addition des: cendres intro-
duit un sel étranger qui altére: la pureté de cp
prqduit.. : :

Le tartrite acidule de potasse crystallise en
prismes tétraddres coupés de: biais.

* Ce sel est employé dans les teintures commme
mordant ; mais sa'grande consommation se fait
dans le nord , ott on le fait servxr sur les tables
‘comme assaisonnement. :

11 paroit que le tartre existe dans le mout et
conséquemment dans le raisin 5 c’est ce que nous
prouvent les expériences de Rouelle et de M.l
Marqms de Bullion: : i

- Cesel existe dans beaucoup d’antres végetaux' ’
11 est hien prouvé que le tamarisc et le sumach le
contiennent 3 il en“est de méme ‘de " I'épine
vinette , de la mélisse , du chardon-béni, de la
racine d’arréte-heeuf , de la germandrée d’eau, .
de la sauge.

-~ On peut decomposer le- tartrite acxdule de
potasse , par le moyen du feu , a la distillation,
et alors on obtient I'acide et 'alkali séparément:
on peut encore opérer cette décomposition par
'1c. secours de l'acide sulfurique. ,

~ Le célébre Schdele a fait connojtre un procéde
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plus rigoureux .pour obtenir lacide de la créme
de tartre.

On fait dissoudre deux livres de crystaux dans
leay , on y jette peu-a-peu de la craie jusqu’a
saturation compléte , il se fait un précipité qui
gst un'vrai tartrite de chaux , qui n’a pas de
saveur et craque sous la dent: on met ce tartrite
dans une cucurbite , on verse dessus neuf onces
dlacide sulfurique- et cing onces d'eau; on fait
digérer pendant douze heures , en observant de
remuer de-temps en temps , alors l'acide tar-
tareux reste libre , on le débarrasse par Iean
froide du sulfate de chaux qu'on a formé dans
geite opération, : :

En rapprochant cetacide on-le fair crystalliser;
ces crystaux-exposés au feu noircissent et laissent
un charbon sl.)ongleux.

Ces crystaux, traitésa la cornue , donnent du
phlegme acide et de l’hmle. :

~ Cet acide a une savenr trés-piquante.

: Tl se combme avec les alkalis , avec la chaux,
la baryte , I'alumine , la magnesie, etc.

La combinaison de la potasse avec cet acide
forme la créme de tartre ot l'acide est en exces,
et qui est susceptible de contracter des combi-
naisons et de former des sels a trois corps;
tel est le sel de seignette ou tartrite de soude ,
qui crystallise en prismes tétraedres rhomboi-

daux,
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Le tartrire acidule de potasse est trés-peti solu
ble dans 'eau: 'eau bouillante n’en dissout que
la vingt-huitiéme partie : on a propose I'addition
du borax pour en faciliter la dissolution , de
méme que le ‘sucre , qui est moins -efficace
que le borax , et ‘on fait avec ce dernier une
limonnade trés-agréable et purgative.

ARG R
De la fermentation Acide.

Le muqueuz “forme sur-tout le principe de
la fermentation acide , sans lui il n’en existe
point : et, lorsqu’il a été dézruit dans les vins
vieux et généreux , ils ne sont plus suscepti-
bles de saltérer sans I'addition d’une matiére
gommeuse , * c’est ce qui résulte de mes expé-
riences. Il n’est donc pas vrai de dire que toutes
les substances qui ont subi la fermentation spi-
rituense peuvent passer & I'état de vinaigte,
puisque cette “métam'orphose tient 2 la presen-
¢e du pnncrpe muqueux qm peut ne pas y
exister,”” 7

Il y a donc trois causes nécessaires pour que
la fermentation acide ait lien dans les liqueurs
spiritueuses.

1°. L’existence d’'une mati¢re mugqueuse ou -
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du mucﬂage 5 2°. Une chalenrde 184 25 de-

grés, 3% la présence du gaz oxigene.

Le procédé indiqué par Boerhaave pour faire
du vinaigre est encore le plus usité : il consiste
3 disposer deux tonneaux dans un attelier chaud;
on établit deux claies d’osier A une certaine dis-
tance des fonds , on y étend dessus des rafles
et des branches de vigne , on remplit de vin un
des tonneaux et on ne remplit I'autre qu’a moi-
tié : la fermentation commence dans ce dernier;
et, lorsqu’elle est bien érablie , on la modere en
remphssant le tonneau avec le vin du second ;
la fermentation se développe alors dans ce se-
cond, on la tempére en le remplissant de la
méme maniére , on continue A vider et d rem-
plir les deux tonneaux jusqu’a ce que le vinaigre
soit bien formé , ce qui arrive aprus douze a
quinze jours.

Lorsque la fermentation se déyeloppe , la
ligueur s’échauffe et se trouble , elle offre une
grande quantité de filamens , elle exhale une
odeur vive , et il s’absorbe beaucoup d’air d’a-
prés Pobservation de M. I'abbé Rogzer.

Il se forme beaucoup de lie qui se.dépose
lorsque le vinaigre s’éclaircit , cette lie est trés-
analogue a la  maticre fibreuse.

- On purifie le vinaigre par la distillation : les
premicres portions qui passent sont foibles , mais
bientot apres l'acide acétcux monte , et il est
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d’zutant plus fort qu'il passe plus tard , ¢est ca
quon appelle vinaigre distill¢ s il est alors dé-
barrassé de son principe colorant et de cette
lie qui y est toujours plus ou moins abon-
dante.

On concentre encore le vinaigre en Pexposant
a la gelée , I'can surabondante se gele et lac:1de
est plus condensé. :

La présence de lespritde viny du mucilage
et de Vair est nécessaire pour former le vinaigre;
Schéele en a fait en décomposant lacide nitri-
que sur le sucre et le mucilages * J'ai communis
qué a P'Académie de Paris (-vol. 1786 , ) une’
observation assez curieuse sur la formation dy
vinaigre : de leau distillée imprégnée du gaz
vineux donne du vinaigre au bout de quel
ques mois , il se forme un  depér flocconenx
d’une matiére analogue a la fibre végétale: lors
que Peau contient du sulfate de chausx ; alors
il se développe une odeur hépathique exécras
ble, il se forme un dépot de soufre et tout cela
n’est dit qu’a la décomposition de l'acide sulfu-
rique. : % :

Comme , dans les expenences ci-dessus , jai
mis l'eau sur le chapeau de la vendange pour
Pimprégner d’acide carbonique , Palkool qui s
vapore et l'acide entrainent du- muqueux 3 et
Cest A cette substance qu'on doit rapporter les
effets que j'ai observés. :
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L'acide acéteux est susceptible de se coms
biner avec une plus forte dose doxigene , <t
forme alors ce quon appelle vinaigre mdzml
acide acétique.
Pour former l'acide.acétique on fait dissous
dre des oxides meétalliques dans Pacide acéteux,
on distille le sel qui en résulte et on obtient
[acide oxigéné : il a une odeur trés-vive , il est
méme caustique et son action sur les corps est
tres-differente de celle de Pacide acéteux.
- Cet acide acétique a I'avantage de former de
Péther avec l'alkocl : il suffit pour cela de dis-
iller parties égales d’acide et d’alkool , on re-
passe le produit de-la distillation sarle résidu
de la cornue , oti on ajoute un peu d’eatt dé_
rabel 3 et le tout se convertit en éther.
La combinaisen de Pacide acéreux avec la
potasse , forme I'Acétite de potasse. '
Pour faire ce sel on sature de la potasse pure
avec du vinaigre distillé , on Blure la liqueur,
on 'évapore a tin feu trés-doux dans un vaisseau
de verre , on soutient I'évaporation jusqu’a ce
que le tout soit desséché. L’acétite de potasse
a une saveur piquante et acide , il se décoin~
pose a la distillation et donne un phlegme aci-
de , une huile empyreumatique , de Pammo-
niaque et une grande quantité d’un gaz trése
odorant formé d’acide carbonique et d’hydro-
gene 5 le charbon contient beaucoup d'alkali
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fixe 3 nud, ce selserésout en liqueur & l'airy

il est trés-soluble dans I'eau.

L’acide sulfurique versé dessus s’y décompoge
et il passe de lacide sulfureux et.de l'acide acé
tique. -

. L’acide acéteux se.combine aussiavec la soude,
et cette combinaison a été appellée impropre
ment zerre folide cristallisable. Cet acetite de
soude cristallise en prismes striés’, il n'attire pas
Phumidité de Pair 3 ces sels distillés laissentun
tésidu qui forme un pyrophore excellent et
trés-actif. : ‘

1’acide acéteux se combine aussiavec Fams

moniaque : I'acétite -d'ammoniacque qui en pro-
vient s’appelle esprat de mendererus. On ne peut
évaporer ce sel qu'en en perdant la plus grande
partie & cause de sa volatilité 5 mais , parune
évaporation longue , on obtient des Crystaux en
aiguilles , dont la saveur est chaude et piquante
et qui attirent I'humidité. La chaux , les alka
lis fixes , le feu et les acides deccomposent ce
sel. S AR
Le sulfate de potasse arrosé d’acide acetique
forme le sel de vinaigre. e

ARTICLE
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AT ICLE II'FE

De la fermentation Putride.

Pour que les végétaux subissent les deux fer-
mentations dont nous venons de parler , il faut
que les sucs du végétal soient extraits et pré-
sentent un gros volume ;5 il faut une chaleur
assez forte et des circonstances que l'art seul
peut rassembler , car un raisin abandonné sus
la souche ne produit ni esprit ardent ni vinai-
gre , mais il se pourrit. C’est de ce nouveau
genre d’altération que nous allons nous-occuper
en ce moment.

Cette fermentation est la fin la plus namrel[e
de rout végétal; c’est méme le seul bur que se
propose la nature , puisque , par ce seul moyen ,
clle répare la surface épuisée du globe. Les
deux autres fermentations sont des phénoménes
préparés par l'art et qui n’entrent pour rien dans
le plan de la nature.

La vie du plus grand nombre de végétauz n’a
que quelques mois de durée ; mais les graines
quils deposent en assurent la reproduction. Il
gst d’autres végétaux plus robustes qui suppor-
tent le froid de I’hiver, et qui ne se dépouillent
a cette époque que de leurs feuilles. Les végétaux
annuels et la dépouille des plantes vivaces s'al-

R
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térent pat laction combinée des causes que
nous avons rappottées ; et il en résulte, sclon
le degré de décomposition , du terreau, dela
terre végérale ‘ou de Fochre.

Les conditions de la fermentation putride
sont les suivantes'; 1% il est nécessaire que eay
en imprégne le tissu. Les végétaux desséchés se
conservent sans se pourrir , et si on en humects
le tissu on favorise prodigiensement leur altéra.
tion 5 Clest ainsi que les plantes entassées sé.
chauffent , noircissent et s ‘enflamment ¢i on n'a
pas eu lattentlon de ‘les dessécher convenable-
ment 5 les incendies de ce genre ne sont pas
tares , et la théorie en est aisée a saisir : les
cordes mouillées , le foin humi‘de‘ et entassé,
en un mot toutes les substances vegeétales se pour-
gissent d’autant plus facilement que le tissuen
est plus imprégne d'eau.

29, Le contact de l'air est la seconde cause
nécessaire 4 la putiéfacton du végeral : il est
‘rapport¢ dans les éphémerides des curieux de
la nature , année 1787 , que lon conserra
‘pendant quarante ans des cerises en maturité en
Jes enfermant dans un vase bien lutté et misau
‘fond d’un puits.

39. 11 faut encore un certain degré de cha-
“lenr ¢ celui du cing au dix est suffisant pour fa-
~ciliter la décomposition : une chaleur trop-forte
“dissipe Phumidité , desstche le végéral er pre-
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vient la putréfaction 3 une trop, foible la sus-
pend. ’ :

4% 1l faut encore , pour que cette décompo-
sition 's’éffectue convenablement , que les végé-
taux soient entassés, que les sucs soient abon=
dans : alors une plus grande quantit¢ d’air se
porte sur le végéral , puisque les sucs et les
sutfaces sont plusconsidérables, etil s'excite con-
séquemment un plus grand degré de chaleur
qui hate la décomposition.

Lorsque les végétaux sont entassés , et que le
tissu en est ramolli par Thumidité qui Timpré-
gne et les sucs qui y sont contenus, les phé-
noménes de Ja décomposition sont marqués par
les -caractéres suivans : la couleur du végeral
saltére , le vert des fenilles jaunit, le tissu se
relache , Ia -cohésion diminue , la couleur de-
vient noire ou brunitre , la masse s’¢leve et se
boursouffle sensiblement , 1a  chaleur devient
plus intense , une chaleur douce se tépand dans
le voisinage , et la vapeur quise dégage entraine
déja une odeur qui quelquefois n’est point dé-
‘sagréable ; il s’exhale en méme temps des bulles
qui viennent crever & la surface du liquide lors-
que les végétaux sont réduits en bounillie 5 ce
gaz est un mélange des gaz nitrogéne , hydro-
gene et acide carbonique : il se dégage encore ,
3 cette épogue 5 un- gaz ammoniacal- ‘qui se

Rz
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forme dans ces circonstances 3 et a mesure que
ces phénoménes diminuent cette odeur forte et
(désagréable est remplacée par une odeur fade et
douceitre , la masse se desséche ;et I'intérieur
_présente encore le tissu méme du végetal , lors-
_que la tige en est solide et que le fibre en est
le principe dominant ; cest alors ce qui cons-
titue le zerreau. De-1a vient que les plantes her-
_bacées , dont le tissu est lache et ot les sugs
abondent, ne peuvent pas former du terreay
par leurs décompositions , mais qu'elles se ré-
duisent en une masse -brune et peu lice , ol
Pon ne retrouve ni fibre ni tissu , cest sut-tout
ce qui constitue la terre végétale.

La terre végétale forme ordinairement la pre-
miére couche de notre globe : et lorsque nous
1a retrouvons dans la profondeur , c’est qu'elle
a éré enfouie par quelque revolution. '

Lorsque les végéraux sont convertis en terte
yégétale par cette fermentation tumultueuse
cette terre retient encore des débris du vege-
tal mélés et confondus avec les autres produits
solides , terreux et meétalliques; et , a Ia distilla-
tion, elle fournit de Phuile , du gaz nitrogene
et souvent de Phydrogéne. On peut donc la
regarder comme un composé mi-parti de brut
et d’organique qui participe de linertie de 'n
et de l'activité de l'autre , et qui subir dans
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cet état une fermentation insensible qul la dé&’
nature encore-et la dépouille de tout ce qu'elle
contient dorcamque. Ces debris de végéraux
encore contenus dans la‘terre végétale servent’
daliment aux autres végétaux qu'on confie &’
cette terre. Insensiblement le progres ‘de la fer-
mentation et la suction opérée par les végé-
faux qui 'y croissent appauvrissent la terre vé--
gétale , la depouillent de tout ce qu’elle con-
tient d’organique , et il ne reste que le débris
terreux et metallique qui forme la terre limo-
neuse et I'ochre lorsque le principe ferrugineux
y est tres-abondant.

Cette terre limoneuse est un melange de
toutes les terres primitives et de quelques me-
taux , qui sont l'ouvrage de l'organisation du
vegetal aussi bien que les huiles , les sels et les
autres produits qu'on y rencontre ; et on peut
considérer le résidu de la décomposition vége-
tale , comme le grand agent et le moyen dont
la nature se sert pour réparer les pertes con-
tinuelles qui se font dans le régne minéral.
Dans ce mélange de tous les principes sont les
matériaux de toutes les compositions ; et ces
matériaux sont d’autant plus disposes a 'union
quils sont plus divisés et plus libres de toute
combinaison : C’est dans ces terres que nous
touvons les diamans , les cristaux de quartz ,

: R ;
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ceux de spath:, de gypse , etc. Clest dans cette
matrice que se forment les mines de fer limo-
neuses ou en grains ; et il paroit que lanature
a réservé la dépouille brute des vegétaux pour
répi:oduire ou réparer les corps terreux et mé.
talliques de ce globe , tandis qu’elle fait servig
leur dépouille organique a la nougriture et 3
Paccroissement des végétaux qui leur succe-
dent.
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CINQUIEME PARTIE:
DEes ;SUBSTANCES AN;MALE&
INTRODUCTION

L’ABUS, quwon a fait , au commencement de
ce siccle , des applications de la chimie a la
médecine a fait méconnoitre et rejeter peu de
temps aprés tous les rapports de cette science
a l'art de guérir. Il elit été sans doute plus pru-
dent et plus utile de rectifier ces fausses appli-
cations; mais la chiniie n’étoit peut-€tre pas encore
assez avancée pour pouyoir s'appliquer avec avan-
tage aux phénoménes des corps vivans, et nous
yoyons aujourd’hui que ,  quoiqu’on ait enr1ch1 la
phxslolocle du corps humain de plusieus faits in-
téressans , il s'en faut de beaucoup qu'ils soient
assez nombreux pour nous présenter un ensem-
ble de doctrine satisfaisant.

Ce pen de succes de la chimie dans la science
qui a I'étude de ’homme pour objet , provient
de la nature méme du sujet : quelques chimistes ,
regardant le corps humain comme un corps
mort et passif , ont supposé dans les humeurs
les mémes altérations et les mémes change-
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mens qu’elles éprouvent hors du cotps 5 d'ay.
tres , d’aprés une connoissance trés-superficielle
de la constitution de ces humeurs , ont pré.
tendu expliquer tous les phénomenes de Iéco-
nomie animale ; tous ont méconnu ce principe
de vie qui agit sans cesse sur les solides et les
fluides , modifie sans reldche l'impression- des
agens externes , empéche les dégénérations dé.
pendantes de "la constitution elle-méme , et
nous présente des phénomenes que la chimig
n'a pu ni connoitre ni prédire d'apres les
loix invariables quelle observe dans les corps
morts.

Dans le régne minéral aucun corps n’est régi
par une force interne , ils sont tous soumisa
Uaction directe des corps étrangers dont aucun
principe de vie ne modifie 'influence ; et lair,
I'eau , le feu produisent sur eux des effets né-
cessaires , constans et calculables ; de-la vient
que nous pouvons déterminer , varier et modi-
fier A volonré laction de ces divers agens. Il
n’en est pas de méme des corps vivans : ils recon-
noissent tous linfluence des corps étrangers;
mais leur action est modifiée par le principe
vital qui les régit, et Peffet varie sclon la dispo-
sition de ce méme principe. Le chimiste ne peut
donc pas prononcet 4 priori , et d’'une maniere

générale sur ces effets il doit puiser ses résul-
“ts dans T'éwde du corps vivant plutot que
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dans ses opérations de laboratoire 5 il ne doxt
daider de ses analyses que pour connoitre la
nature des principes constituans. Mais leur jeu ,
leur action , leurs effets ne peuvent étre connus
que par une étude sérieuse des fonctions du
corps vivant.-La chimie peut tout dans les phé-
joménes du régne minéral : tous dépendent de
laloi invariable des affinités , mais elle est su~
pordonnée aux loix de I'économie des corps
yivans dans le régne des étres organisés , et ses
tésultats ne sont vrais que lorsqu'ils sont con-
firmés par 'observation.

Plus les fonctions d'un individu sont indé-
pendantes de V'organisation , moins la “chimie
a d'empire sur elles , parce que les effets se'mo-
difient de mille manieres : Cest ce qui fait que
Japplication des principes chimiques aux phe-
roménes du corps humain est tres-difficile , at-
tendtr que non-seulement I'organisation est tres-
ompliquée , mais que les effets en sont con-
tnuellement modifiés par linfluence si énergi-
qe du moral.

Il n'est cependant pas de fonction dans I'é«
conomie animale, sur laquelle la chimie ne puisse
répandre quelque jour : si nous les considérons
dans I'état sain ; nous verrons que chaque or<
gane opere des changemens dans les humeurs
qui lui sont fournies 3 et la chimie peut ignorer,:
1 la vérité , de quelle manicre s'exécutent’ ces
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changemens , mais elle seule est en état de les
reconnoitre , de les constater et de marque
la différence qui existe entre Phumeur primi
tive et Phumeur qui a été travaillée par un gp
gane. En'outre les fonctions des' divers organg
sont entretenues par 'action des agens externes,
et cette action est du ressort de la chimie:
nous. connoissons aujourd’hui, par exemple,
quelle est la nature de Fair qui sert 4
xe-spita;ioa » quel est son effet dans le poumon
et son influence sur P'économie animale , noy
pouvons donc déterminer déja si un air est hon
ou mauvais , ‘corriger celui qui est vicié, et
Nous avons encore quelques idées exactes sutle
principe nutritif des diverses substances , eth
chimie peut disposer convenablement tel ou tel
alimenfet Padapter aux circonstances. L’analyse
des eaux est assez parfaite pour gue nous puis:
sions distinguer la bonne eaun d’avec la mauvais,
et approprier a4 nos usages l'eau la moins pure
et la plus mal-saine. Ainsi, tandis que le prir
cipe de vie préside & toutes les opérations int
térieures et régit' le corps humain par un mé
chanisme que nous ne connoissons que tresis
parfaitement , nous voyons que toutes les fonc-
tions. regoivent une impression plus ou moins
directe des agens externes, que tous les maté-
riaux -employés au soutien de cette méme mé-
chine viennent du dehors , que le principede
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vie qui'assemble et dispose ces matériaux d’a-
pits desloix qui nous sont inconnues , ne peut ni
les rejeter ni les choisit , et que les fonctions.
seroient bientot altérées-si la- chimie fondée sur
[observation: - n’avoit soin d'écarter ce qui
et nuisible et de rapprocher  ce qui est
aantageux. Ainsi la chimie ne peut rien dans.
larrangement de ces matériaux , mais elle pent.
tout sur leur: choix et leur préparation.
\‘Lorsque l'organisation se dérange , ce défaut:
dordre ne provient que des causes externes ow:
internes :-dans le premier cas , Ianalyse de lair,
de l'ean, des. alimens peut donner des notions
exactes. et suffisantes pour rétablir les fonctions 5.
dans le second , I'examen chimique des humeurs
peut . fournir des connoissances assez précises
pour conduire le ‘médecin, et lui indiquer le
reméde le plus convenable. Quelquefois les hu-
mears se- décomposent dans le corps animal
(Omme. 27 vitro:: mous voyons paroitre tous les
phénomenes d'une dégénération et d'une désu-
tioncomplette des humeurs qui composent le
sang , dans.le scorbut , la cachexie , les fievres
malignes 5 ect. 5 il paroit qualors le principe.
de vie abandonne les rénes des fonctions et que
les humeurs et les solides sont livrés a Paction
destructive des agens externes , et subissent la
dgcomppsmon qui leur est ordmalre lorsqu ils
sont separes du corps.
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’ FJne fois que le Aprincipe? dfe Panimalité oy
éteint , alors les mémes principes qui en enre.
tenoient les fonctions, - et dont leffet étoit mg
difié_par le principe de vie,, agissent sur le o
mort par toute leur énergie et le décompogen;,
La chimie a trouvé le moyen d’extraire de e
cadavres plusieurs principes utiles aux arts et §
la pharmacie. »

La chimie est donc applicable a I’économe
animale dans Iétat de santé et dans Pétat ¢
maladie.

‘La chimie a marqué elle-méme des hmttes
entre les substances végétales et les subtances
animales : celles-ci fournissent de I'ammoniage
par la putréfaction , tandis que la fermentation
des premiéres développe de I'esprit ardent;les
unes laissent pour résidu un charbon qui brile
facilement , les autres se réduisent en uin chatbon
“dont la combustion est presque impossible ; les
matitres animales contiennent beaucoup de gaz
nitrogéne qu’on peut en dégager parle moyen
de l'acide nitrique , etc. On peut consulter ae
le plus grand intérét les Memoires de MM
Berthollet et de Fourcroy » sur les substances’
animales.
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CHAPITRE PREMIER:

~ De la Digestion.

L’humeur connue sous le nom de suc gastri-
que , se sépare dans des glandes placées entre
les membranes qui composent les parois de
Jestomac, et est ensuite versée dans Pintérieur de
ce viscere. ,

Pour obtenir ce suc gastrique dans toute sa
pureté , on fait jeliner pendant deux jours les
animaux qui doivent le fournir, et on I'extrait
ensuite de leur estomac : Spallanzani a retiré,
de cette maniére , trente-sept onces de suc gas-
 trique des deux premiers estomacs d'un mouton.
Le méme Naturaliste fait avaler aux animaux,
dont . il veut se procurer le suc gastrique , des tu--
bes de métal , minces , percés de plusieurs trous,
dans lesquels on met de petites éponges seches
et trés-propres 5 il en a fait prendre jusqu’a huit
ala fois a des corneilles , qui les ont vomis au
bout de trois heures et demie ; le suc qu'il en
a retiré etoit de couleur jaune- , transparent,
salé , amer et laissant peu de sédiment quand
loiseau étoit a jeun. On peut encore se procurer
le suc gastrique par le vomissement excité a
jeun par lirritation : M. Scopol: a observé qu’on
ne rendoit de cette mani¢re que la partie la
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plus fluide 5 la plus épaisse ne peut sortir quy
laide d'un émétique. M. Gosse , “accoutymg
depuis long-temps & avaler de I'air qui lui seryg
d’émétique , a ‘mis cette habitude a profit poy
faire quelques expériences sur le suc gastrigu;
il suspend sa respiration, regoit de lair day
-Ia bouche et le pousse vers le pharinx ayecl
langue 3 cet air raréfié dans P'estomac y exce
un mouvement convulsif qui le nettoie ‘de tous |
stics quiy sont contenus. Spallanzanz a obserst
que les aigles rendoient spontanément , lem.
tin A jeun , une quantité considérable de su7c
gastrique.

Nous devons a Rézumur et a ’Abbé szzllan.
zani , des expériences trés-interessantes sur
wertu et les effets du suc gastrique dans la diges-

“gion : ls ‘ont fait avaler a des animaux des tubes
de métal , percés-de plusieurs trous et rempli
d’alimens pour en-examiner les effets; le Nau-
raliste de Pavie a employé des bourses de filet,
des sacs de toile et de drap ; il a avale lai-méme
‘de petites bourses remplics de chair cuite ou
crue , de pain ‘mache ou non mache, etc. e
«de petits cylindres de bois de cing lignes de long
sur trois de diametre , perces de trous et recol-
verts de toile.

M. Gosse , profitant de la facilité qu'il avoit
de vomir par le moyen de l'air , a pris toutes
sortes d’alimens ,et en a examineé P'altcrationen
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fes rendant & des temps plus ou moins €loignés
du moment de la déglutition.

1l suit de ces diverses expériences , 1% que
le suc gastrique réduit les alimens en chime
méme hors du corps et /n vitro, qu'il agit de
méme dans Lestomac aprés la mort , ce qui
prouve que son effet est ‘chimique et presque
indépendant de la  vitalité 5 2° que le suc
- gastrique opere la digestion des alimens enfer-
mésdans les tubes de métal , et conséquemment
4 labri de la trituration 5 3° que quoique la
grituration soit nulle dans les estomacs mem-
braneux , elle aide puissamment Paction des
sucs digestifs dans les animaux dont Testomac
est musculeux , tels que les canards , les ofes ,
les pigeons 5 etc. Quelques-uns de ces animaux,
¢levés avec assez de soin pour qu’ils ne ‘puissent
pas avaler des pierres , en ont brisé néanmoins
des tubes et des sphéres de'métal , émoussé des
lancettes et arrondi des éclats de» verre ‘qu’on
avoit introduits dans leur estomac. M. Spallan-
gan: s'est assuré que de la viande , enfermée
dans des spheres assez fortes pour résister,a
#té complétement digérée ; 4°. que le suc gas-
trique agit par sa vertu dissolvante , ‘6t ‘non
comme ferment , attendu que dans la digestion
ordinaire et naturelle il n’y ‘a ni dégagement
dair , ni-gonflement , ni chaleur , ni,enun
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mot, aucuf phénomeéne qui annonce une fu-
mentation.

M. Scopoli observe tres-bien qu'il 0’y a rigy
de positif et de constant sur la nature dusye
gastrique : il est quelquefois acide , quelquefoi
fade. M. Brugnatelli a trouvé, dans le suc gas
'trique des oiseaux carnivores et de quelques
autres , un acide libre , une résine et une ma.
tiere animale unie & une petite quantite de
sel commun. Le suc gastrique des animaux i
minans contient de l'ammoniaque , une subs
tance extractive animale et du sel commun. De
nos jours on a découvert des sels phosphoriques
dans le suc gastrique. ,

Il paroit, d’apres les observations de MM
Spallanzani et Gosse , que la nature du suc
gastrique varie selon celle des alimens: cesue
est constamment acide quand on se nourit de
végétaux : VAbbé Spallanzan: assure , contte
MM. Brugnatelli et Carminati , que les oiseaix
de proie ne lui ont jamais donné du suc acide;
il en dit autant des serpens , des grenouxlles des
poissons , etc.
~ Pour se convaincre qu'il y a une bien grande
différence entre les sucs gastriques des dives
animaux , il suffit d’observer , que celui du
milan , du faucon , etc. ne dissout pas le pain
et digére la viande ; que celui du coq-dinde,

du
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du canard, etc. n’a pas d’action sur la vnnde
et réduit en pulpe le grain le plus dur.
MM. Jurine , Toggia et Carminat; ont fait
les applications les plus heureuses de I'usage du
suc gastrique au traitement des plaies. -

CHAPI T 7T
Du Laiz.

De toutes les humeurs anirhales le lait est ,
sans contredit , la moins animalisée : il paroit
participer de la nature du_chyle , il conserve les
qualités et le caractére des alimens; et nous de-
vons par cette raison le placer a la téte des hu-
‘meurs du corps animal.

Le lait se sépare dans des organes qu'on ap-
pellernamelles : et , quoique la classe d’animaus
amamelles nous présente la plus grande analogie
dans la construcion intérieure de ces organes,
le lait varie dans les diverses especes : dans la
femme il est plus sucré ; dansla vache , plus
doux ; ceux de chévre et d’dnesse sont légare-
ment astringens , et c’est a raison de cette pro-
prieté qu'on les ordonne dans les maladies de
foiblesse et d’épuisement.

Le lait est la premiére nourriture des jeunes
animaux ; leur estomac foible et débile estinca=
pable de digérer et de sassimiler les alimens

: : S
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que la terre leur fournit; et la nature leut a dees
tiné une nourriture plus animalisée , et consé
quemment plus analogue , en attendant que e
forces leur permettent de s'essayer sur des ma
tieres plus grossieres.

Hunter a observé que tous les animaux qui
dégorgent pour nourrir leurs petits, ont des glan- -
des dans P’estomac, lesquelles se forment pendant:
incubation et s’obliterent peu-a-peu.

Le lait est en général d’'un blanc mat et d’une
saveursucrée. -

En suivantles d'ive'rses altérations qu’il.éprouve,
quand on l'abandonne a lui-méme ou quion s
décompose par les agens chimiques, nous pa-
viendrons a en connoitre - parfaitement
nature. —

“Le Tait exposé 4 l'air se décompose en u
temps plus on moins long , selon le degré &
chaleur de Patmosphere. Mais § si la tempé-
rature est chaude et que le lait soit en grane
masse , il peut passer a la fermentation spiti-
teuse : Marc Paul , Venitien , qui écrivoit
dans le treizieme siecle , dit que les Tartars
buvoient du lait de cavale, si bien préparé,
gwon le prendroit pour du vin blanc. Claudk
Strahelenberg rapporte que les Tartares tirent
du fait un esprit vineux qu'ils appellent arki :
(description de £ Empire de Russie). Jean-George
Ginelin dic- (dans son voyage de Sibérie)
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qulon laisse aigrir le lait et que puis on le
distille.

M. Nicolas Oseretskowsky de St, Pétersbourg

a.prouvé , 1% que le lait ecréme ne peut pro-
dmre de lespm ardent ni seul ni avec un fer-
ment 5 2°% que le lait- agité dans un vase clos
fournit de L'esprit ardent ; 3° que le lait fer-
menté perd par la chaleur le principe spiri-
weux et passe au vinaigre. V. Journal de Phyf.
1779

Le lait s'aigrit en étéyet , en trois ou quatre

jours , Pacide a acquis toute sa force : si on filire
dors le petit lait et qu’on Pévapore a. moitié ,
i se dépose du fromage 5 si on filtre encore
me fois et qu'on y ajoute un peu d’acide tar-
tareux , on yoit, une heure apres, se former
ue quantité de petits crystaux de tartre , qui,
¢lon Schéele , ne peut venir que de la petite
qantité de muriate de potasse que le lait tient
tujours. = :
- Pour séparer les divers principes contenus
dins le petit lait aigri , on peut se servir du
procédé suivant , qui nous a été fourni par le céle
Schéele.

Evaporez le petit lait acide jusqu’an humeme,
wut le fromage se sépare et on filtre + versez
de leau de chaux sur le résidu , elle précipite
une.terre et la chaux se .combine avec agide:. °

o déplace la chaux par l'acide oxaligue , xl se
2
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forme un oxalate de chaux insoluble qui se prée
cipite ; alors P'acide du petit lait est a nud. Qg
fait évaporer la liqueur jusqu’a consistance ¢
miel , on verse dessus ce suc €paissi de l'alkog]
Lien pur; le sucre de lait et tous les autres pringi
pes y sont insolubles , a I'exception de l‘aci'de;'
on filtre et on sépare , par la distillation, l'acide
du petit lait de son dissolvant. Cest cet acide
~qui est connu sous le nom d’Acide Lactique.

L’acide lactique a les caracteres suivans.

1°. Saturé avec la potasse , il donne un s
déliquescent soluble dans I'alkool.

29 Avec lasoude , un sel incrystallisable,
soluble dans I'alkool.

3°. Avec I'ammoniaque , un sel déliquescen
et qui laisse ailer a la distillation la majeure
partic de son alkali avant que la chaleur i
détruit Pacide.

4°. La barite , la chaux, l'alumine formest
avec lui des sels déliquescens.

- 59, La magnésie donne de petits crystausqil |

se résolvent en liqueur.

6°. Le bismuth , le cobalt , Pantimoine, &
tain , le mercure , Pargent , l'or , ne sontat
qués ‘ni a chaud ni 3 froid.
70, Tl dissout le fer ‘¢t le zincetilse produit
du gaz hydrogéne : la dissolution de fer ot
brune et ne donne point de crystaux; cele &
zinc crystallise.
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- 89,11 prend avec le cuivre une couleur bleue
qui passe au verd , puis au brun obscur sans
crystalliser.

9% Tenu en digestion sur le plomb pendant
quelques jours , il le dissout ; la dissolution ne
donne pas de crystaux ; il se forme un léger
sédiment blanc que Schéele a regardé comme
du sulfate de plomb. ro

Le petit lait non aigri tient en dxssolutlon une
substance saline connue sous le nom de sucre
de lait. MM. Vulgamozg et Lichstentein
nous ont décrit le procédé usité pour retirer
cette substance saline : on écréme le lait, on
en sépare le serwm par la présure , on le rap-
proche jusqu'a conmsistance de miel , on le
met dans des moules et on le fait sécher au
soleil’, C’est ce qu'on appelle sucre de lait en
tiblettes : on fait dissondre ces tablettes dans
leau , on les clarifie avec le blanc d’euf’, on
évapore en consistance de sirop et on laisse

crystalliser la liqueur au frais ; il s’y forme des
‘crystaux blancs en parallélipipédes rhomboi-

daux.

- Le sucre de lait a une saveur légérement su=
cree , fade et comme terreuse ; il se dxasout
dans trois ou quatte pintes d’eau chaude. M
Rouelle a retiré vingt-quatre a trente grains do
cendres d’une livre de ce sel brilé : trois quarts
: : S 3
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ont été du muriate de potasse et le reste du can
bonate de potasse.

Le sucre de lait se comporte comme le sugte
3 la'distillation et surle feu. Ce sel traité ayee
Pacide nitrique , m'a fourni treis gros dacids
oxalique , au mois de Juillet 1787 ( Mémoip
présenté & la Société Royale des Sciences g
Montpellier ). Schéele a observé le méme fit
a-peu-pres dans le méme-temps : je Tai obtemy

- en crystaus superbes; et Schéele, sous forme dlue
poudre blanche grenue. '

* Si on meéle dans trois pintes de lait six cuille-
rées de bon alkool , et qu'on expose a la cha
Jeur ce mélange dans des vases clos , avec [
tention de donner , de temps-en temps, un pey
d’issue au gaz de la fermentation , on trouve,
un mofs apres, que le petit lait s'est changg
en bon acide acéteux , selon Sc/ze’ele.

Si on remplit une bouteille de lait frais , qu'on
ta renverse sur une masse de lait et qu'on lui
fasse subir une chaleur qui surpasse les chaleurs
d’été , au bout de vingt-quatre heures e laitse

caille , le gaz qui se développe déplace le lait
er la fermentation vineuse s’établit en regle.V
Sciréele.

Pour décomposer le ‘lait et en séparer les
divers principes qui le constituent , on emploie
ordinairement la présure ou le lait aigri dans
Pestomac des veaux : pour cet effet , on chauffe
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e Jait et on 'y ajoute douze a quinze grains de.
présure par piate. On peut employer aussi le.
gallium , les fleurs de chardon et d’artichaux,
la membrane interne de l'estomac des oiseaux,
| séchée et mise en poudre ,-etees le petit. lait,
. obtenu de cette manire est trouble , et pour le
clarifier on le fait bouillir avec un blanc d’ecuf,
onfiltre et on obtient ce qu’on appeile petzt lait
'clanﬁ/

zzzzz

hiter la séparation des principes du 1&1{,,1
laitiére y plonge ses bras jusquau coude et des
change de placg de temyps en-temps; la chalenr,
peut-étre méme les principes- qui se dégagent
du corps. , favorisent la séparation des p‘rmp
cq‘es.

La masse so *ég quise ‘sépare du pent laxt,
contient deux autres principes )nté;:es.vans ,\c ‘est
le fromage et le beurres—- 7 -* =

- Si on met un acide végétal ou mmeral dans
'du lait , il y a, comme tout le monde sait,
nne coagulation ; la seule différence: est que
lacide minéral donne moins de fromage quele
yégétal: et peut-étre les diverses substances em=
ployées pour cailler le lait , n'ont-elles cette
vertu qu'en raison de l'acide ' qu’elles contien-

» nent. Olaus Borrichius a’reticé un acide «du
caille-lait, 2 une chaleur incapable de le décom-
. posets Le coagulum qui se fait dans tous ces
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cas “contient une substance , de la nature gy
gluten, qui forme le fromage ; et une seconde, ds
la nature des huiles, qui forme le beurre. Log.
qu'on prépare du fromage pour la table on n'ey
sépare pas le beurre , parce qu'il est plus doug
et plus agréable.
- Tes alkalis caustiques dissolvent le fromage
3 laide ‘de la chaleur ; ce n’est cependant pas
un alkali qui le tient en dissolution dans fo
Tt o
£ §i & une partie de fromage nouvellement pré.
gipité ‘et'non séché ; on ajoute huit parties d'ean
qion ‘aura légrement acidulées par un acide
ininéral , et qu'on fasse bouillir ce mélange, le
fromage sera dissout, tandis qu’il n’est pas sens
siblement attaqué par les acides végétaux; et
¢est la raison pour laquelle les acides végétaux
peuvent extraire , de la méme quantité de lait,
beaucoup plus de fromage que les minéraux, -

Si 'on méle le lait avec dix parties d’eau,,on
n'obtient point de fromage. ;

La cause pour laquelle les sels , les gommes,
le sucte , etc. coagulent le lait, peut bien %
déduire de Yaffinité plus grande qu'a Peau avec
les sels qu’avec le fromage.

La terre du fromage est- un phosphate de
chaux ,- d'apres Schéele. .

Rien ne ressemble  plus an fromage quele
blanc d’ceuf cuit : le blanc d’cenf se dissout
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dans Tacide délayé , il sc dissout dans lalkalf
caustique et Peau de chaux , etest alors preci=:
pite par les acides.

- Schéele croit que la coagulation du blanc
deuf, de la lymphe et du fromage n'est due;
qua la combinaison du calorique et le prouve
par lexpérience suivante : mélez une partie de
blanc d’ceuf avec quatre parties: d’eau; versez
mn peu d'alkali pur , ajoutez autant d’'acide mu-
riatique qu'il en faut pour la saturation , le blanc
Qeeuf est coagulé : dans cette expérience ilya
échange de principes , la chaleurde I'alkali se
combine avec le blanc d’ceuf; et l'alkali avec 'a-
cide muriatique. R -

_ L’ammoniaque dissout -plus - efficacement le
fromage que les alkalis fixes : si on.laverse,a
la dose de quelques gouttes ; dans du lait coa<
gulé par unacide , elle fait bientot disparoitre le
coagulum. - g SRE Rr

Les acides concentrés le dissolvent aussis le
nitrique en dégage le gaz nitrogéne.
. Le fromage desséché et mis dans des lieux
favorables , pour y subir un commencement de
fermentation putride , prend de-la consistances,
. du gotit 5 de la couleur ; et clest' cet aliment
qwon -sert sur nos tables sous le nom:de
fromage. : i ,

- A Roguefort., ol jai suivi les manipulations
de l'excellent fromage qu'on y-fabrique ; on a
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la précantion de bien presser le caillé pour ey

extraire le perit lait,dele sécher le plus exactement |

possible ; aprés cela on le porte dans des caves o}
la température est & deux ou trois degrés au-desss
de O; on développe la fermentation par usg
petite quantité-de sel, on suspend la putréfacs
tion en ratissant la surfacede temps en temps;et
la fermentation, maitrisée par l'art et rallente

par la fraicheur méme-des caves , produit up

eet lent sur tout-le fromage et y deéveloppe
successivement des: couleurs rouges: et bleues,
dont j'ai donné Véthiologie dans un Mémoire,
sut la fabrication des fromages de “Roquefort;
présenté a la Société Royale d'Agriculture; e

~dmprimé dans le quatrieme volume des Annales

- Chimigues. :
-+ L beurre est le troisiéme principe conteny
daas le lait; -on le 'sépare du serum et dela
matiére caseuse par un mouvement rapide. Ce
guwon appelle la créme  est un mélange de fro-

mage et de beurre qui surnage le lait ; cette

substance est susceptible de mousser par ue
grande agitation 5 et ‘dans ce dermer état on
Lappelle créme fouettée.

Le beurre ‘a* une consistance molle , il et
dun jaune plus ou moins dore , d’une saveur
douce et agréable , il se fond aisément et devient
solide par le'seul refroidissement.

+ +Le beurre saltére aisément et rancit comme
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les ‘huiles 3 'acide qui s’y développe peut étre
enlevé par l'eau et Pesprit de vinqui le dissolvent;
Palkali fixe dissout le beutre et forme avec lui un
gavon peu connti: :

" Le betirre distillé fournit une huile concréte s
colotée , un acide d’une odeur forte et piquante.
cette huile , distillée & plusieuts reptises , sat=
ténue et imite les huiles volatiles. ¢

Le lait est donc un mélange d’huile , de 'yme
phe , de sérosité et de sel : ce melance est foi=
blement lié , et P'union se rompt bien facile-
fent entre ces principes. On dit' que le lait. .
rourne lorsque la désunion des principes se fait
* par le simple repos ; lorsque c'est au contraire
par le ‘moyen des reactifs , on lappelle lﬂzt
' cazZZe’.

CHAPITRE IIL

Du Saﬁg.

Le sang est cette humeur , de couleur rouge
qui circule dans le corps humain par le moyen
des artéres et des veines , et entretient la vie
en fournissant & tous les organes les sucs par-

ticuliers dont ils ont besoin ; c’est cette humeur
qui recoit le produit de la digestion de lesto-
mac, le travaille et Panimalise clest cette hu-
-meur qu'on regarde avecraison comme la source
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et le foyer de la'vie. La différence des tempé.
ramens et des passions lui a eré attribuée pap
tous les philosophes qui en ont parlé : les me
decins ont eu beau changer de systéme , [o-
pinion du peuple a été moins versatile et ila
continué a attribuer toutes les nuances des teme
péramens a des modifications du sang. Clest ep-
core aux altérations de cette humeur que les
médecins ont rapporté , pendant long-temps,la
cause de presque toutes les maladies. Le chis
miste doit donc s’en_occuper spécialement,
- Le sang varie dans le méme “individu , nope
seulement par rapport aux positions ot il s
rrouve , mais méme dans I’érat sain et dansle
méme instant : celui qui coule dans les veines
n'est point de la méme intensité de couleur i
de la méme consistance que celui des arteres;
celui qui parcourt les organes de la poitrine dif-
fere de celui qui languit dans les viscéres du bas
ventre. |

Le sang differe encore 1°. suivant lage:
dans Denfance il est plus pale et moins cor
sistant; 2% suivant le tempérament: les gens sa-
guins ont le sang' d’'un rouge vermeil , les phleg-
matiques l'ont plus pale , les colériques plus
jaune.
b La température du sang n'est pas la méme
dans les diverses espéces d’animaux : les um
Pont plus chaud , d’autres plus froid que le me




( 287)

fieu dans lequel ils vivent 5 les animaux & pou-
mons ont le sang plus rouge et plus chaud que
‘ ceux qui en sont dépourvus ; et la couleur et
la chaleur sont en proportion de P'importance
et de 'étendue de cet organe , comme I'ont ob-
servé MM. de Buffon et Broussonnet.

Le sang se putréfie a une chaleur douce :
si on le distille au bain-marie , il donne un
phlegme d’une odeur fade qui passe facilement
a la putréfaction. Le sang desséché par une
chaleur convenable fait effervescence avec les
acides 5 si on l'expose a l'air, il en attire 'hu-
midité; et il s’y forme , au bout de quelques
mois ', une efflorescence saline que Rouelle
a reconnue pour étre de la soude ; si on-sou-
tient la distillation , il passe de Tacide , de
Thuile, du carbonate d’ammoniaque, etc. ; il reste
dans la cornue un charbon spongieux , trés dif-
ficile a étre incinéré , dans lequel on trouve du
sel marin , du carbonate de soude , du fer et du
phosphate de chaux. '

L’alkool et les acides coagulent le sang ; les
alkalis le rendent plus fluide. ‘

Mais si on observe du sang tiré sur une pa-
~lette , on y appercoit les phénomenes saivans :
il se divise d’abord en deux substances bien dis-
tinctes , I'une liquide légirement ve-détre quon
appelle Zymphe , Pautre rougedtre et solide
quon appelle partie fibreuse du sang. Clest
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cette séparation du sang en deux principes quj

a fait croire a lexistence des polypes, parce

qulon a trouvé ces concrétions dans les grog'

vaisseaux apres la mort : nous examinerons sé.
parément ces deux substances. '

Le serum a une couleur d’'un jaune tirant sy
le vert : la saveur en est legerement salée, il
congient un alkali tout développé , verditle sirgp
de violettes et durcit 2 une chaleur modérée,
ce qui est le caractere de la lymphe. Le serum
distillé au bain-marie , donne un  phlegme
doux et fade, qui nest ni acide ni alkalin , sus-
ceptible de se pourrir trés-aisement : lorsque e
phlegme a passé , le résidu est transparent com-
me de la corne , il: ne peut plus se'dissoudre
dans I'eau , et il donne, a la cornue, un phlegme
alkalin , du carbonate d’ammoniaque et une
huile fétide et noirdtre plus ou moins ¢paisse;
le charbon qui reste dansla cornue est fort vo-

lumineux et trés-difficile a étre incinére ; la cens

dre fournit du muriate de soude et du phos-
phate de chaux.

Le serum se pourrit aisément ; ; et il fours
pit alors beaucoup de carbonate d’ammonia-
que, :

“Lie serum versé dans Peau bouillante s’y coas
gule,, mais il contient une partie qui'se dissout
dans I'eati , lui- donne une couleur laiteuse €t
a toute les propriétés du lait , selon Bucquets
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Les alkalis rendent le serum plus fluide, Iés

acides le coagulent 3 et en filtrant et ¢vaporant
ce qui a passé , on obtient le sel neutre formé
par I'acide employé et lasoude : il paroit donc
que la lymphe n'est maintenue ‘@ I'état liquide
et coulant que par l'alkali qui'y domine.
. Le serum épaissi donne de ‘la mofette par
Jacide nitrique, a l'aide d'unelégtre chaleurs
¢ on augmente le feu, il se dégage du gaz ni-
wreux 5 le résidu donne de l'acide oxalique , et
on retire une portion d’acide malique.

Le serum se coagule par l'alkeol : mais le
cosgulum est soluble dans l'eau , eten celail
différe beaucoup de celui forme par les. acides ;
cette différence tient a ce que , I'alkool se porte
sur P'eau quile délaye , et 'acide sur l'alkaliqui
le dissout.:

Le caillot du sang contient encore beaucoup
de lymphe , mais on peut 'en dégager pat des
lotions': I'eau entraine , en méme temps , la
partie colorante ‘qui contient beaucoup de fer:,
et le caillot bien lavé forme une partie fibreuse ,
blanche , sans odeur , qui distillée au bain-marie
donne un phlegme insipide qui se pourrit aisé
ment 3 le résidu se desséche fortement , memea
une chaleur douce ; lorsqu’on Pexpose brusque-
ment a un feu vif ,il se retire- comme le par-
chemin , mais distillé a la cornue il fournit du
phlegme alkalin 5 du carbonate d’ammeniaque-,
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de lhuile , etc. 3 le charbon , moins’ volumi.
neux et plus léger quecelui de lalymphe , in.
cinéré fournit du phosphate de chaux.

La partie: fibreuse se pourrit assez vite et
donne beaucoup d’ammoniaque.

Les alkalis ne la ‘dissolvent point , les acides
<’y combinent : le nitrique en dégage beaucotp
de nitrogéne , et il la dissout ensuite avec ef
fervescence et dégagement de gaz nitreux; le
résidu fournit de l'acide oxalique , et un pey
d’acide malique: .

Cette substance fibreuse est de la nature &
1a fibre musculaire , c’est ce qui a fait appeller
le sang, par Bordew , de la chair coulante. Et,
long-temps avant ce célebre médecin , Pail
Zacchia avoit dit 5 caro nihil aliud est quim
sanguis concretus ( quest. légales, pag.239 )
Cette matiére fibrense est plus animalisée que
la lymphe ; et elle paroit preparec 5 par lace
méme. de la circulation ; pour concourir a lac-
croissement des parties du corps humain.

Le sang contient beaucoup de fer: les ex-
périences de Menghin: 5 de-Bucguet , de Lorry,
prouvent que c& métal peut passer dans le sang
par les premiéres voies , puisque les malades
mis & l'usage des martiaux le rendent par les
urines. Lorsqu'on a lavé le caillot , si on brile
la partie qui sest saisie du principe colorant
et quon lessive le charbon , le résidu de cete

lessive
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lessive le charbon , le résidu de cette lessive
est dans Détat de saffran de mars d’une belle
couleur , 1l est ordinairement attirable a l'ai-
mant.

On a attribué au fer la couleur du sang ,
et il est trés-vrai que la couleur en paroit toute
formée , et qu'il n’existe plus vestige de ce mé-
al dans le caillot lavé et décoloré 5 mais comme
dun autre coté , il est prouvé que le sang ne se
colore point sans le concours de I'air , et que
le seul oxigeéne est absorbé dans la respiration,
il paroit que la couleur est due au fer calciné
par lair pur et réduit a l'érat d'oxide rouge.

D’aprés cette maniere de concevoir ce phé-
. noméne , nous voyons pourquoi les substances
animales sont si avantageuses pour aider et fa<
ciliter la teinture en rouge , et pourquoi ces
mémes substances prennent plus aisément les
couleurs.

CHAPITRE TV,

De la Graisse.

La graisse est un suc inflammable , épaissi,
contenu dans les cellules du tissu cellulaire :
la couleur en est ordinairement blanche et quel-
quefois jaune ; la saveur fade , la consistance
plus ou moins forte dans les diverses espéces

T
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d’animaux : dans les céracées et les poissons,
elle est presque fluide 5 dans les animaux car.
nassiers , la graisse est plus fluide que dans leg
frugivores selon M. de Fourcroy ; dans le méme
animal , elle est plus solide aux environs des
reinseet sous la peau que dansle voisinage des yis.
cbres mobiles 3 @ mesure qne 'animal vieillit 3

graisse jaunit et devient plus solide. VoyezM

de Fourcroy.

Pour avoir la graisse bien pure , on la coupe
en morceaux , on en separe les membranes gt
petits vaisseaux qui 'y trouvent, on la lave dans
Ieau ; on la fait fondre avec un pen deau,et
on la tient fondue jusqu'a ce que toute l'eay
soit évaporée: I'eau qui la surnage bouillonnes
et lorsque le bouillonnement cesse , Clestune
preuve que toute l'eau est dissipée.

La graisse a la plus: grande analogie avec
les huiles : comme elles , elle est immiscible &
Peau , forme des savons avec les alkalis, et brle
a l’axr libre par le contact d’'un corps embrasé
et d’une chaleur suffisante.

Neumann a traité les graisses d'oie , de porc,
de mouton et de beeuf, dans une cornue de
yerre a un feu gradué ; il en a retiré du phleg
me , de I'huile empyreumatique et brundtre et
un  chatbon brillant 5 il conclut de ses analyses
quil y a peu de différence dans les graisses:
“que celle du beeuf paroit sculement tenit u2
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peu plus de matiere terreuse. Cette analyse trés:
imparfaite ne nous éclaire point sur la nature
des graisses , et nous devons a MM. Segner et
Crell des expériences bien plus intéressantes:
sous en rappotterons les principales.

1% Le suif de beeuf , distillé au bain de sable
dans une cornue de verre , donne de I'huile et
du phlegme 5 il forme des savons avec la po-
tasse ; le phlegme rougedtre a un golr acide
fait effervescence avec l'alkali , sans rougir le
sirop de violettes qui se colore en brun par ce
mélange.

29 La moélle de beeuf donne les mémes
produits excepté qu’il passe d’abord une matisre
qui 2 la consistance du beurre ; ce phlegme ‘n'a
pas d’odeur a froid , l'alkali fixe y occasionne
une foible effervescence.

M. Crell nous a fait connoitre le moyen de
retirer du suif un acide particulier qi’on con-
noit, en ce moment , sous le nom d'acide séha-
crgue. : :

“Il imagina d’abord de concentrer cet acide,
en faisant passer le phlegme seul ala distilla-
tion : cela ne réussit pas, la liqueur du réci=
pient étoit aussi acide que celle de la-cornue.
1l satura“alors tout Pacide avec de’la potasse
fit évaporer et obtint un sel brunatre qu’il fie
fondre dans un creuset pour briler 'huile qui
le souilloit; ce sel dissous et ¢vaporé donna

SR
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alors un sel feuilleté , il versa quatre onces d'a.

:

cide sulfurique sur dix onces de ce sel et distilly |

3 un feu trés-doux ; 'acide sébacique passa soys
1a forme d’une vapeur grisitre , il en trouya
demi-once fumant et trés-acre. Crell obserye
que , pour le succes de opération , il faut tenir
le sel long-temps en fusion , sans cela lacide
est mélé avec de Phuile qui en affoiblit [
vertu. .

- En distillant ce suif dans un alambic de cu-
yre , M. Crell a obtenu Pacide pur ; mais le fa
nécessaire pour cela altére le chaundron , fit
couler I’étamage , et 'acide Ini-méme se charge
de cuivre. : ;
. On savoit , depuis long-temps , que les alkals
formoient une espece de savon avec les graisses:
M. Crell , en trairant ce savon avec une disso-
lution d’alun , en a séparé 'huile et a obtem
le sébate de potasse par I’évaporation ; lacide
sulfurique distillé ensuite sur ce sel le décom-
pose , et on sépare par ce moyen lacide seha-
cigue. PP i
M. de -Moryeau faic fondre le suif dans un
poélon de fer; on y jette de la chaux vive puk
yérisée , et on remue-continuellement dans le
commencement ; sut: la fin on donne un feu
assez fort , en observant d'¢lever les vaisseaux
pour n’étre pas exposé aux vapeurs; lorsquele
tout est refroidi , on sappercoit que le suif
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. pa pasla méme solidité ; on le fait bouillir en
grande eau , on filtre cette lessive et on obtient

un sel brun et dcre qui est du sébate de chaux s
ce sel se dissout dans I'eau, mais il seroit trop-
jong de le purifier par des cristallisations répé-
tées : on y parvient plus aisément en P'exposant
4 une chaleur capable de briler I'huile 5 apres
quoi une seule dissolution suffit pout le puri-
fier , il laisse son huile sur le filtre a I'¢tat de
charbon , et il n’y a plus qu’a évaporer.

La dissolution tient ordinairement un peu de
chaux vive quon précipite par l'acide carbo-~
nique 5 ce sel traité de la méme maniére que le
séhate de potasse donne l'acide sébacique.

Cet acide existe tout formé dans le suif :
deux livres en ont fourni un peu plus de seps
onces a Crell.

Cet acide existe dans le suif, puisque les tetres
et les alkalis 'en dégagent.

-1l a la plus grande affinité avec I'acide mu-
riatique , puisqu’il forme avec la potasse un sel
qui se fond au feu sans se décomposer , qu’il
agit puissamment sur I'or quand on le méle avec
lacide nitrique ,qu’il précipite 'argent du nitrate
dargent, qu'il forme un sublimé avecle merciire,
et que la dissolution de ce sublimé n’est pas
troublée par le muriate de soude. Mais , quoi=
que cet acide se rapproche du muriatique par
plusieurs cotés , il s’en eloxgne par d’autres , et

. T3
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dés ce moment ce nen est plus une modifica.
tion. Il forme avec la soude des crystaux en ais
guilles , avec la chaux un sel crystallisé 3 il de-
compose le sel commun , etc, .

M. Crell a retiré Pacide sébacique du beurrs
de cacao par la distillation. Le blanc de baleine
le fournit aussi. .

Les propriétés de cet acide sont les suivantes,

1l rougit les couleurs bleues végérales.

Il prend par le feu une couleur jaune et laisse
un résidu qui annonce une décomposition par-
tielle : M. Crell , d’aprescela , le regarde comme
tenant le milien entre les acides végétaux qui
se détruisent au feu et les minéraux qui o'y re-
coivent pas d’altération : son existence dansle
beurre de cacao et les graisses favorise lidéede
Crell A ce sujet.

-1l attaque avec effervescence les carbonates

de chaux et d’alkali, et forme avec eux des sels
que Bergmann trouve trés-analogues aux acetites
de ces mémes bases.
Il paroit , comme l'observe M. de Moryeat,
que cet acide a quelqu’action sur le verre: M
Crell Vayant fait digérer plusieurs fois sur for,
2 _toujours obtenu un précipité de terre blanche
qui n’éroit pas de la chaux , il présume qu'ellea
été emportée de la distillation , et elle ne peut
provenir que de la cornue elle-meme.

Cet acide n’agit pas s'ensiblement. sur for,
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mais il en attaque l'oxide et forme un sel crys-

tallisable , de méme qu’avec les précipités de
platine. :

Il s’unit au mercure et a largent; il cédece
dernier a l'acide muriatique , mais non le pre-
mier. Il les reprend I'un et P'autre a lacide sulfu-
rique 5 il enleve le plomb aux acides nitrique
et acétique , et I’étain a Pacide nitro-muriatique.

Il n’attaque ni le bismuth , ni le cobalt, nile
nickel.

Il ne décompose ni les sulfates de cuivre, ni
ceux de fer, ni ceux de zinc, ni les nitrates
d’arsenic , de manganése’, de zinc , etc.

1l réduit Poxide d’arsenic & la distillation.

Crell en a fait un écher sébacique.

11 paroit , d’aprés cette analyse, que la graisse
est une espece d’huile on de beutre rendu con-
cret par un dcide. :

Ses usages sont , 1% d'entretenir la chalfur
dans les corps , de garantir les visceres de I'im-
pression du froid externe ; 2°. de servir a la
nourriture de l'animal dans certains temps de
disette ou de maladie , etc.

G HAPILTREM
De la Bile.

La bile est une des humeurs qu'il est essentiel
«de connoitre par rapport au tole quelle joue
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dans Pétat sain et dans I'état malade : noys

verrons méme que son analyse est assez parfaite
pour que nous puissions nous en éclairer dang
une infinité de cas. :

Cette humeur est séparée dans un grand viscére
du bas-ventre , qu’on appelle foze ; elle est ensuite
déposée dans une vessie ou réservoir , quon
appelle vésicule du fiel , d'ol elle est portée dans
le duodenum par un canal particulier.

La bile est une humeur gluante comme l'huile,
d’une saveut trés-amére , de couleur verte tirant
sur le jaune, et quand on lagite elle mousse
comme l'eau de savon.

Sion la distille au bain-marie. , elle donne
un phlegme qui n’est ni acide ni alkalin , mais
qui se pourrit. Ce phlegme, d’apres P'obsetva-
tion de M. de Fourcroy , exhale souvent une
odeur analogue a celle du musc? la bile elle-
méme a cette propriété , d’aprés 'observation
générale des Bouchers. Lorsqu’on a extrait de la
bile toute Peau quelle peut fournir au bain-
marie , on trouve un extrait sec qui attire [hu-
midité de Pair , il est tenace, poisseux et solu-
ble dans l'eau 3 en le distillant ala cornue, il
donne de Pammoniaque , une huile animale
empyreumatique , de Palkali concret et de l'ait
inflammable : le charbon est plus facile a éue

[incinéré que ceux dont nous avons parleé , il con-
tient du fer , du carbonate de soude et du phos-
phate de chaux.
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Tous les acides décomposent la bile et en
dégagent une substance huileuse qui surnage : les
sels quon obtient ensuite par évaporation sont
3 base de soude, ce qui fait voir que la bile
est un vrai savon animal. L’huile qui est combi-
née avec la soude est analogue aux résines , elle
est soluble dans I'esprit de vin , etc.

Les dissolutions métalliques décomposent Ia
bile par affinité double, et il en résulte des savons
muriatiques. ;

Labile s'unit aux huiles et les enléve de dessus
les étoffes comme les savons.

La bile se dissout dans I'alkool qui en sépare
le principe albumineux : C’est ce principe albumi-
neux qui fait que la bile se coagule par le feu
et les acides ; c’est encore lui qui facilite sa pu-
mefaction. & :

Les principes constituans de la bile sont donc
l'eau , un esprit recteur , une substance lympha-
tique , une huile résineuse et la soude. M. Cadet
y a trouvé un sel quil a cru analogue au sucre
de lait ; ce sel n’est probablement que celui qu’y
a decouvert M. Poulietier.

La bile est donc un savon résultant de la
combinaison de la soude avec une maticre de la
nature des résines et une substance ]ymphati%—
que qui la rend susceptible de putréfaction et de
coagulation ; cette substance donne 2 la bile un
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caractére d’animalisation , diminue son dcrerd
et favorise-son mélange avec les autres humeyys,

La partie séreuse rend la bile coulante et solubje
> ) A ) A
dans leau 3 elle est d’autant plus &cre , quece

principe est plus abondant.
La portion résineuse differe des résines vége.

tales , 1% parce que celles-ci ne forment poing - ‘

de savon avec les alkalis fixes 5 2° parce quelles
sont plus dcres et plus inflammables 5 3°. parce
que la résine animale se fond a quarante degris
et acquiert une fluidité semblable & celle dela
graisse , dont elle differe néanmoins en ce quelle
est soluble dans I'alkool , et en cela elle serap
proche du blanc de baleine.

Les acides qui agissent sur Ia bile dans les
premiéres voies la décomposent : la couleur dun
‘jaune verdatre , dont les excrémens des enfans
3 la mamelle se colorent , provient d’une pateille
décomposition , et ils sont teints par la partie
résineuse. De l'action de la bile sur les acides,
on peut déduire I'effer de ces remedes lorsque
les évacuations sont putndes et que la dégene.
ration de la bile est septique : alors la lymphe
est coagulée, et les excrémens deviennent plis
durs ; on peut expliquer par - Ia pourquoi les
excrémens des enfans sont si souvent caille-
botes.

Lorsque Ia bile séjourne long-temps dansles
premiéres voies , par exemple ; dans les maladies
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choniques , elle y prend une teinte noire , S’y
épaissit , acquiert la consistance d’un onguent ,
forme un enduit de plusieurs lignes d’épaisseur
sur les parois du canal intestinal,, selon I'obser-
vation de M. de Fourcroy ; mise sur le papiet
et desséchée , elle devient verte 5 étendue d’eau,
elle forme une teinture d'un jaune verd , d'oix
se précipite une grande quantité de petites écailles
noires 3 dissoute dans I'alkool , elle forme aussi
une teinture verte et laisse déposer ce sel bril-
lant lamellenx déja découvert dans les calculs
biliaires par M. Poulletier de la Salle. Cette
humeur qui forme latrabile des anciens , n'est
que de la bile épaisse, et on concoit dans ce
cas leffet des acides et le danger des irritans:
cet épaississement empéte les visceres du base
ventre ,et produit des obstructions.

Beaucoup de maladies doivent étre rapportées
au caractere prédominant de la bile. On peut
consulter 4 ce sujet des Mémoires intéressans
de M. Fourcroy , publi¢s dans le Recueil de
la Société Royale de Médecine , année 1782
et 83.

Lorsque la bile s’épaissit dans la vésicule ,
elle forme des concrétions quon appelle calculs
biliaires. M. Poulletier sest beancoup occupé
de 'analyse de ces caleuls; il a observé qu’ils
étoient solubles dans l'esprit ardent : lorsque la
dissolution est abandonnée a elle-méme pendant
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quelque temps , on appercoit des particules bril-
lantes et légeres qui forment un sel particulier, -
que M. Poulletier n’a trouvé que dans les calculs
humains , et il lui a reconnu la plus grande anas
logie avec le sel de benjoin.

M. Fourcroy obsetve que la découverte de M,
de la Salle a été confirmée par la Societé Royale,
qui a recu plusieurs calculs biliaires , qui parois-
sent formés par un sel analogue a celui qui a e
observé par ce Chimiste. Ce sont des amas de
lames crystallines transparentes , semblables au
mica ou au talc. La Société de Meédecine a daps
sa collection une vésicule de fiel enti¢rement rem:
plie de cette concrétion saline. '

On peut donc , commel'observe M. de Four-
croy , ¢établir deux especes de calculs : lesuns
sont opaques et ne sont fournis que pardela
bile épaisse ; les autres sont fournis par les crys-
taux que nous venons de décrire.

Boérhaave avoit déja observé que la vésiculd
des beeufs ,4 la fin de Phiver, étoit remplie de
caleuls 3 mais que le fourrage frais dissipoit ces
concrétions. v :

Ona propose , pour fondre les calculs ,les sa-
vons. 1’Académie de Dijon a publié les succes
du mélange d’essence de térébenthine etd’éther.
Les plantes fraiches , si souveraines pour dé-
truire cesconcrétions , ne doivent peut-étre leur
vertu qu'a ce qu'elles développent un acide dans
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. Tlestomac , comme nous I'avons observé en par=
~ Jant des sucs gastriques. ‘

I’usage de la bile , dans '’économie animale ,
est sans-doute de diviser les matieres qui ont
subi une premicere digestion dans I'estomac , et
de donner de la force et du jeu aux intestins
languissans , etc. Lorsque son flux est interrompu
elle surabonde dans le sang et tout le corps prend
une teinte jaune.

La bile ou le fiel est un excellent vulnéraire
appliqué extérieurement : prise intérieurement
cest un bon stomachique et un des meilleurs
fondans que la médecine connoisse. Ces sortes
de remédes , analogues a la constitution , mé-
ritent la préférence : ainsila bile convient lors-
que les’ digestions sont languissantes ou que les
viscéres du bas-ventre sont empates.

La bile , appliquée extérieurement , enleve

les taches d’huile comme les autres savons.

CHAPITRE VL

Des parties molies et blanches des animaux.

Ces parties sont peut-étre moins connues que
celles dont nous venons de parler 5 mais leur
analyse n’en intéresse pas moins: on peut meéme
ajouter qu'elle intéresse davantage , puisque l'ap-
plication des connoissances que nous pouvons
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acquérir sur cette matiére se présente joutnelle.
ment dans les usages les plus communs de la vie
domestique. ,

Toutes les parties animales , membraneuses,‘
tendineuses , aponévrotiques , cartilagincuses,
ligamenteuses , méme la peau et les cormes,
contiennent une substance mugqueuse , trés-solys
ble dans 'eau et insoluble dans I'alkool, qu’on cone
noit sous le nom de geZée : il suffit, pour I'obtenir,
de faire bouillir les substances animales “dans
Veair , et d’en rapprocher la décoction jusquy
ce que parle seul refroidissement elle se prenne
en une masse solide et tremblante.

Les gelées sont trés-communes dans nos cujs
sines , et les Cuisiniers n’ignorent , ni les moyens.
de les faire , ni celui de les faire prendre lorsque
Ia chaleur atmosphérique est *tres-forte. Clest
par une opération semblable qu'on extrait la
gelée de la corne de cerf , qu’on blanchit ensuite
avec le lait d'amande ; ce mets convenablement
parfumé est servi sur nos tables sous le nomde
blanc-manger. Les gelées sont en général restau-
rantes et nourrissantes ; celle de corne de cerfest
astringente et adoucissante.

En général les gelées n’ont presque point
d’'odeur dans Détat naturel : la saveur en est
fade : elles donnent a la distillation un phlegme
insipide et inodore qui se pourrit aisément;
exposées & un feu plus fort elles se gonflent , e
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poursoufflent , noircissent et répandent une
odeur fétide , accompagnée d’une fumée blanche
et dcre 5 il passe alors un phlegme alkalin , une
huile empyreumatique et un peu de carbonate
d'ammoniaque ; il reste un charbon spongieux
qui se reduit difficilement en cendres , et qui

~ donne , par I'analyse, du muriate de soude et du
phosphate de chaux. <

La gelée ne peut se conserver qu'un jout
pendant été et deux ou trois pendant Ihiver :
lorsqu’elle se gate il se forme destaches blanches ,
livides, a sa surface qui gagnent promptement,
le fond des pots , il se dégage une grande quan-
tité de gaz nitrogtne , hydrogéne et carbo-
nique. :

L’eau dissout parfaitement les gelées 3 I'eau
chaude en dissout beaucoup plus puisqu’elles ne
prennent de la consistance que par le refroi-
dissement ; les acides les dissolvent aussi , mais
les alkalis sur-tout.

L’acide nitrique en dégage du gaz nitrogéne
d'apres les belles expériences de M. Berthollet.

Lorsque la gelée n’a pas été extraite par une
longue decoction et que la lymphe ne s'est pas
mélée avec elle , alors elle a presque tous les
caractéres des gelées végétales 5 mais il est rare
de l'obtenir sans le mélange de lalymphe , et
dans ce cas elle differe essentiellement des gelées
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végétales en ce quelle donne du gaz nitrogine
- et de 'ammoniaque.

Si on rapproche la gelée jusqu'a lui donner
la forme d’une tablette , on lui 6te la propriég
de se pourtir et on forme par ce moyen de
bounillons secs ou tablettes de bouillon qui pey:
vent étre d’une grande ressource dans les voya:
ges de long cours. Pour préparer ces tablettes o
peut employer la recette suivante :

Pieds de veau. . 4. pieds,
Cuisse de beeuf, o ¢ o v o 12 lives
Rouelle de veaun. « « o« oo 3 lives
Gigot de moutons « -« « &« 10 livtes

.
.
e
.
o

On fait cuire ces viandes a petit fen dans
une suffisante quantit¢ d’eau et on les écume
.comme & Pordinaire 3 on passe le bouillonavec
expression 3 on fait bouillir la viande une se-
conde fois dans de nouvelle eau, on réunitles
liqueurs , on les laisse refroidir pour en séparet
exactement la graisse , on clarifie le bouillon
avec cing ou six blancs d’ceufs , on ajoute mne
suffisante- quantité  de sel marin 5 on passe ld
liqueur au travers- d’un blanchet et on la fait
évaporer au bain-marie jusqu'en consistancede
patetres-épaisse , alors onl'étend un peu mince
sur une pierre unic , on la coupe par tablette,
on
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on acheve de les sécher dans une étuve jusqu'a
ce qu'elles soient cassantes , et on les enferme
dans des bouteilles qu'on bouche exaetement.
on peut faire entrer dans la composition des
tablettes de la volaille et des aromates.

Ces tablettes peuvent étre conservées pen-
dant quatre A cinq ans. Lorsqu’on veuts'en ser-
vir , on en met demi-once dans un grand verre
d'eau bouillante , on couvre le vaisseau et on le
tient sur les cendres chaudes pendant un quart
dheure ou jusqu’a ce que ces tablettes soient
entierement dissoutes , ce qui forme un excel-
lent bouillon ; on y ajoute pn peu de sel s'il
pest pas suffisamment salé.

Les tablettes de hockiac , qu'on prépare a
la Chine , et que I'on connoit en France sous
le nom de colle de peau d’dne , sont faites
avec des substances animales ; on les emploie
dans les maladies de poitrine : la dose est depuis
demi-gros jusqu'a deux gros.

On peut laisser fondre ces tablettes dans la
bouche comme le suc de réglisse.

En rapprochant jusquw’a siccité la partie ex-
tractive des parties blanches des animaux , on
forme ce qui est usité dans les arts sous le nom
de colle.

La nature des substances employées et la
mani¢re d’opérer établissent quelques différences
parmi ces produits ; les vieux animaux de méme

Y
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que les maigres donnent en général une meil-
leure colle que les jeunes et les gras. Pour avoir
des dérails circonstanciés sur I'art de faire I
colle , on peut consulter I'art de faire différentes
especes de colle par M. Duharmnel de Monceau
de I’Académie des Sciences.

1°. Pour faire la colle forte ou la colle d' An-
gleterre on emploie les rognures des cuirs, [z
peau des animaux , les oreilles de beeuf , de
veau , de mouton, etc. On fait digérer d’abord
ces matiéres dans l'eau pour pénétrer le tissy
des cuirs 3 on les fait ensuite tremper dans une
eau de chaux , ayant soin de remuer et d’agitet
de temps en temps; on les conserve ensuite
amoncelées pendant quelque temps , on les lave
encore , puis on les passe sous la presse pour
exprimer I'eau surabondante dont elles sont im
prégnées ; on fait ensuite digérer ces pea
dans leau qu'on chauffe par degrés jusqu ’a faire
bouillir , on coule ensuite la liqueur avec ex
pression et on la fait épaissir sur le feu, onl
jette sur des pierres plattes et polies , ou dans
des moules et on Iy laisse sécher et durcir.

Cette colle est cassante , on I'a fait ramollit
an feu avec un peu d’cau pour s’en servit, on
Papplique avec le pinceau ; les ébénistes et les
mennisiers s’en servent pour assujettir des pieces
de méme nature.

. La colle de Flandres west quun dimi
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nutif de 1a colle forte ; elle n’a point la méme
consistance et elle ne peut pas servir pour coller
le bois 5 elle est plus mince et plus transparente
que la premiére. Elle se fait avec plus de choix
¢t de propreté. Cefte colle sert a la peinture »
on en fait de la colle a bouche pour coller le pa<
pier , en la faisant refondre , y ajoutant un peu
deau et quatre onces de sucre = candi par livre
de colle, :

3% La colle de Gant se fait avec des rognu-
1es de gans blancs , bien trempées dans I'eau et
bouillies 3 on en fait aussi avec les rognures de
parchemin. Il faut, pour que ces deux colles
 wient bonnes , qu’elles aient la consistance de
glée tremblante lorsqu'elles sont refroidies.

4° On fait la colle de poisson avec les par-
ties mucilagineuses d’un gros poisson , qu'on
rouve communément dans les mers de Mos=
wvie : on prend la peau , les nageoires et les
jrties nerveuses , on les coupe par tranches ,
n les fait bouillir & petit feu jusqu’a consis-
gnce de gelée ; on I'érend de Pépaisseur d'une
fwille de papier et on en forme des pains ou
wrdons , tels que nous les recevons de Hollandes
Les ouvriers en soie et principalement les ru-
haniers s'en seryent pour lustrer leurs ouvrages ;
on en blanchit les gazes et onmen éclaircit les
yins en y mélant de sa dissolution. La colle
de poisson entre dans quelques emplatres; elle

Y
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est excellente pour corriger I'dcreté des hu.
meurs et terminer les maladies vénériennes re.
belles.

La colle pour dorer , se fait en faisant
bouillir dans de 'eau la pedu d’anguille avec un
peude chaux; on passe I'eauet on'y ajoute quel-
ques blancs d’ceufs. Pour I'employer on la fait
chauffer , on en passe sur le champ une co-
che, on la laisse sécher et on applique lon

- 6% La colle de limacon se fait en prenant
des limagons qu’on expose au soleil et on recoit
dans un vaisseau la liqueur’ qui en distille ; on
méle ce suc avec le lait du tithymale , onsen
sert pour coller des verres, et on les expose
au soleil deés-qu’ils sont collés.

6°. Pour faire la colle de parchemin, o
met deux ou trois livres de rognures de parche-
min dans un seau d’eau , on les fait bouilr
dans un chaudron jusqu’a réduction de moitie
on passe ensuite‘le tout au travers d’une toileet
on laisse reposer.

La colle dont on se sert dans les papeteries
pour fortifier le papier et en réparer les defauts,
se fait avec. la fleur de farine détrempée dans
I'eau bouillante et passée par I'étamine ; cette
colle doit étre employée le lendemain ni plutot
ni plus tard : ensuite on bat le papier aveck
marteau , on y passe une seconde fois de lacolly

\
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on le met en presse pour le lisser et l'uniret
onl’étend a coup de marteaux.

CHAPITRE VIL
Des muscles ou parties Charnues.

Les muscles des animaux sont formés par
des fibres longitudinales liées entr’elles par le
tissu cellulaire , et imprégnées de diverses hu-
meurs dans lesquelles nous retrouvons en partie
celles que nous avons déja examinées séparé-
ment, .

L’analyse de ces substances a la cornue nous
avoit peu instruit sur leur nature: onen reti-
roit de Teau qui se corrompoit aisément , un
phlegme alkalin , de I’huile empyreumatique ,
du carbonate d’ammoniaque et un charbon qui
fournit par Pincinération un peu d’alkali fixe et
du sel fébrifuge.

Le procédé qui réussit le mieux pour obtenir
séparément les diverses substances qui compo-
sent le muscle , est le suivant : il nous a été in-
diqué par M. de Fourcroy :

1% On lave d’abord le muscle dans eau
froide ; par ce moyen on enleve la lymphe co-
lorante et une substance saline ; en évaporant
fentement I'eau de cette lessive , la lymphe se

Vg
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coagule , on la sépare par le filtre , et l'éva.
poration continuée fournit la matiere saline,
2°. On fait digérer le résidu du premier lavage
dans I'alkool qui dissout la matiere extractive et
une portion du sel ; on sépare l'extrait par ['é
vaporation de T'alkool.

3°. On fait bouillir dans I'eau le résidu de
«ces deux premiéres opérations , et on enléve par
ce moyén la gelée , la partie graisseuse , ¢
qui ‘reste du sel et de lextrait. L’huile grais-
seuse nage a la surface eton peut l'enlever,

. 4°. Ces opérations faites , il ne reste quele
tissu fibreux blanc , insipide , insoluble dans
Yeau ; il se contracte au feu comme les autres
substances animales , donne de I'ammoniaque
et de I'hnile trés-fétide a la cornue ; on en res
tire du gaz nitrogéne par lacide nitrique; il a
tous les caractéres de la partie fibreuse du sang,
c’est dans ce fluide qu’il se forme , pour étreen-
suite déposé dans les muscles ol il regoit le der-
nier caractére qui lui convient.

M. Thouyenel , a qui nous devons des re-
cherches intéressantes sur cet objet, a trouvé
dans les chairs une substance muqueuse extracs
tive , soluble dans I'eau et dans Palkool , quia
une saveur marquée , tandis que la gelée n'ena
point 5 et lorsque cette substance est tres-con-
centrée elle prend un goiit 4cre et amer , ellea
une odeur aromatique que le fen développe s
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cette substance évaporée jusqu'd siccité prend
une saveur ameére , Acre et salée , elle:se bour-
souffle surles charbons., se liquéfie en exha=
Jant une odeur acide , piquante, semblable a celle
du sucre. briilé , elle attire 'humidite de lair,
et il se forme une efflorescence saline a sa surfa=
ce , elle s’aigrit et se pourrit & un air.chaud :
tous ces caractéres rapprochent cette substance
des extraits savonneux et de la matiére sucrée
des végéraux. ,

M. Thouvenel , quia aussi analysé le sel
qu'on obtient par la décoction et I'évaporation
lente des chairs , 'a obtenu tantét sous la for-
me de duvet , tantot sous. celle de cristaux dont
il n’a pas pu nous donner la figure ; ce sel lui
a paru un phosphate de-potasse dans les quas=
drupédes frugivores 4 et un muriate de potasse
dans les reptiles carnassiers : il .est probable ;
comme lobserve M. de. Fourcroy , que ce sel
est un phosphate de soude ou d’ammoniaque
mélé de phosphate de chaux : ces sels y sont
indiqués , et méme avec exces d’acide comme
dans lurine , par 'eau de chaux -et Fammo-
niaque qui forment des précipités blancs dans
le bouillon.

La partie la plus abondante dans le muscle >
celle méme qui en constitue le caractere, est
la partie fibreuse: les caractres qui distinguent
cette substance sont 1°% de-ne pas.se dissoudre
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dans Peau ; 2° de donner plus'de gaz nitro.
gtne par l'acide nitrique que les autres subs-
tances , 3% de fournir ensuite de Pacide oxa-
lique et de l'acide malique , 4% de se pourrir
facilement lorsqu'elle est humectée et de dons
ner beaucoup d’ammoniaque concret a la dis
tillation.

Les autres trois substances contenues dans la
chair ; la lymphe , la gelée et la partie grasse,
sont de la méme matiere que celles dont nous
avons’ de]a parle sous les mémes dénomina-
tions. » :

«D’aprés ces principes , nous pouvons donner
Péthiologie de la formationd’un bouillon et sui-
vre le dégagement successif de” tous les prin-
cipes dont nous venons de parler.

- La premiére impression du feu , lorsquon
fait un bouillon , ‘en dégage une écume asse
considérable qu'on a soin d’enlever jusqu'a ce
qu'il n’en paroisse plus : cette écume n’est due
quau dégagement de la lymphe qui se coagule
par la chaleur ; elle prend méme' par: l'impres-
siondu feu une couleur rouge qu elle n'a pas
naturellement.

En méme temps se dégage la partie gelati-
neuse qui reste en dissolution dans le bouillon
elle nese fige que par le refroidissement 5 elle
vient former & la surface des bouillons froids
une couche plus ou moins épaisse , sclon la

\
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nature des substances qui entrent dans le bouillon
et d'apres I'dge des animaux , car les jeunes en
fournissent plus que les vieux.

Du moment que la viande est pénétrée par la
chaleur , on voit surnager des gouttes applaties
et arrondies qui ne se dissolvent point , mais
qui se figent par le refroidissement et pré-
sentent tous les caractéres de la graisse.

A mesure que la digestion au feu se soutient,
la partie muqueuse extractive se sépare , le
bouillon se colore , il prend de I'odeur et de la
saveur et C'est sur-tout a ce principe que sont
dues ses propriétés.

Le sel qui se dissout en méme temps releve
la fadeur de tous les principes ci-dessus, et le
bounillon est fait dés ce moment.

‘D’aprés la nature des divers principes qui se
dégagent et l'ordre dans lequel ils paroissent ,
il est évident que la conduite du feu n’est pas
indifférente : si on précipite I'ebullition et qu'on
ne donne pas le temps convenable pour que la
partie - mucoso-extractive se dégage , alors on
obtient les trois principes qui sont inodores et
insipides , et c’est ce qu’on observe dans. les
bouillons faits par les cuisiniers pressés qui
wont pas le temps de soigner ou de mitonner
un potage ; lotsqu’au. contraire on fait digérer
a petit feu , les principes se séparent un apres
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Pautre et avec ordre , on écréme plus exacte.

ment , le parfum qui se dégage se combine
plus intimement , et on a un bouillon bien par-
fumé et trés-agréable. Ce sont la les bouillons des
bonnes - femmes , lesquelles font mieux aveg
peu de viande que les cuisiniers avec leur pro.
digalité ordinaire ; et Clest le cas de dire quela
forme vaut mieux que le fond.

Il ne faut pas trop long-temps soutenir lo
feu , car la grande évaporation , en rapprochant
le principe de 'odeur et de la saveur en méme
temps que le sel, les rends acres et amers.

C.HAPILTRE VEIL

De PUrine.

L’urine est une humeur excrémenticielle du
corps humain 3 et Cest un des fluides , dontil
imiporte le plus d’avoir des connoissances exac:
tes puisque le médecin praticien peut en tirer
le plus grand avantage. On sait jusqua qul
point d’extravagance le merveilleux en ce gente
a été poussé : on a porté le délire jusqu’a pre:
sendre connoitre , d’aprés 'examen des urines,
non-seulement la nature de la maladie , le ca
ractéte du malade , mais méme le sexe et ls
conditions. Le vrai médecin n’a jamais donn¢
dans ces exces ; mais il s’est toujours aidé dans
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s pratique des divers caractéres que lui pré-
sente I'urine , et c'est encore 'humeur dont on
peut tirer le parti le plus avantageux ; elle
porte , pour ainsi dire , au dehors le caractere
du dedans , et un meédecin qui y sait lire en
tire des conséquences bien lumineuses.

Monro a décrit , dans son traité d’anatomie
comparée , les organes qui chez les oiseaux
suppléent aux reins , ils sont placés pres de la
colonne vertébrale et aboutissent par deux con-
duits aux environs de I'znus 5 il dit que lurine
des oiseaux est cette matiére blanchitre qui
accompagne presque toujours les excrémens.

L’analyse chimique doit éclairer le médecin
dans les recherches qu'il peut faire sur les uri-
nes 5 la nature des principes qu’elles charrient
dans certaines circonstances , Iéclaire infini-
ment sur le principe prédominant dans les hu-
meurs du corps humain. Leurs divers états font
connoitre la disposition du corps : les personnes
tres-irritables ont les urines plus claires que les
autres , les goutteux rendent des urines trou-
bles , et on a observé que lorsque les os se ra-
mollissent les urines poussent au dehors le phos=
phate de chaux qui en fait la base : on la ob-
servé dans la femme Supiot , la veuve Melin ,
etc. Les divers états d’une maladie sont toujours
marqués par l'état des urines; et le médecin
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yraiment praticien y trouve les signes de cry-
dité et de coction qui éclairent sa conduite,

L urine est encore une humeur intéressanta
3 connoitre , par rapport aux divers usages auy
quels on la fait servir dans les arts : cest d'elle
seule qu’on a retiré pendant long-temps le phos-
phore , cest a elle que nous devons-le dévelop-
pement de la couleur bleue du tournesol etduy
violet de l'orseille ; on peut 'employer avecsuccés
pourformer desnitrieres artificielles;elle contribue
puissamment & la formation du sel ammoniac;
on peut s’en servir pour préparer lalkali dans
le bleu de Prusse : en-un mot , elle peut seryie
dans toutes les opérations ol 'on a besoin du
concours d’'une humeur animale.

. L’urine,dans son érat naturel est transparene,
d’un jaune citron , dune odeur particuliere,
d’une saveur salée. ‘

Elle est plus ou moins abondante suivant les
saisons et Dérat des personnes 5 il suffit d'ob-
server , & ce sujet , que la transpiration et sur-
tout la sueur suppléent a la secrétion de luk
ne , et qulen conséquence lorsquon transpire
beaucoup l'urine est peu abondante.

Les Médecins distinguent deux especes d-
rine : Pune qui est rendue une ou deux heures
apresla boisson , celle-ci est aqueuse , ne ol
tenant presque pas des sels , sans couleur ni
odeur ; cest celle que I'on rend si abondamment
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lorsqu'on boit des eaux minérales : I'autre est
celle qui n’est poussée au dehors que lorsque
les fonctions de la sanguification sontfinies ,
clest ce qu'on pourroit appeler foeces sanguinis.
celle-ci a tous les caracteres que nous avons re-
connus et assignés a l'urine : elle est portée par
les artéres dans les reins 5 laelle est séparée et
versée dans les bassinets de ces organes , d’olt
elle se rend par les uréteres dans la vessie , ol
elle séjourne plus ou moins long-temps , suivant
Phabitude de la personne , la nature de l'urine,
Pirritabilit¢ ou la grandeur de la vessie elle-
meéme. s .

L’urine a été long-temps regardeé comme une
liqueur alkaline 5 mais de nos jours on y ade-
montré un exces d’acide : il paroit par les expé-
riences de-M. Berthollet , 1°. que cet acide est
de la nature du phosphorique 5 2°. que les uri-
nes des ‘goutteux contiennent moins de cet acide ,
etil conjecture , avec fondement , que cet acide ,
retenu dans le sang et porté dans les articula-
" tions , y produit une irritation , et conséquem-
ment un abord d’humeurs qui déterminent la dou-
leur et puis le gonflement.

L’analyse de l'urine par la distillation , a été
faite avec exactitude par plusieurs Chimistes,
mais sur-tout par Rouelle le jeune : on en retire
beaucoup de phlegme qui se pourrit avec la
plus grande facilité , et donne de l'ammoniaque
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par la putréfaction, quoiqu’il n'en contienne.
point par lui-méme ; il se précipite dans [o
méme temps une substance terreuse en appa-
rence , mais qui est un véritable phosphate de
chaux ; c’est ce méme sel qui forme le sédiment
des urines , qu'on observe en les exposant ay
froid pendant I'hiver , méme en parfaite santé;
lorsque par une suffisante évaporation l'utine
pris la consistance d’un sirop , il suffit de l'ex
poser a un vent droit frais pour en obtenir des
crystaux otl Panalyse a démontré les muriates
de soude et d’ammoniaque ; ce précipité de
crystaux a été connu sous le nom de se/ fusible,
sel natif , sel microscomique. On peat dépouiller
Purine de toute substance saline par des disso-
lutions , filtrations et évaporations répétées; la
matiere qui empate ces crystaux, et dont on
les débarrasse par ces opérations, est soluble,
partie dans I'alkool , partie dans I'eau : la partie
savoneuse , ou celle qui est soluble dans I'alkool,
est susceptible de crystallisation , se desseche
difficilement et donne & la distillation un pen
d’huile , du carbonate d’ammoniaque , du mu-
riate d’ammoniaque , et le résidu verdit le sirop
de violetre. Le principe extractif se desscche
facilement et se comporte a la distillation comme
les substances animales. V. Rouelle.

Les phénoménes que nous présente la décoms
position spontanée de I'urine , sont  trés-intéress
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eans 3 connoitre , et on peut consulter avee
avantage un excellent Mémoire de M. Hallé s
de Ia Société de Médecine , vol. de 1779-
L'urine abandonnée a elle-méme perd bientot
son odeur , qui- est remplacée par une odeur
d'ammoniaque , celle-ci se dissipe a son tour 3
~ la couleur jaune devient brunatre , et l'odeur
paroit fétide et nmauséabonde. Nous devons a
Rouelle I'observation intéressante que l'urine
crue 5 urina potus , présente des phénomeénes
tes-différens , et qu'elle se recouvre de moisis-
sure comme les sucs exprimés des veégétaux.
L’urine putréfiée présente beaucoup plus d’acide
a nud que lorsqu’elle est fraiche.

Les alkalis fixes et la chaux dégagent de l'urine
beaucoup d’ammoniaque en décomposant le
phosphate d’ammoniaque.

Les acides détruisent I'odeur de I'urine en se
combinant avec 'ammoniaque qui estle principal
véhicule de I'odeur. - .

Nous pouyons donc regarder I'urine dans son
état naturel comme de I'eau qui tient en dissolu-
tion des matiéres purement extractives et des
sels phosphoriques ou muriatiques ; ces sels phos-
phoriques sont a base de chaux , d’ammoniaque
ou de soude: Nous jeterons un coup-d'ceil sur
chacun en particulier.

Ce qu'on a appelé sel fusible , n'est que le
mélange de tous les sels contenus dans Purine,
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empatés’ dans le principe extractif. Tous Jey
anciens Chimistes conseillent I'évaporation etly
filtration répétées pour les débarrasser de et
extrait animal ; mais MM. Rouelle et le Ducdy
Chaulnes ont observé qu’une grande partie dy
sel se dégageoit et se dissipoit par ces opérations
a tel point qu'on en perd lestrois quarts ; poys
éviter en grande partie cette perte , M. le Dy
de Chaulnes conseille de le dissoudre , de lefi-
trer et de le laisser refroidir dans des vaisseang
bien fermés: on obtient alors deux couchesde
sel , Pune supérieure qui paroit en tables quar.
rées , oli Rouelle a reconnu des prismes tetra:
dres applatis & sommet d’hiedre ; c’est le phos-
phate de soude 5 sous cette couche. repose un
autre sel crystallisé en prismes tétracdres regu-
liers , c’est le phosphate d’ammoniaque.

1°. Le phosphate d’'ammoniaque présenteotdi:
nairement la forme d’un prisme tétraedre thom-
boidal trés-comprimé : mais cette forme varig
beaucoup , et les mélanges de phesphate oude
muriate de soude la. modifient a linfini.

La saveur de ce sel est fraiche , ensuite utis
neuse , amere et piquante.

Ce sel se boursouffle sur les charbons , té-
pand une odeur forte d’amnioniaque , et s
fond au chalumeau en un vetre trés-fixe et trese
fusible.

Il est soluble dans l’eau 5 cing parties d'ean
froide
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froide & dix degrés n'en ont dissout qu’ané de
ce sel ; et , a une température de soixante degrés,
ce sel se décomposc etil se volatilise méme une
portion de son acide.

_ Ce sel sert de fondant a toutes les tertes
~ mais dans ce cas l'alkali se dégage et l'acide
phosphorique s’unit 4 la terre , comme je m’en
suis convaincu : Bergmann Ta proposé comme
fondant ; les alkalis fixes et I'eau de chaux en
dégagent 'ammoniaque.

Ce sel traité avec le charbon donne du phos-
phore.

29 Le phosphate de soude a été connu , en
1746 4 par Haupt sous le nom de sel admirable
perlé : Hellot avant lui , et Pott dix=sept ans
apreés lui , ont pris pour de la sélénite. Margraaf
en a donné une description exacte dans ses
Mémoires , en 1745 5 et Rouelle le jeune I'a
décrit avec detail , ‘en 1776 , sous-le nom de
sel fusible @ base de natrum ; tous convenoient
A('Iu’ilv différoit du précédent,en ce qu’il ne donnoit
pas de phosphore avec le charbon.

Suivant Rouelle ses crystaux sont des prismes
tétraddres applatis , irréguliers, a sommet d’ihé=
dre ; les quatre cotés du prisme sont deux pen-
tagones irréguliers alternes , et deux rhomboides
alongés et taillés en bizeausx. ;
. Esposé au feu il se fond et donne un verre
qui devient opaque par le refroidissement.

X
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Tl se dissout dans I'eau distillée et la dissoly

tion verdit le sirop de violette.

Il ne donne point de phosphore avec o
charbon.

La chaux en degage la soude ; on peut méme
P'obtenir caustique en le précipitant par ey
de chaux.

Les acides minéraux , méme le vinaigre dis-
tilié , le décomposent en s'emparant de lalkali;
M. Proust, a qui nous devons presque toutes
les connoissances précises que nous avons sur
ces substances, a cruque la base a laquele
adhéroit la soude n’étoit point Pacide 17h0§pho-
rique , mais un sel tres singulier , dont les pro-
priétés étoient tres-analogues a celles de lacide
boracique. Il a trouvé ce sel dans l'eau-mére
apres avoir ‘décomposé le phosphate de soude
par Pacide’ acétenx et retiré I'acétite de soude
par la crystallisation ; il obtenoit ce méme s
en traitant par la dissolution et 'évaporation le
résidu de la distillation du phosphore 5 une once
de verre phosphorique en contient de cingd
six gros.Ce sel étoit caractérisé par les proprictes
suivantess % "

1% Il crystallise en parallelogrames.

29, La saveur est alkaline et verdit le sifop
de wviolette.

39 1l se boursoufile au feu , rougit et s

fond.
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4°. 1l effleurit a I'air ; cela peut ne pas avoir
lien lorsque Tacide phosphorique n’a pas été
suffisamment décomposé par la distillation pour
que l'alkali soit mis a nud, clest ce que jai
observé.

5° L’eau bouillante en dissout six gros par
once. :

6°. Il aide la vitrification des terres et forme
un verre parfait avec la silice.

7° Il décompose le nitre et le sel marin, et

_sépare les acides.

8°. Il est insoluble dans I'alkool.

M. Klaproth a publié¢ , dans le Journal de
Crell , uue analyse du sel fusible , dans laquelle
il fait voir que le se/ perlé , sel de Proust , n’est
que du phosphate de soude: pour le prouver il
n'est question que de dissoudre ce sel dans I'eau
et d’y ajouter une dissolution de nitrate de
chaux. L’acide nitrique se porte sur la soude,
et 'acide phosphorique se précipite avec la
chaux: on peut ensuite séparer. I'acide phospho-
rique avec l'acide sulfurique.

Si on sature l'acide phosphorique , obtenu par -
la combustion lente du phosphore , avec un peu
dlexces de soude, on forme le sel fusible ; si
on s'empare de cet excés par le vinaigre , ou
sion y ajoute de lacide phosphorique , on
forme la substanece décrite par Proust.’

- Le phosphate de soude est indécomposable
X2
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par le charbon : et Pon voit a présent pourquoi
le sel fusible donne peu de phosphore , et pour-
quoi Kunckel , Margraaf et auttes recomman-
dent le mélange du muriate de plomb: il se
forme par ce moyen du phosphate de plomb,
qui permet la décomposition de I'acide phospho-
rique et fournit du phosphore.

Du calcul de la vessie.

Paracelse a fait quelques recherches sur le
calcul de la vessie ‘qu'il appelle duelech ; il'le
régarde comme une substance moyenne entre
le tartre et la pierre , et croit que la formation
est due a la modification d’'une résine animale;
il le croit absolument analogue a la maticre
arthritique. ¥an-Helinont n’admet point cette
analogie et regarde le calcul comme un coagult
animal né des sels de Purine et d’un esprit volatil
terreux, Boylea trouvé ce calcul composé d’huile
et de sel volatil. Boérhaave y supposoit une
terre subtile intimement unie aux sels  alkalins
volatils : Hales avoit observé qu’un calcul du
poids de deux cens trente grains donnoit six cens
quarante-cing fois son volume dair-, et quiil
ne restoit quune chaux du poids de quarante
neuf grains. j

Indépendamment de ces connoissances chi-
miques , quelques Medecins , tels que Alston
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de Haény Vogel 5 Meckel , etc. avoient observé
- la vertu dlssolvante des savons, de I’eau de chaux
et des- alkalis.

Mais nous n’avons des notions précises que’
depuis que Schéele et Bergmann se sont sérieu-
sement occupés de cette matiere.. Lie bézoard
de la vessie est formé , pour la plus' grande
partie , d’un acide concret particulier-, que M
de Moryeauw a appelé acide lithiasigue.” ( On
peut consulter I'Encyclopedie méthodique , dont
cet article n’est quun extrait). Cet acide est
connu dans la nouvelle nomenclaxure sous le nom
dacide lithique. e L ~

Le calcul est en partie soluble dans Ieau
bouillante : la lessive rougit la teinture de tour=
nesol , et dépose en se refroidissant la plas grande
partie de ce qu’elle a dissous ; les crystaux qui
forment ce dépét sont Tacide lithique concret.
.. Schéele’ a encore observé , 1% que Yacide
sulfurique ne dissolvoit le calcul qu’a l'aide de

“la chaleur , et qu'il passoit alors & I'état d’acide
sulfureux ; 2% que l'acide muriatique n’avoit pas
dlaction-sur lui; 3° que l'acide nitrique le- dis-
sout avec effervescence , et qu’il se - dégage du
gaz nitreux et de l'acide carboniques cétte dis-
solution - est rouge , elle tient un acide libre ,
teint la peau en rouge ; cette dissolution n'est
pbint précipitée par le muriate de barite , ni
troublee par l’acxde oxalique ; 4°% quele calcal
X3
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n'étoit point attaqué(peir le c)arbonate de potasse;
mais que l'alkali caustique le dissolvoit , de méme
que l'alkali volatil 5 5° que mille grains d’eay
de chaux en dissolvoient ‘5,37 par la seule diges-
tion y et qu'elle en éroit de nouveau précipitée
par les acides 5 6% «que toute urine , méme cellg
des enfans'y tenoit un peu de la ‘matiere des
calculs , ce qui fait peut-étre que lorsque cette
matiére-trouve un noyau dans la vessie elle lige
ciuste plus aisément : jai vu.un calcul dontle '
_cent;§ etoit an gros moyau de prune; 7% que
le dépot de couleur de brique de Purine dos
fiéyreux , éroit de la nature des calculs. '
-+ Ges ~expériences présentent-plusieurs consé-
quences. importantes , par rapport a la compo-
sition du - caleul et aux proprxetés de l’acnde
hthxques ‘

Le calcul contient €n petite quantité de lan
moniaque : l¢ résidu charboneux de la combus
tion anfionce une substance animale de la nature
des gelées 5 le célebre Schéele 0’y a pas trouié
un atome de terre calcaire ; mais Bergmanna
précipité un - vrai ‘sulfate de-chaux en versant
de lacide sulfurique sur la dissolution nitreuse
de calcul 5 il convient .que la chaux y estei
bicn petite quantité , puisqu’elle excede rarement

Bl poids total. Le ‘méme Chimistey aap-
pen,u une substance blanche ,spongieuse, qul
ne se dissout point dans Pean , qui n'est i
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attaquée , ni par Uesprit de vin ,ni par les acides; 5
ni par les alkalis , quidonne enfm un charbon
dont lincinération est difficile , et que l'aCide
nitrique ne dissout méme pas & l'état decendres;
mais cette matiére y existe en quantite si petite ,
quil n'a pas pu s'en procurcr assez pour: l'exar
miner. ! Proe pensdn
Le calcul n’est donc pas de nature analooue
'3 celle des o0s : ce nest pas non-plusun phos-
phate de' chaux, comme on I'a prétendu ; cela
résulte des expériences des Chimistes du Nords
mais je dois observer qu’apres avoir: décomposé
bien des_calculs par l'alkali caustique , j'ai pré-
cipité, dela chaux et.ai formé des phosphates de
potasse.

Quelques Medecms , tels que Syderz/zam =
Cheyne o J. A. Mutray , etc. ont pensé que le
tuf arthritique éroit de la méme nature que le
calcul ; Pusage que Bozrhaave faisoit des alkalis

dans .la goutte , les®vertus reconnues par Fred.
Hoffmann des eaux thermales de Carlshad qii
contiennent de la soude avec un excés d’acide
icarb'onique, lautorité de Springsfeld quiassure
qué le calcul se rdissout trés-promptement dans
ces eaux , méme dans lurine de ceux qui‘en
boivent , le succes de I'eau de chaux employce
par Alszon contre la goutte , tout cela étoit fai
pour donner. quelque credit a I'opinion:des pre-
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miers Médecinsy mais les expériences suivante
ne s’'accordent point avec ces idées.

Van-Swieten assure que 'le tuf arthritique
n'acquicre jamais la dureté du caleul 5 Pinelli
( transact. philosoph. ) a traité & la cornue trois
onces de tuf arthritique recuellh des articulations
de plusieurs goutteux , et il a obtenu de I'aminos
niaque et quelques gouttes d’huile, le résidu pesoit.
deux: gros's ‘ce résidu’, ‘soluble ‘dans les acides
mutiatique ; sulfurique, acéteux , n’étoit point
attaqué ‘par I'alkali volatil : on a publié , dans
les- Mémoires de 1"Académie” de Stockolm pour

-3983 , une obscrvation de M. Rmnng’ 5 QUi
constate que des concrétions expectorées pat un
vieillard sujet a la ‘goutte , se sont trouvées de
nature osseuse ou pho<phate de chaux. Mais mn
des faitsles plus nouveaux et les plus importans,
est celui que M. H. Watson a consigné dansle
Medical communication de Londres 5 tom. 1.
1784 il conclut de Péxdmen du tuf arthrlthuv
d’un cadavre goutteux', que le tuf est trés-diff-
rent de la'matiére du caleul § puisqu'il se dissont
dans‘la synovie et se méle- ﬁlcﬁement a l’huxlé‘et
3 Peau, ce que re fait pomt 'Te caleal.” ;
Tl suit de ce que nous avons observésur | "acide
lithique , que cet acide est coficret et peu soluble
dans Teau, qu'il se-décompose et se stblimeen
partie 3 la distillation. Cet: acide décompose
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lacide nitrique , s’unit aux terres , aux alkalis
et aux oxides métalliques ; il cede ses bases aux
plus foibles acides végétaux , méme a lacide
carbonique.

C.H AP T T kel X
Du phosphore.

~ Le phosphore est une des substances les plus
étonnantes quait produit la chimie : on a pre-
tendu avoir trouvé des traces de la connoissance
de cette matitre dans les plus anciens Chimistes
mais ce que nous avons de plus positif a ce sujet,
est dans histoire que nous en a donné Leibnitz,
dans les mélanges de Berlin pour 1710 3 il en
donne. la_ découverte a. Brandt , Chimiste de
Hambourg qui , travaillant sur Purine pour en
tirer une liqueur propre a convertir 'argent en
o, trouva le phosphore en 1667, il fit part
de sadécouverte a Kraft , qui montra ce produit
a4, Lesbnity 5 étant ensuite en -Angleterre il le
communiqua 3 Boyle. Lesbnitz fit venir le pre-
‘mier inventenr par ordre du Duc d’Hanovre 5 et,
layant fait travailler devant lui , il apprit toute
Lopération , il en envoya un échantillon &
Jughens , qui le fit voir 4 PAcadémie des Scien-

es de Paris.
- On assure que szclel s’étoit associe aveg

R
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Kraft pour acheter le procédé de Brands
mais Kunckel ,ayant été trompé par Kraft qui
garda le secret pour lui seul , sachant quop
employoit I'urine dans cette opération se mita
travailler et trouva un procédé pour faire cette
substance ; C'est ce qui a engagé les chimistes
a lui donner le nom de phosphore de Kunckel,

Quoique le procédéetit été rendu public, Kung-
kel et un Allemand appellé¢ Godefred Hatwith ,
ont été les seuls pendant long-temps a préparer
le phosphore i ce n’est qu'en 1737 5 qu'onle
it a Paris dans' le laboratoire du Jardin du Roi:
un étranger exécuta cette opération en présénce
de MM. Hellot , du Fay , Geoffroz et Duhs-
mel = on peut voit le détail de Voperation dans
le volume de P’Académie pour 1737 5 Helloty
2 rassemblé toutes les circonstances’ essentielles.
en 1743 5 Margraaf publia ‘une nouvelle mé-
thode,, plus facile , qui a été suivie jusqu'a ce que
Schéele et Gahn nous ont appri‘s ale retirer
des os. :

Le procede consiste. 3 méler ‘du muriate de
plomb , résida de la distillation de quatre livyes
de miniam et dé deux livres de sel ammoniac,
~avec dix livres d’extrait d’urine ‘en consistance
de ‘miel ; on y ajoute demi- livre de charbonen
poudre’, on désseche ce mélange dans une
chaudiére de fer , jusqua ce quil soit redut
en ‘une poudre noire , on ‘met cette poudre
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Jdans une cornue et on en retire alkali vola=

il , Phuile fétide et le sel ammoniac; le ré-
sidu contient le phosphore. On l'essaye en en
jettant un peu sur les charbons ardens : §'il re=
pand une ‘odeur d’ail et une flamme phosphori-
que , on le met dans une bonne cornue de
grés et on procéde a la distillation. Par ce pro-
¢édé on obtient beaucoup plus de phosphore
quon n'en obtenoit par Iancien , et cela tient
i laddition que fait Margraaf du muriate de
plomb qui décompose le phosphate de soude
forme un phosphate de plomb qui donne du
phosphore , tandis que le- phosphate de. soude
est indécomposable par le charbon. Le fameux
chimiste de Betlin a encore prouvé gque ‘cétoit
le: sel fusible de- I'urine qui donnoit le phos-
phore. -« % L agetel
M. Gahn fit connoitre en 1769 , que laterre
que laissoient les os- aprés leur calcination étoit
la chaux unie A Pacide de Purine : mais Schéele
fut le premier & prouver , «qu'en décomposant
le sel des os par l'acide nitrique et le’ sulfuri-
que , ¢évaporant le résidu lotsque l'acide phos-
phorique y est amnud et traitant par la distilla
tion* lextrait avec la poudre du charbon , on
en retire du phosphore. Ces renseignemens four-
nis par Bergmann lui-méme, dans ses notes &
1a chimie de Scheffer , tapportoient;a Sclhidele la
découverte d’extraire le phosphore des os.
Cen'est quen 1775 5 qu'on fit connoitre le
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procédé dans la gazette salutaire de Bouillon,
"On 4 successivement ajouté et petfectionné cg
procédé : on pent voir ces détails dans le dic
‘tionnaire encyclopédique:

. Ee procédé qui m’a- le plus constamment
syéussi est le suivant: on choisit les os les plus
durs-, on les enflamme et on les laisse briler;
par cette combustion , Uextérieur devient blane
et Vintérieur est noirdtre:
<> On les pulvérise ensuite , on les tamise , o
les met dans une terrine ou dans un vaisseau de
.boxs cerclé’,~on verse dessus moitié en poids
d’huile de vitriol et on remue constamment ;4
‘mesure qu'on agite , il s'excite une chaleur cor-
sidérable , on laisse ce mélange en digestion
pendant deux & trois. jours , puis on y ajoute
de Peau peu-a-peu et on remue; je fais dige
ver-le dernier mélange sur le feu afin daug
mmenter “la- vertu -dissolvante de l'eau.
< On prend Pedude lalessive et on P'évapore
dans des vaisseaux de grés , d’argent-ou de cui-
vre. ( Ms Pelletier recommande ces derniers va-
ses parce que yselon lui , Facide: phosphorique
p’artaque pas le cuivre : ) on’ évapore jusqud
siccité , on passe denouvelle eau bounillante sur le
résidu et on lessive jusqua ce quil soit épuisé,
ce que Pon reconnoit lorsque Peau ne se colore
plus en jaupe 5 on évapore toutes Ces eaux et
on forme un extrait.

* Pour séparer: le sulfate de chaux:, on dxscout
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lextrait dans le moins d’eau possible , on filtre

et ce sel reste sur le filtre 5 on peut méler cet -
extrait avec la poudre de charbon et distiller 4
mais je prefere de le convertir en verre animal
et, a cet effet, je metslextrait dans un grand
creuset. et pousse au feu , il se boursouffle §
mais il finit par s’affaisser, et des-ce moment le
verre est fait. Ce verre est blanc , couleur de
lait : Becher le connoissoit parfaitement ; il nous
laisse ignorer son procédé par rapport aux abus
qui , selon lui, pourroient s’ensuivre propter va-
nios abusus = il nous dit en propres termes , 40+
mo vitrum est et in yitrum redigi potest sicut
¢t omnia animalia 5 il regrette que les Scythes
qui buvoient dans des cranes dégoutans n’ayant
pas connu lart de les convertir en verre 5 il
fait entrevoir qu'il seroit possible de. former une:
suite de ses ayeux en verre comune on les aen
peinture , etc. '1'
J’ai observé une fois , & mon grand étonne-
ment , que du verre phosphorique que je venois
de faire donnoit des étincelles électriques tres-
fortes : quand on approchoit la main ces etin=
celles s’élancoient & deus pouces , j'ai rendu
tout mon auditoire témoin de -ce phénoiﬁéne;
ce verre a perdu cette proprlete en deux a trois
jours quoique conservé dans une capsule de
verre ordinaire. 7
11 arrive quelquefois que ce verre est dehques.
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" cent , mais ‘alors il est acide et cela provient gy
dé ce quon a employé une trop grande quarit
dacide sulfurique , ou de ce que cet acide nj
pas été-saturé par une digestion assez longp,
Jai obtenu encore du verre coloré comme lgs
turquoises , lorsque j'avois fait évaporer dans |y
cuivre. g
Le verre peut étre privé des bulles qu'il cop.
tient ordinairement par un coup de feu souteny
alors il ‘est transparent et on ‘peut le tailler
en diamant , suivant Crell sa pesanteur spégis
cifique est a celle de 'eau :: 3 : 1 tandis qu
celle du diamant est:: 35: 10 Ce verre et
insoluble dans 'eau , etc. Un squelette du poids
de 19 livres bralé fournit 5 livres de verre phos
phorique. Je pulvérise ce vetre, le méle awe
partie égales de’ poudre de charbon , le mes
dans une cornue de porcelaine bien lutte,
dont je fais plonger en partie le bec dans l'ea
du récipient de facon qu’il n’y ait que le pas
sage de l'air ou gaz phosphorique , jadapteun
large -tube a la tubulure du récipientet le
fais plonger dans un bocal rempli d'ean; on
pousse le feu par degrés eton voit passer le
phosphore du -moment que le mélange a ¢
porté au rouge ; le phosphore se sublime, partie
sous forme d’une fumée qui se.concret etse
précipite sur la surface de I'ean , partie sous
formé de gaz inflammable et partie sous la for
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me dlune cire fondue qui coule par le ‘bec de
la cornue et tombe dans I'eau comme de belles
jarmes transparentes. L’¢thiologie de cette opé-
ration est facile a saisir : .J'acide }whoépllorique
est déplacé par le sulfurique, ce qui est annoncé
par la grande quantité de sulfate de chaux qu'on
obtient. Toutes les autres opérations ne tendent
qu'a concentreg cet acide phosphorique encore.
combiné avec d’autres substances animales 5 et
la distillation avec le charbon décompose I'a-
cide phosphoriqué 5 son oxigeéne s'unit au chare
bon et donne de I'acide carbonique , tandis que
le phosphore se dégage.
~ Pour purifier le phosphore on mouille-une
peau de chamois et on y met le phosphore
en forme de nouet ; on met le nouet dans une
terrine d’eau bouillante , et lorsque le phosphore
est fondu on Pexprime , il passe a travers la
peau comme le mercure , la pean ne peut servir
quune fois ; le second phosphore qu'on y pas-
seroit se colore ;5 ce procédé est de M. Pelletier.
Pour mouler le phosphore en batons , on prend
un entonnoir a long bec, dont on bouche lori=
fice avec un petit bouchon de liége ou un mor-
ceau de bois , on le remplit d'ean eton y met
le phosphore , on le plonge dans Ieau bouil-
lante , la chaleur qui se communique a celle de
I'entonnoir fond le phosphore qui coule dans le
bec dont il prend la forme , on retire I'enton-
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rioir-, on le ploige dans 'eau froide , etlorsque
le phosphore est figé on enleve le bouchon et o
le faitsortir du moule en le poussant ayvec yy
morceau de bois.

On conserve le phosphore dans I'eau: au boy
de quelque temps il perd sa transparence,s
recouvre d’une poussiere blanche et l'eau gag
dule. £

De quelque maniére qu'on ait fait le ph.()'g'.
phore , c’est toujours une substance identique,
caractérisée - par les propriétés suivantes : i
a une couleur de chair et une transparence mar-
quée 5 il a la consistance de lacire , on peyt
le couper avec le couteau et meme avec I
doigts en tournant le baron en divers sens : mais
dans ce dernier cas il faut-avoif la précaution
de le plonger souvent dansl'eau, sans quoiil
s’enflammeroit.

Lorsque le phosphore a le contact de I,
il répand une fumée blanche 5 il est luminens
dans Pobscurité , et on peut écrire sut un corps
solide avec un baten de phosphore comme arec:
un crayon , les traits sont visibles dans les tene-
bres , et on s’est servi plusieurs fois de ce moyen
“pour effrayer des ames timides.

Lorsque le phosphore éprouve vingt-quatte
degrés de chaleur, il s’allumeavec decrepitation,
brile en répandant une flamme trés-vive , et
donne une vapeur blanche trés~ abondante et

lumineuse
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lumideuse dans Lobscurité ;- le résidu-de la
combustion est une substance rouge caustigue;
qui attire ’humidité de Tair et se résout; en
liqueur 5 ¢ est I'acide phosphorique dont nous
parlerons dans le: moment, '~ -

M. Wilson prétend que les rayons solalrcs
allument le phosphore ; et prouve gue, cette
flamme a la couleur propre au phosphore et
non la couleurdu rayon (lettre de M. W¥ilson
3 M. Euler ;lue ala Sociéte Royale de Londresy
en Juin 1779)

De nos - jours on. a tiré un parti avantageux
dela propriété combustible du phosphore pour se
procurer du feu commodément et en tout lieu :
on en @ fait les bougies' phosphorigues. et les
briquets - physiques dont.nous indiquerons le
procede.

%. Le procédé le plus sxmple pour faire les
bougxes, phosphoriques 5 consiste a prendre un
tube de verre de quatre pouces de long sur une
ligne de large fermé par un bout ; on introduit
dans le tube un peu de phosphore qu’on pousse
jusqu’a son extrémité , on introduit ensuite dans
Je méme tube une bougie enduited’un peu de cire,
on scelle Pextrémité et on plonge le bout dans
leau bouillante'; le phosphore:se fond et se fixe
gur la meéche.

On trace une ligne sur le tiers de la longueur
Y
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avec une pierre a fusil pour casser le tube ay
besoin. 3

On tire brusquement la méchepour enflammer
Ie phosphore.

Le procédé de M. Louis Peyla pour faire
les bougies inflammables , consiste @ prendre un
tibe de’ verrey 'de la longueur de cing pouces
et ‘de'deux lignes de largeur, onen scelleune
extrémité avec le chalumeau 3 'on a de petites
bongies de’ cire faites avec trois fils doublesde
coton filé , le bout de la meche est d'un demi-
pouce ‘de long’y et ne doit pas &tre ‘recouvert
de cire. SRS {35

‘On met dans une soucoupe qu’on ‘a - remplie
eau une lame’de plomb , on'coupe le phos-
phore dans Péau sur le - plomb -, on le réduit en
fragmens de la grosseur d’un grain de millet;
on en essuie' un grain et on lintroduit dansle
tube de vetre , on ‘et ensuite’ la ‘quatorziéme
partie d'un grain de soufre bien sec, c'est-a-dire,
la moiti¢ du poids’du grain de phosphore, on
prend une bougle dont on trempe Lextrémité
de la meche dans de 'huile de cire bien claire;
si elle monte en trop grande quanmé il faut
lessuyer avec un linge. )

“On introduit”la meche dans:le- tube en tour-
nant la bougie toujours entre les doigts.

“On trempe ‘J¢ 'fond du tube dans de leau
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presque bouillante pour ramollir le phosphore ;
onne le laisse que trois ou quatre secondes dans
leau.

On scelle ensuite l'autre extrémiteé.

Il faut tenir ces bougies dans un tube de fer-
blanc pour éviter les risques de l'inflammation.

22, Pour former les briquets physiques , on a
un flacon de verre qu’on fait chauffer en le fixant
dans une cuiller remplie de sable , on y introduit
deux ou trois petits morceaux de phosphore , et
oy plonge un petit fil de fer rougi au feu,
lephosphore se répand sur les parois ou il forme
ue couche rougedtre , on introduit ce fil bien
chauffé- & plusieurs reprises ; et lorsque tout le
phosphore est rejeté sur les parois , alors on
hisse le flacon débouché pendant® un quart
dheure , et ensuite on le bouche. Pour s’en
wrvir , on introduit une allumette soufrée dans
kflacon , on la tourne et on la tire promptement,
k phosphore qui est entrainé par lallumette
pend feu et enflamme lallumette.

La théorie de ce phénomeéne tient a ce que
{ans ce cas le phosphore est fortement séché,
i demi calciné et qu'il n’a besoin que du contact
de Pair pour s’enflammer. 3

Le phosphore peut se dissoudre dans les hux-
les , sur-tout dans les volatiles , elles sont alors
lumineuses 3 et si on tient cette dissolution dans
u flacon et qu’on le debouche, on voit g'¢lancer

X3
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un jét phosphorique qui répand un peu de
lumiére : on emploie 'huile de girofle & cete
opération. Cette combinaison du phosphore
et de lhuile paroit étre nzturelle dans le ver
luisant (lampyris splendidula. LINNE) Forste
de Gottingue observe que dans le ver luisant,
la matiére luisante est liquide 5 si on écrase le
ver luisant entre les doigts,la phosphorescence
existe sur le doigt. Henckel rapporte (huitieme
dissertation de sa pyritologie) qu’un de ses amis
d'un tempérament sanguin , aprés avoir beas
coup dansé , sua beaucoup et pensa mourir;
pendant qu’on le deshabilloit on appercevoit des
trainées de flamme phosphorique qui laissoient
sur la chemise des taches jaunes-rouges comme
celles du résidu du phosphore briilé ; cette lueu
fut long-temps visible.

On peut extraire un gaz phosphorique du
phosphore, qui s’enflamme par le seul contactde
Vair: M. Gengembre a fait connoitre le moyen
de lextraire en faisant digérer les alkalis dessus
{ Mémoire lu & I'Académie de Paris le 3 Ma

1783 ) et dans le méme temps je faisois voi
qu’on pouvoit I'extraire par le moyen desacides
gu’on décomposoit sur le phosphore : jai méme
annoncé ( Mémoire sur la décomposition de
Vacide nitrique par le phosphore ) que lorsqu
Pacide digéroit dessus il s’échappoit un gaz qi
s’enflammoit dans le récipient ; ce qui m’a doié
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plusienrs fois le spectacle de plusieurs éclairs

qui sillonnoient la cavité des vaisseaux ; mais
' ce phénomene disparoissoit des que l'air vital y
éroit absorbé. _
Clest au dégagement d'un pareil gaz qu'on
peut attribuer les feux follets qui serpentent
dans les cimetiéres , et généralement dans tous
Jes lieux ot il y a des animaux enfouis et qui se
pourrissent 5 C'est a un semblable gaz que nous
devons rapporter l'air inflammable qui entretient
le feu dans certains lieux et a la surface de cer-
taines sources d’eau froide.
Le phosphore se trouve dans les trois régnes
M. Gahn a trouvé l'acide phosphorique dans la
mine de plomb ; la syderite est un phosphate
de fer 5 les semences de roquette , de moutarde ,
de cresson de jardin et de froment , traitées par
Margraaf , Iui ont donné du beau phosphore.
M. Meyer de Stetinaannoncé (annales chimiques
de Crell, an. 1784) que la partie verte résineuse
des feuilles des plantes contenoit I'acide phos-
phorique. M. Pilatre iz Rogier a renouvelé en
1780 (mois de Novembre , Journal de Physique)
Topinionde Rouelle ainé , qui regardoit lacide
phosphorique comme analogue a celui des carps
muqueux , et il assure que la_distillation du
pyrophore fournit cinga six grains de phosphore
par once. L’acide phosphorique existe dans

lurine , les os, les cornes, etco M. Maret ,
Y3
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en traitant douze onces de chair de beeuf par

la combustion , a obtenu prés de 3 gros de verre
phosphorique transparent : M. Crell I'a retiré
du suif de beeuf et de la graisse humaine 3 M.
Hannkwitz, des excrémens; Leidenfrost, du vieux
fromage; Fontana,des os de poisson 5 Berniard,
des coquilles d'ceuf’, etc. M. Macquart et M.
Struve ont trouvé l'acide phosphorique dans le
suc gastrique.

La combinaison du phosphore avec lair vital
est la plus intéressante : de cette combinaison
il en résulte toujours de I'acide phosphorique,
mais cet acide paroit modifié par la maniere dont
clle se fait.

Le phosphore s’unit a 'oxigéne , 1° parla
déflagration ou combustion rapide 5 2° par la
combustion lente ; 3° par la voic humide,
sur - tout par la décomposition de lacide ni-
trique.

1% Si Pon fait éprouver au phosphore une
chaleurséche de vingt-quatre degrés il s’enflamme,
donne une fumée blanche et épaisse , et laisse
un résidu rougedtre qui attire puissamment
Phumidité de Tair et se résout en liqueur : on
peut opérer cette combustion sous des cloches
de verre , alors il se dépose , sur les parois,
des flocons blancs qui se résolvent en liqueur
par le contact de 'air et formentde Iacide plios-
phorique : on a soin d’introduire une nouvelle
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quantité d’air vital lorsque- la. combustion du

phosphore n’a pas été complete. M. Lavozsier
a briilé le phosphore a l'aide d'un verre ardent ,
sous une cloche de verre plongée dans le mer-
cure ( Mémoires de PAcadémie Royale des
Sciences , 1777 ) :

Margraaf avoit observé quel’air étoit absorbé
dans cette opération: M. de MoryeawI’a annoncé,
en 1772, d’aprés ses propres expériences 3 et

- PAbbé Fontana a prouvé aussi que le phos-

_ phore absorboit de l'air et le vicioit comme tous
les autres combustibles. MM. Lavoisier etde le
Place. ont vu que quarante - cing grains de
phosphore absorbent en briilant: 65 , 62 dait
vital. ;

L’acide obtenu par ce moyen n’est pas pur:
il contient toujours du phosphore en dissolution
et non saturé d’oxigene. . 5

29, Le phosphore est plus complétement dé-
composé par la combustion lente : @ -cet effet
on plonge le bec d’un entonnoir dans un flacon
de crystal , on met un tube creux:dans le milieu
et on dispose des batons de phosphore tout
autour sans qu'ils se touchent ; on recouvre I'ens
tonnoir avec un papier qu'on assujettit avec un
fil, de sorte qu'il n’y a que l'ouverture par la=
quelle passe le cylindre de: verre :-le phosphore
se-décompose lentement , et & mesure qu'il se
tésout en liqueur il coule .dans le flacon ou il
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forme une liqueur sans odeur et sans couleur.
Cet acide retient presque toujours un peu de
phosphore non-décomposé , dont on peut le
débatrasser en faisant digérer dessus de I'alkool ,
qui-dissout le phosphore sans volatiliser I'acide.

Une once de phosphore produit de cette ma-
nidre environ trois onces acide phosphorique.

3°. On peut décomposer l'acide nitrique en
le faisant digéret sur le phosphore : le gaz nitreux
se dissipe et L'oxigéne reste uni au-phosphore
pour former l'acide phosphorxque. Lorsque I'acide
nitrique est trés-concentré , le phosphore s’en-
flamme et brile a la surface : Jai fait connoitre
ce procédé , avec toutes les circonstances de
Popération, en 1780, la méme année que fi
imptimé Lexcellent Mémoire de M. Lavoisier,
sur la méme question , et dont je n’avois alors
aucune connoissance.

L’eau dans laquelle on consetve le phosphore
contracte de Pacidité avec le temps , ce qui an-
nonce que Peau elle-méme se décompose et cede
son oxigéne -au phosphore.

Le phosphore précipite quelques oxides mé- -
talliques: de leurs dissolutions a I'état de métal :
on observe -quil se forme de I'acide dans cette
opération , ce qui prouve que l'oxigene aban-
donne le méral pour s’unir an phosphore.

-1acide - phosphorique est blanc , inodore 5
sans étre corrosif: on peut le concentrer jusqu’a
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siccité ¢ Crell , ayant concentré jusqu’a la sic-
cité vitreuse , a trouvé son rapport de pesanteur
avec Peau:: 3 : 10

Cet acide est trés-fixe 3 si on le concentre
dans un matras I'eau se dissipe d’abord , on sent
bient6t une odeur d’ail qui est due a une por-
tion de phosphore dont on débarrasse difficile-
ment cet acide , il s'éléve méme des vapeurs
acides 5 la liqueur se trouble , prend un coup-
d’ceil laiteux, une consistance pateuse ; et sion
met la matitre dans un creuset sur les charbons
ardens , elle bouillonne considérablement 3 la
vapeur qui sort verdit la flamme , et la masse
finit par se convertir en un verre blanc transpas
rent qui n'est plus soluble dans I'eau.

L’acide phosphorique n’a aucune action sur
le quartz.

11 dissout I'argile et bouillonne avec elle.

11 dissout la baryte et sunit sur-tout avec
facilité & la craie , avec laquelle il forme un sel
pen soluble 5 la dissolution bien chargée laisse
précipiter, au bout de vingt-quatre heures , des -
crystaux en petites aiguilles aplaties , minces ,
de plusieurs lignes de longueur et coupées obli-
quement par les deux bouts, L'acide phosphos
aique précipite la chaux de l'eau de chaux ;
Cest alors un vrai- phosphate de chaux trés-
analogue a la base des 0s 5 décomposable par les
acides minéraux.
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L’acide phosphorique saturé de. potasse forme
uift ‘sel trés-soluble , ‘qui donne des erystaux en
prismes tétraédres, termings par desipyramides
tétraddres. Ce phosphate estacide jse boursouffle
sur les'charbons , se fond dlfﬁcdement lean de
chaux le décompose.

- 'La soude combinée avecVacide:phosphorique

donne un sel' desaveuramalogue celle du mu-
riate de sonde :ice phosphate necrystallise point
et se réduit par I'évaporationven une matitre
gommeuse et déliqueseente . :*M.- Sage assure
que le phosphate de soudepréparéavec: Iacide
obtenu par la combustion:lente , forme i “sel
susceptible de crystallisationss i+

M. George Pearson a combiné Pacide phos-

. 'phorigue obtenu par I'acide nitrique avec la
q P q

soude , et a euun sel neutre en rhombes. =

Ce sel , quoique saturé , verdit le sirop de
violette , effleurit & l'air, a un gofit salé qui
approche de celui du muriate de soude , purge
& la dose de six & huit gros, sans nausée , sans
douleur , sans mauvais gofit.

Le phosphate d’ammoﬁiaque donne un sel
qui, d’aprés M. Lavoisier , présente des cris-
taux “qui ont quelque rapport avec ceux d’alun.

L’acide phosphorique n’agit que sur un petit
nombfe de substances métalliques : on doit con-
sulter , a ce sujet , les travaux de MM Mar-
graaf et de Moryeau.
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I’acide phosphorique a une action marquée

sur les huiles : mélé a parties égales avec I'huile
d’olive , il prend par la seule agitation une cou-
leur fauve qui subsiste méme apres la séparas
tion ; cette nuance augmente si on les fait di-
gérer ensemble , l'acide s’épaissit , I'huile qui
surnage devient noire et charboneuse et il s’en
dégage une odeur forte. |

CeH-APIT T RE X,

De quelques substances qu’on retire des
animaux pour Pusage de la Médecine et
des Arts. '

Il n’est peut-étre pas de produit animal dont
les vertus n’ayent été exaltées par des Méde-
cins 5 il est peu d’animaux qu'on n’ait voulu
faire servir dans divers temps a l'usage de la
médecine : mais le temps a heureusement con-
damné a 'oubli les productions qui n’auroient
jamais dt en sortir ; et nous ne nous occupe-
rons que de celles dont l'observation de tous
les temps a constaté les effets et confirmé la
verti. o

Nous ne parlerons en conséquence ni des
poumons des renards , ni du foie de loup , ni
des pieds d’élan , ni des machoires de brochet ,
ni des nids d’hirondelle , ni de la poudre de
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crapeau , ni de la fiente de paon , ni du ceeur
des viperes , ni de la graisse de blaireau , pas
méme de celle de pendu.

Les quadrupedes , les cétacées , les oiseaux ,
et les poissons fournissent tous quelque produit
auquel Dexpérience chimique et médicinale a
reconnu des vertus bien marquées.

ARTICHE PREMIER

Des produits fournis par les Quadrupédes.

Nous ne nous occuperons ici que des produits
les plus usités qu'on extrait des quadrupedes ,
et nous ne parlerons, en conséquence , que du
castoreum, du musc et de la corne de cerf.

1. On donne le nom de castoreun a une
liqueur onctueuse contenue dans deux poches
situées dans la région inguinale du castor méle
ou femelle: on peut en voir une description
exacte dans l'encyclopédie. Cette matitre trés-
odorante est molle et presque fluide lorsquielle
est récemment tirée de l'animal ; mais elle se
scche par le laps du temps. Cette substancea
une saveur Acre , amere et nauséabonde ; l'o-
deur -en est forte , aromatique et méme puante.

L’alkool en dissout une résine qui le colore:
I'eau en extrait un principe abondant ; en le
faisant évaporer , on en retirf meéme un sel
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dont on ne connoit pas bien la nature; 3 la
distillation le castoreum fournit un peu dhuxle
volatile , de 'ammoniaqne , etc.

On ignore quels sont ses usages particuliers
pour le castor : les anciens avoient porté la cré-
dulité jusqu’a se persuader que le castor en pre=
noit lorsqu’il avoit I'estomac débile.

Il est employé en médecine comme un: puis-
sant antispasmodique ; on l'ordonne & la dose
de quelques grains en substance , ou on le fait
entrer dans des bols, des extraits , etc.‘On
I’'associe avantageusement a l'opium; on pres-
crit méme sa teinture spiritueuse depuisy- quel-
ques gouttes jusqu’a 24 ou 36, dans des potions
appropriees.

On voit évidemment , d’apres le peu de con-
noissances chimiques qu'on a sur cette substan-
ce , que c'est une résine unie a un mucilage et
a un sel qui facilite 'union des principes.

2°. On donne le nom de musc & un parfum
qu'on retire de divers animaux ; en 1726, on
recut , a la ménagerie du Roi, sousle nomde
musc , un animal qui étoit envoyé d’Afrique et
qui ressembloit aux Civettes , dont M Perrault
a laissé la description ; il a été nourri pendant
six ans de viande crue ; M. de Za Peyronnie en
a donné une fort bonne description a I’Académie
des Sciences année 1731.

I’organe qui contenoit le musc étoit situé
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prés des parties génitales ( c'étoit une femelle. )

i Pouverture de la bourse qui renferme le musc,
lodeur fut si forte que M. de la Peyronnie ne
put’ Pobserver sans en étre incommodé 5 cette
liqueur est préparée par deux glandes quila ver-
sent dans le réservoir commun par une foule de
petits trous.

L’autre animal qui donne le musc dans I'O-
rient est dans la classe des chevrenils 5 il est
trés-commun dans la Tartarie Chinoise : il porte
le musc dans une bourse sous le nombril ; cette
bourse , saillante endéhors de la grosseur d’un
ceuf de poule, estune substance membraneuse
et musculeuse garnie d’'un Sphincter , on observe
dans Pintérieur beaucoup de glandes qui sépa-
rent Phumeur : ‘dés-que la béte est tuée on lui
coupe la vessie et on la coud, mais on lal-
tére avec les testicules , le sang , les rognons de
Panimaly, etc. car chaque animal n’en fournit
que trois ou quatre gros. Il faut choisir le musc
sec , onctueux , odorant; il doit se’consumer
tout entier quand on le met sur le charbon. Le
musc de Tunguin qu'on estime le plus est dans
des vessies dont le poil est brun ; celui du Ben-
gale est enveloppé dans des vessies garnies de
poil blanc. ; =

Le musc contient 3-peu-prés les mémes prin-
cipes que le castoreum : Podeur du musc pur et
sans mélange est trop forte et incommode ; on



(353 )

la mitige en le mélant avec d’autres substancess
on Pemploie peu en médecine , c’est un antispas-
modique puissant dans quelques cas , mais il
faut étre sobre sur son emploi parce qu’il excite
souvent les affections nerveuses au licu de les
calmer.

L’odeur du musc est répandue dans certains
animaux : M. de /o Peyronnie connoissoit- un
homme dont le dessous de laisselle gauche reé-
pandoit pendant I'été une odeur du musc si mar-
quée quil €toit obligé de laffoiblir pour-n’éure
pas incommodé. ..

3% La corne de cerf fournit plusxeugs pxo-
duits. qui- sont trés-employés en médecine : on
a donné la préférence a la corne parce quelle
contient moins de sel terreux que les os ;. mais
on peut. indistinctement - employer toutes sortes
de cornes. 3

On  faisoit calcmer autrefms avec le pIus
grand soin la corne de. cerf, et on enfai-
soit un reméde propre & arréter les oS de
yentre.

Les produits les plus employes aujourd’hui dela
corne de cerfsont ceux qu'on retire par la dis-
tillation : on obtient d’abord un phlegme alkalin
qu'on- appelle esprit volatil de gorne de cerf:s
vient ensuite une huile rongedtre plus ou moins
empyreumanque et une trés-grande quantitg
de carbonate dammoniague sali_ et coloré par
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de Phuile empyreumatique ; on peut dégager
Thuile qui colore ce sel par le moyen de I'es-
prit de vin qui la dissout : le résidu charboneux
contient du natrum , du sulfate et du: phos-
phate de chaux dont on peut retirer du phos-
phore par les procédés indiqués ci-dessus.

Onemploie en médecine I'esprit et le sel qu'on
retire de la corne de cerf comme de bons an:
tispasmodiques.

L’huile convenablement rectifiée forme Zhznile
animale de Dippel : comme on a attaché les
plus grandes vertus a cette substance , on sest
tourmenté de mille manieres pour la purifier :

- pendant long-temps on a employé un  grand
nombre de rectifications pour obtenir lhuile
blanche et fluide 3 mais MM. Model et Baum¢
ont conseillé de ne prendre que les premieres
portions qui passent , parce que c’est alors la
plus atténuée et la plus blanche. Rouelle con-
seilloit de la distiller avec I'eau, et , comme il
n’y a que la plus volatile qui puisse monter an
degré de I'eau bouillante , on est str d’avoir par
‘ce moyen la ‘plus fine. Quant & moi je distille
Ihuile empyreumatique avec de la terre de
‘Murviel qui retient tout le principe colorant et
yobtiens de suite I'huile blanche et ténue.

Cette huile est odorante , elle a toutes les qua-

lités des huiles volatiles , mais.elle verdit le sirop

de violettes ; comme ’a observé M. Parmentier,
ce
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ce qui prouve qu'elle retient un pen d’alkali vos
latil. On emploie cette huile par gouttes dans
les affections nerveuses , I'épilepsie , etc. On
lemploie en frictions sur la peau comme cal-
mante et résolutive : mais on est revenu de nos
jours des grandes vertus qu'on lui attribuoit.

Le priape du cerf a été regardé comme un
bon remede pour faire uriner; la vessie appli-
quée sur la téte guérit les teigneux; les larmes
desséchées passent pour des bézoards ; la peau
préparée faitdes gans ; la chair sert d’aliment;
en un mot , c’est , comme I'observe M. Plomet ,
un monde de remédes , de commodités et davan-

tages. ¢

ARTICLE Ik

De quelques produits fournis par les
Poissons.

L’huile de poisson et le blanc de baleine sont
les produits les plus usités qu'on retire des pois-
SOnSs. '

. Le blanc de baleine est uné huile concrété
quon extrait du Cachalot : on connoit “cettd®
espéce de graisse sous le nom tres-impropre de
sperma ceti. Ces animaux d'une grosseur prodi=
gieuse en fournissent abondamment : Plomet
nous raconte qi'en 1688 , un navire Espagnol

A
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s'empara d’un cachalot , dent la téte fournit
vingt-quatre barriques de cervelles , et le corps
quatre-vingt-seize * barriques de lard. Ce blanc
de baleine est toujours mélé d’une certaine quan-
tité d’une huile inconcrescible qu’on enléve avec
soin.

Le blanc de baleine brile en répandant une
flamme trés-blanche : on en fait des chandelles
a Bayonne et a St. Jean-de-Luz ; ces chandelles
sont d’un blanc trés-luisant , elles jaunissent a fa
longue , mais moins facilement que la cire e
les huiles pesantes.

_Sion le distille & feu nud , il ne donne point
. de phlegme acide , mais il passe tout entieren
prepant une teinte rougedtre : quelques distil-
lations répétées lui font perdre sa consistance
natureile.

L’acide sulfarique le dissout , et cette dxsso-

lution est précipitée par I'eau comme Ihuile de

camphre ; les acides nitrique et muriatique n'ont
pas. d’action sur lui.

L’alkali caustique dissout le blanc de baleine
et forme avec lui in savon qui acquxert peu-a-
peu de la solidite.

L’alkool dissout a chaud le blanc de baleine
et le laisse précipiter par le refroxdxssemcnt,
Déther le dissout aussi.

Les huiles fixes et volatiles dissolvent le blane
de baleine a l'acide de la chaleur.

1
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_ Autzefois’on faxsoxt un trés-grand usage dn
blanc de baleine : on le donnoit comme adou-
cissant et calmant 3 -mais de <nos jours-on l'a
presque abandonné , et ce n'est pas sans raison ,
car il est pesant, fade et nauséeux.:

On emploie encore , en médecine 4 les eeufs ,
les écailles et la liqueur noire de la Seche; les
cenfs dérergent les reins et provoquent les urines
et les régles 5 Vécaille ou los de: la seche a
-peu-pres les mémes. usages ; on Vemploie aussi
comme astringent , il entre dans les remcdes
dentrifiques , dans les collyres., etc. ',.les orfé-
vres s'en servent aussi pour faire leurs moules
de cuillers , -de fourchettes , de bagues. ;7 ctc.
car sa partie spongieuse recoit aisément I'em-
preinte des métaux. Le suc noir de la seche,
qu'on trouve dags une poche preés: du coecum ,
et dont M. Lecat nous a donné la description B
peut étre employé en gmse dencre : on lit dans
les satyres de Perse que les’ Romdins <'en ser-
yoient “pout écrire , et Ciceron lappelle atra-
mentum 5 il paroit que les” Chinois en font la
base dé leur encre si renommée , sepia pzsas
est qui fabet succum nzgerrzmum instar atra-
menti quem Chinenses “cum. brodio: ofz'{[e vel
alterzus leguminis mspzssant et formant 3 ez
in uniyersum orbem transrmtttmt Sub nomine
atraments Chinensis. ( Paulz Hermanni cyno-
supa 1%, pl N7y part. t1. ) Pline.a cru

Z2
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que Phumeur noire de la seche étoit le “sang
de cet animal : Rondelet a prouvé que c'étoit
la bile : clest ce ‘méme suc que la séche dé-
gorge lorsqu'elle est: en danger; une trés-petite
quantité suffic P noitcir un -grand volume
d’eau. s s

On emploie encore en médecine I'écaille
d’huitre calcinée , comme absorbant.
. L’huile qulon extrait - des p01ssons est d'un
grand ‘usage dans les arts.

v‘\u 74‘2:;

AR~TICLE III

- De quelgues proafuzz: fournis par les
: OIseaux. :

Presque tous Ies oxseaux sont employes sut
nos tables a titre de mets plus ou moins deli-
cats 5 maissil en est peu qui mous fournissent
des produits pour la medecme les pierres dai-
gle auxquelles on a aftnbue de grandes vertus
pour faciliter 1es accouchemens ., les emplatres
de nids d’hxrcndelle » tout cela a été oublié du
moment que 1,Qbsg:y‘a)tlo:1_ des faits..a remplacé
Ta crédulité et la superstition. L’analee_ des ceufs
commence a nous, étre_connue. : les ceufs sont
'composes de quatre parties , dune enveloppe
ossense qu'on appelle Coque 5 d une membrane
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qui recouvre les parties ‘constituantes de I'ceuf,”
du blanc et:du jaune qui-ogcupe le centre. -

La coque contient , .comme les os', un prin-
cipe gelatineux et du phosphate de chaux.
..Le blanc est de la méme nature que le serum’
du sang : il verdit le sirop de violettes , et con-
tient de la craie a nud ; la chaleur’le coagile ;
si on- le distille , il donne un phlegme qui se
pourrit aisément , il se désséche comme la cor-
ne, et il passe du carbonate d’'ammoniaque et de
lhuile empyreumatique ; il reste un charbon
qui fournit de la soude et du phosphate de
chaux: M. Deyeux en a aussi retiré du soufre
par la sublimation. : :

Les acides et I'alkool le coagulent.

Si on l'expose a lair en feuilles minces il se
desseche et prend de la consistance : c’est sur
cette proprieté qu’est fondé I'usage de passer un
blanc d’ceuf sur les tableanx pout les lustrer et

leur donner une espece de vernis qui les preserve
du contact de I'air : on peut hiter et favoriser
le desséchement par le moyen de la chaux vive,
il en résulte alors un lut de la plus grande
tenacite.

Le jaune d'euf contient également une matiére
lymphatique qui se trouve mélée avec une cer-
waine quantité d’huile douce , et qui, en raison
de ce mélange , se dissout dans I'eau ; C’est cette
émulsion animale qui est conzue sous le nom

L3



( 360 ) .

de last de poulle. Le jaune d’eeuf exposé au fen
se prend en une masse moins dure ‘que le blanc
si.on Pécrase il paroit n’avoir presque aucune
consistance , et si on le soumet a la presse on
en retire I'huile qu'il contient @ cetre huile est
trés-adoucissante et on l'emploie & lextérieut
comme liniment. Il y ala plus grande analogie
entre les ceufs des animaux et les semences des
yégétaux, puisque les uns et les autres contiennent
une huile a laide de laquelle ils sont solubles
dans Peau. —

~ Le jaune d’ceuf rend les huiles et les résines
solubles , et on se sett ordinairément. de cet
excipient.

La coque d’ceuf calcinée est absorbante.

Le blanc d’ceuf est employé avec succes pout
clarifier les sucs des végétaux , le petit lait, les
liqueurs , etc. par la propriété qu’il a de se con-
crétre par la chaleur ; il monte alors 4 la surface

~de ces liqueurs et entraine toutes les impuretés
gui peuvent y €tre contenues. - '

ARTICLE IV.
De quelgues produits fournis par lesinsectes.

Les loportes , les Camhandes Jles Kermes,
fa Cochenille et la Lacque sont les seules subs-
: tgmcesdont nous parlerons ici’y- parce gque ce
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sont celles dont on fairle plus d’usage, et en
méme-temps celles™ sur lesquelles nous avons le
plus de connoissances. -

o, Les cantharides: Les cantharides sont dg
pguts insectes dont les ailes sont verdatress
elles sont trés-communes “dans les pays chauds;,
on les trouve en été sur les feuilles du fréne , du
rozier , du peuplier , du royer , du trogne , etc.
Ees cantharides en poudre appliquées sur I'épi-
derme: causent: des démangeaisons , excitent
méme des ardeurs d'urine , la strangurie ;' la
soifet la fidvre ; elles produisent le méme effct
prises intérieurement a petite dose: on lit dans
Paré qu'une courtisane ayant présenté des ra-
golits saupoudrés de cantharides pulvérisées &
un jeune homme qu'elle avoit retenu a souper,
ce malheureux fut attaqué: d'un priapisme et
d’'une perte de sang par l'anus dont il mouraz.
Boyle assure que des personnes ont seati des
douleurs aua col de la vessie pour avoir manié des
cantharides.

Nous devons a M. Thouyenel quelques con=
noissances sur les principes constituans de ces
insectes : I'eau en extrait un principe treés-abon-
dant qui la colore en un jaune rougedtre et un
principe huileux jaundtre ; P'éther en enléve une
huile verte , trés-dcre , dans laquelle réside
éminemment la vertu des cantharides. De sorte
quune once de cantharides fournit,:
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Extrait jaune - rougeétre et
amer. . ° . ° v e 3 gI'OS. 5

Matiére jaune huileuse. . . 0 12 grains,
Substance verte huileuse ana- -
logue & la cire. . . .o . 6o,

Parenchyme insoluble dans
Ieau et 'alkool. .« . . 4.

8 gros.

Pour former une teinture qui réunisse toutes
fes propriérés des cantharides , il faut faire un
meélange de parties égales d’eau et d’alkool, et
les faire digérer 1a dedans; si on distille cette
teinture, I'esprit de vin qui passe retient l'odeur
des cantharides. .

En n’employant que lesprit de vin oun le
charge de la seule partie caustique , et on voit
d’aprés cela qu'on peut renforcer ou affoiblir la
verta de ces insectes suivant l'exigence des cas.

La teinture des cantharides peut étre employée
avec succes extérieurement a la dose de deux
gros ; quatre gros , une once et méme deux dans
les douleurs de rhumatisme , sciatique , goutte
vague , erc. elle échauffe les parties , accélere le
mouvement de la circulation , excite des éva-
cuations par les sueurs , les urines , les selles,
suivant les parties sur lesquelles on l'applique.

M. Thouyenel a éprouvé sur lui - méme
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Peffet de la matiére cireuse verte ; appliquée sur
Ja peau, a la dose de neuf grains , elle a fait
élever une cloche pleine de sérosité.

2. Les cloportes , millepédes , aselli , por=
celli. Le cloporte est un insecte quon trouve
ordinairemunt dans les endroits humides , sous
des pierres , sous I'écorce des arbres ; il fuit le
jour et cherche 4 sy dérober dés qu'on le décou~
vre 3 lorsqu’on le touche, il se pelotone et se re=
plie en forme de globe. Cet insecte est employé
dans la médecine comme incisif , apéritif et
dépuratif 5 on 'ordonne , ou bien écrase vivant
et mis dans un liquide approptié, ou bien dessécheé
et mis en poudre , et sous cette-dernitre forme
il peut entrer dans les extraits; les pilules , etcs
On donne les cloportes a ladose de 14, 155
20 et plus selon les cas. M. Thouyenel nous a
donné quelques renseignemens sur les principes
constituans de ces insectes : il en a retiré par la
distillation un phlegme fade et alkalin ; le résidu
a fourni une matiére extractive , une substance
huileuse ou cireuse uniquement soluble - dans
Pesprit de vin ; et du sel marin a base terreuse
et alkaline.

3°. La cochenille. La cochenille est une ma-
ticre qui sert a la teinture pour Pécarlare et le
pourpre : elle est dans le commierce sous la forme
de petits grains de figure singulicre ;- la plupart
~ convexes , cannelés dun coté et concaves do
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Pautre 3 la couleur de la bonne cochenille est
le gris mélé de rougedtre et#de blanc. Il est
bien décidé anjourd’hui que C'est un insecte : Ia
simple inspection a la loupe suffit pour en con-
vaincre , et on peut développer les anneaux et
les pattes de cet insecte en I'exposant a la vapeur
de Peau bouillante ou en le faisant digérer dans
le vinaigre. C’est dans le Mexique qu'on recueille
la cochenille , sur des plantes auxquelles on
donne le nom de figuier d'inde , raquette, nopal;
ces plantes portent des fruits qui ressemblent
nos figues , teignent en rouge l'urine de ceux
qui en ont mangé , et communiquent peut-étre
a la cochenille la propriété qu'elle a pour la
teinture, Les Indiens du- Mexique - cultivent le
nopal prés de leurs habitations et y sément, pour
ainsi dire , Vinsecte qui fournit la chochenille,
ils font de petits nids avec de la mousse ou des
brins d’herbes , 4ls mettent douze ou guatorze
cochenilles dans chaque nid , placent ‘trois ou
quatre de ces nids sur chaque fenille de nopal,
et les affermissent au moyen des épines de la
plante : apres quelques jours on voit sortir des
milliers de petits qui s'érablissent sur les parties
les:micux abritées et les plus noutries des feuil-
les du nopal. On ramasse les cochenilles plusieurs
fois I'année et on les fait périr en les plongeant
datis I'eau chaude ou dans des fours , et les fai-
sant sécher au soleil. On distingue deux espéces

)
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de cochenille’, l'uine qui vient sans culture et
quon appelle sylvestre , et lautre cultivée et
quon appelle rmesteque , celle-ci est préférée.
Ona calculé, en 1736, qu'il entroit en Europe
huit cens quatre-vingt-mille” livres pesant de
cochenille par an. -

M. Ellis a communiqué a la Société Royale
de Londres, une fort bonne description de Ia
cochenille. = :

Cette substance est sur - tout trés-employée
dans la teinture : sa-couleur prend facilement
sur la laine , et le mordant le plus approprié est
le muriate d‘etam. M. Macguer a trouve le moyen
de fixer cette couleur sur la soie , en imprégnant
la soie de la dissolution d’étain avant de la plon-
ger dans le bain de cochenille au lien de méler
cette dissolution dans le bam comme on le faxt
pour la laine.

4° Le. Kerme’s. Le kermés est une espece d’ex-
croissance grosse comme une baie de genitvre,
et qui est tres-employé dans la medecine et les
arts.

L’arbre qui le porte est connu sous le: nom
de quercus ilex ; il croit dans les pays chands,
en Espagne , en Languedoc , en Provence , etc,
La femelle du coccus se fixe sur la plante , elle
n'a poimt dailes , tandis que le méle en est
pourvu ; lorsqu ellc est facend‘.e clle grossit par
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le développement de ses ceufs, elle perit et les

ceufs éclosent ; pour la cueillir. il faut la prendre
avant que les ceufs soient développés , cest pour
cela quon les cueille le matin avant que Ia
chaleur ait agi sur les ceufs ; on ramasse les
grains et on les desseche pour developper la
couleur rouge, on tamise pour séparer la pous-
sitre , on les arrose ensuite.avec du bon vinai-
gre pour tuer linsecte qui écloroit en peu de
temps.

Le kermés est trés-employé dans les arts: il
fournit un rouge de bon teint , mais moins bril-
lant que celui de la cochenille.

On fait un sirop de kermés trés-fameux, en
mélant trois parties de sucre avec une partic de
coques de kermés écrasées ; on garde ce mé-
lange pendant un jour dans un lieu frais : le
sucre s’unit pendant ce temps au suc de kermés
et forme avec lui une liqueur qui, étant passée
et exprimée , a la consistance de sirop. On
forme avec ce sn'op la célebre conﬁectzon al-
kermés. -

Lessemences de ke,-r,rhés données en substance ,
depuis demisscrupule jusqti’a un gros , ont de la
célebrité pour prévenir I'avortement.

La graine et le sirop de kermés sont des

stomachiques excellens.
5% La Lacque ou gomme lacque. Cestune
-espece de cire que des fourmis ailées de couleur
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rouge ramassent sur des fleurs dux Indes orien=
tales , et qu’elles transportent sur-de petits bran-
chages d’arbre ot elles font leur nid : ces nids
sont pleins de cellules , oti Ton trouve un petit
grain rouge quand il est’broyé ; ce petit grain
est , selon les apparences , Peeuf d’ou la fourmi
volante tire son origine.

M. Geoﬁ’roy a prouvé (dans un Memou‘e
inséré parmi ceux de I'’Académie des Sciences
année 1714 ) que ce ne pouvoit €tre quune
sorte de ruche approchant de celles des abeil-
les , dont les cloisons sont d’une substance ana*
logue a la cire. :

La partie colorante de la lacque peut étre
enlevée par le moyen .del'ean qui, évaporée,
laisse & nud le principe colorant et forme la belle
lacque si usitée pour la teinture. .

On imite la lacque en retirant par des pro-
cédés connus le prmcxpe colorant de quelques
Pplantes.

CHAPITRE X1

De quelques autres acides extraits du
régne animal.
Indépendamment des acides que nous fours

nissent les diverses parties du corps humain ,
€t que nous avons examinés séparément , nOus
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en tetrouvons dans la plupart des insectes: Lister
en indique un qu’on peut extraire des mille-
pieds ( collect. acad., tom. 11 , pag. 303 )
M. Bonnet a obsetvé que la liqueur que fait
jaillir la grande chenille a queue fourchue du
saule étoit un vrai acide et méme tréssactif
( Savans étrangers , tom. IT, pag. 276 ).
- Bergmann le compare au vinaigre le plus con-
centréy L' Abbé Boissier de Sauvages a remarqué
que dans Pétat de maladie du ver-a-soie, qu'on
nomme muscardin , P’humeur du ver étoit acide:
M. Chaussier de Dijon en a retiré des Saute-
relles , dela Punaise rouge , de la Lampyre et
de plusieurs autres insectes en les faisanr digérer
dans T'alkool ; le méme Chimiste a fait un
travail intéressant sur l'acide du ver-a-soie,ila
gdonné deux moyens pour l'extraire : le premier
consiste 4 broyer les chrysalides et & les exprimer
atravers un linge , le suc qui passe est fortement
acide , cet acide est affoibli par bien des subs-
tances étrangcres dont on peut le débarrasser
par le moyen-de Pesprit de vin , on fait digérer
ce suc dans Pesprit de vin , on filtre , il passe
une liqueur claire"d’une belle coulenr orangée,
on verse du nouvel esprit de vin sur cette li-
queur , a chaque fois il se forme un précipité
blanc, léger , on continue jusqu'a ce qu’il nesen

forme plus.
~Au lieu de “broyer les chrysahdes on peut Ies
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faire infuser dans lesprit de vin-qui se charge
de tout l'acide ; et , comme Pacide est plus
pesant que l'esprit de .vin , on fait évaporer , on
filtre , et avec ces précautions on débarrasse
Jacide de son esprit de vin et de la matitre
muqueuse qui €toit dissoute et qui reste sur le
Ailtre. i ;

M. Chaussier a prouvé que cet acide existoit
~dans tous les états du ver-d-soie , méme dans
les ceufs , mais ‘que dans U'ceuf et dansle ver
il n’étoit pas a nud , mais combiné avec une
substance gommo-glutineuse.

L’acide des insectes le mieux connu 5 celui
sur lequel on a le plus *écrit, est Pacide des
fourmis , acide formigue : cet acide est telle-
ment anud , que la transpiration de ces animaux
et leur simple contact sans altération aucune,
en prouvent Pexistences = A

Les auteurs du c_{umzxememécle avoient ob-
servé que la fleur de Chicorée jettée dans un
tas de fourmis devenoit aussi rouge que du
sang. Voyez Langham , Hiéronimus Tragus ,
Jean Bauhin. :

Samuél Fisher est le premief qui ait feconnu
Pacide des fourmis en travaillant & Panalyse des

_substances animales par la distﬂfatién : 1l essaya
méme son action sur le plomb et le fer; @
communiqua ses obsetvations & J. Pray, qui
les fit insérer dans les transactions philosophi+
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ques en 1670. Mais Clest sur-tout , én 1749
que le célébre Margraaf nous fit connoitre les
propriétés de cet acide : il le combina avec
beaucoup de substances et conclut qu’il avoit
beaucoup de rapport avec l'acidevacéteux. En
1777 » cette méme matitre a €té reprise et
traitée de maniére a laisser bien peu a désirer
par MM. Ardyisson €t QOerhn , dans une dls.
sertation publiée a Leipsick.

La fourmi qui fournit le plus d’acide est la
grosse fourmi rouge , qui habite dans les en-
droits secs et élevés. :

Les mois de juin ‘et juillet sont les plus
favorables pour extratre cet acide : elles en sont
si pénétrées que le simple passage sur un pa-
pier bleu suffit pour le colorer en rouge.

On peut employer deux moyens pour retirer
laude la distillation et la lixiviation.

Pour extraire Lacide par distillation , on fait
sécher les fourmis & une douce chaleur , et on
les met dans une cornue a laquelle on adapte
un récipient ; on augmente le feu par degrés:
lorsque tout I'acide est passé , on le trouve dans
le récipient, et il est toujours méle d’un peu
d’huile empyreumatique qui surnage , on len
sépare par le moyen d’une chausse. MM. Ard-
yissor et Oerhn ont retiré , de cette manicre ,
par livre de fourmis , sept onces.et demie d'un
acide dont la pesanteur spécifique , a la tempe-

rature
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rature de 15 degrés , étoit a celles de Tean = :
1,0075 : I,0000.
- Lotsqu’on ‘proceéde par la lixiviation , on lave
les fourmis dans I'eau froide, puis ony verse
dessus 'de T'ean bouillante , et lorsqu'elle est
froide on filtre , on verse de la nouvelle eau
bouillante sur le résidu qu’on filtre de méme
quand elle est froide ; par ce moyen une livre
de fourmis fournit une pinte d’acide aussi fort
que le vinaigre , et qui-a plus de pesanteur spés
cifiques MM. Ardvisson et Oerhn pensent que
cet acide peut remplacer le vinaigre pour les
nsages économiques.

L’acide obtenu par ces procédés n’est jamais

~pur: mais on le' purifie par des distillations ré=
pétées , I'huile pesante et I'huile volatile se dé-
gagent et l'acide devient clair :comme Ieau.
L’acide rectifié par ce procédé a été trouvé pac
MM. Ardyisson et QOerhny° comme 1,001T :
I000.

“On peut ' encore retirer Pacide des fourm1s
en presentant a la fourmiliere des linges imbi«
bés d’alkalis : on retire, par la lixiviation le
formlate de potasse , de soude , on dammo-
niaque. ==

L’acide formique a quelque rapport avec Ia-
cide acéteux ; mais l'on n’a pas pu jusqu’ici en
demontrer l’xdenme. M. Thouyenel lui a trouvé

Aa
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plus d’analogie avec I'acide phosphorique , mais
tout cela est denué de preuves. 'A

L’acide formique retient I'eau avec tant, d'a. :
vidité qu'il ne peut pas en €tre séparé entiéres
ment par la distillation ; lorsqu’il est trés-pur
sa pesanteur est a celle de leau:: ,0453 .
1,0000. :

Il affecte le mez et les yeux d’une mamere
particuliére qui n’est pas désagréable; ila un
golt piquant et brilant lorsqu'il est pur, et

flatte le palais lorsqu'il est étendu deau.
_ 11 a tous les caractéres des acides.

11 noircit lorsqu’on le fait bouillir avec Pacide
sulfurique 5 dés-que le mélange s'échauffe , il
donne des vapeurs blanches piquantes ; et ; quand
il bout , il sen éléve un gaz qui s'unit diffici-
lement & Peau distillée et a T'eau de chaux;
Pacide formique se décompose dans cette op,é{
ration , car-on-le retire en moins grande quan-
tité.

~ Lacide nitrique distillé dessus le: détruit com-
pletc.m.e,x;; 5 il=slen éleve un gaz qui trouble l'ean
de chaux et ‘qui se dissout difficilenient et en
petite quantit¢ dans I'eau.

1.’acide muriatique ne fait que se meler a luiy
mais ’acide munanque o;uggne le “décompose

de suite. :
« MM. Ardwsson et Oerlz/z ont déterminé les
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affinités de cet acide avec les diverses bases dans
l'ordre suivant : barite , potasse , soude , chaux,
magnesie. , ammoniaque 5 zinc , manganese j
fer , plomb , étain, cobalt , cuivre, nickel ,
bismuth , argent , alumine , huiles essentielles ,
eatl. : : :

Cet acide se méle parfaitement a lesprit de
vin ; il s’unit difficilement aux huiles fixes et
anx huiles volatiles 3 & laide de la chaleur , il
attaque la suie de cheminée ; prend une cou-
leur fauve et laisse tomber en refroidissant un
sédiment brun qui , distillé , donne une liqueur
dune couleur jaunatre , d’'une odenr désagréa-
ble , accompagnée de vapeurs élastiques:

€ HikP ERE:X L1
De la Purréfaction.

Tout corps vivant , une fois privé de la vie 5
prend un chemin retrograde et se décompose :
on a appellé cetre décomposition fermentation
dans les végétaux , et putréfaction pour les subs=
mnces animales. Les mémes causes , les mémes
agens et les mémes circonstances déterminent
¢t favorisent la décomposition: des végétaux et
des animaux ; et la différence des produits qui
¢ présentent provient de la vari¢té des princi-
pes constituans. : £

Aa 2
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L’air est le principal agent de la décompo-

sition animale , mais Peau et la chaleur facili-
tent prodigieusement son action : fermentatio
ergd definitur quod sit corporis densioris rares
factio , particularumgue aerearum interpositio,
ex quo concluditur debere in aére fieri nec ni-
mium frigido ne rarefactio impediatur, nec
nimium calido ne partes raribiles expellantur,
BECHER , Phys. Subt. Lib. 1, 8. 5 5 p- 313,
Edjt. Franco-Furti.

‘On peut préserver une substance animale de
la putréfaction en la privant du contact de lair,
et on peut l'accélérer ou la retarder en variant
et modifiant la pureté de ce méme fluide.

Si, dans quelques circonstances , on voit la
putréfaction se développer sans le contact de
Pair atmosphérique c’est que I'eau qui impregne
la substance animale se décompose et fournit
Iélément et agent de la putréfaction; del
yient ; sans doute , qu'on a observé la putré-
faction dans des viandes enfermées dans le vide.

« V. LYONs , tentamen de putrefactione.

1’humidité est encore indispensable pour fa-
ciliter la putréfaction ; et on peut garantirun
corps de cette décomposition en le desséchant
complérement : Clest ce gu’ont exécute MM.
Villaris et Cazalet de Bordeaux par lesmoyen
des étuves: les viandes ainsi préparées ont €
conservées pendant plusieurs apnées et nont
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contracté aucune mauvaise qualité ¢ les sables
et les terres légeres et poreuses ne -conservent
les cadayres quen vertu de la propriété qu’ils
ont de pomper. les sucs et de dessécher les so=
lides 5 c’est ainsi que dans P’Arabie ona trouvé
des caravanes enti¢res,” hommes et ‘chameauxy
parfaitement conservées dans le sable sous lequel
des vents impétueux les avoient ensevelies ; on
Yoit , £n Angleterre , a la bibliothéque'du Col-
lege de la Trinizé , dans le Séminaire de Cam-
bridge , un corps' humain , trés-bien conservé ,
trouvé sous les sables de [Ilsle de Ténériffe.
Une trop forte humidité est nuisible a la -pu-
tréfaction , Clest ce qu’avoit observé le célebre
Becher : nimia quoque humiditas & putrefac-
tione impedit prout nimius calor, nam cor-
pora in agua potius gradatim consumi quam
putrescere si noya semper. affluens sit , expe-:
rientia docet = unde longo teimpore integrain=
terdupn submersa prorsus 4 putrefactione im-
munia vidimus 5 adeo ut nobis aliquando spe-
culatio occurreret tractando tali modo cadayera
anatomic subjicienda , quo diutius a feetore et
putréfactione immunia forent. Phys. Subt. Lzé 1
17859C‘ZPI’P‘7'77 :

Il faut donc pour qu’un corps se putreﬁe qu 11
foit inpregné d’eau , mais ils ne faut pas qu il en
soit inondé 5 il faut encore que cette eau s¢journe
dans le tissu du corps animal sans y étre re-

Aa 3
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nouvellée : cette condition est nécessaire 1°. pout
dissoudre la lymphe et présenter a l'air le prin-
¢ipe le plus putrescible sous le plus de surface ¢
~ 2% pour que 'ean puisse se décomposer elle-
méme et fournir-par ce moyen le principe pu-
tréfiant, On wetarde et on suspend la putréfac
éion par le moyen de la cuisson , parce qu'on
desseche la viande et qu'on la prive par-la de
Vhumidité qui est un des principes les plus ac-
tifs de la décomposition.

_“Une chaleur modérée est encore une condi-
tion favorable & la: décomposition animale : par
elle, laffinité d’agrégation entre les parties est
afloiblie ; conséquemment elles prennent plus
de tendance a de nouvelles combinaisons ; de-1a
vient que les viandes se conservent mieux pen-
dant ['hiver que pendant l'été¢, dans les pays
froids que dans les pays chauds. Becher nous
a tracé avec geénie FPinfluence de la température
sur la putréfaction animale : aer calidus et hu-
midus maximé ad putrefactionem facit. ... .
corpora frigida et sicca difficulter 5 imo aliqua
[PIOTSUS NOTR pULTescUnt, qua abimperitis proinde
pro sanctis habita fuere ; ita aer frigidus et
siccus imprimis calidus et siccus ad putxcﬁz_c-_
tione quogque préservat , quod in Hispania yide-
mus et locis aliis calidz'g-}, sicco. , calido aere
praditis., ubi corpora nﬁ putrescunt’ et resol-
yuntur ; nam cadavera in Oriente in arens s
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imo apua’ an’“ﬂr‘te infieriis’ Siceurt et sic-ad
finern 1 mtzrzdz tzsgue a2 pu?rer?zne praeservarz cer=
fum' est’; z?ztem’um quogue frigus a putredzne”
pnzsermre J e “¢brpora “Stockolmiis tote!
Ryeme iri putibulo® suspénsd sine putred”me ani~
Mad‘verttmzzs‘. “Phys? Subt. b1y capiia.

- Telles sont “Tes“causes qtii- peuveﬁt détermi-.
et et favotisér la’ pufréfiction ; “on voit d’apres
éla quels sonflés ‘moyers de' Parreter, de il
pr0voquer et de’ la modifier® volorité™: on pre-
servera m' &iérp':;" de' I putnefécmon‘éh Te pn-
vant du contact de Tair atmmpherﬁ;ue 5 il suﬁit’
pour cela de méttre’ce cths dans Te- vide ;on
de le reévérit dun’enduit quil 16 défede de I’ac-
tion tmmédiate de Pair , o bien' dléll’erivéldppét"
* dans ure atmosphére de queliie <ubstance ga~
7élise ‘qui' ne - confierte poiit d'ait vitak :-nous
obsérverons’ ”’ce éu;et jié Cest!Hihe sems!
Blable caﬁ@e"qu’oﬁ doit rzfﬁgdt‘te‘ﬂ@? eﬂéts‘qﬂ'eﬁ
d observ églsar%swtaaae;c&p@%eg«am ‘Vacide
carbomqtie",zlé gaz') nitrogne”, “etc 5 ‘et il e’
paroit que Cest satis des’ preuves <ufhsantes qu'on’
a conclu que ces gemes gaz p‘I‘lS ‘intérieure-
ment devoientgéere r*rdeﬁ coimime des  anti*
septxques . pu s dans le' cas que nous’ venons
de rapporter : rls nagissent qu'en ‘garantissant
les corps qu'ils enveloppent™ dit’ contact de Fair
vital ‘qui’ est le” principe érfindthment” puttefat‘

. On peut favoriser la” putréfaction’ en entre-
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fenant-le corps A une température convenable :
une chaleur de. 15:4 2.5 degrés. diminue ladhé-
sion des pames entrelles et fayorise I'action de
Lair; mais' si-cette ;chaleur est. plus forte elle.
volanhse le- prmmpe aqueux _desseche  les so=
p0ur qu'une- substance ammale se décompose 3
1% qu'elle ait le contact de l'air atmospherlqug 5
et|plus cet air sera, pur plus PIompte; sera la
pggggfg;non-,, 28, quelle;soit exposée a une cha—,
leur, mzodgreem AQ.I,que son tissu. sQit 1mpregne’
d‘humldxte.,,‘}?ggu € expéri riences . 6le Przngle , de.
Macbrzde .de, Gardane , etc..,,nOlS ONE encore
appris qu'on;peut; hiter la pugefacnon en ar-
rosant :les . substances. amrnales avec - de leau
chargee d’une petite quanticé de sel s, CLCESE
a.une. semblable cause que nous devons rap-
Roster, plusxcu,rs pxocedes usgtes dans les cui=

des. tabacs celle du pain,, etc. Bep/zer s exprxme
ainsi , sur. les causes qui décident la putrefac.

przrnarza d&ﬁ:ctu' sp zt@’v a
secundaria, deinde. aer. externi.
terdum aded putrej}zczens €t humzdus calzd(zs
est ut supcrstitemn in vivis etiam. cor, porzbus bdl-
saminum spirituin . vincat nz_szvnolzf(_):r:_zjandp‘ au-

geatur 5 ex guo colligi potest preeservantio &
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putredine subtilia ignea oleosa esse debere. Ce
célebre Chimiste conclut des mémes principes
que les ligatures et les fortes saignées et un
épuisement quelconque déterminent la putréfac-
tion 5 il pense encore que les astringens ne s’op-
posent & la putréfaction qu'en condensant le
tissu des parties animales , parce qu'il regarde
la raréfaction ou le relichement comme le pre-
mier ‘effet d’une putréfaction il croit que les
spiritueux - n’agissent comme: anti-putrides que
parce quils raniment et stimulent le vis vifee's
il prétend que l'usage des viandes salées qui
donnent beaucoup de chaleur , aidé de Lhumi-
dité trés-ordinaire dans:les vaisseaux etles ports
de mer , détermine le scorbuts; il observe avec
raison «que-le but et effer de la putréfaction
sont diamétralement opposés @ ceux de la gé-
nération_, nam sicut in generatione partescoas
gulantur et in corpus’ formantur ita in putre-
factione partes resolvuntur et guasi informes
Sfiunt.

Comine les phpnom"nes de la putréfaction
yarient: selon la natire méme des substances,
et d’aprés les circonstances: qui accompagnent
cette opération , il s’ensuitqu'il- est bien:difficile
de faire connoitre tous les phénomenes qulelle
présente , etnous tacherons.de ne tracer ici que
ceux qui paroissent: les.plus constans. :
- Toute substance “animale 5 exposée a l'air a
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une température au-dessus de dix degrés , et
humectée de sa sérosité, se pourrit , et les pro-
grés de cette altération se présentent dans 'ordre
suivants :

D’abord la couleur devient péle ;la consistance
diminue , le tissu:se relache:, 'odeur particuliere
& la viande fraiche disparoit , et elle est rem:
placée par une' odeur fide et désagréable; la
couleur méme ; & cette époque , tourne aubleu,
comme nous le voyons dans la volaille qui com-
mence & passer ,dans les échimoses qui tombent
en suppuration 5 dans les diverses parties  mena-
cées de gangréne et méme dans' cette putréfac-
zion: du Caillé quir forme' le fromage. Presque
tous mos alimens subissent le' premier degré de
putréfaction avant d’étre employés a'nos besoins,

Apresi ce premier période , les parties ani-
males-se’ ramollissent de plus en plus, odeur
devient fétide 5 et lacouleur d’un brun-obscur ;
la: fibre casse' facilementy le tissu se desseche si
la putréfaction s'opére en plein air, tandis que
la- surface se couvre:de petites gouttes de fluide
st lardécomposion se fait dans des vaisseaux qul
s’opposent & I'évaporation.

A cer période’ succéde: celui- qui- caractérise
éminemment la putréfaction “animale : 'odeur
putride: et nauséabonde  qui' s'%toit' manifestée
dans le second: degré est mélée dans celui-ci
d'une ‘odeur piquante’ qui' n’est due qu’au-déga-
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gement du gaz ammoniac ; la masse petd desa
consistance de plus en plus.
- Le dernier'degré de décompositiona des carac®
téres qui lui sont propres ; I'odeur devient fade,
nauséabonde et trés-active 5 c'est celle-ci sur-tout
qui est contagieuse  elle transmet au loin  le
germe de Pinfection 5 Clest un vrai ferment qui
se dépose sur certains corps pour se teproduire
a4 de longs intervalles :: Wan-Swieten rapporte
que la peste ayant régné a Vienne, en 1677 5
et s’y étant montrée , en 1713, les maisons qui
avorent été infectées lors de la premiére invasion
le furent ¥ la seconde : Van-Helmont  assure
qu'une: personue contracta-um anthraxa Pex-
émité: des doigts: pout avoir touché des papiers
imprégnés de virus pestilentiely Alexander Benes
dictus a éctit que des oreillers avoient reproduit
la contagion , ‘sept ans- aprés-avoir été infectés 5
des cordes qui en éroient imprégnées depuis
trente ans:, Pont également communiquée, sui
vant Forestus: lapeste de Messine fut long-temps
concentrée dans des magasinsoli ’onavoit enfermé
des marchandises avec des ballots suspects: Mead
a transmis des faits effrayans sur l’cmpremte dus
rable de la contagion. - :
Lorsque le corps: quise putréﬁe est a son der-
nier degré , le tissu fibreux nlest presque plus
reconnoissable; ce n’estplus quunematicre molle,
. désorganisée et putrilagineuse ; on voit séchapper

/
\
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des bulles de lasurface de ce tissu , &t le tout
finit par se dessécher et se réduire en une ma-
tiere terreuse ¢t friable quand on la manie entre
les doigts.

Nous ne parlerons pas de la production des
vers , il nous paroit démontré qu’ils ne doivent
leur - origine qu’aux mouches qui cherchent &
déposer leurs ceufs sur .des corps qui puis-
sent -servir de pdture a leurs petits dés
quils sont éclos. Si on lave bien la viande et
quon-la fasse pourrir sous un tamis 5 elle passera
par tous les degrés de putréfaction , sans appa-
rition de vers. On a observe que les vers étoient
d’espece différente , selon la nature de la maladie
et l'espece d’animal qui se pourtit :* 'exhalaison
qui- s’éleve des corps dans ces divers cas attire,
selon-sa nature , différentes espéces d'insectes.
L’opinion de ceux qui-croient aux geneérations
spontanées me paroit contraire a 'expérience et
4 la sagesse de la nature qui ne peut point ayoir
confié au hazard la reproduction et'le nombre
de%-espéces s la*marche de la nature est Ja méme
pour toutes les classes d’individus : et, des qu'il
est prouvé que toutes les espéces connues se
reproduisent d’'une manicre uniforme , comment
pouvoir supposer que la nature s'écarte de son
plan et de ses loix générales pour le petit nom-
bre d’individus dont la génération nous est-moins
connue ? =X ‘
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Becher a eu le courage de suivre pendam uﬁ
an la decomposmon d’'un cadavre en plein air, et
d’en observer tous les phénomenes : la premiére
vapeur qui s'éléve , ditil , est subtile et nauséa-
bonde ; quelques jours apréselle a quelque chose
d’aigre et de piquant ; apres les premicres semai-
nes la peau se couvre d’un duvet et paroit jau-
nétre 5 il se forme en divers endroits des taches
verdatres , qui deviennent ensuite livides et noir-
cissent; alors une moisissure épaisse couvre Ia
plus grande partie du corps, les taches s'ouvrent
et laissent échapper de la sanie.

Les cadavres enfouis dansla terre presentent
des phénoménes bien différens : dans un cime-
tiére , la décomposition est au moins qliatre fois
plus lente ; elle n’est parfaite , selon M. Petit ;
quaprés trois ans lorsque le ‘corps n’est enterré
qu'a quatre pieds de profondeur ; et elle est
dautant plus lente , que le -corps est enseveli
plus profondément. Ces faits s’accordent avec
les principes que nous avons déja établis ; car
les corps cachés dansla terre , et conséquem=
ment garantis du contact de l'air, obéissent &
des loix de décomposition bien différentes’ de
celles qui ont lieu sur les corps qui sont’ en- plem
air : dans ce cas la décomiposition est favonsee
par les eaux qui s'infiltrent dans le terram *3
dissolvent et entrainent les sucs animaux ; elle
est favorisée par la terre elle-méme qui absorbe
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les sucs avec plus ou moins de facilite. MM.

Lemery , Geoffroi y Hunaud ont prouvé que les
terres argileuses exercent une action trés-lente
sur les corps ; mais lorsque les terres sont po-
reuses et légéres, alors les cadavres se desséchent
promptement. Les divers principes des corps,
absorbés par la terre ou charriés par les eaux,
sont dispersés dans un grand espace , pompés par
les racines des végétaux et dénaturés peu-a-peus
Voila ce qui se passe dans les cimetiéres qui sont
en plem air; il n’en’est pas de méme, a beau-
coup pres, par rapport aux sépultures qui se font
dans les Fglises ou dans des endroits couverts :
iln’y alani eau, ni végetation , et conséquems
ment aucune cause qui puisse entrainer, dissoudre
et dénaturer les sucs des cadavres ; et j’applaudis
tous les jours a la sagesse du Gouvernement,
qui a défendu les inhumations dans les Eglises:
c'étoit , a la fois, un objet d’horreur et d’in
fection.

Les accidens survenus & Iouverture des fosses
et des caveaux , ne sont que trop nombreux pour
qu’il nous soit permis de nous occuper un mo-
ment des moyens de les prévenir.

La décomposition d’un cadavre dans'intérienr
de la terre ne sera jamais dangereuse , pourvu
qu’il soit enfoui & une profondeur suffisante et
que la fosse ne soit pas recreusée avant son en=
titre et compléte décomposition : la profondeus



3%y
de la fosse doit étre telle, que-l'air extérieur
ne puisse point y pénétrer , que les sucs dont
la terre s’impregne ne puissent point étre rame-
nés a la surface , que les miasmes, vapeurs ou
gaz qui se développent ou se forment par la
décompostion , ne puissent point forcer I'enve-
loppe _terreuse qui les retient. La nature de la
terre dans laquelle la fosse est pratiquée influe
sur tous ces effets : si la couche qui recouvre le
cadavre est argileuse , la profondeur de la fosse
peut étre moindre , parce que cette terre livre
passage difficilement aux gaz et aux vapeurs;
mais , en général , on est convenu qu'il est né-
cessaire que les corps soient enterrés a cing pieds
de profondeur pour prévenir tous ces accidens
facheux. Il faut encore avoir Vattention de ne
point rouvrir une fosse avant que la décompo-
sition du cadavre soit complete : cette décompos
sition n’est parfaite , selon M. Petit , qu'apres
trois ans lorsquwon ne denne ‘aux fosses que
quatre pieds , et aprés quatre lorsqu'on - leur en
donne six ; ce terme présente heaucoup de va-
tiétés relativement 4 la nature du terrain et ala
constitution des sujets inhumés; mais nous pous
vons le regarder comme un terme moyen. Il
faudroit donc bannir cet usage pernicieux qui
accorde une seule fosse & des familles plus ou
moins nombreuses 3 car , dans ce cas , la méme
terre peut étre remuée avant le terme prescrit |
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ce sont ces sortes d’abus qui doivent occuper
le Gouvernement , et il est temps qu’on sacrifie
la vanité des individus 2 la siireté publique. I
faudroit encore défendre la sépulture dans les
caveaux et méme dans les caisses : dans le pre-
mier cas, les principes des corps se repandent
dans Dair et Pinfectent ; dans le second , leur
décomposition est plus lente et moins parfaite.

Si on néglige ces précautions , si on entasse
les cadavres dans un espace trop étroit, si la
terre n’est point propre a pomper les sucs et
2 les dénaturer , si on remue la terre avant
Uentiere décomposition des corps , il arrivera,
sans-doute , ‘des acidens facheux : et ces acci:
dens ne sont que trop communs dans les grandes
Villes, ot toutes les sages précautions ont été
négligées : c'est ainsi que , lorsqu’on fouilla, il
y a quelques années , le terrain de I'Eglise de
St. Benoit a Paris., il s’en éleva une vapeur nau-
séabonde , et plusieurs voisins en furent incom-
modés 3 la tetre qu'on'tira de cette fouille étoit
onctueuse , visqueuse , et répandoit une odeur
infecte. MM. Maret et Navier nous omnt laissé
plusieurs observations semblables.

FIN
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TABLE ALPHABETIQUE
DES MATILERES(@).

A.

A CIDE. (Principes constituans des acides,
1. 164-165. Caractéres , proprictés génériles
des acides, 165-168, Ny a-t-il qu'un seul
acide primitif ¢ Et opinions @ ce sujet.
168-169. Principes de la nouvelle doctrine
sur la composition ‘des acides. 171. Aci-
des fournis par quelques insectes. I . 367-
368.

AcETEUX. Procédé pour le former. L
255, Moyen de le purifier et de le concentrey.
255-256, Formation de lacide acéteux par le
moyen du gag de la vendange. 356, Principes
constituans de cet acide. 115-119 , 256, Com-
binaisons de Lacide acéteux ayec [oxigéne ,
les alkalis , etc. 256-257.

AcETIQUE. I, 360.Ses principes consti-
tuans. 1L 257. Moyen de Lobtenir , ide IZ
forme de I'éther avec L'alkool y id. ’

(1) Le chifite romain désigne le volume , le chiftre arabe indi-

que Ia page.
Bb
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ARSENIQUE. Procédés pour obtenir ; ses
caractéres et ses combinazsons. 1. 205-208,

BENZOIQUE SUBLIME. Moyens de L'extraire,
ses propriétés. 111, 75-76.

BowmBIQUE. Moyens de Llextraire , de le
purifier 5 etc, 111 368-369.

: BoraciQuE. Licux ol on l'a trouyé seul

ou combiné, 1. 237-238. Procédé pour Lex

traire du borax. 238-239, Moyens de le pu-

rifier. 239, Ses propriétés et caractéres. 239-

240. Opinions sur sa nature. 240 Ses com-
Binaisons avec les alkalis. 241-246,

CAMPHORIQUE.- Moyens de Lobtenir, ses
caractéres . ses combinaisons avec les alkalis,
les terres., les métaux. 111, 64-65.

~ CARBONIQUE. Détails historiques surla
découverte de cet acide. 1. 171-172. Diyers
diats sous lesquels on le trouve , et procédes
. pour L'obtenir et le recueillir sous quelque
état qu'il se présente. 172-174. Propriétts de
cet acide , et ses effets dans la respiration ,:
- la combustion 4 layégétation 4 etc, 174178,
Ce gaz acide est plus pesant que L'air com-
gnun. 178-179. Il est composé de carhone
et doxigéne. 179-180; Ses combinaisons aves
les alkalis. 180 et suiv, Il peut étre regardé
comme aliment de la plante. 11l, 30- 31
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Il est rejeté par les pores de la pean des ani=
mauxs I 12.2. ‘ :

CITRIQUE. Procédés pour Lextraire , . le

concentrer et le purifier. T 123-124. Ses
propriétés et ses combinaisons, 124-125.

FLUORIQUE. Procédés pour Lobteniriet le
purifier ; moyens de le conserver , ses combi-
naisons avec les alkalis , les terres 5 les mé-
taux, ses usages. 1. 40-43.

ForMIQUE. Détails historiques ' sur la dé-

couverte de cet acide. 111, 369-370, Espéce
de fourmi qui en fournit le plus , et saison
la plus favorable ¢ son extraction 370, Pro-
‘cédé pour se le procurer, 370-371, Caractéres
et combinaisons de cet acide. 371-373.
- GALLIQUE. Procédés pour Lobtenir, 11. 330-
331. Ses caractéres et propriétés. 331-332.
Sz combznazson avec le fer forme Lencre,
338

LACTIQUE. Moyens de Z’ofrtenzr IIL 277-
278. Caractéres de cet acide. 278. Ses com-
binaisons , id.

LiTHiQuE. Il forme la plus gmrzd& partze
des caleuls de la vessie. 111 327, Moyens de
Lextraire et ses propriétés. 327- 33T,

MALIQUE. Procédés pour Lextraire, 1.
125, Ses combinaisons , id. Ses différences

Bb 2
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avec lacide nitrique. 125-126. Plantes qu;
le fournissent. 126-128. On peut le retirer
des substances animales. 128,
MARIN. V. Acide muriatique.
MOLIBDIQUE, Procédés pour L obtenir, 11.
. 440-441. Ses caractéres. 441, Ses propriétés,
441-442, Ses combinaisons, 442-443. Ses
affinités , id.
MURIATIQUE, Ses caractéres. 1. 213,
< Moyens de lextraire. 213-216, Ses combi-
naisons avec les alkalis , 223-234.
MURIATIQUE OXIGENE. Procédé pour Lob-
 tenir. 1, 216-218, Sacrystallisation,218-219,
Caractéres de cet acide, 219-220. Combi-
naisons de cet acide ayec les alkalis. 220-
222, Ses usages dans les arts. 222.
NITRIQUE. Ses caractéres. 1. 194195,
Moyens de Lextraire et de le purifier, 195~
197. Analyse de cet acide et proportions de
ses principes constituans , 197-204.
NITRO-MURIATIQUE. Ce que c'est, 1.234
Procédés pour Lobtenir.234-230. Conjectures
sur ses propriétés et son action. 2306,
OXALIQUE. Procédés pour Lobtenir. 1L,
108-109. Sa trystallisation. 109. Ses combi-
naisons avec les alkalis , les métaux. 109-
111. Son analyse , id, son identité avecl acide
de loseille. 111-113.
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PHOSPHORIQUE, La combinaison du phos-
phore avec Loxigine peut sexécuter par plu-
sieurs procédés. 111, 344-346. Caractéres de
Lacide phosphorique, 346-347. Combinaisons
de cet acide avec les terres , les métaux , les
alkalis o les huiles , etc. 347-349«

PrussiQuE. Détails sur sa découverte. 11,
335-336. Procédés pour l'obtenir336-337.8es
propriétés. 337-338. Ses combinaisons. 338,
La dissolution du fer par cet acide forme le
blew de prusse.338. Le fer combiné avec cet
acide dans diverses proportions forme des
produits jaunes-ou bleus ; id. Analyse de cct
acide. 338-341,

 PYRO-LIGNEUX. Procédés pour Lextraire,
TIL, 122. Ses propriétés et ses carectéres.
122-123. Ses combinaisons avec les alkalis 4
les métaux , les terres , id,

PYRO-MUQUEUX. Procédés pour Lextraire
et le purifier. Il 120-121. Il existe dans tous
les corps susceptibles de passer a la fermen-
tation spiritueuse. 121. Ses propriétes , id.
Ses combinaisons avec les alkalis et les mé-
taux. 121-122. L

_SEBAcxc;.UE. Procédés pour Pobtenir et le
purifier. 1M, 293-295.1/ est tout foriné dans

Bb 2
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le suif. 295, Il a de l'affinité avec le muria-
tigue. 295-2906. Propriétés de cet acide, 296,
Ses combinaisons. 296-297+
SucciNiQuE. Procédés pour lextraire et
_Ze purifier. I11. 208-209, Propriétés et aﬁinz-
£és de cet acide. 209,

Du sucRE. ¥, Acide oxalique.

SULFURIQUE. Divers procédés pour Lob-
tenir , Lextraire ou le former, 1. 185-188,

_ Ses divers degrés de concentration et déno-
minations ~<‘7:eiative‘s ‘é"cek_ états. 188, Sa crys-

“tallisation, 188-189, Caractéres et proprittls

< de cet acide. 189-190, Ses combinaisons aye
les alkalis, 190-194s :

TARTAREUX. Procédé pour I'obtenir, III,
253. Ses principes constituans et expériences
A ce sujet. 115-119,

TUNGSTIQUE, Procédés pour Lextraire. 11,
426~427, Divers caractéres et variétés de cet

acide, 427-428. Combinaisons de cet acide
avec les alkalzs 42 8-42.9 Affinités de cet aci-
de, 430.

VEGETAL. Ses caractéres distinetifs. 11,
114. Les acides végétaux sont-ils de nature
identique ? Opinions et expériances o ce sujet,
¥14-119. Les acides existent dans les végé-
toux 5 ou dans un éar de combinaison. oL
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dans un étar de libérté ; et quelquefois le
végétal ne contient que le radical, 119-132,
1l est peu de yégétaux qui ne présentent quel-
que .acide. 129-13 1.

- DU VER-A-SOIE. V. acide bombique.
VITRIOLIQUE, V. acide sulfurique,

A c1ER, II, 318. Combinaisons du fer ayec
le carbone 3 moyens de Lobtenir o etc. 322~
324,

AEFINITES. I 20. Daggrégation ,id. De
composition. 20-22. Loix des aﬂinite’s. 23-
¥37. =

AcaATHE Ses camctéres ses varidtés , Sz
formation, 1L 215- 2216,

AIMANT NATIP. Lieux oiL on en trouve , Ses
variéeés o ses combinaisons. 11, 301-302,

A IR ATMOSPHERIQUE. Sa composition , S¢S
propriétés, 1, 127 et suiv.

AR INFLAMMABLE, 7. gaz hydrogéne.

AR FIXE. V. acide carbonique,

AIR NITREUX. V. gag nmitreuts

AR VITAL. V. gag oxigéne.

Avampic. L 137. 1l 239-244.

AvsaTre. I 21, =

- Avcuimig, Deux classes d’Alc/zzmzstes IL

At1-412, Principes de cette secte, 413414

V. le Discours préliminaire,
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A L KA LIS, Principes constituans des alka-

lis. Y. 147-148. Propriétés caractéristiques

et distinctives. 148. Division des alkalis en
fixes et volatils , id. Ils existent dans les
plantes ; expériences et opinions d ce sujet,

Il 132-133. Ils y sont combinés avec des

acides ,des huiles yete. 133-134. Conjectures

sur Jeur formation. 135, 1, 154-155.

Fixes, Subdivision en alkali végétal ou
potasse , et en alkali minéral ou soude. I,
149. Substances qui fournissent [a potasse,
moyens de lextraire , dénomination qu’elle
prend dans le commerce. T49-152, Substan-
ces qui fournissent la soude , moyen del'ex-
traire et de la purifier. 152-154. Differences
entre la potasse et la soude. 154, Procédés
pour dégager lacide carbonique des alkalis,
155-157.

VoraTiLs., V, ammonzague.

AL RO OL, Procédés pour [Lextraire ; pro-
priétés de Lalkool ; moyens dapprécier sa
qualité 11, 244-245, ‘Ses combinaisons avec
Lean Zongene eff. 245-255.

Avrots. On en distingue trois sortes dans le com-
merce 5 leurs préparation yusages. I, 83-34.

AL UMINE, Ses caractéres ses propriétés
moyens de [obtenir pure, Il, 13-15.



DES MATIERES. 39§
ALuN. V. Sulfate dalumine. :
AMBRE JAUNE, V. Succin. :
AMETHISTE, II, 111-112,
AMIANTHE. II, 77-78,
Amipon, III, 97-98.
AMMONIAQUE Ou ALKALI VOLATIL. Sa for-
mation ; substances qui la fourm’ss‘ent 5 pro-
cédés pour se la procurer ; ses caractéres. Ir

159-161, Ses principes constituans ; analyse
et synthése. 161-164.

ANALYSE ANIMALE. IIL 264-270,

ANALYSE VEGETALE. Pourguoi elle a  fait
peu de progrés 1L, 7. Méthodes d'analyse
yicieuses. 7-8. Principes de notre plan d'ana-
Lyse, 9-10.

ANTIMOINE, Détails historiques sur ce demi-
métal 11, 225-226, Divers états sous lesquels
il se présente dans le sein de la terre. 226,
Opinzons sur Pantimoine natif, id. Combi-
naison naturelle de lantimoine ayec Larse-
nic , le soufre , etc. 227-229. Procédés pour
exploiter les mines dantimoine. 129-231.
Caractéres de Lantimoine , combinaison des
acides sulfurique , nitrique , muriatique avec
Lantimoine. 232-234. Action de Leau , di
vin, des ligueurs gastriques et du tartrite aci=
dule de potasse sur ce demi-métal,234-239-
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Combinaison avec le soufre. 240-242. Usage
de Pantimoine et de ses préparations dans les
arts et la médecine. 242-243,

DiaPHORETIQUE. II, 249.

ApPAREIL, PNEUMATO - CHIMIQUE , HYDROP-
NEUMATIQUE. I, 90. APPAREIL DE WOULI‘.
1690,

ARrBRE DE DiaNE, IL 392-393.

ARDOISE et ses variétés, 11 91-92.

ARGENT. Ses caractéres, 11. 384, Argent
vierge ou natif. 384-385. Combinaison natu-
relle de largent avec le Asoufre. 385, Avecle
soufre et l'arsenic. 385-386. Ayec le soufre

_ ¢t Lantimoine 386, Ayec Lacide muriatique,

* 386-387. Avec divers métaux. 387. Procélés
pour explorter et essayer les mines dargent,
387-388. Action du calorigue et de Loxigene
sur Largent. 388-389. Action des acides sul-
furique , nitrique , muriatigue , alkalis ,eté,
389-396, Usages a’e ce métal et de ses pré-
parations 396.

Corngg V. Muriate dargent,
FuLMINANT, 11, 394-396.
Rouce. I 385-386.
Virreux, II. 38s,

A R G ILE. Mélange de Silice et Dalumine; ;
caractéres de. Largile , ses altérations , ses
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usages pour former les poteries , dégraisser
les ¢étoffes 5 etc, 11, 79-87.

A R O M E. Nature et caractéres de [arome.
11l. 180, Combinaisons de l'arome avec di=
yers principes dans la plante , 181-182.
Procédés pour extraire larome. 182-183.
Art du Parfumeur et principes de cet arts
183-184.

ARSENIATE DE POTASSE. II 205,

DEe soupk. II, 205,

ARSENIC. Larsenic du commerce est un
oxide métallique. 11, 199, Procédé pour ré-
duire loxide darsenic, 199. L'arsenic. est
quelquefois natif. 199-200. Combinaisons de
Parsenic avec les métaux dans le sein de Iz ~
terre 5 moyens de Lextraire. 200-201, Carac-
téres de Larsenic. 200, Caracteres et pro-
priétés de Loxide darsenic. 20I-202. Ses
combinaisons avec le soufre. 202-204. Ses
combinaisons avec les acides. '204-'7.05'. Ses
combinaisons avec les alkalis, 205-207. Usa-
ges et dangers de Larsenic, 209-210.

AsgesTE II. 76-77.

AspuaLTE. IIL 206-207,

Assa-FETIDA. III. 82-83,

ATTRACTION.. L. 19, £

AZUR, Fabrzaztzon et usagess Sk 2T 3 215,
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B.

B ARITE, Ses caractéres , ses propriétés ;
moyens de L'obtenir pure, 11, 11-12. ,

BasaLTEs. Leur formation, 1I. 216. Leur
forme. 217.

B AuMES. Leur nature , leurs caractéres,

leurs yariétés , leurs usages, 111, 74-79. Du

- CaNADA. III, 69-70. DE Copanv. IIL 67-
68. DE LA Mecque. IIL 67. Du; PErou.
Ses divers é’i&t;c‘._ dans le commerce 5 arbre
quz le fournit; ses proprie’tés: ,sesusages 5 eic.
III. 77. DE Torv. IIL 77-78.

B ENJOIN Soncaractire , ses variétés 5 ses
propriétés. Ill. 74-75, Sa dissolution dans

Lalkool , ses usages. 76-77.

BERIL ou AiGUE-MARINE, II. 104-105.

BeURRE. Moyens de lextraire. 111 284-28s.
Son caractére , son analyse , id.

D’ARseNIC. V. Muriate darsenic sublimé.
DErav. V. Muriate détain oxigénd.

Biere. III. '336-537.

B1L e, Caraclres de la bile. T, 297-298.
Dist:llation de la bile. 298, Décomposition
de la bile et nature de ses principes consti-
tuans. 299-300, Caractéres de la résine de
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la bile. 300. Action des acides sur la bile
hors du corps et dans le corps. 299-300.
Epaississement de la bile dans le corps vi-
vant , effets et phénoménes de cette concré-
tion. 300-302. Nature et espéce de calculs
biliaires, 302-303. Usage de la bile dans
Léconomie animale. 303. Usage de la bile
cormme reméde , id.

B1sMUT H. Caractéres de ce demi - métal.
Propriétés. 1. 219, Ses combinaisons natu-
relles avec larsenic , le soufre , loxigéne.
219-221, Combinaisons artificielles du bis-
muth avec le calorigue , les acides , ctc. 221
223, Ses usages. 223-224. '

BLANC DE BALEINE, Animaux qui le
fournissent. 111 355. Caractéres et propriétés
356. Son analyse et ses combznazsons 5 ids
Ses usages. 357

DE FARD. . oxide de bismuth par Tacide
nitrique,
DE rroms. II, 276-277.

B LEND E. Ses variétés , sa forme, son anas
lyse , son exploitation , sa décomposition.
IL 244-247. '

BLEU DE MONTAGNE. Il 351- 352,

BLEU DE PRuUsst. V. prussiate de fer.

BORATE D’AMMONIAQUE. I. 246. BORATE
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DE POTASSE, I. 241, BORATE DE SOUDE, I,
241-246.

Borax, V. borate de soude.

C.

CACHOLONG E=118, 119,

Cacnovu. III. 195-196.

C ? LAMIN E. Sa formation , ses caractéres,
son analyse son exploitation. 1l. 247-249.

CALcEDOINE. 1I- r17°118,

CALCUL DE LA VESSIE. Opinions 4 ce
sujet. 326-327. Analyse. 327-328, I/ pest
7 de lg nature des os ni un phosphate de
chaux, 329 Preuves pour er contre Zarzalogze
_supposée entre le calcul et le tuf arthritique,
329-330. Le calcnl est composé , pour la
plus grande partie, d'un acide concret appelé
Acide lithique. Caractéres ef proprictes de cet

.acide. 327-330,

CALORIQUE. En se combinant avec les corps
il ‘en réduit quelques-uns @ l'état aériforme
ou de gaz. 1. 56, Dégagé par la voie des affi-
nités, s7. Par le frottement: et “la compres-
sion. 57. Par la fermentation. 58.

C AMP HRE. Procddés pour [lobtenir et le
purifier. 11, 61. Ses caractéres. 2. Il egiste
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dans plusieurs végétaux, 62-63. Sa crystal-
Lisation, 63. Phénomeénes qu'il présente avec
Leau. 63. Action des acides sur lui. 64. Dis-
solution dans Lalkool, 65. Ses usages. 66.

CANTHARIDES. Ce gue cest, 111, 361. Leur
analyse. 361-362, Teinture de cantharides.
362. Usages des cantharides et de leurs pre'-
parations. 362-363.

CAOUTCHOUC. V. gomme élastigue.

CARBONATE D’ALUMINE. II, 61-62. D’AMMO-
NIAQUE, Moyens de lobtenir ; sa crystalli-
sation , ses propriétés , ses principes consti-
tuans et leur proportion, I. 182-184: DE
BARITE. II. 50, DE CHAUX Ou PIERRE CAL-
CAIRE. Caractéres du carbonate de chauzx. 1.
17, Sa formation. 17-18. Ses divisions et
VaAriétés , ses formes , son analyse , ses usa-
ges. 18-34. DE FER. Il 306, DE MAGNESIE,
Ses caractéres 5 sa forme , ses usages. 11,
54-56. DE poTASSE. Moyens de [obtenir;
Jorme de ce sel , ses prificipes constituans
et ses propriétés. I. 180-182, DE sOUDE. Ses
diverses dénoininations ; moyens de L'obtenir;
forme de ce sel et autres propriétés. L3182,

C AR BONE. L 85. Moyen de sele procurer.
8s. , : .

CARBURE DE FER.Lzeu ot on le trouve;

sa forme , ses caractéres. 1l 309-311.
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Action du calorique sur le carbure de fer.
311. sdction du calorique et de Loxigéne.
311-312. Action des acides sulfurique , nitri-
que , muriatigue. 312-313. Principes consti-
tuans de cette substance. 313, Idées sur son
origine. 313-314. Ses usages. 315-310.

C ASTOREUM. Sa nature , ses propriétés,
son caractére , son analyse , ses usages, 1L
350-351.

CENDRES GRAVELEES. V. Alkali.

CERUSE. 1L 276-277. Wi

CHALEUR, Action de la chadeur sur It
végétal mort. 111, 185-188. Produite par le
passage dun corps de l'état liguide ou aériforme
o Létat solide. 1. 75. Produite par la fixation
de Loxigéne dans les corps ou par la combus-
tion. 1. 108, Produite par la respiration.
110, Procédés usités pour la mesurer. 59-
67. Observations et principes sur la chaleur
latente, 68-74.

C HARBON. Réidu de la distillation des
végétaux, L. 188. Procédé pour char-
bonner le bois. 188-189. Caractéres du char-
bon. 189-190, Combinaison du charbon avec
Yoxigéne. 190. Décomposition des acides sul-
furique et nitrique sur le charbon. 190-191,
Combinaison avec [alkali 5 les métaus
192,

' CHARBON
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Ci AR B ON DE PIERRE. Sa formation. 111
196-198, Propriétés de ce charbon. 198-199.
Principes constituans. de_ce charbon. 199.
Variétés des charbons depierre et phénomeénes
dépendans de la nature et des proportions
des principes constituans. 199-200. Epure-
ment du charbon, 200. Odeur bitumineuse
nest pas mal-saine. 201. Usages du charbor
id. Procédé pour en extraire les principes
d’'une manilre profitable aux arts. 202-203.

C H AU X. Ses caractdres ; ses propriéiés ,
Procédés pour Lobtenir pure. 1L, 9-11, Elle
existe dans les végétanx. M. 164,

CuAUX METALLIQUE. ¥, oxide.

Cuimie, Sa dc_’ﬁnztzon son but et ses moyefzs.
L i S

CHRISOLITE_Ou Peripot. II. 103-104.

CHRISOPHRASE. II. 131-132,

Cimpre. III. 235236,

CiNABRE. II. 368. Procddés pour le former ;
~ ses usages , etc. 381-382,

C 1 R E. Nest que le pollen pew altéréd. 1Tk,
156. Nature de la cire. 156—157. Anaiyse
de sa pzzrtze colorante et moyen de la blan-
chir. 157. Dissolution de 1 cire dans les
alkalis, CIRE PUNIQUE. IIL. 157.°

e
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CLOPORTE, Ce gue cest. 1L 363, Analyse
et usages , id.

CoBALT. Ses caractéres , ses combinaisons
naturelles avec le soufre , larsenic et les
autres métaux. 1. 210-212, Essai d’une mine
de cobalt. 212. Exploitation des mines de
cobalt. 213. Diverses préparations de co-
balt et leurs usages , 213-215. Combinaisons
di cobalt avec les acides. 215-216.

€OCHENILLE, Nature de cet insecte , et moyen
de le cultiver et de le préparer. 111, 363-365.
Son analyse et ses usages, 365.

CoLcHOTAR. II, 305.

COLLE, Procédés pour la fabriquer. Diverses
espéces de colles , leurs usages , etc, 11,
307-311.

ComeusTION. 1. 106. Théorie et phénoménes,
111, 222-223, Effet et résidu de la com-
bustion. 223-224.

CoRrNALINE. II, 119-120.

CORNE DE CERF. Divers principes quon en
extrait ; moyens de les purifier , leurs usa-
ges. 1L 353-355.

Cornues. I 10. :

COUPEROSE VERTE. V. Sulfate de fer.

CREME DE TARTRE. ¥, Tartrite acidule de
potasse. :

CREUSETS. L 12.
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CRISTALLISATION, L. 30, Ses conditions. 35:36.
CRISTAL DE ROCHE. Ses principes constituans.,

sa forime 5 ‘sa formation ;- idées & cesuget ;
ses pariétése 1 106-112. 55
CuUIVRE, Seés-caractéres. II, 346-347. Cuivre
natif. 347-348. Combinaisons- naturelles du
cuzyre avec-le soufre, 343-351, Aveec Lar-
senic, 351, Avec le soufre , Uarsenicet lan-
timoine, 351, Avec Lacide carbonigue , Loxi-
géne 3 etc, 351-353, Essai d'une ming de
cuzyres 35 5 Exploitation des. maines de cui-
yre, 353-356. Action de. Z’azz‘ sur Ze cugyre.
356, Action des . aczdes sul furgquz—- rzztrzgue %
murmtzgue ace'teux acetzgue €1¢s 350~ 3061,
Action des alkalis. 361, AZZzzzge du cuivre
avec divers, métaux.. 361-364. Usages du
cumsct de ses prc{pzzmtzons 364 :

. D. = < Rt

DE COMPOSITION DE LA PARTIE PIER-
REUSE. DE- NOTRE GLOBE: 11, 1667177,
DicripiTATION, L 33. :
DECREUSAGE: En quoi il consiste. - Procidés
pour décreuser , et tkeorze decex’ bp(rtzfzens-
I, t50-152« :
DEPART, Mnyen de f}ure le depart. II A3
404«
Ce2
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DETONATIO\I Sa ‘théorie , ses quﬂts. .« 110~

III. 3
. DIAMANT. ﬂ forme un’ appendzx d Lhistoire
des pierres. 1L 154. Ses caractéres 'y lietx o
“on: le~ trouve 5 moéyens dele tailler yses for-
mes 5 ses espéces 'y ses variéeés; M. 154-157,
Sa combustzbz]u‘e’ et expe’rwnces (2 ce su]et.
"'157 EHE T S 02 Bt
QIGESTI@N ANIMALE. Moyens d’exZ“mzre et de
SSTve p“‘bcurer’ le suc dzgestzf o vastrzque 1L
2 7‘1"‘5%?’%117’?%5 de'ce’ suc yet expériences

BERPC ISR 2 vl S

W3%e suyer. 372-273. Nature Bzz suekéasfrzg‘ze.

S 2TA Dﬁ'fnncev eritre le suc gastrique de

d‘ izcrs anzm:mx 274—1 /5 Uszzves de ce suc,

sz A ST,

DISS’@ICUTIO’\T 1. 38 Lozx gu elle suzr. P/'ze’/zo-
ménes i elle produzt 5 et nature B dissol-
vans. 38-42.

DisTiLLaTION: Ce gue c'est, I 10, Procédé

. pour-distiller Leaun. 137138035310 358

DECOMPOSITION: des yégdrans: parL Za distilla-
tion. 1. 185-192.=Epogue: Zaguelle ona
. commencé.a distiller les vins et progrés suc-

: ,.?cesszfs quon:a faits dans_Lart. de:la distil-
lation. 111, 239-240. Vices du,,proce’de actuel,
240-242, Prmczpes de Tart de la distil-
lation, 242 Construction des alamém
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. conforme'ment aces principes. 242 243. Expe’f’
riences @ ce sujet , id. :
DocIMASIE ou ART DOCIMASTIQUE, IL. 186,

'E.

E AU. L. 129: Est la ‘¢ause de la transpa-
rence et de la solidité de plusieurs corps.
131, Sous Létat de gloce. 132, De gréle et

. de néige.135. Moyens de la purifier. 137.

“ Eau - distillée, 138. Caractéres 'de l'eau pota-
ble 5 id. Nécessaire & la plante , expériences
2 ce sujety il 2 1-227 Les plantes ne demin-
dent pas toutes la méine pureté dans leau.23.
Pluselle est pure plus elle est salutaire. id Leau
sedécompose.dans le yégétal 28-29. Les végé-
taux en transpirent-“condinitellement. Obser-
yations & ce sujet et usages de -cette sécretion.

1IL, 179-180. Action de-Lea suf lés végé-
taux morts. 111, 192- -198. Infusion et décoc-
tion , théorie de- ces opérations -et@observa-
tions @ cet effet, 193-195. Décomposition
des végétaux dans eau , et phénoménes gilils

. nous présentent. 196-198, Eau de cry&'tallf-
sation, 1§33 5 131 Fou o Lérats ‘dé“rrd{ [

" 140. Sa de’composzt;on. 14.2* Sa composi-
tion. 144, : :

'EuU DE LUCF. HL ~zop
€t
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Eau pE LA MEeR. Moyens de la rendre douce,
I. . 135-139. :

Eav MERcURIELLE. II, 375,

EAU MINERALE. Ce que Clest qu'une eai miné-
rale. Progrés historique de leur analyse. L.
2.46-2.48. Usages des eaux minérales. 248,

- Matiéres contenues - dans les--equxi 249.

. Diyision: des eaux minérales, -caracteres

. et propriétés des diverses espices. 249-251.

Moyen,s de procéder & Lanalyse des eaux ,
0. par les secours physiques. 251-253.2° par

4 Ze.s secours chimiques. 253-262.

EAu REGALE, V. Acide nitro-muriatigue,

Eav-pe-viE, III, 239- 243.

ECORCF DU VEGETAL. Epiderme. - enveloppe

-_g:_gllu_lgzz;g,. couches corticales. 111. 11-154

EFFLORESCENCE, L 33.

EnsEn-mann. I 302,

Ewsen-ram. II, 302.

ELEMEI\«S. B

EMERAUDE, et ses variéeés. Il 102~ 103

EN(;RE-.- Sa composition 4 théorie de sa faﬁrr
cations 11, 342, et suiv. ‘

DE ra CHiNE. Ce que clest, moyendela
fabriguer. Tl 357-358. ®

E\‘CENS. On en connoit deu;x sortes - dans le
commerce. 111 8o. Analyse et usages , id.

EspRIT DE MENDERERUS. ¥ acétite damimos
naque, :
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ESPRIT RECTEUR, V, Arome.

ESPRIT DE VIN. V. Alkool.

ETaAIN. Ses caractéres. Opinions sur [létain
natif, 1L 281-282, Combinaisons naturelles
de létain avec lacide carbonique, 282, Avec
le soufre ,id, Essai et exploitation des mines
d’¢tain, 282-283, Variétés de ['étain du com-
merce. 283-284, Action de la chaleur et de
Loxigéne sur Iétain. 284-285, Action des
acides sulfurique , nitrique , muriatique sim-
ple et oxigéné, nitro-muriatique. 286-289.
Alliage naturel de Létain du cominerce avec
divers métauzx, et moyens de reconnoitre la na-
ture de ces alliages. 289-291.Combinaison du
soufre avec Létain, 292-293. Amalgames de
Pétain ayeclle mercure et autres metanx, 293~
295

ETAMAGE. Procédés , usages et inconyéniens de
Létamage. 11, 352-363,

Yirners, Ceque cest. L. 245, Principes cons-
tituans. 249-250. MURIATIQUE. Procédés
pour Lobrenir, L. 248-249. Ses propriétés,
249+ NITRIQUE, Procédés pour Lobtenzr. 111,
248, Ses propriétés,id. SULFURIQUE. Procédés
pour Lobtenir. 1. 245-246, T héorie de I'ope-
ration. 246, Caractéres et propriétds de Léther.
247. Ses usages.id.
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L THER VITRIOLIQUE. V. Ether sulfurigue,

Erriops. 1. 368 ,381-382. ETHIOPS MARTIAL,
V. oxide de fer notr.

EvAPORATION. A feu nud, 1. 6. Au bain de
sable. 7. Au bain-marie , id,

EUDTOMETRE. Principes sur lesquels il est cons-
triit, 1. 202-203.

ExrrAIT VEGETAL. TII. 192-198.

S = F,

F A R 2 N E Ses prmczpes constituans , ses
altérations 5 ses variétés. 11l. 103-104, De
pomines de terre, I 94,

FAvANCE. En guoi elle différe de la poterie com-
mune, Moyen de- fobriquer Bémail ; obser-
vations sur Bernard de Palissy. II. 83-84.

FEcULEs.. Caractéres de lo fécule. Plantes qus
la four/zissen;’. L. 92-93. Procédés pour
Lextraire. 93 Diverses fécules connues dans
le commerce. 93-98. Usages des fécules. 98-
99. DE Brione. III, 93-94. DE pOMMES
pE TERRE. IIL. 94-95.

Feup-seatn, IL 133-135, :

FER, Sa présence dans les trois régnes ; il se
forme journellement, 11, 295, Ses caractéres.
296. Ce gu'on entend par mines de fer , ids
Opinions sur le fer natif. 296-298. Minede
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fer octabdre. 298-299. Mine de fer en petites
éeazlles. 299-300, Aimant. 300-301, Mines
de fer spéculaire, 301-302, Mines de fer sul-
fureises , leur formation , leur décomposi-
tion, 303-305. Mines de fer*spathique. 306.
Mines de fer Limoneuses, 307. Hématites,
308. Prussiate de fer natif. 309. Plomba-
gine ou carbure de fer. 309-316. Essai dune
mine de fer. 316. Exploitation des mines de
fers 316-318. Duvers états du fer provenant
de ses combinaisons avec le carbone , Loxi-
géne et lacide phosphorigue. 318-325, Oxi-
dation du fer et divers états de ses oxides,
326-327. Action des acides , sulfurigue ,
nitrique 5 muriatique 5 gallique , prussique ,

_oxaligue , et théorie des phénomlnes gue
présentent ces combinaisons. 327-342. Com-

binaisons du fer avec le soufre , les metaux ,

etc. 343.344. Usages du fer et de ses prépa-

rations. 344-346. 1l existe dans les végétauz.

Ses combinaisons dans le végétal. Conjectures

sur sa_formation, 111, 163.

FER-BLANC, Procéde pour le fabriquer, M,
343=344, : e
FERMENTATION, Le gag oxiglne én est le pre-

mier agent. 1l 228, Conditions pour que

la_fermentation s'établisse. 229. Phénomé-

nes qui accompagnent la fermentation y id,
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Moyens de. faciliter la fermentation, 229-
230. Produits de la fermentation. 230-231.
Elle est Leffer de Laction combinée de Lair,
de Leau et de la chaleur. 231, La nature
des résultats-de la fermentation en @ fait
distinguer trois- espéces , id. '

AcIDE. Le mugqueux en est le principe. 111,
254 Conditions pour que la fermentation
aeide ait liew. 254-255. Procédé pour la dé-
terminer. 255. Phénoménes qu'elle présente ,
i saRasiaadie - :

- PutrinE, But et fins de la nature dans
les altérations de cette sorte. 111, 259, Cons
ditions pour que cette fermentation ait leu,
259-261. Phénoménes de cette fermentation.

261-262, Produits et effets de cette fermen-
totion, 262-264.

SPIRITUEUSE. Le résultat est un esprit
ardent oualkool 11 23 1. I 'y a que les corps
sucrés qui subissent cette fermentation, id.
Conditions nécessaires-Q cette fermentation.
231-232. Application de ces principes ala
fermentat};'on’ des raisins, 232. Causes d'une
mauvaise fermentation. Moyens de la corri-

~ ger. 232-233. Avantages du tartre dans la
fermentation spiritucuse, 234-235e
Fru, 1. §4°56..
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FEUX FOLLETS. Leur origine. 1. 101.

FIBRE VEGETALE., Sa nature , ses caractéres,
sa formation , ses altérations. I11. 159 160.
Action de lair et de la lumiére sur la fibre
végétale. 150-162.

FILON METALLIQUE. Ses diverses dénomina~
tions. 11, 182-183.

FLEURS DE BENJOIN. V. Acide benzoique su-
blimé.

FLUATE DE CHAUX. Ses caractires , ses va-
rictés , ses formes , ses propriétés, son ana-
lyse , ses usages. 1L, 39-43.

FLux REDUCTIFSs, Leur nature, leurs espéces,
leurs usages. 11, 187-183.

FONTAINES ARDENTES, L. 100.

FOURNEAUX ¢t leurs diverses espéces. 1. 2 et
SULy.

FOIE D’ANTIMOINE, V, oxide dantimoine sul-
fure,

FoIE DE SOUFRE. V, sulfure dalkali.

FreiD, Produit par le passage des corps de
Détat solide & létat liquide et aériforme. 1.
68-72, - S

FROMAGE. Procédé pour Pobtenir. TIL. 283.
théorie et manipulation de sa préparation.
283-284, sa nature et ses combinaisons 4 id.
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G.

GA LENE. Sa forme , ses variétés. II,
266-267.
Gavrreot. IIL. 71+
Gsz. 1. 86. En quoi ils différent. 89, Moyens
_ de les obtenir. 90.- :
‘Ammontac. Moyens, pour Lobtenir. 1. 161,
Ses propriétés , id. Sa décomposition , id.
S RioTRea Ga{ nztrogéne.
. HLPATTQUE 1. 99. Sa formation artifi-
cielle. 99. Sa formation naturelle. 100, Sts
proprze’te’s. 100,.
HYDROGENE ou ATR INFLAMMABLE, L. 91.
Moyens de Pobtenir, 92-93. Seés propriétés.
- 93. Il “nlest” point respirable. 93, 1l west
point combustible par lui- méme, 96. Theéoric
. des machines aérostatiques, 97. Il dissout
le soufre et forme le gazg hépatigue. 99,
NITROGENE, L "r24.” Moyens de Lobtenir
~ trés-pur , id. Contenu dans Lair, 124, Dans
{2 chair musculazre 125, Il est impropre d
~ la combustion et a la respiration , ids Prin-
cipe nutritif de la pZante. S 24«25 5 200
30.
NITREUX. Caractel es de ce gzz{ 5 Son. ang-
3 ste , ses usages. L. 198-204,
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Ox1GENE. . 101, Sa déconverte, id, 1/
est la base des acides. 102+ 1l s’échappe des
plantes. et de plusieurs substances par la lu-
mibre solaire, 102-103 , 114, fourni en quan-
tité par le manganése. 104, Extrait des oxi-
des mercurzels. 105, Sa pesanteur, 105, Pro-
pre a la combustion, 106, ﬂugmente [a luenr
phosphorigue du ver luisant, . 109. Seul gaz
propre & la respiration. 111v Ses effets sur le
sang. 118, Employé dans guelques maladies.
122. Et pour purifier Lair corrompu. 123.
17 est fourni en abondance par les végétauz.
1. 176, Moyens de [ obtmzr e
quantité et la pureté varient-selon la nature
des plantes , leur dge , leur. état , leur expo-
_sition. 177-178. Moyen d’ aumnenter Lémis-
~ sion de cet air. 177-178. Avantages de cette
sécrétion; 178-179.
PHOSPHORIQUE, Procédés “pour Lextraire
- par. les alkalis et par les acides. 1L 342.
343

‘GELEE ANIMALE. Procédé pour Lobtenir’, son
caractére , ses altérations. I11. 304-’06

GemMES. Leurs czzmctéres leur amzlyse lenr
dzvzszon d’apres la couleur._ i 97 106

GENET. Sz préparation pour en former des toi-
les, M1, 226-227. -

SR TROSE s
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GIrASOL. V., Opale.

GLACE. Clest Pétat naturel ds leau. 1, 131,
Sa crystallisation. 133.

GLANDEs DEs VEGETAUX. III, 19.

GLUTEN. Détails sur la découverte de ce prin-
cipe. Procédé pour extraire ce principe des
farines. 1lI. 99~100, Caractéres et propriéiés
du gluten. 100-101. Action de [lair , de
Leau , des alkalis et des acides sur le gluten,
I01-102. fermentation et décomposition du
gluten, 103,

Gnexss. I 143- 144

GomME. 1IL. 36. Espéces de gormmes connues.
36-38. Leur analyse. 38. leurs usages, 38,
39. V. Mucilage. ADRAGANT. III. 37-38,
AMMONIAQUE. IIT. 84, ArABIQUE. III, 37.
ELASTIQUE. Caractéres de la gomme élasti-
que. Détails sur la préparation de cette subs-
tance. 1II. 84-85. Ses propriétés. 86. Action
des huiles volatiles et des éthers sur la gomme
élastique. 86-87, Usages de cette gomme.
87+ GUTTE. III 81-82. Du. pays, I 36-
37+ ; :

GOMMEs-RESINES. Mélange naturel dextrait et
de résine, 111, 79. Caractéres .des gommes-
résines. id. Variétés et sortes, 79- 84,

Goupron, III. 710

G R A 1SS E, Ses Caractéreset propriétésyIIL,
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291. Moyens de la purifier 4 son analogie
avec les huiles. 292, Analyse de lo graisse.
292-293. Procédé pour en extraire acide
sébacique. 293-294. Affinités de cet acide
avec le .muriatique, 295-296, Propriétés et
combinaisons de cet acide. 296-297. Usages
de la graisse. 297.

GRrANIT. Idées sur sa formation 5 sa décompo-
sition, IL. '162-170, Ses wvariétés. 11. 146-
154

GRELE. Sa formation. 1. 135,

GreNAT. II. 99-100, ‘ ‘

GRrEs. Ses variétés , ses usagess II. 144-146

Gypse. V. Sulfate de chaux.

H,

HL‘MA TETE T 303
HuiLes. Caractires des huiles. 111, 394 Propres
aux végétaux et animaux 5 id. Leurs différen=
ces et devisions , id, Leurs principes, 40s
D'AMmanDESs. III, 43. ANiMALE DE Dip-
pEL. Moyen de Lextraire et de la purifiers
Il 354-355. DE 11N, TH. 4344, ETHE-
REE, 1L 246. FixEes. Leurs caractéres. 111,
41. Moyens de les extraire. A1-44, Leur
_analyse. 44-45, Combinaison avec loxigene ,
¢t théorie de la rancidité et de leur dessica-
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tion, 45-49. Combustion. 47-48. Combinai-
son avec le sucre, 49-50. Avec les alkalis
et les acides, 50 53.DE NA V E T TE. III,
44. - DoLive. HI. 42-43. SiccATIVEs. II,
280, VoLATILES, Caractéres de ces huiles, 111
53-54. Diverses parties qui les contiennent
dans les végétaux, 54, Elles yarient par la
couleur , la consistance , la pesanteur , lo-
deur , la saveur. 55-56, Procédés pour recon-
noitre si elles sont falsifides, 58-59. Combi-
naison avec. Zongéne 5 avec les aczdes et les

alkalis. 59-61.
HYACINTHE ORIENTALE. Jargon, II 101-102.

HyYDROPHANE. V7, Cacholong.

* L

JconiTION. I 110,

Inpico, III. 141-142.

InFLAMMATION, L. 11O

Jaspe. Ik 120-121,

Jay ou JAYET. Sa formation 5 son analyse,
ses usages, 11l 220-222.
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K.

KA RABE, V. Sucgn.

Kermis. Nature de Dinsecte qui le produit. 111.
365-366. Moyen de le recueillir et de le pre-
parer. 366. Ses usages , id. Sirop de Kermes. .
Confection alkermeés , id.

~ MiNERAL, V. Oxide d'antimoine sulfuré
rouge.

KupFERNICKEL. II. 217.

L.

LA DANUM. 1III. 72-73.

LacQUE. Moyen dont les fourmis la forment.
11T, 366-367. Son analyse , ses usages.
367 ,

Lave. 1L, 215-217, Sa décomposition, 218,
Ses usagess 120, >

LArT. Différence dans le lait de divers animaux.
1ll. 275. Son caractére et sa nature. 276,
Altérations quil éprouve quand on 'abane ‘
donne & lui-méme, 276. Le lait en grande
masse subit la fermentation spiritueuse. 276-
277+ Le lait s'aigrit quand il est en petite
inasse. 277. Procédés pour séparer les divers
principes constituans du lait aigri. 277-2784

Dd
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Moyens d’cbtenir lacide lactique , et pro-
priétés de cet acides 278-279. Sucre de lait
et son analyse. 279-280, Procédés pour dé-
composer le lait %t en séparer le beurre , le

fromage et la sérosité. 280-281, Analysc de
ses divers principes. 231-285.
VircinaL, III. 76.

Laris Lazurl. V. Pierre d'azur.

1IEGE DE MONTAGNE. 1L, 77.

LIQUEUR ANODINE MINERALE D'HOFFMANN,
IIL. 247.

LIQUEUR FUMANTE DE LIBAVIUS. V. muriate
d'étain oxigéné.

LitArGE. I, 272.

LituoLoGIE, Son objet, I1. 3. Nécessité et

- difficulté d'établir des divisions dans cette
branche de lhistoire naturelle. 3. Principes
sur lesquels on les a ctablies jusqu'd ce jour.
4-6. Et principes sur - notre distribution.
T=0%

LumiEre. L. 55-74. Ses propriétés physigues.
74+ Ses propriétés chimigues. 76, Son in=
fluence sur les végétaux. 76. et sur les autres
étres de la nature, 77. Dégage Loxigéne des
yégétaux , des acides nitrique et muriatique
oxigéné , etc. Son action sur les oxides et
quelques sels. 78. Son influence.dans la yége-
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tation , ses eﬂets sur la plar;te. 1L 31-32,
LUNE CORNEE. V/, murmte daroent. ,
LuTs ET LEURS DIVERSES ESPECES. L. 13.

M 4cISTERE DE BISMUTH. V. Oside
de bismuth par Lacide nitrigue.
MAGNESIE, Ses caractéres , ses, propriétés ;
moyens de Lobtenir ptg I 12-13.
MALACHITE V. Verd de monmrfne.
MANGANESE. Détails historiguies surscette subs-
tance, 112537254, Combinaisons naturelles
avec Loxigéne, quzzci__éres_ de cet oxide ,ises
variétés o son existence dans les mines de
fer spathigues 5, dans les cendres. 254-256.
 Essai et exploitation du manganése, 256-
257, Caractéres du manganése , id, Action
de la chaleur sur Poxide du manganése. 257,
Action des" acides sulfurique , nitrigue ymu-
riatique o fluorique , oxalique. ,- carbonigue.
- 259-263. Usages de Loxide de manganéses
264 Il existe dans les cendyes des w’ge’taux.
I, 164 i S e e grian TR,

| Manng, Plantes gui la fournzssent et mayens
de Pextraire. 111, 168-170: Variétés et sortes
- de_manae , ddg Analyse de la -manne. 170,
- Ses USAZES - 1d SR ~

Ddz
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MaRBRE. 1T, z:r 13. s :
MARCASSITE, 1L 349, ;
MARNES. Nelanoe de chauzx et d’ﬂrﬂzle, leurs
variétés , leurs usages; II. 6567,
Massicor. 1L, 272, : S
Mastic. Tl 7220 IAALTEVOR AN,
MaTRAs. E280 5
MeranGes [1°210
MERCURE. Caractdes di mercure. Sa conge-
lation ef expériences & ce sujet. 11. 365- 360,
Mereure natif existe dans plztszeurs endroits.
366-367. Combinaison naturel[e du mercure
i ayec Loxigéne. 367, Avec'l’ dcide muréatique ,
5 ide Avec dautres métaux , id Ayec le soufre,
- -367-368: Procédés pour eaploxter les mines
* de mercure dans le Palatingt-er &5 Almaden.
368-370, Actiondu calorigie et de Lair sur
< ce métal;370.372. “Action'des’ acza’es sulfiri-
\\que, nitrique, muriatique, mzmzztzgue oxigéié,
borarzgue, acéteuxs372-381, Combinaisons du
~mercure avec le soufre. 381- 381. Usages du
¥ merturé?’ét ‘de"ses préparations. 382-383.
MERCURE DOUX. ¥, muriate de 'mércure.
MERCURE SUBLIME conaosnr Proc(de’s pour
o= former ce sel, 1.377-378. " 7 =0
MeTaux. Caractéres des métanx s, leur opacité
absolue 2 leur pesanteur leur ductzlztt’ 1I

(i
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= bl 181, Mameze dont -ils.. se compeoiteit.
v few, 193-194+ Leur crystqlz;satwn, 194"
Dzwszon des_méraux., 19& SOMEFR b
, MICA. H.. 88 S8 atd &

\n\\ 3iC

Mier. Est le nectar’ deaw;ﬂaum. IH 158 Srz
natyre: , som-apalyse: , idy; Observations sur
[ €ette. sttbsawfe 158-959.' 0 u{"z‘ Trnrauld
MINFRALISATBUR. . n86s N ST RED
MinEs.’ Ce gme\cest. 138535 Irzdtces‘ qui's .&'er-
: yent @ fec@mz()ztre une'mee, r8’3 183 Pro-
Sieédés pour extruire Ie' hindrat 185, 188-
~%189)° .Moyens'd 8.%'{2_)481“ wite mine. ' 186-188,
. Divers drats’ sous Eesgue{ 5 rksete 1o ‘ﬁu-
- néras, '196 Wemtzons* gt"fze'mlés poz}r Z‘ex-
—plozmtzon d'iine mirte, £9 0-193 e
Mintum, 11, 272-273.° g ‘”
N’OFETTE ATMQSDHERIQUE.V C‘czz nztrorrene.'

Movysping. Caractéres du molyba’erp’2 ,II 426
, Ses. a’zfe’rences avec g glombqgme 43 36
: 437. Liew ot on troz.wxle molybdéne, 437-
438, Oxzdatzon du molybﬂ?ne~\438-439.]ie’-
duction de Z’oxzde de mol f[viem, 349. Ses com-
'bznazsonc ayec Zes aczdes Zes alkalzs ?;[es
métaux , le soufre. 43 9- 440. Aade molyb-
dique. 440-442. Usages du molybdéne. 443
MORDANT DANS LA TEINTURE, Ses qualités 4
son effer, TII.. 15‘2“. Dnerm esgéccs 157 ,
153, 14& e - DPdj3
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MucILEGE: Paroit former la premidre altéra-
‘i tion* des- sucs alimentaires 'di végétal, 11,
34, Analogie avec le suc muyueux animal,
35. Plus ou moins abondant’ ‘selom Ia nature -
* des plankéd leurdge s la saison’, “id, Carac-
« #ores-du mucilage , . s’ formation, 30.
. MURIATE D’AMMONIAQUE.:L.7230-234. D’AR-
GENT.. Procédés pour Lobtenirs: Ses propric-
. 265 5.5 réductions 11393394, DE. CHAUX.
,ﬁ;ut& dans; Ze.maux de la mer. Sa forme ,
_sES: Cﬁé@fére&*,,ge,s‘ propriétésill. 45-46. DE
AM,ERcugi&nRroce’dés < pour Lobtenir.. 11, 378-
380, DE.poTassE I, 223-224. DE SOUDE,
- Jsy 2247230, DIETAIN  OXIGENE., AL - 287-
; 188 Oxmgm& DB poTAssEs L. 220-222.
OXIGENE. DE - soupE. L 221 *
Musc. Anzrzaux qui le fournzssent III 3 51.
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de lextraire , ses caraciires , proceédés. pour,
le purifier , ses combinaisons avec les acides ,

_ le soufre , les métaux. H. 216-219.

NITRATE D’AMMONIAQUE. I. 212-213. D’AR-
GENT. II. 290. DE BARITE. II. 50-51. DE
CUAUX. Sa formation , moyens de Lobtenir,
sa_forme , ses caractéres o ses. propridtés, 11.
44-45. DE MAGNESIE. II. 53-54. DE MER-
cuRrE. II, 373-375. DE POTASSE:. Sa for-
mation, sithstances qui le fournissent ,moyens
de Llextraire , de le purifier , ses propriétés,
ses combinaisons, I, 204-211, DE SOUDE,
k- 252 ¢

NITRE, V. Nztfate de potasse.

NUAGES. Leur formation, 1. 139,

NUTRITION DANS LE VEGETAL. III, 19-27%,

0.

O riTE 1. 307

@1L DE CHAT. V. Opale.

@1 DE POIssON, V. Opale.

Wurs. Analyse des ceufs et leurs usages. 1L
358-360.

OpaLE, II, 116-117,

OpiuM. Procédés pour lextraire et pour le
purifier, 1IL. 170-177. Analyse de Popium.
171-173. Méthodes pour séparer le prznczpe
extractif du principe résineux , ids
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Or. Caractéres. 1L 397. Or natif. 397-398,
Combinaisons naturelles de L'or avec le.soufre et
le fer. 398 ,avec Larsenic. 398 ,avec les subs-

tancesyégétales. 398-399. procédés pour exploi-
ter les minesdor, 400-402, procédés pour déter-
siner le titre de Lor. 403-404. action des acides
szszufigue, nitrique , muriatique,nitro-muria-
tigue sur Tor. 404-406, Combinaison de Lor
avec Tammoniaque. 407-408. Alliages de
" Lors 409-410, Usages de ce métal et de ses
‘préparations. 410-41 1. Réflexions sur LAl

- chimie. 411-414. Il existe dans les yégétauz,
Résultats des expériences @ ce sujet, I, 163~
164, 2

~ Furmvant. 1L 407-408.

- Mussie. Sa composition , ses camctéres,
ses usages. 1, 292-293.

ORrpiN. Combinaison naturelle ou artificielle de
soufre et darsenic, Il 202-204,

OrseiLie. 1L 147.

O¥ALATE ACIDULE DE POTASSE ou SEL D'o-
SEILLE. Moyens de le préparer. 1], 111-1124
Sa décomposition. 112, Ses combinaisons,id. :

- Procédés pour dégager [Lacide oxalique ct
~_pour le purifier, 112-113. Identité de cet
acide avec celui du sucre. 113, Ses combi-

7aIs0ns. 109-I11.
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~ OXIDATION DES METAUX. Cest une combus-
tion lente, 11. 107,

OXIDE. Idées des anciens sur L'oxidation des
métauz ; nouyelle doctrine & ce sujet 5 et
preuves de sa solidité, IL. 194-198. D’ANTI-
MOINE SULFURE ROUGE. Diyers procédés pour
le faire , son anclyse, ses propriétés., ses
usages, I1.-240-242, DE BisMUTH PAR L’A-
CIDE NITRIQUE. II; 222-223, DE FER NOIR.
Il 327

P,

P 4n4cEE MERCURIELLE. II. o
PAPIER. Se prejvaratzon. 1L 237228 ot

PASTEL. HI. 142,

PETRIFICATION, ¥V, Stalactite,
PiTROLE. 1. 203-204.
PtTro-siLEX. IL 114-115.
. PETUnzE, V. Feld-spath.

PHOSPHATE D’AMMONIAQUE. I/ est contenu
dans Lurine, 111, 321. Sa forme et ses yarié-
tés. 322, Ses caractdres et propriétés.” 322-
323+ Ses usages. 323. PHOSPHATE DE CHAUX
trouyé en Espagne. Ses cdractéres. T, 46-
47. PHOSPHATE DE SOUDE. Opinions sur
ce sel, 111, 323.8a fornie ctses propriétés,
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id. Ses combinaisons. 324-326, PHOSPHATE
pE FER. II. 324-326.

ProsPHORE. Histoire de la découverte de cette

substance et des divers degrés de perfection
quz ont éré apportés successivement d sa prépas
ration. IIL. 331-333. Procédés pour Lextraire
des 0s. 333-337- Moyens de"le purifier et
de le mouler, 337-338. Propriétés et carac-

- téres du phosphore, 338-339. Procédés pour

Sfaire les bougies phosphorigues et les briguets
physiques, 339-341. Dissolution du phos-
phore dans les huiles. 341-342, Action des
alkalis sur le phosphore et gaz phosphorique.
342 343. Lc phosphore existe dans les trois
régnes. 343-344. Combinaison du phosphore
avec Loxigéne , acide phosphorigue et moyens
de Lobtenir. 344-346. Caractéres , proprigtés
et combinaisons de [lacide phosphorigue,
346-349.

PiERRE DE L’ABRADOR. IL 1335,

D’AIGLE. V, Eltite,

"‘D’A_?UR'. :IIA, 132-133,
De CoORNE ET sEs VARIETEs, II, 8g-

oA
A FusiL. IL. 114,

s

HéraTiQue. 1L, 7o0.
INFERNALE. II. 390 391, :
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De Larp. IL 74. , .

OLLAIRE. II. 74.

Ponce. Il 213-220,

PLATINE, Détails historigues sur cette mbsmnce.
II. 414-415. Diyers états sous lesquels ‘se
présente le platine. 415-416, Action de lair
et de la chaleur sur le platine, 416. Action
des acides sulfurique 5 nitrigue , muriatiéue.

- 416-417. Divers procédés pour fondre le

_ platine, 417-420, Son alliage avec divers

metaux. 420-422. Ses usages. 423.

PLOMB. Ses caractéres, 11.264-265. Opinions

sur le plomb natif. 265-266. Ses combi-;

. naisons naturelles avec le soufre. 266-267.

. Aveclacide sulfurique.267.Avec I'acide carbo-

nique, 267-269. Avec Pacide phosphorigue.

270, Avec Poxigine o, 269 , 270-271, Essai

d'une mine de plomb. 271. Explozmtzon,‘

“ dune mine de plomb 271-272. Combinai-

sons artificielles du plomb avec le calorzgue, _

- ‘avec Loxigéne , ses divers degrés d’oxidation,
\272-274. Action des acides sulfurique , iz
" trique s muriatique , acéteux sur le plomb.
" 274°277. Divers usages des miriés de plomb ,
“‘du plomb et de ses préparations. 277-280.

PLOMBAGINE. ¥, Carbure de fer. :

Poix. Ses caractéres , ses préparations. 1L

-20-71, Porx MINERALE. 1L 205-206, :

~
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PoLLEN, Observations sur le polien et sur lz
fécondation des plantes. 11l 153-154. Pro-
priétés et caractéres dupollen, 154-155." Res-

. §ources et moyens de la nature pour féconder
- les planres. 155-156:

PORCELAINE, Observations historiques sur cette
- poterie. Idées de Réaumur et théorie dela
.- porcelaine de Réaumur. Diverses opérations
“pour fabriquer la porcelaine. 11 84-87. .

PORPHYRE. Ses principes constituans:; ses va-

riétds 5 ses formes , ses usages. lI 148 -150,

ROTASSE. V. “Alkals. ~ oo 555

Porte pETaIN, IL 284,

PoTERIES. Moyens de les fabriquer , de les ver-
“Criisser ; observations surces vernis. 11, 81 -83.

POUDINGUE QUARTZEUX LD TR

POUDRE FULMINANTE. 1I. 394-396,

POZZOLANE. Variétés de pozzolane , son ang-

Lyse 5.ses usages. 1L 215-219,

PnEcmTc To27s PRECIPITE PER SE. 11, 371.

PRINCIPES COLORANS, Objet de L'art de latein-
ture.. Nécessité den éclairer les principes
_parla chimie, 1. 135-136, Causes qu: ont

(retardé les progrés.de cet art. 136-138..Di-
vers points de yue sous lesquels on peut envi-
sqger les couleurs. 140, Il paroit que la.
formaaon et le développement. des coulcurs
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dans les trois regnes sont dilts  a Labsorption
plus ouw moins grande de l'oxigéne, 1406-145.
Diyers ¢tats de combinaison sous lesquels se
trouve le - principe colorant dans les 'corps.
145-149, Procédés pour disposer une étoffe
@ recevoir le principe coloranf. 150-152.
Procédés pour porter et fixer sur Léioffe le
principe colorant. 152-153. :

PRODUITS VOLCANIQUES. Ce que cest, leurs
yariétés , leurs propriétes , leurs usagess I,
‘125 126.Usages de la lave et du basalte dans
Jes verreries et expériences & ce sujet. 126-130.
PRUSSIATE DE FER. Histoire de la  découverte
de cette substance. 1. 333. Procédés pour e
fabriquer. 334-335. Opinions sur la nature
des principes de ce produit. 335-336. i pa-
roit prouvé que c'est une combinaison de fér
et dacide prussique, 338-341, Action du
calorique sur le prussiate de fer. 341, Disso-
lution du principe colorant par l'eau de chauz,
les alkalis 5 efc. 341,342, :
PUTREFACTION. Décomposition naturelle aux
substances animales. 111, 373, L'air 4 leau
et la chaleur sont les principaux. agens de la
putréfaction. 374-377. Moyens darréter. ou
. de provoguer la fermentation. 377-379+ P/é-
noménes de la putréfaction et divers périodes
qu'on peut obseryer- dans les corps qui se

"
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putréfient. 379-383. Décomposition des cada-
yres dans les cimetidres yphénoménes et obser-
vations & ce sujet. 383-380.

PyriTe. Sa formation. 1. 171.+ Elle existe
dans les schistes , les charbons de pierre jetc.
Sa décomposition et ses effets. 171-170.

PYROMETRES, I, 59 et suiv.

Q.

=
‘QUARTZ. Ses caractéres , ses Variétés Hges
altérations 4 ses usages. 1. 112-113.

R.
‘REALGAR. Ses principes constituans , sa

.« formation , ses usages, Il. 202-204.
RecrpienT. L 10, '
REGULE, V. métal,

REsINES, Leur caractére. 111, 66. Leur nature
leur différence. 66-74.

RESPIRATION. 1. 112. Idées des anciens sur la
respiration. 112. Principes sur la respira-
tion. 112 =113, Manitre de respirer de
divers animaux, 113-116. L'air vital est le
seul propre o la respiration id. I y'a ab-
sorption d'air dans la respiration. 117. Le
premier effet-de Pair sur le sang 5 Cest de lui

2 donner une couleur vermeille, 118 - 119+,
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Le second effet est de produire un foyer de
chaleur dans le poumon, 120-121,

Rocues. I, 135-154. Formées par le mélange
et la réunion des pierres quartzeuses entr'elles.
II. 146-154.

RouissaGE. Théorie et phénoménes de cette
opération. 111, 22.5. Diverses substances végé-
tales dont on peut former des toiles, 225-
228.

Rugis. II. 98-59.

S,

S AFFRE. Fabrication et usages II. 213~
215. '

Sacou, III. 96-97.

Sacep. IIL. 97.

SALIN. V. alkali,

SALPETRE. V., Nitrate de potasse.

SanpArRAQUE. III. 72.

SANG. Caractéres et usages de cette humeur. 111,
285-286, Variétés du sang dans les divers
sujets , les divers organes , les divers érats de
la vie. 286-287. Décomposition dit sang a
une chaleur douce, 287. Phénoménes que
nous présente le sang exposé a Lair, id. Deux
principes qui le constituent » la sérosité ct la
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partie fibreuse. 287-288, Caractéres du serum,
288-289, Caractéres de la partie fibreuse.
289-290, Le sang contient beaucoup de fer,
290-291,

Sang-pracown. III. 73-74.

Saruir, Ik Ios—iod.

SapHIR dean. 1L 111,

SARDOINE. V. Cornaline.

SAVON. Procédés pour fabriquer les divers sa-
yons. connus. Propridtés , caractéres et usages
des sayons. Il 50-52. SAVONs acides. 111,
52-53. SAvonuLES, III. 60-61. °

SCAMONEE. Caractéres , vari¢iés , procédés pour
Lextraire , analyse et usages, 111, 80-81,
ScuisTE. II. 91, BITUMINEUX, Forme les mines

de charbon , le foyer des volcans , etc, 1L
94-95. MicacE. II, 142, PYRITEUX. Ses
- décompositions. Phénoménes et produits de
ces altérations, 11 92-94.
SCHORL; II. 121-125,
SEL AMMONIAC. V. muriate dammoniaque,
D’EpsoM. V. Sulfate de magnésie,
MaRIN, ¥, muriate de soude,
D’oSEILLE. V. Acide oxaligue.
PerLE V. Phosphate de soude.

SEDATIF. V. Acide boraciques :
De
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DEe SEIGNETTE. V. Tartrite de soude,
De Succin. V. Acide succinique.

TERREUX. 1L 16. A base de chaux. 16-
47. A base de barite. 47-51. A base de mag-
nésie. 51-56, A base dalumine. 56-62. A4
base de silice. 62-63.

SELENITE, V, Sulfate de chaux.

SERPENTINE. II, 74-76.

SiEriTE. Vo Phosphate de fer,

Siex. 1L 113-120.

SILICE. Ses caractéres ., ses propriétés.y moyers
de lobtenir pure, 1. 15-16, :

SMALT. Fabrication et usages. Il. 213-215.

SoupE, V. Alkali.

Sourre, L. 79. Formé par la décomposition
des végétaux et des animaux. 79. Trouyé
dans quelgues plantes. 8o, Dans les mines
de charbon de pierre. 80. Les schistes. 8o.
Combiné ayec les métaux , id. Rejeté par. les
yolcans. 81. Prétendues pliies de soufre. 31,
Procédés pour extraire le soufre, 31. Soufre
en canon. 82, Fleurs de soufre , ide Crys-
tallisation artificielle. 83, Naturelle. 83,
Idées de Stalh sur le soufre réfutées, 83,
Phénoménes que nous présente le soufie coms
biné avec Loxigéne en diverses proportions, I,

Le
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184~185. 11 existe dans les végétaux, Moyen
de Lextraire IIl. 162,

SpaTH ADAMANTIN. II. 159-160,

SPATH CALCAIRE. Ses variétés de forme, 11,
19-20.-

Spatu PEsanT. V. Sulfate de barite,

SPATH VITREUX. ¥, Fluate de chaux. -

StaLAcTITE. Formation , figure , usages, 1l
24-25,

STEATITE: Ji 72273,

STORAX CALAMITE. III; 78-70.

SUBLIMATION. ‘T 8¢

SUBLIME CORROSIFe ¥, Mercure sublimé cor-
rosif

SUBSTANCES ANIMALES, Zbus des dpplzcatzons
de la chimie aux phénoménes de I'économie
‘animale. TIL. 265. Causes et raisons de cet
abus. 265-266. Rapports des substances ani-
males avec les autres corps de la nature, 2.66.
Pourquoi les applications de la chimie au

* corps animal sont-clles plus difficiles ? 267-
268, Moyens &’y appliquer ces connoissances,
tant dans Pétat de santé que dans Létat de
maladie, 268-270, Limaites que la chimie a

*tracées entre les substances animales et vege-

" tales, 270- = e :

Suc CASTRIQUE. Moyensde I’ extraire, e nature,

- ses usages, son caractdre, I, 271-275
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Sucs DU VEGETAL. Les sucs du végétal sont on
communs ou propres. 1. 165. Ils yarient
selon la nature des plantes , l'dge , la sai-
son , la constitution de lUair, le climat. 165-
167. On les extrait par incision ou par ex-
pression, Obseryations sur ces deux méthodes,

S 16823050 ey

SuccCIN, Caracteéres et propriétés du succin. TIL.
207, -Son origine , id. Ses principes cons-
tituans. 208, Acide succinique, 208-209,
Huile de succin. 209. Ses combinaisons avec
les alkalis , lalkool , etc, 200-2008 Usages
du succin. 210,

SUCRE. Principes de plusieurs veoe’mux 5 pro-
cédés pour Lextraire et le purzﬁer. HI. 104-
107. Sa crystallisation et ses usages. Iof.ﬁ’
Ses combinaisons ayec L'oxigéne , acide cxa-
ligue. 109-1134

SUCRE DE LAIT. Procédé pour: Lextraire et le
purifier. 111 279. Son caractére ,id. Son ana-
lyses 279-280. : g

SULFATE D’AMMONIAQUE. L. 193, D’ALUMINE

~ ou ALUN, Procédé pour former L alun. 1L 56—-
57. Diverses opérations pour déveiopper et
extraire Lalun. 57-50. Camctéres de ce sel .
et ses usages. 60-61. DE BARITE, Ses carac-
téres ,-son existence dans les endotts, métal-
Liques 5 ses proprze’tes s sa forme. 11, 47- 50,

Ee2
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DE CHAUX. Ses caractlres , ses principes
constituans ,-sa formation , ses diverses for-
mes 4 ses altérations , sa décomposition , ses
asages. 1. 34-39. DE CUIVRE. Procédés pour
le fabriquer,ses propriétes 11, 35 7. DE CUIVRE,
11, 349, DE FER.IL, 303-305. DE MAGNESIE.
Licux d'oi on le tire et ses proprictés. 11,

~ 52-53. DE pOTASSE. L. 190~I91.DE SOUDE,
1. 191-193. DE Zine. II 247-250:

SULFURE D’ALKALI, Procédé pour former cette
combinaisor, . ‘157, Caracteres des sulfures
d'alkali, 157, Propriétés de ces sulfures. 157-
158,

1.

-TABLETTES DE BOUILLON, Procédés
pour les faire. Moyen de s'en seryir, IIL.
306-307.

Tarrra, I 231+ 236,

“Ia1.co a7y : S

ﬁARTRE Tous les vins ne feur-msse-nt pas la

- méme guanttzte’n’e tartre. 111, 250. Les tartres
différent par la couleur , id. Saveur du tartre,
251, Procédés pour le puiifier et former le
tartrite acidule de _potasse 251- zsz Le tar-
tre existe dans le mout. 252, ©

TARTRE EMETIQUE. V. Tartrite de pomse
antimonié, :
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TARTRITE ACIDULE DE POTASSE. Nest que le
tartre purifié. 1. 251, Procédés usités @
Montpellier et & Venise pour obtenir ce sels
251-252. Crystallisation de ce sel. 252, Ses
combinaisons, 253-254. Procéd¢ pour obtentr
Lacide de la créme de tartre. 253, TARTRITE
DE POTASSE ANTIMONIE. Diyers procédés
pour Lobtenir , obseryations sur ces procédés ,
analyse et usages de ce sel. 1. 234-239.
TARTRITE DE SOUDE. IIL. 253.

TEINTURE., V. Principe colorant.

TEREBENTHINE. Leur variétés , leur caractlre,
leur analyse , leurs usagess Ik, 68 -69.

Terre. Définition. 1. 3. Caractere.\' de Péle-
ment terreux, 4. Ses usnges dans la végésa-
tion , ses qualités. Caractires et propriétés
des diverses terres. Hlga25-27. Théorie des
engrais , du labours 27-28. Terreau y 262,
Terre végeérale 4 id.

THERMOMETRES. I. 59-63.

Toraze Celle dOrient , celle du Brésil, 11,
100-10T.,

TovamaLin, II. 121-122,

Trare. 11, 130-131. :

TREMPE du fer. Thiorie de cette Opération.
H.-326.

TROMPE. Sa description et ses usages, Il
94103,

Hes
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TUNGSTEN. Caractéres du tungsten , ses pro-
prictés. I 423-425. Acide tungstique. 425,
-430. Expériences sur la réduction de Loxide
“de- tungsten et nature de ce métals 431~
1435,
TurqQuorses. Leur formation , leurs varidtés:
ST 350-3 5
' U.

: URINEV L’urine est une des humeurs qu'il
importe le plus de connottre, I1I. 316-318J
. ~Caractires de Lurine dans 'état naturel. 318,
Elle est plus on moins abondante y- suivant
. des saisons et Létat des personnes , id, L urine
differe selon le temps auguel on la rend. 318-
319. Il y @ un acide en exces dans Lurine.
319 Analyse de Lurine par la distillation)
319-320, Phénomeénes que présente la décom-
position spontanée de l'urine. 320-321, Ac-
tion des acides et des alkalis sur Lurine. 321,
Sel fusible de Lurine observations Sur. se
nature , procédé pour le purifiers 321-322,
Caractires et propriétés des divers sels phos-
phoriques coptenus dans lurine, 322-320,

V.

J/ A18SEA4U X DISTILL ATOIRES.T. ro.
EvAPORATOIRE. I. 3-G. SUBLIMATOIRES, I
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8. VAISSEAUX DES PLANTES Flaisseaux sé-
veux. 11, 17. Vaisseaux propres , id. Vais-
seaux acériens. 13-19.

VAPEURS. Enquoi elles different des gaz. 1. 89
VEGETAL. Ses différences avec le minéral 111
'3 5 54 6. Il est doué dun principe d'irre-
tabilité. 3-4. Manitre dont il se reproduit
et se nourrit. 4. Ses différences avec les ani-
TAUYs 475 5 3473 5.
VEGETATIONS SALINES. L. 36.

~Vermicrow. IL, 38:.

VErnts DE LA CHINE e détails sur sa prépa-
ration. L. 89-90. Przncipes de Lart du Fa-
bricant de vernis. 9o-91. Diverses espéces de
vernis , leur composition et leurs usages.

S 9192,

VERRE ANIMAL, Moyen de le formers Il 335
Connoissances de Becher 4 ce sujet 5 id
Variérés et propriétés de ce verres’ 335+ 330.

VERD DE MONTAGNE. 1L 352-353.

ViN. Produit de la fermentation spirituerse.
1L 237. Propri¢tés , id. Principe cOlorant
du vin 5 sa formation , son analyse s sz
précipitation par (Je contact de da lumere.

- 238-239. Vin cALIBE. [H.237. - VIN EME-
11QuE. Ul 237. 1L 234. ~

VITRIOL BLEU. ¥, Sulfate de cuivre..
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VITRIOL DE FER.V. Sulfate de fer.

ViTRIOL DE ZINC. V¥, Sulfute de zinc.

Vcrcans. Les couches de charbon pyriteux-leur
donnent naissance. 11I. 210-212. Phénome-
7es que nous présentent les yolcans 213-220,
Phénoménes qui précédent et accompagnent
une éruption volcanique o, id. Nature et carac-
tires des substances rejetées par les volcans,id.

Worrram. II. 423. Ses caractéres. 430. Son
analyse. 430-431. Expériences pour obtenir
ce métal , ses alliages avec les autres meétaux,
ses propriftés métalliques, 431-430.

Zs

Z EOLITHE. Ses caractéres , sa forme ,son
analyse 5 ses variédtés. 11, 95-97.

ZINC. Ses caractéres , sa ductilité au laminorr,
sa_ forme, . 243-244. Ses combinaisons
naturelles avec le soufre. 244-2.47. Avec Loxi-
géne, 247-248. Exploitation - et essai des
mines de 7incs 245, 246 , 248. Propriéiés
ef cdratéres du zinc. 249. Combinaisons arti-
Jicielles due inc avec le calorique, 249, Avee
les' acides sulfurique , nitrique 5 muriatigue,
250-251, Avec les alkalis ;id. Avec lesmé-
taux. 252. Usages du ginc et de ses prépara- .
2101150 252253+



Extrarr des Registres de la Société
Royale des Sciences.

Du 23 Décembre 1789.

L A Société nous a chargés de lui rendre
compte d’un ouvrage de M, Chaptal notre Con.
frére , qui a pour titre , Elémens de Chimie.
M. Chaptal fait connoitre , dans le discours
Préliminaire de son ouvrage, les obstacles qui ont:
retardé les progres de la chimie, les causes qui
ont concouru de nos jours a la rendre si flo-
rissante , et les moyens d'en maintenir et d’en
héter les progres, Il termine ce discours en in-
diquant les applications principales de la chi-
mie, Ce discours seul pourroit mériter a son
auteur une place distinguée parmi les écrivains
et les philosophes ; et M. Chaptal nous fournit
une nouvelle preuve de la possibilité d’unir et
de lier les sciences a la littérature et a la phi-
losophie, - =
L’ouvrage de M. Chaptal -est divisé en cing
parties : dans la premiére , il fai¢ connoitre et
érablit les principes de la chimie ; et dans les
guatre dernicres , il fait successivement Iappli-
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cation de ces principes aux substances minéra-
les , végétales et animales. Nous donnerons ici
une idée de la méthode qu’a employée I'Au-
teur pour remplir son plan,

I°, Aprés avoir rappelé ce qu'il estindispensas
ble de connoitre avant de se livrer aux opéra.
tions analytiques d’un laboratoire et a I'obser-
vation des phénomenes de l'art et de la nature,
tels que la définition de la chimie , son but et
ses moyens , la description d’un laboratoire et
celle des instrumens qui y sont d'un usage gé-
néral et applicable & tout , explication de la
plupart des opérations , des observations sut la
maniere de les exécuter , etc. etc. M, Chaptal
examine d’abord quelle est la loi générale qui
tend a4 rapprocher et a maintenir dans un état
de mélange ou de combinaison les molécules
des corps : il développe a ce sujet la lot dat-
‘traction ou d’affinité , en fait connoitre les cf-
fets et les phénomenes , et en fait 'application
a la cristallisation, *Connoissant une fois cette
loi qui retient tous les corps de la nature dans
I'étar sous lequel ils se présentent a nos yeux,
M, Chaptal s’occupe des divers moyens que le
Chimiste emploie pour rompre I'adhésion qui
existe entre les molécules des corps s il les re-
duit & trois, 1°, & diviser les corps par des opé-
rations mécaniques 5 2% 2 les diviser ou a éloi=
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guer les molécules I'une de I'autre par le secouts
des dissolvans ; 3°. a présenter aux divers ptin-
cipes de ces mémes corps des substances qui
ayent plus d’affinité avec eux qu'ils n’en ont eux~
mémes entr'eux,

I’auteur passe ensuite a la discussion d’'une
question des plus intéressantes ,” puisqu'il s’a-
git de déterminer la marche que le chimiste
doit suivre pourétudier les divers corps quela
nature lui présente. Ici se trouvent établis quel-
ques principes généraux sur I'étude des scien-
ces physiques dont l'auteur fait 1’application a
la chymie s et aprés avoir pesé les avantages
et les inconvéniens des diverses méthodes em-
ployées par les Chimistes , il conclut que celle
qui paroit devoir étre adoptée , est celle qui
soccupe d'abord de Pexamen et de la natute
des corps les plus simples pour les combiner
ensuite entt’eux , et sélever comme par dcorcs
jusqu’aux substances et aux phénoménes les plu>
compliqués. D’apres ces principes, il commence
par parler«des substances simples : mais comme
il se propose de ne faire connoitre que les seu-
les substances dont il a besoin pour pouvoir étas
blir ses principes chimiques , il se borne a par-
ler , en ce moment , du calorique y de lalu-
miere, dusoufre et du carbone.

Dans Tarticle du calorigtie -, il réduit a des
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principes clairs , simples et méthodiques les
belles découvertes qui ont été faites sur la cha-
leur depuis quelques années. Il examine ensuite
I'influence de la lumiére sur les corps des trois
régnes. Il fait connoitre le soufre sous tous ses
rapports et combat avec avantage les principes
de Sthal sur cette substance. Il termine ce qu’il
s’est proposé de dire surles corps simples, par
indiquer le procédé dextraire et de purifier le
carbone , par indiquer sa nature , ses proprieé-
1és 5 etc. ,

M. Chaptal , conformément a son plan ,
examine ensuite l'action du calorique sur les
substances simples.

Un des premiers composés de ce genre que
la nature nous présente est l'air inflammable ou
gazg hydrogine. Cette substance , comme tous
les autres gaz , nest que la dissolution d'an
principe simple par le calorique a la tempera-
ture de latmosphére. L'auteur fait connoitre
les moyens de I'extraire , et indique ses pros
priéeés , ses usages et ses combinaisons.

1l traite ensuite 5 dans le plus grand détail ,
- tout ce qui a rapport an gaz oxigene ( air vi=
tal : j il fait connoitre les moyens que Part et
la natute employent pour le produire ; il indi-
que ses usages dans la combustion , la respira-
tion , etc., et réduit a quelques principes

N



de la Soc. Royale des Sciences. 447

simples tout ce qui regarde ces deux impor-
tantes fonctions.

Il passe ensuite & P'examen du gaz azote ou
moféte atmosphérique , que des raisons qu’il a
développées dans son Discours Préliminaire Pont
engagé a désigner sous le nom de gag-nitrogine,

"Chacun de ces articles est un traité complet de
la mariére qui en est Pobjet , et M, Chaptal
les présente tous avec autant de clarté que d’é-
légance et de précision.

L ’auteur examine ensuite les mélanges de ces

gaz , entr’eux.:-le principal: de:ces -mélanges
est celui qui constitue notre atmosphére.
- Il examine ensuite les combinaisons de ces
mémes gaz entr'eux ; la plus intéressante est
celle qui forme P'ean quise trouve ici-exami-
née sous tous ses rapports. Il soumet ensuitead
une discussion rigoureuse les nouvelles expérien-
ces qui ont fait connoitre- la/nature et les pro-
portions de ses principes constituans , -et il
conclut quil n’y a rien de prouvé en. physique,
si les: principes de MM. de la Place et Layei-
sier ne sont pas devenus des verités inéhranla-
bles. _ - , ke

M. Chaptal traite ensuite ‘des alkalis , "que

_bien des raisons 'engagent a regarder comme
“formés par la combinaison du gaz nitrogene
avec le gaz hydrogine , ou avec des principes
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terreux selon qu’ils sont volatils ou fixes. Il s’oc-
cupe , a ce sujet , de leurs caractéres , de leurs
différences , des moyens de les extraire et de
les purifier , etc.

Apres cela il passe @ 'examen des combinai-
sons que forme l'oxigene avec les divers principes
simples qu’il a déja fait connoitre , et il se borne,
en ce moment , aux seules combinaisons aci-
des. 1l indique d’abord quels sont les caracteres
distinctifs desacides, il discute les opinions qu'on
a eues successivement sur la nature de leurs
-principes constituans, et il expose les nouvelles
idées a ce sujet,

Le premier des acides , dont il entreprend
Iexamen , est l'a¢ide carbonique ( air fixe ,
acide méphitique. ) Il fait connoitre les divers
états sous lesquels il se présente , il assigne les
moyens convenables pour lobtenir ou le re-
cueiilir dans tous les cas ; il indique ses princi-
pales propriétés , et termine cet article trés-in-
téressant par lanalyse de cet acide composé de
.carbone et d’oxigéne , et par-Texamen des sels
qui résultent de “sa combinaison avec les al-
kalis.

‘Aprés cet acide vient le sulfurique ( acide
vitriolique ). L’auteur détaille une suite dexpé-
riences , qui luisont propres , sur lesdivers ré~
‘sultats que presentent le soufre et I'oxigéne com-



de la Soc. Royale des Sciences. 449
binés a différentes proportions. Il donne ensuite
des instructions suffisantes sur la manicre d’ex-
traire et de purifier I'acide sulfurique ; il en fait
connoitre les caractéres , les propriétés , P'ana-
lyse et les combinaisons avec les divers alkalis.

A Tacide sulfurique succéde l'acide nitrique.
Ici Pauteur décrit les procédés usirés dans les
arts et dans les laboratoires pour extraire cet
acide , il enseigne le moyen de le purifier , il
s'occupe ensuite de son analyse et prouve que
cest la combinaison de l'oxigéne et du nitro-
géne qui , par la différence des proportions
auxquelles ils peuvent étre unis , forme toutes
les nuances et variétés de cet acide. M. Chaptal
combine ensuite cet acide avec les alkalis, ce
qui fournit sur-tout un sel précieux , le salpé-
tre : et, & ce sujet, il indique les lieux oti il
se forme , la maniére dont il se forme , le pro-
cédé par lequel on lextrait et le purifie,
ses combinaisons , ses usages , sa décomposi-
tion , etc.

Dans l'examen de Pacide muriatique (* acide
marin ) M. Chaptal se conduit avec le méme
ordre et la méme clarté, Il examine , sur-tout,
Ja combinaison de cet acide avec un exces d’oxi-
géne , ce qui forme l'acide muriatique oxigéné s
il analyse sous tous les rappotts cette production
intéressante et il ajoute méme a ses qualités
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précieuses , en lui assignant la propricté de
blanchir & peu de frais et tres-bien les estampes
fumées. et les vieux livres, L.es usages et les
combinaisons de I'acide muriatique forment une
partie de cet article,

Le mélange des deux acides qui précédent
forme l'acide pitro-muriatique. Celui-ci a des
caractéres qui lui sont propres , et M. Chaptal
cherche , d'aprés les nouveaux principes , a
établir une théorie satisfaisante de ces phéno-
meénes, o
I La seconde partic de cet-ouvrage a pour
objet la lithologie ou la connoissance des subs-
tances pierreuses. :

L’auteur commence par faire connoitre ce
que sont les pierres , il assigne leur rang parmi
les autres produits de ce globe ; démontre la
nécessité d’établir des divisions et fait connoitre
les vices principaux des méthodes qui ont ¢té
proposées jusqu’a aujourd’hui = il développe
ensuite les principes sur lesquels il a établi sa
nouvelle division ; et avant d’eatrer dans des
détails sur Papplication de ses principes, il fait
connoitre la nature et les caracteres des terres
primitives ou élémens terreux,

M, Chaptal a divisé les productions litho-
logiques en trois classes : la premicre a pout
objet la combinaison des terres avec les acides,

ce
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ce qui forme les sels-pierres 5 la seconde, la
combinaison et le mélange des terres primitives
entr’elles , ce qui fournit des mélanges terreux;
la troisiéme , le mélange des pierres entr’elles ,

ce qui constitue des mélanges pierreux ou les
roches. *

La premiére classe est subdivisée en cing-
genres , selon que les acides sont combinés avec
telle ou telle des cing terres primitives. Ici se
trouvent les sels terreux a base de chaux, les
sels terreux a base de magnésie , etc... Chaque
genre est subdivisé en espéce ou sortes , et les
espéces d’'un méme genre sont toutes formées
par la  combinaison d’'un méme acide avec les
diverses terres.

La seconde classe présente encore une sub-
division en cinq genres , selon que le caractere
prédominant du mélange tetreux est ou calcaire ,
ou magnésien , ou baritique , ou alumi-
neux , ou siliceux. Les especes se deduisent ici
naturellement de la nature de la terre qui se
trouve mélangée avec celle qui constitue le
genre. :

La troisitme classe nous offre une subdivi-
sion en six genres. Les cinq premiers sont dé-
duits de la présence de telle ou telle pierre
liée et unie par un simple mélange avec d'au-
tres pierres, Le premier comprend les roches

Ff
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formées ‘par le mélange des pierres calcaires
avec d’autres especes 3 le second ; les roches
formées par le mélange des pierres baritiques
avec d'autres espéces et ainsi de suite, M. Chap-
tal a été forcé de former un sixicme genre dans
lequel il a rassemblé les pierres qui resultent
du mélange et de la réunion de plusieurs de ces
premiers genres.

Le systéme de M, Chaptal présente plusienrs
avantages : le premier , de distribuer en trois
classes a-peu-pids égales toutes les productions
de cette partic du régne minéral 5 le second,
d’unir et de lier, de la maniére la plus inge-
nieuse , les caractéres et les ressources du Chi-
miste 3 ceux du Naturaliste ; le troisieme , de
pouyoir ranger avec ordre et sans difficulté dans
'une ou lautre de ces divisions toutes les nou-
velles découvertes qui- peuvent éire faites dans :
cette partie ; le quatrigme , d’embrasser a la
fois. tous les rapports et toutes les propriétés
gue nous présentent les substances pierreuses.

Quoique M. Chapral soit parti: d-peu-pscs
des mémes principes que MM. Bergmann et
Kirwan pour fonder et établic son systéme ,
il differe essentiellement de ceux de ces cele-
bres chimistes , et par la simplicité du plan et
la rigueur. des détails.

M. Chaptal a terminé cette seconde paitie
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de son ouvrage par un Discours, dans lequel il
examine quels sont les divers changemens qui
sont survenus A la partie pierreuse de notre
globe. Il fair connoitre , conséquemment a som
objet , Pétat primitif de notre plancte et suit
les diverses altérations et les divers changemens
qui y a apportés l'action combinée de toutes les
_causes qui agissent sur lui avec plus ou moins
d’énergie. Ce Discours réunit et allie les vues
profondes du Naturaliste aux résultats rigoureux
du Chimiste s et la maniére élégante et philo~
sophique avec laquelle JTauteur a traité cette
partic ajoute un nouveau mérite’ aux vérités qu’il
contients - e

I1I°. I’examen et l'analyse des substances
métalliques forment 'objet de la troisieme partie
de cet ouvrage. L’auteur fait connoitre d’abord
les divers caractéres des substances métalliques
il examine ensuite leur état et leurs combinai-
sons dans Pintérieur de la terre 5 il décrit les
procédés tsités pour essayer et exploiter les
filines , et termine ces préliminaires par donner
la théorie de la calcination ou oxidation des
métaux. e : : '

Tl décrit séparément et saccessivement tous
les métaux connus jusqu'a ce jour. La mar-
che qu’il a observée est a-pen-pres la méme
pour tous les articles, et’ik faut convenir que
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cest la seule qui réunisse tous les avantages
quon peut désirer. M. Chaptal commence par
faire connoitre les caractéres distinctifs de cha-
que meétal 5 il examine ensuite les divers érats
sous lesquels il se trouve dans le sein de la
terre; il indique les procédés connus pour l'ex-
traire et I’exploiter ; il le combine ensuite avec
les diverses substances connues , et termine cha-
que article par rapporter les divers usages des
méraux et de leurs diverses preparations , soit
dans les arts , soit ‘dans la médecine.

Cetre partie "de Touvragé de M. Chaptal est
encore trés=intéressante : on voit régner pars
tout la méme précision, la méme clarté, la
méme philosophie. ‘

IVO. La quatriéme partic de cet ouvrage est
consacréee au régne végéral, L’auteur fait con-
noitre d’abord les caractéres du végétal ; il in-
digue les différences qui existent entre les subs-
trances des trois régnes , il démontre les vices
dés méthodes appliquées jusquici a Danalyse
végérale , et présente une marche et un plan
plus naturels et plus méthodiques.

Il soccupe d’abord de la structure du vé-
gétal, et il donne la description de I'écorce ,
du tissu ligneux , des vaisseaux , des glandes.

Il passe ensuite a I'examen des principes nu-
tritifs du végétal : il considére successivement
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Pinfluence 4 le pouvoir et l'effet de l'eau , de
la terre , des gaz, de la lumiere, etc. Ces ar-
ticles , sut-tout ceux qui traitent de I'eau et
de la terre , présentent des vues saines et neu-
ves , soutenues par-tout ce que la vérité peut
recevoir d’agrémens ; et tous les grands prin-
cipes d’agriculture sont ramenés dans ce traité.

L’auteur examine ensuite les résultats de la
nutrition dans le végétal, et iciil suit , a Paide de
Pobservation et de I'expérience, le passage suc-
cessif et gradué des divers principes nutritifsa
Pétat de sucs végétaux. Cette partie est traitée
d’une manidre neuve &t présente un vaste champ
de -découvertes. Tout se lie , tout se tient dans
ce systéme 3 et cette marche est aussi simple
que celle de la nature qui, par le secours d’'un
ou deux ptincipes nutritifs, produit des sucs
ou des humeurs qui ne paroissent tres-diffé-
rentes , que parce qu'onn’a pas assez observé
leurs rapports.

M. Chaptal parle ensuite des principes qui
s'échappent par la transpiration du végétal : et
’émission du gaz oxigéne , - la transpiration
aqueuse et la déperdition del'arome trouvent ici
naturellement “leur place.

Apres s'étre “occupé de tous les phénomenes
et de tous les produits que nous offre le vége-
tal vivant , Pauteur le considere dans un état de
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mort , et ici commence un nouvel ordre de
choses. Il examine d’abord l'action de la cha-
leur. seule appliquée au vegétal mort, ce qui
lui présente l'occasion bien naturelle de parler
de la distillation du végétal et d’en faire con-
noitre les produits , les avantages et les incon-
véniens. Le méme ordre le raméne a patler en-
snite de l'action de I'eau seule appliquée au vé-
géral mort ; ce qui le porte a indiquer et a
expliquer les divers phénomenes que nous pre-
sentent les débris des végétaux submergés et le
conduit insensiblement a donner la théorie de la
formation des tourbes , des charbons de pierre
et de leurs usages , de leur décomposition , de
leur inflammation , ete. Les végéraux enfouis
solis terre y ¢prouvent aussi des altérations ,
et ce sont ces altérations qui forment le sujet du
troisieme chapitre.

~Aprés avoir considéré I'action des divers agens
appliqués seuls ou séparémentau végétal mort, M.
Chaptal examine I'action combinée de ces mémes
agens, etil commence par ['examen des phénome-
nesque présente 'action de l'air et de la chaleur,
ce qui forme la combustion , dont il décrit les
phénomeénes , les circonstances et la nature des
produits. Il passe ensuite a I'examen des effets
de T'air et de P'eau sur le végétal, ce qui for-
me le rouissage et la préparation de toutes les
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plantes employees a faire des toiles et du pa-
pier.

Lorsque lair , la chaleur et 'eau agissent en
méme temps sur le végéral , il se présente alors
un nouvel ordre de choses , il en résulte ce
qu'on appelle fermentation , dont les phéno-
menes et les produits varient selon des circons-
tances que M. Chaptal a tres-bien developpées.
1l fait connoitre , nou-seulement les principes
généraux de la fermentation , mais il en indique
toutes les circonstances qui concourent a la pro-
voquer , a la retarder, a_la modifier, etc. II
observe les changemens que subissent les &lé-
mens ou principes de la#*fermentation , il ana-
lyse les résultats de ce travail ; et sous tous les
points de vue cette matitre importante ne pa-
roit rien laisser a désirer. .

Il suffit de jeter un coup-d’ceil sur cette
courte analyse pour concevoir combien le plan
de M. Chaptal est grand , et avec quelle faci-
licé il se lie a tous les phénomenes de l'art et
de la nature. Ce n'est qu'en partant de ces prin-
cipes quon pourra parvenir a retirer la chimie
du cercle étroit dans lequel on Pavoit circons-
crite , et qu'on sélévera jusqu'a Ja- connois-
sance des grands phénoménes que la nature
nous présente dans les diverses fonctions du
vegetal,
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VO. La cinquieme et derniere partie de Pous
vrage de M. Chaptal a pour objet les substan-
ces animales, L’Auteur a mis a la téte de cette
partie un Discours , dans lequel , apres avoir
examiné pourquoi les applications de la chimie
2 la médecine ont été infructueuses presque
jusqu’a ce jour , il indique ses veritables appli-
cations , et marque la voie que doit suivre le
Chimiste pour appliquer heureusement ses prin-
cipes a lart de guérir. Cette partie de I'ou-
vrage de M. Chaptal , ainsi gue beaucoup d’au-
‘tres que nous poutrions mettre sous les yeux,
nous. prouve que: pour que la Chimie soit utile
et profitable a la Médecine , il faut joindre
des vues saines sur Péconomie animale , & des
connoissances profondes de la chimie. L’Auteur
considére dans son ouvrage la digestion , la san-
guification , la respiration et les autres phéno-
menes de Péconomie vivante sous le double rap-
port de Médecin et de Chimiste , et clestala
réunion de ces connoissances que nous devons
Pexplication de la plupart des phénomenes des
corps vivans.

Le tableau que nous venons de " tracer nous
paroit devoir donner une idée du mérite de cet
ouvrage ; le public qui I'attend avec impaticnce
a déja prévenu notre jugement d’apres la répu-
‘tation de l'auteur et les cours publics qu'il fait
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depuis plusieurs années a Montpellier et a
Toulouse 5 on sait avec quel ztle , avec
quel succes et avec quelle affluence ils ont été |
suivis : on connoit également Pavantage qui en
est tésulté pour lés arts et la- médecine. L’at-
tente du public ne sera point trompée , il trou-
vera dans cet ouvrage la clarté, la précision 5
la méthode et I'élégance du style que l'auteur
sait porter dans ses lecons 3 il y- trouvera des
applications fréquentes et heureuses des prin-
cipes chimiques aux phénomeénes de la nature
et des arts , et on sait_que-cest-Id le princi-
pal but de la chimies M. Chaptal a acquis sans
doute cette facilité d’interpréter la natute et
de limiter , dans les travaux en grand qu'il
fait exécuter dans ses atteliers de produits chis
miques , les plus considerables- que nous ayons
en France en ce genre. C'est aussi par cette
application des principes de la chimie aux gran-
des opérations , qu'il est parvenu a plusieurs
découvertes importantes , telles que la perfec-
tion de la distillation des vins , le moyen ds
former des Pozzolanes artificielles déja em-
ployées avec avantage dans tout le Languedoc,
Pemploi de la lave dans les verreries , un pro-
cédé simple pout fabriquer I'alug en abondance
et avec économie , €IC. EtC
- Dlaprés Putilité que présente Pouvrage 'de M.

-~
g5 3
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Chaptal , nous pensons qu'il est tres-digne d’é-
tre imprimé sous le Privilege de la Societé
A Montpellier ce 23 décembre 1739,

BROUSSONET, JOYEUSE, BRUN,
DORTHES , signés.

Je soussigné certifie le présent extrait con.
forme & son original et au jugement de la Com-
pagnie, A Montpellier ce trente-un décembre
‘mil sept cent quatre vingt-nenf.

De RATIF 5 Secrétaire perpe’tuél de
la Société Rdy&le des Sciences,
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