e

. . A, - L3 .v-_' v P x y - . T . ; » aR . i
i o i TT%e o ”'-r'- > T '
'_,:\”‘.q "b-‘m ’L _‘WT‘I = G N

. A - . = » . + = .




("'}
EESR)2().
S @ o4
<< o >
= (=)
= g =
> ¥ <

g 5

- s

W AUTOPISTA

{Hasta que punto puedes confiar en un coche? Hasta el punto maximo. Hemos sumado y hemos ganado. Ademas de los 6 airbags (2 frontales intelige

2 laterales y 2 de techo tipo cortina para pasajeros delanteros y traseros) y ABS, ponemos a tu disposicion modernos elementos de seguf
EVA (asistencia a la frenada de urgencia), REF (distribucion electronica de frenada), ECS (sistema de proteccién de lesiones cervicales), apoya—pie a

columna de direccion retractil y ESP (control dinamico de estabilidad). Todos los detalles y todo el control.
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Salutacid

‘any passat, en aquesta mateixa pagina, us parlava de canvis i

estimava com a positius i desitjables els canvis produits per I’e-
volucié i renovacié necessaries per a adaptar-nos a nous temps i noves

situacions.

Pero quan els canvis venen forgats per la desaparici6 sob-
tada de persones amigues, sén mes dificils d’acceptar i
resulta molt dolords fer-se a la idea de que aquell com

pany amb qui has compartit vivencies gratiﬁcants durant

molts anys, ja no tornara a estar entre nosaltres.

I en aquest aspecte, I’any 2001 ha estat nefast per a la nostra
Host. Dos bons amics ens han deixat, amb pocs dies de diferencia, amb
la conseqiiencia logica de que els sentiments de dol i la sensacio d’im-

potencia ens han colpit a tots.

Aix0 no obstant, cal superar aquest mal moment; pensem que son
circumstancies propies de la condicié humana i que -com a tals- les
hem d’acceptar i comprendre. Cal fer el cor fort i -fins i tot- assumir
que el futur pot deparar-nos més contingencies com les que hem vis-

cut, pero de cap de les maneres no podem renunciar al futur,

La Host ha de continuar la seua marxa endavant -enguany compli-
rem 15 anys- i entre tots hem de saber donar nou impuls i noves ener-
gies a I'associacio. Ho devem a la memoria dels que s’han anat i ens ho

devem a nosaltres mateixos.
Bon any 2002 per a tots.

Josep Lluis Ale i Revest
Gran Maestre de la Host
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NAIXEMENT DE CASTELLO I
CARTA DE POBLAMENT

e ns conten quc va Ser un 8 de

Setembre de fa ara 750 anys, concre-
tament I’any 1251, quan els historiadors ens
confirmen la data de naixement de la ciutat
de Castello.

Jaume I el Conqueridor atorgava a
Castello de Borriana el privilegi de trasllat
de la muntanya al pla; uns privilegis i unes
exempcions que facilitaven la naixenca del
que en 'actualitat coneixem con a Castello
de la Plana. Aquest document estava adre-
cat a tota la gent que vivia en el Castell Vell i
en totes les alqueries de la rodalia, alhora
que també animava a gents provinents d’al-
tres comarques llunyanes de la Corona, per
tal que vigueren a viure en aquesta terra.

Pero és que aci abans no hi vivia gent?
Realment, queé son les cartes de poblament?
Anem per parts: Cal dir que quan Jaume

I apareix per aquestes contrades, la cultura
islamica hi era arrelada des de feia moltes
generacions i, encara que el mon d’Al-anda-
lus ja feia temps que havia comencat a apa-

gar-se, la seua llum continuava estant ben
present en tota una herencia cultural de gran
transcendéncia.

Iniciada la conquesta per Balasc d’Alago
amb la presa d’Ares i Morella en 1232, con-
querit el Castell Vell en 1233 i presa la ciutat
de Valéncia el 9 d’Octubre de 1238, la subs-
titucio de poblacio a la Plana de Castell6 va
ser gairebe total, pero és de justicia reconéi-
xer que I’heréncia cultural musulmana va
aportar valuosos elements , que van ser assu-
mits pels nous pobladors i alguns han perdu-
rat fins als nostres dies.

Si els Furs pr()mulgats per Jaume I poden
considerar-se com 1’auténtica acta fundacio-
nal del nou regne, les cartes de poblament
son la partida de naixement dels nostres
pobles. Es per aixo que cada poblacio li ha
donat una gran importancia i -fins i tot- un
caracter mitic (Enric Guinot). Es tracta d’un
document o escriptura ptblica mitjangant la
qual el senyor d’un domini feudal fixa les
condicions en qué un cert nombre de fami-



lies cristianes s’establien en aquests territo-
ris, regulant les condicions de tenéncia de les
terres. En I’actualitat es conserven vora les
300 cartes de poblament medievals, tot i que
algunes son del mateix indret.

Els qui donen aquestes cartes son: el propi
rei, ordres militars, ordres 1'eligioses I mem-
bres de la noblesa laica. Origens diversos que
permeten apreciar diferéncies de tractament
cap als vassalls, segons qui les atorga.

Les cartes de pol)]ament recullen inica-
ment concessions col-lectives, i son com els
estatuts que detallen amb meés exactitud les
condicions a que havien de sotmetre’s les
persones que venien a rcpoblar un territori.
El primer requisit necessari (segons Honori
Garcia) per a assentar uns pobladors, era
lliurar-los cases on viure i terres on desenvo-
lupar el seu treball. L’explotacio de terrenys
comunals o els aprofitaments de pesca i caca,
podien ser altres formes de cessié de béns.

També -com no podia ser altrament- esta-
rien subjectes a una série d’obligacions, tant
de caracter general com fiscal. Pel fet de dis-
posar de la terra havien d’abonar-se diverses
prestacions, en diners o en especie, en rela-
ci6 amb la produccié obtinguda.  Un altre
tipus de prestacions eren de caracter ecle-
siastic -delmes i primicies-, encara que en un
principi les perceberen reis i senyors. Els
monopolis de I'¢poca -.forns i molins- obli-
gaven a tots a la seua utilitzaci6, previ el
pagament d’una part del producte que es
transformava.

Moltes cartes de poblament canviaven amb
el temps, i sovint les normes pactades havien
d’actualitzar-se i adequar-se a noves situa-
cions. Cada indret del regne tenia una carta

de poblament feta a la seua mesura.

A la nostra ciutat, la carta de poblament fou
promulgada en 1239 pel comte Nunyo de
Rossello-Cerdanya, primer senyor de
Castello, i prevenia la fundacio de la nova
vila a I'alqueria de Benimahomet (José
Sanchez Adell). Si pensem que en aquella
data encara feia pocs mesos de la presa de
Valéncia i que les comarques centrals del pais
encara estaven majoritariament controlades
pels musulmans, es comprén que els primers
pobladors no estigueren massa disposats a
allunyar-se de la proteccio cel Castell Vell i
encara que alguns pocs van anar arriscant-se
a baixar al pla i ocupar algunes alqueries
abandonades pels moros (i en aquells anys
encara hi havien moros vivint aci), no és fins
al 1251, amb una situacié militar molt més
segura i amb els beneficis suplementaris que
oferia Jaume T al seu privilegi de trasllat,
quan la gent baixa massivament de la mun-
tanya al pla i neix a la vida
una nova ciutat.

Es per aixo que Castelld no neix com a
ciutat amb la carta de poblament de 1239,
sino amb el privilegi de trasllat de 1251, Es
aquell trasllat el que celebrem en les festes
fundacionals de la Magdalena i és aquest nai-
xement el que ara ha complit 750 anys.

Conveé tenir ben clars tots aquests fets
perqué amb ells es va fer historia i tots nosal-
tres som part i conseqliencia d’aqueixa his-

toria.

Joan Josep Trilles i Font
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Violant d Bongria,

orre 'any 1232 i la fama del jove rei Jaume I

creix de dia en dia. Ha conquerit Mallorca,
després d’una brillant expedicio naval. Ha pres Ares
i Morella, i ultima les disposicions per a la conquesta
del regne musulma de Valencia.

Declarada tres anys abans la nul-litat del seu matri-
moni amb Leonor de Castella, el renovat fadri ha vist
malmetre’s alguns projectes de casament, per6 conti-
nuen les gestions a la recerca d’un nou matrimoni
reial.

El mateix rei, en la seua Cronica escriu: “Nos no
havem muller, e parlem-nos de Ja filla del Rei d’Hongria e
del Duc
“L’Apostoli’

d’Hostalrich, e parla-ho  I'Apostoli”.

> era el Papa Gregori [X i proposava a
Jaume I com a aspirants a reina d’Aragé i comtessa de
Barcelona, a la filla del rei d’Hongria (I'infanta
Violant) i a la filla del Duc d’Austria.

Va ser Na Violant I'elegida i el 9 d’Agost de 1235,
el Papa confirmava els pactes matrimonials. La dot de
la princesa Violant havia estat fixada pel seu pare
Andreu Il en 12.000 marcs d’argent, i Jaume [ va ofe-
rir a la nuvia el Senyorju de Montpeller i el Comtat
de Millau,

Sense cap dubte, Na Violant va ser la més estima-
da de les diverses conjuges que el rei Jaume va tenir
al llarg de la seua vida; va ser la seua millor compan-
ya i consellera, i aporta a la vida del monarca amor,
equilibri, pau i serenitat, durant els 16 anys del seu
matrimoni. El rei va correspondre amb la donacié
dels regnes de
Mallorca i
Valencia, els
comtats del
Rossello,

Conflent,

Primera Reina de Valéncia

Cerdanya i Vallespir, les viles de Cotlliure, Sogorb,
Onda, Xeérica, Morella, Almenara, Morvedre,
Peniscola, etc.etc., per als fills que d’ella havien de
naixer.

[ en van naixer 10: Violant, Constanca, Pere,
Jaume, Ferran, Sang, Sanca, Maria, Elisabet i Leonor.

Na Violant va participar activament en els més
importants afers d'estat durant el seu regnat: nego-
ciacions per a la rendicié de Valéncia, promulgacié
dels Furs, Tractat d’Almiz-ra amb el rei de Castella,
Decret d"Expulsié dels moros rebels, Laude arbitral
entre el rei i I'infant Pere de Portugal, etc.

La duresa de les campanyes militars que va viure
de ben a prop, les deu maternitats, les preocupacions
i patiments propis de les tasques de govern que va
exercir sense defalliment, van anar deteriorant la
salut de la jove reina, fins al punt que el 12 d’Octubre
de 1251, quan tot just havia complit 32 anys, va dic-
tar el seu testament i -el mateix dia- va morir al mo-
nestir de Santa Maria de Salas, a Osca. Complint la
seua ultima voluntat, Jaume I la va dur en finebre
seguici fins al monestir cistercenc de Santa Maria de
Vallbona, on va rebre cristiana sepultura al costat de
I'epistola de 'altar major.

S’han complit ara els 750 anys del traspas d’aque-
lla gran reina, la primera del nou regne de Valéncia.
El seu record insigne perdura encara avui, i aixi
Barcelona, Saragossa, Va- léncia, Vila-real i altres
poblacions tenen un carrer amb el nom d’aquesta
reina. Castello, a mes de la plaga-jardi que duu el seu
nom, ha erigit I"inic monument public existent a tot
el mén en memoria de la reina Violant, que també va

scr la primera reina de Castellé.

Emilia Belenguer
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€l cultiu de larros,

heréncia arab

n una de les Promeses Solemnes de la nostra

Confraria gastronomica es proclama que 1'a-
rros és “aliment d’importancia constitucional per a tota
la humanitat” i estic plenament convencut que no hi
exagerem gens ni mica.

Segons la majoria d’investigadors historics, I’a-
rros procedeix de les terres de I’Asia central i el seu
conreu té una antiguitat que es remunta als 2900
anys abans de Crist. Van ser els arabs els qui van
expandir aquest cultiu cap a occident i a jnicis del
segle XII és introduit a la Plana de Castell6, aprofi-
tant les terres baixes i aigua-molls o lluents originats
per desbordaments del riu Sec i dels barrancs de
Fraga, Agepsar i Sigalero.

Quant la host de Jaume I ocupa la Plana en 1233,

segueix el repartiment de terres entre cls nous
pobladors i els lluents i marjals resten per als econo-
micament més desfavorits, els quals a costa de molts
treballs i penalitats van anar cavant tota una xarxa de
séquies, amb les que van donar eixida a les aigiies
fins a la mar, alhora que pujaven el nivell de les terres
amb el fang resultant de les excavacions.

Als segles posteriors van haver prohibicions o per-
missivitats alternatives, segons predominava la por al
paludisme i altres febres propies dels aigua-molls, o
bé l'afany del rendiment economic del conreu de
I’arros.

El procés tradicional de conreu comengava ficant
arros de la collita anterior en uns grans tifells plens

d’aigua. Alh Parros s’inflava i servia per a elaborar el




planter. El planter es distribuia en unes bassetes o qua-
dres plens d’aigua (que préviament havien estat llau-
rades amb el forcat, adobades amb favé i edrols i des-
fent els terrossos amb la plana), cap a finals

de Febrer i, passat un mes, la planta ja feia un pam
d’alta.

Mentre creixia el planter, comencava la feina als
grans camps de la marjal: es netejaven les sequies, s’a-
rreplegava i cremava el rostoll i es llauraven els camps
amb una arada anomenada xaruga.

A finals de Marg es collia el planter, es transporta-
va amb carro o amb barca (segons convenia) i es plan-
tava als camps de la marjal. Al cap de 15 dies de la
sembra, la planta ja verdejava. La feina de la marjal era
dura, amb peus i mans endurits pel contacte diari amb
el fang i l'aigua dels camps. Les jornades de treball
eren de sol a sol, encara que aixo del sol era amb per-
mis de la boira que, ben sovint i mes o menys espessa,
descendia sobre els arrossaires que, amb poca roba i
amb la canterella d’aigua penjada al darrere, treballa-
ven tant com podien.

Cap a Setembre, comengava la sega. Amb la falg
anaven tallant les tiges i fent manats, que relligats amb
un vencill formaven les garbes d’arrés i novament
amb carros o amb barques es portaven les garbes a les
eres.

A l'era es posaven les garbes en renglera i per I'ac-
cié del trill i de les cavalleries hom separava el gra de
la palla. Ventaven la palla i estenien I'arros, ben pla, i
amb els peus ben apegats a terra caminaven per
damunt (aqui participaven principalment les dones) i
feien amb arrés una mena de cavallons,

Un cop sec, Iarros era ensacat i pesat. Sovint, a la
mateixa era es feien els tractes entre llauradors i
corredors. L'arros que no es venia a 'era, es portava
en carros a casa de ’arrosser.

Cap a mitjans del segle passat es van anar mecanit-

zant els processos, a base de tractors, méquines colli-

teres, assecadors. etc.

Finalment, a inici de la década dels 60, la manca
d’aigua i la poca disposicié dels fills dels agricultors al
treball tan pends dins del fang, van aconsellar el dre-
natge i dessecaci6 dels camps per a dedicar-los a altres
cultius menys laboriosos i amb menor consum d’ai-
gua, amb la qual cosa Castell6 deixa de produir arros.

Aix06 no obstant, ’arros continua tenim un prime-
rissim lloc en la gastronomia tradicional castellonen-
ca, en tota la diversitat de formes en que es pot cui-
nar. Aixo vol dir que en ple segle XXI continua ben
viva I’heréncia que ens van deixar els arabs fa més de

vuit-cents anys.

Albert Sanchez-Pantoja
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mb [’arribada del moviment cultural

anomenat Renaixenga es va prendre
consciencia de que el valencia patia una gran
anarquia ortografica que era el resultat de segles
de decadeéncia i, sobretot a partir del segle XVII,
quan es generalitza a la ciutat de Valéncia i els
seus voltants el parlar apitxat.

Els escriptors es dividien entre cultistes i dia-
lectalitzants: els primers intentaven retrobar el
que anomenaven “llemosi”, (el catala antic) i els
segons que intentaven escriure “el valensia que se
parla ara”.

En 1913 Plnstitut d’Estudis Catalans publica
les Normes Ortografiques inspirades per
Pompeu Fabra, que unificaven i modernitzaven
I"ortografia del catala, i que aqui van ser accepta-
des pel grup Valéncia Nova i per la Societat
Castellonenca de Cultura, pero hi hagueren cer-
tes reticencies a carrec d’homes com el pare
Fullana, Carreras Candi i el pintoresc Josep M*
Bayarri, inventor d’una ortografia valenciana
totalment incoherent.

Donades les peculiars caracteristiques dels
valencians, era evident que per tal que el procés
d’unificacié ortografica fora viable, calia pro-
moure’l des de dins, havia de ser una iniciativa
dels propis valencians. Conscient d’aixo, la revis-
ta “Taula de les Lletres Valencianes” va fer una
crida als escriptors, editorials i entitats valencia-
nistes, en favor de la unitat ortografica, i enco-
mana a la Castellonenca de Cultura ’organitza-
ci6 d’una assemblea a Castell6 per a tractar de
resoldre aquesta questio.

Després de I'elaboracié d’una seérie de propos-
tes per Salvador Guinot, Carles Salvador i altres
lingtiistes i escriptors, el 21 de Desembre de
1932 es celebra a Castellé un aplec en el que els
representants de les entitats i publicacions valen-
Clanistes acceptaren [ signaren unes Normes
Ortografiques unificadores, que eren una adapta-

70 aniwversari

de les normes de Castelld

ci6 -amb lleus retocs- de les de ['Institut
d’Estudis Catalans.

No va ser cap casualitat que les normes foren
signades a Castello, ja que I'intens moviment cul-
tural de la capital de la Plana era superior en
molts aspectes al coetani de la ciutat de Valéncia i
homes com Lluis Revest Corzo, Salvador Guinot,
Angel Sanchez Gozalbo, Gaieta Huguet Segarra,
Josep Pascual Tirado, Joan Baptista Porcar,
Maximia Alloza, Honori Garcia, Lluis Sales,
Bernat Artola, etc.etc. van ser els majors i
millors impulsors d’aquelles normes.

Hi van signar la Societat Castellonenca de
Cultura, Centre de Cultura Valenciana, Lo Rat-
Penat, Seminari de Filologia de la Universitat de
Unid

Valencianista Republicana, Centre d’Actuacio

Valéncia, Valencianista, Agrupacié
Valencianista, Agrupacié Valencianista Escolar,
Centres Valencianistes d’Alcoi, de Bocairent i de
Cocentaina, Joventut Republicana Valencianista
de Manises, Editorial I’Estel, “El Cami{”, i una
llerga serie d’intel-lectuals dels que (a meés dels
castellonencs ja esmentats) remarcarem: Lluis
Fullana, Lluis Cebrian Mezquita, ] Sanchis
Calduch,
Francesc Martinez, Bernat Ortin, Nicolau
Primitiu, Eduard L. Chavarri, Teodor Llorente
Falco, Eduard Martinez Ferrando, Leopold

Sivera, Salvador Carreres, Emili

Trénor, Carles Salvador, Lloreng Sorli, Ignasi
Villalonga, Constanti Gomez, Ramon Huguet, F.
Almela i Vives, Joaquim Reig, Miquel Marti, E.G
Nadal, E. Navarro Borras, E. Soler Godes, F.
Caballero Munoz, M. Thous Orts, Adolf
Pizcueta, Miquel Pefia, Thous Llorens, Joan
Simén, E. Duran Tortajada, F. Mateu Llopis,
Francesc Alcayde, Pasqual Asius, F. Carreres
Calatayud, Manuel Sanchis Guarner, Antoni
Igual, F. Escriva Cantos, F. Figueras, Joan
Beneyto, Angeli Castanyer, Emili Cebrian, F
Bosch Morata.
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Enguany es compleixen 70 anys d’aquelles
Normes. Han estat 70 anys fructuosos, perqué,
molt lentament pero amb seguretat, les Normes de
(“astell6 han estat acceptades a tots els nivells: I'aca-
démic i el popular. Ha estat ingent la quantitat de
literatura, premsa i publicacions en general produi-
des en el llenguatge modern, flexible i unificat que
van fer possible aquestes normes. [ tot aixo6 reforgat
amb I'escola en valencia, que ha estat possible
durant el darrer quart del segle XX, després de
molts anys d’autentic genocidi didactic.

Les Normes de Castell6 sén també la millor
defensa contra els intents secessionistes de tornar a

inventar ortografies delirants, promoguts en els

darrers anys amb inequivoques finalitats politiques

er elements de la dreta més cavernicola d’aquest
p q
pais, que pretenen aplicar també a la filologia la scua
doctrina del “patriotismo constitucional”.

El proper 21 de Desembre sera una bona ocasio
de retre homcnatge a les Normes i als qui les van fer
possibles. Estem segurs que les associacions cultu-
rals castellonenques i la Universitat Jaume I sabran

estar a I'altura que correspon.

Albert Sanchez-Pantoja
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Da mort ¢n francesc Esteve,

‘any 2001 ha vist desapareixer un dels
@ ultims  supervivents  dels  grans
intel-ectuals castellonencs del segle XX;
Francesc Esteve i Galvez ha mort a I’edat de 93
anys, deixant-nos un llegat valuosissim en els
camps de 'arqueologia, I'etnologia i la cerami-
ca.

Des de ben jove, Francesc Esteve va exercir la
docéncia als instituts de Castelld, Tortosa i
Amposta. Fruit de la seua estada a les terres de
1940 a 1959, va

d’Excavacions

I'Ebre, que abasta des de
ser  nomenat  Comissari
Arqueologiques del Baix Ebre, hi va dur a terme
una intensa tasca investigadora i va fundar el
Museu Arqueologic d’aquella comarca.
Retornat a Castello en 1959, reprén la seua
feina a I'Institut Francesc Ribalta, impartint clas-

ses de Geografia i Historia. També passa a formar

part de la comissi6 del Museu Provincial de

un homenot de Castello

Belles Arts.

Home de vasta cultura i conversador amenis-
sim, com sabem molt bé tots els que '’hem trac-
tat, ha publicat diversos treballs cientifics sobre
I’arqueologia de les comarques castellonenques i
també ha editat les seues memories en dos
volums.

Tota una vida dedicada a la docéncia, I’estudi
i la investigaci6 havia de tenir el corresponent
reconeixement institucional. Havia estat investit
Doctor Honoris Causa per la Universitat Jaume
I, tenia la Creu de Sant Jordi de la Generalitat de
Catalunya, la Medalla d’Or de la Diputacio de
Castell6 i I'any passat va rebre la maxima distin-
ci6 de la Generalitat Valenciana.

La seua imatge -menuda i caracteristica- havia
esdevingut ja ben familiar als castellonencs: inva-
riablement vestit amb roba i corbata negres (tant
si feia fred com si oprimia la calor), acudint pun-
tualment a les seues classes de
I'institut i, posteriorment, al seu
treball a front del Museu de la
Diputacio en el vell casalot del
carrer Cavallers, on va estar al peu
del cané fins a I’altim moment.

Francesc Esteve s’ha guanyat
per merits propis el respecte i la
consideracio com a un dels grans

homenots de Castellé.

Joan Agusti i Vicent
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aniel Pozanco va néixer a Barcelona i va

dedicar la seua activitat professional al
mon de la inddstria; va bastir el seu negoci a la
ciutat de Granollers i durant molts anys es va
dedicar a guanyar diners.

Fa dotze anys, per consell del metge, va deixar
els negocis, va agafar un
pinzell per primera vegada
en la seua vida i es va posar
a pintar.

Comenca pels inicis. Va
anar a classes de pintura i es
decanta preferentment per
les aquarel-les, que li per-
meten una millor expressio
de les transparencies i els
cels, d’una manera mes
cspontania i viva que no
amb I’oli. Després va viatjar
a Londres i a Porto Bello,
on va aprendre directament
I"art dels mestres aquarel-listes. I, tot seguit, es
va posar a treballar i a llegir molt.

Els temes tractats habitualment en les seues
aquarel-les son els paisatges, amb atencié prefe-
rent als arbres, les plantes en general i les trans-
parencies de I"aigua en moviment.

Enamorat de la terra i del caracter de la gent
de I'Emporda, va fixar la seua residéncia a Llanca
i a les seues teles cobren vida tots els paisatges
caracteristics de I’ Alt Emporda, des de la sereni-
tat de les planes fins als arbres agitats per la tra-

muntana, i des del verd intens de les vinyes fins

Danwiel Pozanco,

un pintor de l’Empordz‘l

a la vitalitat dels aiguamolls.

Daniel Pozanco, amb una situacié econdmica
resolta després de treballar tota la vida, dedica
integrament la seua activitat pictorica a fer obra
benefica  AixI, les seues exposicions sén a bene-
fici de Caritas, Mans Unides, AMIDA, UNICEF
o, com la que fara ben aviat
a Castell6, a benefici de
I’Associacio de Familiars
de Malalts d’Alzheimer.
Amb aix6, evidentment,
no guanya diners; pero si
que guanya amics. El
mateix artista assegura
amb satisfaccio, que ha fet
més amics en un any pin-
tant que en els trenta que
ha treballat com a indus-
trial.

[ entre els amics de
Pozanco esta també la Host
del Castell Vell. Vam tenir el plaer de visitar-ho a
casa seua -a Llanca- per tractar personalment
amb ell els aspectes de I’exposicio d’aquarel-les
seues que tindra lloc el proper mes d’Abril, a
Castellé. En aquesta exposicio, que es fara a la
Casa Abadia de la Fundacié Caixa Castelld, tin-
drem ocasié d’admirar i adquirir els quadres de
la col-leccié d’aquarel-les que ens aportara, a
través de paisatges senzills i espontanis, la per-
cepci6 subtil d’una naturalesa harmonica i sere-

na, com és la del propi artista.

Carmen Barroso
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Hixt ¢s fa un pais:

Lodosa, sud-oest de Navarra, deu fer dos o tres-

cents anys que no s hi parla euskera pero en una
taula de I’Hotel Marzo, la nit del 19 d’Octubre, hi ha unes
quantes fami- lies joves amb rebombori de fills menuts.
Dema passat en aquesta vila no hi cabra ni una agulla: s’hi
celebra el “Nafarroa oinez” (Navarra a peu), i aquests joves
s’han anticipat per passar’hi el fi de setmana. Sopen, riuen
i fan festa.

La cosa va comencar fa vint-i-cinc o trenta anys: cada
soci pagava 30.000 ptes (180 €); unes quantes a fons per-
dut i la resta a recuperar quan les ikastoles hagueren arri-
bat a ]’objectiu d’afermar ’euskera en la societat, és a dir,
ipualment a fons perdut. Aixi es feia front a les despeses de
I'escola, comptant que algun patriota deixava el local
debades, etc. I que els socis paguen 18 €. pel primer fill,
12 pel segon i 6 pel tercer. I que, és clar, paguen també els
impostos municipals, comunitaris i estatals, i la hipoteca
del pisi la bicicleta de la nena, com vosté i com jo. I el pare
o la mare s’encarregaven dels esports, o assumien la presi-
dencia de la ikastola. La teranyina de cooperatives es va
escampar | espesseir fins a constituir federacions provin-
¢ials i una confederaci6. I un patrimoni impressionant de
molts i molts milions.

Aquests milions 1 aquest patrimoni no surten de les

les ikastoles

quotes esmentades. Cada any es fa en cinc localitats
d’Euskal Herria una caminada popular per recollir diners,
amb entrepans, samarretes, teatre i iniciatives de tota
mena. Ple com un ou: a Lodosa enguany s’ha arribat a la
xifra record de 130.000 animes. Cada caminant paga entre
30 i 60 €, a part els famosos, pels quals els esponsors
(bancs, caixes, marques de material esportiu, etc) paguen
una “voluntat” prou més substanciosa. Aixl es recu-
len.......... multipliquen la xifra per cinc localitats i per
uns vint-i-cinc anys que dura la festa. T sabran quant gasta
aquest poble de pedra picada per la seua llengua. Fa posar
la pell de gallina.

Cap al final dels anys 80 es va haver de decidir si les
ikastoles passaven al sistema escolar pablic o es mantenien
privades (mes exactament, “de participacié social”). La
decisié era dificil, per la complexitat legal i administrativa
de les ikastoles. Van passar a publiques una part.

La xarxa cscolar consta de quatre models. A
Ensenyament en castella, amb assignatura d’euskera. B: A
mitges en castella i euskera. D:Tot en euskera, amb assig-
natura de castella. G:Tot en castella. EI G només es troba
als pobles de la ribera d’Ebre (sud de Navarra, inclos
Lodosa) on no es reconeix 'oficialitat de ’euskera. Les
ikastoles, publiques o privades, tenen només el model D.
A primaria, el model A ¢és residual a Euskadi (6.000 alum-
nes); el B es manté una mica més (16.000) i el D és el
majoritari (36.000) i continua creixent, cosa que repercu-
tira aviat en secundaria, on ja ara les xifres son: A 21.000.
B 27.000. D 49.000. El sisterna de les ikastoles comprén
tot 'ensenyament, fins a la selectivitat, i incorpora pro-
gressivament l'anglés i el francés. Pel que fa al castella,
aquests alumnes ’aproven amb meés nivell que els d’altres
llocs (no sé si els xiularan les orelles als coents de sempre).

A Lodosa no hi ha escola basca puablica, i per tant totes
les misses surten dels recursos que els he explicat.
Acabada la festa, la gent se’n torna cap als quatre vents d’a-

quest pais gairebé increible.

Joan Sola
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Gastronomia

VII CAPITOL GENERAL DE I’ARROS I LA TARONJA

mb la celebracio del nostre VII Capitol General

vam poder fer realitat un projecte que des de feia

anys perseguiem: dur la nostra maxima celebracio gastro-

nomica a la ciutat de Morella. 1'actitud de total collabo-

racio de I"Ajuntament morella i el gran atractiu historic i

cultural de la capital de Els Ports, van ser ingredients
basics per a I'exit de la celebracio.

I vam ser 22 les confraries que ens vam aplegar a la

plaga dels Estudis, on vam compartir un aperitiu de ben-

vinguda, obsequi de I’ Ajuntament.

A les 19,30 vam formar la processo civica, encapgalada
pel president de Fecoga i seguint totes les confraries i con-
vidats. Vam recorrer els carrers del centre de Morella, fins
a I’Ajuntament. A la porta ens dona la benvinguda I'alcal-
de de la ciutat, Sr. Joaquim Puig i vam pujar a sal6 d'actes,
on tingue lloc el cerimonial solemne del Capitol.

Després del parlament d’obertura del Gran Maestre,

vam nomenar nova Confrare de Namero a Maribel

on la «celebracion de nuestroVll
C Capitulo General pudimos hacer reali-
dad un proyeeto que desde hacia afivs perse
guitamos: Llevar nuestra maxima celebracion
gastronomica a la ciudad de Morella. La acti-
tud de total colaboracion del Ayuntamiento
morellano y el gran atractive histd J cul-

wural de la capital de Els Ports fucron ingre-

dientes basicos para el éxito de la celebracion. calles del centro de Morella, hasta el

Y fuimes 22 las cofradias que nos reuni-
mos en la plaza de los Estudios, donde com-
partimos un aperituivo de bienvenida, obse-
quio del Ayuntamiento.

A las /9.3()‘7/1)1'nmnm.\ la procesion civi-

ca, encabezada por el Presidente de Fecoga y

todas las cofradias e invitados. Recorrimos las

Ayuntamiento. A la puerta nos dio la bienve-
nida el alcalde de la ciwdud, Sr. Joaquim
Puig, y subimos al saldn de actos donde tuvo
lugar el ceremonial solemne del Capitulo.
Despues del parlamento de apertura del
Gran Maestre, investimos nueva ('L]/}‘(ll]c de

Numero a Maribel Domenech. Los




Domenech. Els Confrares de Mérit van ser Arturo Miguel
Goémez Garijo (Circulo de Endfilos), Pere A. Amadé i
Cercos (Academia Tastavins Sant Humbert), Coro
Napardi, Mesé Don Ross, Agustin Abadia Seral i Joan
Castell i Badenes. Van completar amb els Confrares
d’Honor, Manuel Arroyo Gonzalez i Jorge Fuentes
Monzonis-Vilallonga. Aquest Gltim va parlar en nom de la

resta de nous confrares i va agrair les investidures, EI Coro

Napardi va interpretar algunes cangons del seu repertori i

es tanca I’acte amb les paraules de 'alcalde Sr. Puig,
Després de la tradicional foto col'lectiva, vam anar al
restaurant Rei En Jaume on es servi el segiient ment:
Bacalla fumat, Croquetes morellanes, Paté de tofona, falda
de xai farcida, Guatlla escabetxada, Crema de bolets,
Ternasc, Xarrup de Taronja, Flaons, Amectllades i Garrets

d’ametlles. Els vins, blanc Monopole de Castells, negre

Verito fueron Arturo Miguel Gémez Garijo
(Circulo de Endfilos), Pere A. Amadé i Cercos
(Acadeémia Tastavins Sant Humbert), Coro
Napardi, Mesén Don Ross, Agustin Abadia
Seral  y Joan Castells i Badenes.
Completamos con los quru(]e.\‘ de Honeor,
Wanuel Arroyo Gonzalez y Jorge Fuentes

Monzonis-Vilallonga. Este iltimo hablé en

nombre del resto de nuevos cofrades y agrade-
cié las investiduras. Siguié la interpretacion
por el Coro Napardi de algunas  canciones de
su repertorio y se cerro el acto con las pala-
bras del alcalde Sr. Puig.

Después de la rmdicionaljbm colectiva,

ﬁJimm al Restaurante Rei En Jaume, donde se

sirvio el siguiente menti: Bacalao ahumado,

Croquetas morellanas, Paté de trufa, Falda de

cordero rellena, Perdiz escabechada, Crema de
setas, Ternasco, Sorbete de naranja, “Flaons”y
almendrados. Los vinos, blanco Monopole de
Castells, tinto Dominio de Aranleon de
Bodegas San Marcos y cava Cristina Colomer
Brut Nature. EI cqfé, los licores y los calique-

nos completaron la cena.
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Dominio de Aranledn de Bodegas San Marcos i cava

Cristina Colomer Brut Nature. El café, els licors i els cali-
quenys van completar el sopar.

El Coro Napardi va amenitzar "apat amb algunes de les
cues interpretacions i també els confrarcs de P'Arror i la
laronja van cantar en auténtica primicia el nou himne de
+ Contfraria, amb ¢l propi autor, Joan Castells, acompan-

vant a la guitarra- Els regals i Ja barra llure van obrir pas
i ball 1 al fi de festa.
El diumenge, ales 11 del mati, es va fer una visita turis-

tica als monuments morelans i al mig dia, et Coro Napardi

£l coro Napardi amenizé el dgape con
algunas de sus interpretaciones y tambien los fiesta.
cofrades del Arroz y la Naranja cantaron en
auténtica primicia el nuevo himno de la
Cofradia, con el propio autor, Joan Castells,

acompanando a la guitarra. Los regalos y la

barra libre abrieron paso al baile y al fin de

El llomjn‘qo, a las 1l de la manana, se
realizé una visita turistica a@ los monumentos

morellanos g al medio dia, el Coro Napardi

va oferir un recital a I'auditori municipal.
Un dinar al Meso del Pastor, que va reunir els compo-
nents del Coro Napardi i als confrares que encara no

havien marxat, va posar punt final a un glorios VII Capitol.

Manuel Gémez

Una comida en ¢l Meson del Pastor que
reunic @ los componentes del Coro Napardi y
a Jos Cqﬁadcx que aun no habian marchado,
puso el punto final a un glorioso Vil

Capitulo.

ofrecid un recital en el auditorio municipal.
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"amistat i bona companyonia dels nostres amics
bascs es fa cada dia més remarcable durant les nos-

tres visites a aquella terra, i gosaria dir que som una de les

=

Colosa, 18 de Febrer de 2001
XII Capitol de la Alubia

Edurne Pasaban. El ball i la bona tertilia van rubricar el
final de la celebracié.

Josep Lluis Ale

confraries més estimades entre ells; i no podia ser menys

I"antiga ciutat de Tolosa, on el president de la
seua confraria, Ignacio Telleria, fa que la nostra
assisténcia al seu capitol resulte una auténtica
delicia.

El dia de la nostra arribada ens van obsequiar
amb una degustacio de plats cuinats amb la maxi-
ma aplicacioé pel mateix president, acompanyat
d’altres confrares -Alberto, Santos, Patxi, etc- a
la seua societat gastronomica. Per la nit, en una
sidreria, vam acompanyar tan agradable beuratge
amb “chuletones” i bon bacalla. 1 com que era
vespra de carnestoltes, vam anar a visitar algunes
comparses, amb bon ambient i millor licor.

El dia del Capitol ens vam reunir les 23 con-
fraries assistents i, després de tastar una magnifi-
ca txistorra i un tonificant brou d’au, vam anar a
missa i, després, al’ Ajuntament, on la “Alubia de
[olosa” va ser la gran protagonista de I'acte capi-
tolar.

| la festa va culminar al restaurant del fronté,
on vam comengar per les classiques “alubias con
todos sus sacramentos” i vam continuar amb lla-
gostins d’Ibarra, carns, formatge d’Idiazabal i les
bones llaminadures d’aquella zona. Van estar
presents, entre altres, els mestres de la restaura-
¢i6 Pedro Subijana i Martin Berasategi. També la

campiona d'alpinisme i Confrare d’Honor,

L a amistad y buen compaierismo de nues-
tros amigos vascos, se hace cada dis mas
patente durante nustras visitas a aquella tie-
rra, y me atrevo a decir que somos una de las
cofradias mas queridas entre ellos; y no podia
ser menos la antigua ciudad de Tolosa, donde
el presidente de su cofradia, Ignacio Telleria,
hace que nuestra asiastencia a su capitulo
resulte una auténtica delicia.

El dia de nuestra llegada nos obsequiaran
con una degustacidn de platos cocinados con
la maxima aplicacién por el mismo presiden-
te, acompanado de otros cofrades -Alberto,

Santos, Patxi, etc- en su sociedad gastronomi-
ca. Por la noche, en una sidreria, acompana-
mos tan agradable bebida con chuletones y
buen bacalao.Y como era vz'spera de carnaval,
Juimos a visitar algunas comparsas con buen
ambiente y mejor licor.

El dia del Capitulo nos reunimos las 23
cqﬁadias asistentes y, de_s‘[,rues de tomar una
magnifica txistorra y un tonificante caldo de
uvc,_ﬁlimos a misa y despues al Ayuntamiento,
donde la alubia de Tolosa fué la gran prota-
gonista del acto capitular.

Y la_fiesta culming en el restaurante del

_ﬁ'onzén, donde comenzamos con las cldsicas

alubias de Tolosa con todos sus sacramentos y
continuamos con langostinos de lbarra, car-
nes, queso de Idiazabal y la buena reposteria
de aquella zona. Estaban presentes, entre
otros, los maestros de la restauracion Pedro
Subijana y Martin Berasategi. Tambicn la
campeona de alpinismo y C()ﬁade de Honor,
Edurne Pasaban.

El baife y la buena tertulia rubricaron el
final de la celebracion.
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Guijuclo, 25 de febrer de 2001

VIII Capitol del Jamo6n

es millor per estrenar gastronomicament el nou

mileni que anar a Guijuelo per assaborir els pro-
ductes ibérics per excel-lencia, prévia escala -com sem-
pre- a Candelario, on els confrares del Gremio ens espe-
ren amb els bracos oberts i amb uns llomillets i “chuleto-
nes de morucha” incommensurables.

Ja a Guijuelo, a les 20 h. del dissabte, reunié de confra-

ries per degustar un sopar informal a base de productes
tipics, regats amb magnific vi d’Utiel-Requena, dut
expressament per a tal ocasié pels amics del Circulo de
Endfilos. Després, amb Jests com a disc-jokey semi-pro-
fessional, animat ball amb actuacié estelar dels “matance-
ros” d’honor De Juana, Ciudadano Garcia i J. Manucl

Rodriguez “Rodri”.

Na(/a mejor para estrenar gastronomicd-

mente el nuevo milenio que ir a

Guijuelo para saborear los productos ibéricos
[)0" CX(EICnCiU, ])I’e"ia (.'.\((]Iﬂ -como A'iCm[)l'C‘
en Candelario, donde los cf_)ﬁad@.t del Gremio
nos esperan con los brazos abiertos y con unos
solomillos y chuletones de morucha incon-
mensurables.

Ya en Guijuclo, a las 20 h. del sabado,
reunion de cofradias para degustar una cena
informal a base de productos tipicos, reqados
con magnifico vino de Utiel-Requena, traido

expresamente para tal ocasion por los amigos
del Circulo de En(}/i/o.\u Despues, con Jesus
como disc-jokey semi-profesional, animado
baile con actuacién estelar de los matanceros
de honor De Juana, Ciudadano Garcia ¥
Manuel Rodrigucz “Rodri”.

El domingo a las 10, concentracion de
cofradias, con el correspondiente refrigerio, y
desfile tipico hasta la iglesia parrvquial para
asistir a la santa misa.  El Capitulo proto-
colario hizo Cofrade de Honor al humorista
José Luis Coll.

Diumenge a les 10, concentracié de
confraries, amb ¢l corresponent refrigeri,
i desfilada tipica fins I'església parroquial
per assistir a la santa missa. El Capitol pro-
tocolari va fer confrare d’honor a I"humo-
rista Jos¢ Luis Coll.

Ales 12,30 ens acostem a la plaga per
presenciar la matanga tipica i, en acabar,
gran dinar capitolar a la Barbacoa la
Amistad, amb “ensalada de Regato,
Chichas, Jamén, Patatas revolconas y
Codillo de primavera”, entre els 87 plats,
acompanyats amb Ribera de Duero pri-
mer, i aiguardent i “perrunillas” després.
Fins que es va fer I’hora del comiat i de fer
cls primers dels 650 Qm. que ens separa-

ven de Castello.

Agustin Garcia

A las 12,30 nos acercamos a la plaza
para presenciar la matanza ttfic’a # acabada
esta, gran comida capitular en la Barbacoa la
Amistad, con Ensalada de regato, Chichas,
Jamon, Patatas revolconas y Codillo de prima-
vera, entre los 87 platos, acompanados con
Ribera de Duero primero, y aguardiente y
perrunillas despues, Hasta que se hizo la
hora de la despedida y de recorrer los prime-
ros de los 650 Km. que nos separaban de
Castellé.



avant la dificultat de trobar
. allotjament a Tafalla, vam per-

noctar el dissabte al Parador del castell
d’Olite, on vam sopar i vam dormir
com a auténtics reis, cosa que ens va
entonar prou per al que vindria dema.
El diumenge, ales 10,30, aparcava

la “fregoneta” de Jaume davant del
palau de los Mencos, on vam ser obse-
quiats amb l'aperitiu de benvinguda i
les primeres jotes navarreses. En
solemne comitiva i precedits pels
{'xistularis de Tafalla vam anar al Real
Convento de San Sebastian, on vam
assistir @ la missa cantada per
Coral Tafallesa.

Finalitzat el servei religios, als jardins

I"Agrupacié

del Sant Hospital es va inaugurar el
monumcnt al Cuto Divino, obra del
nostre vell amic José Luis Ulibarrena.

Novament en marxa civica, ara
acompanyats pels gaiters de Tafalla,

vam anar a la Casa de Cultura, on es va

fer I'acte capitolar solemne, amb la investidura dels nous
confrares de Ndmero, Mérit i Honor. Després vam tornar
a la plaga de Navarra, sobre la font de la qual vam fer la

toto comunitaria de totes les confraries 1, tot seguit, vam

Cafalla, 4 de Mare de 2001
X Capitol de la Orden del Cuto Divino

pujar al restaurant Tubal per gaudir del segiient menu:

“Txangurro” al forn, Ensalada d’Hivern, Ou al gust de

Anle la dificultad de encontrar aloja-
miento en Tafalla, pernoctamos el saba-
do en ¢l Parador del castillo de Olite, donde
cenamos y dormimos como auténticos reyes,
cosa que nos entond bastante para lo que ven-
dria maiiana.

El domingo a las 10,30, aparcaba la iﬁe—
goneta” de Jaime ante el palacio de los
Mencos, donde fuimos obsequiados con ¢l ape-
ritivo de bienvenida y las primeras jotas nava-
rras. En solemne comitiva y precedidos por los
Txistularis de Tafalla fuimos al Real Convento

de San Sebastian, donde asistimos a la misa
cantada por la Agrupecién Coral Tafallesa.
Finalizado el (jicio rcligioso, en los /‘ardines
del Santo Hospital se inauguré el monumen-
to al Cuto Divino, obra de nuestro viejo amigo
Jos¢ Luis Ulibarrena.

Nuevamente en marcha civica, ahora
a(umpaﬁa(los por los gaiteros de Fgﬁllla,ﬁu’—
mos a la Casa de Cultura, donde se hizo el
acto capitular solemne con la investidura de
los nuevos cqﬁadzs de Numero, Mérito ¥

Honor. Despues volvimos a la plaza de

Nicolas, Guatlla amb ceba, Llug a la graella, seleecio de

rebosteria Tubal i “Lamincuto”. Els vins de Bodegas
Principe de Viana i el cava brut nature de Parés Balta.

Impressionant, com de costum.

Jaime Alcon

Navarra, sobre cuya fuente se hizo la \ﬁno
comunitaria de todas las cofradias y, a conti-
nuacién, subimos al restaurante Tubal para
gozar del siguiente ment: Txangurro al
horno, Ensalada de invierno, Huevo al gusto
de Nicolds, Perdiz con cebolla, Merluza a la
parrilla, seleccion de reposteria Tuabal y
Lamincuto. Los vinos de Bodegas Principe de
Viana y el cava brut nature de Parés Balta.

Impresionante, como de costumbre.




Santander, 22 d'Hbril de 2001
XVII Capitol del Queso de Cantabria

am arribar a la capital muntanycsa el dissabte 21

i ens vam instal-lar a I’Hotel Palacio del Mar, tan
confortablement quc venien ganes de no moure-s’hi en tot
el cap de setmana. Per6 haviem vingut a una altra cosa, i a
les 6 del vespre ja erem al Restaurant Zacarias, on cs cele-
brava el Concurs de Formatges Blaus, en el que Agustin va
actuar com a jurat. A les 20,30 la cita era al Museo
Etnoldgico del Queso, on tingué loc el capitol anual de 1a

Peregrina i vam degustar una serie de formatges excelsos,

convenientment regats amb “licor del Peregrino”.

El diumenge a les 11, es van concentrar totes les con-
fraries al Restaurant Zacarias per a fer un primer mosset,
acompanyat d’un bon “caldo caliente de gallina colora”.
En processo civica de tots els participants, vam desfilar fins
la plaga de les Drassanes i a la cripta de la catedral es va
celebrar la santa missa. De la catedral vam marxar cap a
I’Ajuntament, a la porta del qual ens van rebre les prime-
res autoritats de Santander i ¢l Cor “Ronda Garcilaso” va
cantar 'himne de la confraria del Queso de
Cantabria i altres composicions.

A les 13 h, a ’Ajuntament, es feu I'acte
protocolari del XVII Capitol del Queso de
Cantabria, amb les investidures d’ Honor
corresponents i un aperitiu ofert per la
Corporacié Municipal.

1 ales 14 h. vam tornar al Restaurant
Zacarias per al gran dinar capitolar, en el que
vam degustar “Mariscos templados, Maganos
de Pirichi y Mariuca, Tronzon Pefias Arriba
al Picon, Rueda de quesos jaleados, tarta de
queso, caté y licor del Percgrino”. Els vins
de Seforio de Nava D.O. Ribera de Duero.
L'excel-lent ment es va rematar amb el sor-
teig de regals i les alegres cangons de cos-

tum, fins a I’hora de marxar.

Isabel Parra

L IC:[]&”'”O.\' a [(1 (api[('l/ mO”lﬂﬁc.\'{] (?] .deﬂdo
21 y nos instalamos en el Hotel Palacio
del Mar, tan confortablemente que venian
ganas de no moverse de alli en todo c[\/'in de
semana. Peré habiamos venido a otra cosa y a
las 6 de la tarde ya estabamos en el
Restaurante Zacarias, donde se celebraba el
Concurso de Quesos Azules, en el que Agustin
actué como jurado. A las 20,30 la cita era en
el Museo Eznogrgifico del Queso, donde tuvo
lugar el Capitulo anual de la Peregrina y
degustamos uns serie de quesos excelsos, conve-
nientemente regados con Jicor del Peregrino.
El domingo a las 11, se concentraron

todos los cofrades en el Restaurante Zacarias
para dar un primer bocado, acompanado de
buen caldo caliente de gallina colord. En
procesién civica de todos los participantes,
desfilamos hasta la plaza de las Atarazanas
en la cripea de la catedral se celebré la santa
misa. De la catedral marchamos hacia el
:’l)'umamicntu, cn cuya puerta nos recibieron
las primeras autoridades de Santander y el
Coro Ronda Garcilaso canté el himno de la
Cofradia del Queso de Cantabria y otras com-
posiciones. L

A las |3 h, en el Ayuntamiento, se hizo el
actyo protocolario del XVII Capitulo del

Queso de Cantabria, con las investiduras de
HU”()T COI’I'C.\'PUTI(]]C“{L’S) un ﬂpl’rit”"o .Oﬁc(.'i"
do por la Corporacién Municipal.

Y a las 14 h. volvimos al Restaurante
Zacarias para la gran comida capitular, en la
que  degustamos:  Mariscos  templados,
Maganos de Pirichi y Mariuca, Tronzon Penas
Arriba al Picon, Rueda de quesos jaleados,
tarta de queso, café y licor del Peregrino.
Los vinos de Senorio de Nava D.O. Ribera de
Duero.  El excelente menu se rematé con ¢l
sorteo de regalos y las alegres canciones de
costumbre, hasta la hora de marchar.




Norena, 19 dHbril de 2001
IX Capitol de la Orden del Sabadiego

ambrer! jUna de sabadiego!
_— Deliciés embotit a prova d’estomacs.

Norefia es vesti amb capa i barret, txapela o capell i passeja el “gla-
mour” pels seus carrers que, en aquesta ocasié , aportaren: Manolo
Giménez (T.V.), Lola Forner (Miss Espanya anys 80 i T.V.), Jennifer
Ropper (T.V.) i M* Paz Pondal (teatre i T.V.) que ens emociona recitant

uns Versos.

Carmen Barroso
amarero! jUna de sabadiego! ocasion,  aportaban:  Manolo
Delicioso embutido a prueba Giménez (T.V), Lola Forner (Miss

de estomagos. Espana anos 80 y T¥), Jenni er
Norenia se vistio con capd y som- Ropper (T.V.), y M* Paz Pondal
brero, txapela o montera y pased el (teatro y T.V) que nos emociono
J
“glamour”por sus calles que, en esta recitando unos versos.

Cudela, 6 de Maig de 2001
VII Capitol de la Orden del Volatin

rodones, tasts de vins i, fins i tot, Radio [ hi va emetre en
directe el programa Buenos Dijas, de Julio Cesar Iglesias.

El dissabte 5 arribarem aTudela amb fred i vent, peré a
les 19 h. ja participavem al V Certamen de la Menestra
Tudelana, a la plaga del mercat, amenitzat pel grup folclo-
ric “Campo Navarro”, que va resultar molt animat.

El diumenge 6, recepcid de confraries a la plaga dels
Furs, on es va servir un vi i, tot Seguit vam marxar cap a
I’Ajuntament, acompanyats per gaiters, dansaires i
gegants. Es va fer I'acte protocolari del Capitol i després
vam tornar a la plaga on tingué¢ lloc una festa popular. A
les 14,30 es va servir a ’Hotel Bardenas el seglient menu:
Esparrecs a la vinagreta d’ou, “cogollos” al gust d’all,
Pebreres torrades, Cebetes estofades amb allets confitats,
Carxoles al foie, Carxofes a 'estil de Tudela, Card amb

salsa de nous, Menestra de Tudela, Ajoarriero amb endreg

I3 de Maig comengaren a Tudela les VIT Jornades de la mejana, Tarta de poma al Cambados i Xarrup.

de I'Exaltacié de la Verdura. Van ser quatre dies

dedicats a les hortalisses, amb degustacions, taules José Luis Alé

I S —— T s T
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El 3 de Mayo comenzaron en Tudela las
VIl Jornadas de la Exaltacion de la Verdura.
Fueron cuatro dias dedicados a las hortalizas,
con degustaciones, mesas redondas, catas de
vino, e incluso Radio | emitié desde alli, en
directo, su programa Buenos Dias, de Julio
Cesar Iglesias.

El sabado 5 legamos a Tudela mnfria ¥
viento, pero a las 19 h. ya participdbamos en
el V Certamen de Menestra Tudelana, en la

plaza del mercado, amenizado por el grupo
folklérico Campo Navarro, que resulto muy
animado.

El domingo 6, recepcién de cofradias en la
plaza de los Fueros, donde se sirvio un vino y,
a continuacién, marchamos hacia el
Ayuntamiento, acompanados por gaiteros,
danzarines y gigantes. Se hizo el acto proto-
colario de, THPI, 1) 0)' CSP(ICY Yo |’i1n().§ a ia

It del Capitulo y d ! 1

plaza, donde tuvo lugar una fiesta popular.

A las 14,30 se sirvio en el Hotel Bardenas el
siguiente ment: Espdrragos tibios a la vina-
greta de huevo, Cogollos al gusto de gjo,
Pimientas asados con su muselina, Cebollitas

estofadas con ajitos confitados, Alcachofas al

‘[uic, A I(achq[m' al estilo de Tudela, Cardo en

salsa de nueces, Menestra de Tudela, Ajoarriero
con aderezo de la mejana, larta de manzana

al Cambados y Sorbete.

Dicastillo, 13 de Maig de 2001
X1 Capitol del esparrago de Navarra

3

J A

concretament a Dicastillo, mirador de la solana i futura seu
de la Confraria de I’Esparrec de Navarra.

Més d’un descobri en aquella plaga Major un nou sabor
de Iesparrec. Alguns, encara tebis per la recent coccid;
altres, esquitxats amb unes gotes d’oli; tots EXQUISITS.

En la foto, alguns membres de la Confraria navarresa
durant la visita gastrondomico-cultural que feren a Castello

i Valéncia el desembre de 2000 i que gaudirem amb ells.

n las tierras del rey Sancho Garces, el
E Mayor (siglo X1), nos reunimos con estos
amigos, concretamente, en Dicastillo, mirador
de la solana y futura sede de la Cofradia del
Esparrago de Navarra.

Bergara, 16

les terres del rei “Sancho Garcés, el Mayor”

(segle XI) ens reunirem amb aquests amics,

Carmen Barroso

Mas de uno descubrio, en aquella plaza
/”u}ur, un nuevo sabor de] cs‘pdt‘m(qo,

Algunos, todavia templados por la recien-
te coccion; otros, salpicados con unas gotas de

aceite; todos, EXQUISITOS.

En la foto, algunos miembros de la
Cofradia navarra durante la visita gastrond-
mico-cultural que hicieron a Castellén y
Valencia en diciembre de 2000 y que disfru-

tamos con ellos.

de Setembre de 2001
11 Capl’tol del Relleno y toston

er segon any consccutiu assistim al capitol de
; Bergara, prévia escala en Pamplona i reconfortant
dinar al Club de Golf. A les 6 del vespre arribem a Bergara,
on ja ens esperaven els amics del Relleno y Tostén per anar a
fer unes rondes de copes, rematades amb un animat sopar al
que tamb¢ van assistir confrares de Toledo, Pamplona, Alacant

i Canaries. Vam anar a dormir a un “caserio” tipic, en plena




muntanya, igual que U'any passat.

El diumenge, a les 10, aperitiu de benvinguda al fronté
municipal i marxa civica de confraries cap a la parroquia de
Sant Pere, on s’oficia la missa capitolar. Nosaltres vam fer
tard perd ens vam trobar els confrares de I’Antxoa i la
Txistorra i vam celebrar-ho amb una ronda de copes.

Ales 12, nova marxa civica fins a I’Ajuntament. Al salo
de plens, acte solemne del II Capitol del Relleno y Toston,
amb investidura dels nous confrares de Niimero i d’Honor.

Finalitzat el Capitol, vam fer la foto de ritual i vam
marxar de “xiquiteo” per Bergara, que estava en plenes fes-
tes. lales 14,30 vam acudir al Restaurant Lasa, de grata

memoria i ben guanyat prestigi.  Vam dinar: “Coktail de

or XC{]UH(.[U ano consecutivo ucudimos Cl]

donde se oficié la misa capitular.

frititos calientes, Aspic de foie trufado con gelatina,
Papillote de hongos con ajetes tiernos, Pimicntos del
piquillo rellenos de merluza, Solomillo de canguro con
verduritas, sorbetes en tulipa de caramelo, café con relle-
nitos y tostones de Bergara”, ben regat amb vins de Rioja
Alavesa i bon cava. Per a que res no faltés, van repartir
cigars canaris i vam beure un patxaran auténticament
insigne,

Amb Pagradable sensacio que deixen les coses quan
estan ben fetes, vam iniciar el llarg viatge de retorn cap a

Casa.

Albert Sanchez-Pantoja

Nosotros Cokeail con ﬁ'iu'tas calientes, Aspic de foie

Cap{tula de Bergam, previa cscala en
Pamplona y reconfortante comida en el Club
de Golf. A las 6 de la tarde llegamos a
Bergara donde ya nos esperaban los amigos del
Relleno y Toston para hacer unas rondas de
copas, rematadas con una animada cena a la
que tambien asistieron cofrades de Toledo,
Pamplona, Alacant y Canarias. Fuimos a
dormir a un caserio tipico, en plena mentana,
como el ano pasado.

El domingo, a las 10, aperitivo de bienve-
nida en el frontén municipal y marcha civica

de coftadias hacia la parroquia de San Pedro,

Valladolid,

30 de Setembre de 2001

VII Capl'tol de Vinos y
Viandas de Castilla y Leon

n any més, som cami de Pucela per acompan-

yar els nostres paisans al seu VII Gran Capitol.

llegamos tarde pero nos encontramos con los
cofrades de la Antxoa y la Txistorra y lo cele-
bramos con una ronda de copas.

A las 12, nueva marcha civica hasta el
Ayuntamiento. En el salén de plenos, acto
solemne del Il Capitulo del Relleno y Toston,
con investidura de los nuevos cofrades de
Numero y de Honor.

Finalizado el Cupl'[ulo, hicimos Iajbro de
ritual y nos fuimos de “xiquiteo” por Bergara,
que estaba en plenuxfic.imx. Y a las 14,30
acudimos al restaurante Lasa, de grata memo-

ria y bien ganado prestigio. Comimos:

trufado con gelatina, Papillote de hongos con
ajetes tiernos, Pimientos del piquillo rellenos
de merluza, Solomillo de canguro con verdu-
ritas, sorbetes en tulipa de caramelo, café con
rellenitos y tostones de Bergara, bien regado
con vinos (13 Ria](l //IIG\'C’.\'(I I buen cava. Pﬂl'ﬂ
que nada faltase, se repartieron cigarros
canarios y hebimos un patxaran autentica-
mente insigne.

Con la agradable sensacion que dejan las
cosas cuando estan bien hechas, iniciamos el

largo camino de reterno hacia casa.

Dissabte a les 7,30 anem en autocar a Pefafiel, on visitem
¢l nou Museu del Vi, instal-lat al castell, i hi fem un tast de
vins de la terra: blanc de Rueda, rosat de Cigales i negre
Ribera de Duero. També assistim al lliurament del premi

lierra de Oro, al sal6 noble del castell, atorgat enguany al

Viuseu del Vi,

Després anem a sopar al restaurant La Espadana, prop

del monestir de Sant Bernat, futura seu de Las Edades del

Hombre. Bon sopar i ambient fenomenal, com a aperitiu



del diumenge que cns csperava.

Diumenge a les 10, reuni6é de confraries, desdejuni i
comitiva per anar a I'església de la Vera Cruz i participar
“amb majuscules” a la santa missa, amb Emiliano.

D’alli anem a I"església de 1" Antigua per recuperar for-
ces amb la tradicional pedrada, i tot seguit fem cap a l'an-
tic Hospital Provincial, on tingué lloc el Capitol | les inves-
tidures.

Després de la foto de familia, anem al restaurant Maria

on, entre altres minucies vam degustar ¢l plat tipic de la

Bernardo, futura sede

ciutat, el Lechazo, que estava com per a llepar-se els col-
zes, com diu el Canceller. El dinar va ser amenitzat per la
Parris Dixie Band (a la fotografia), joves professionals que
posen el jazz a I’abast del gran piblic.

I amb les efussions de costum ens vam acomiadar de la
resta de confrares i vam iniciar el retorn cap a casa, ben

convenguts de que 'any vinent tornarem, al VIII Capitol.

Agustin Garcia

de Las Edades del

restaurante Maria donde, entre otras minu-

n ano mas, estamos camino de Pucela
u para acompafiar a nuestros paisanos en
su VIl Gran Capitulo. El sdbado a las 17,30
fummx en autocar a Peﬁ(jicl, donde visitamos
el nuevo Museo delVino, instalado en el casti-
Ho, y donde hicimos una cata de vinos de la
tierra: blanco de Rueda, rosado de Cigales y
tinro Ribera de Duero. Tambien asistimos a la
entrega del premio Tierra de Oro, en el salon
noble del castillo, otorgado este ano al Museo
del Vino.
Después fuimes a cenar al restaurante La

Espadatia, cerca del monasterio de San

Hombre. Buena cena y ambicmc_ﬁ.’nomcna/,
coma aperitivo del domingo que nos esperaba.

El Jomingo a las 10, reunion de cofra-
dias, desayuno y comitiva para ir a la iglesia
de laVera Cruz y participar “con mayusculas”
en la santa misa, con Emiliano. De u”l{ﬁlinmx
a la iglesia de la Antigua para recuperar fuer-
zas con la tradicional “pedrada’, ¥ a conti-
nuacion  seguimos hacia el Hospital
Provincial, donde tuvo lugar el CGPI/LU]U}‘ las
investiduras.

Después de /afoto dz([ilmilm,»ﬁzimo.\‘ al

cias, dequstamos el plato tipico de la ciudad,
U] I,f(‘h(’zo, (’”C (?Slai)a como PGTLI C]]ll])af.)'L’ ]0.\'
codos, como dice el Canciller. La comida /ilé

amenizada por la Parris Dixie Band (en la

. e :
Jotografia), jévenes profesionales que ponen el

jazz al alcance del gran publico. Y con las
efusiones de costumbre nos despedimos del
resto de cofrades e iniciamos el retorno hacia
casa, bien convencidos de que el ano que viene
volveremos, al VIII Capitulo.

Reus, 6 d'Octubre de 2001

XII1I Capitol del Concilium Vinorum Tarraconensium

E@;‘ﬁ am arribar a Reus amb tan bon peu que vam poder
estacionar el cotxe a la mateixa plaga del Mercadal,
on és I'Ajuntament. A l'atri del palau municipal ens va
rebre I'alcalde de la ciutat, Sr. Lluis Miquel Perez.

L'acte capitolar es va fer al salo de plens, comengant
per la salutacio del Magister Ceremonialis, el Pregd i la
rebuda del Vi de Tarraco, portat per les vestals. Tot seguit
es feu 'investidura dels nous membres de Dret i d’Honor
(entre ells, jo mateixa), rematant amb la cloenda.

Ales 22 h, a Ja plaga de Prim, es va oferir un aperitiu
amb ametlles salades, fuet, pernil iberic, olives farcides,
tartaletes- de bacalld i calamars a ’andalussa, convenient-
ment regat amb un vermut de Reus, bonissim.

[ ales 22,30, al Gran Café El Casino, es va servir el
sopar capitolar, a basc de Perles de melé amb llagostins i
pernil ibéric, Cuetes de rap amb romesco dc Reus i




Brotxcta de fruits del temps amb sorbet de poma verda. El diumenge, abans de retornar cap a Castells, vam

Els vins, blancs i negres D.O. Tarragona, generds dolg i sec recorrer el centre de Reus i vam visitar la zona turistica de
D.O. Tarragona i cava Concilium. Després, el bar i la barra Salou.

Iliure van completar la festa capitolar. Adela Lopez-Lapuente

legamos a Reus con tan buen pie que
L pudimos estacionar el coche en la misma
plaza del  Mercadal, donde esta el
Ayuntamiento. En ¢l atrio del palacio muni-
cipal nos recibié el alcalde de la ciudad, Sr.
Lluts Miquel Perez.

EI actoe (ﬂPirUIﬂI' S€ hlZO en ('I SKIIén (IC
plenos, comenzando por la salutacion del
Magister Ceremonialis, el Prc((/(in ¥ la recep-

cién delVino de Tarraco, Hevado por las vesta-

los nuevos miembros de Derecho y de Honor
(entre ellos, yo misma), rematando con la
Cla”,\'uru.

Alas 22 h, en la plaza de Prim, se (rj-rcA
¢ié un aperitivo con almendras saladas, fuet,
jamdn ibérico, aceitunas rellenas, tartaletas
de bacalao y calamares a la andaluza, conve-
nientemente regado con un vermut de Reus
buenisimo.

Yalas 22,30, en el Gran Cqﬂf El Casino,

melén  con /angoxlinox v jamén ibérico,
Colitas de rape con romesco de Reus b
Brocheta de frutas del tiempo con sorbete de
manzana verde. Los vinos, blancos y tintos
D.0. Tarragona, gencroso dulce ¥ seco D.O.
Tarragona y cava Concilium. Después, el baile
y la barra libre completaron la fiesta capitu-
lar.

El donlingzv, antes de volver hacia

les. A continuacion se hizo la investidura de

Coledo, 20 dOctubre de 2001
IV Capitol del Queso Manchego

ovament arvibem a la imperial Toledo per acom-

panyar els confrares del Queso Manchego en el
seu Gran Capitol. Després de dinar amb amics d’altres
confraries que també havien arribat a tan bona hora, vam
anar a I'Hotel Beatriz, lloc d’allotjament majoritari i
també seu del sopar capitolar i posterior ball.

La concentracio de confraries es va fer a la plaga de
Zocodover i d’alli vam anar en comitiva amb banda de
musica fins a antiga església de Sant Pere Martir, on es va
fer T'acte solemne del IV Capitulo de los Quesos de
Castilla-la Mancha, amb [liurament de premis als millors
formatges artesans i industrials, i I'entronitzacié dels nous
confrares de Merit i d’Honor, entre els quals el ministre
A’ Agricultura D. Miguel Arias Canete.

Finalitzat 'acte, vam tornar en autocar a |'Hotel
Beatriz, al restaurant del qual ens esperava el scgtlient

se sirvio la cena capitular, a base de Perlas de

Castelld, recorrimos el centro de Reu‘\')v visi-

tamos la zona turistica de Salou.

menu: Assortit
dels formatges
guanyadors del
concurs, Crema,
Ensalada de saimé i
Cuixa de capo; tot
ben regat amb vins
blanc, negres i cava
de la terra, que ens

van deixar ben

endregats per al ball final a la discoteca de ’'Hotel, en el

que vam participar mentre el cos va poder aguantar.
Després d’un reparador i merescut descans, el diu-

menge a mig mati vam iniciar el viatge de retorn.

Agustin Garcia

D ¢ nuevo llegamos a la imperial Toledo

para acompanar a los cofrades del
Queso Manchego en su Gran Capitulo.
Después de comer con amigos de otras cofra-
dias que tambien habian Ilegmlo a tan buena
/101‘u.jilimox al Hotel Beatriz, lugar de aloja-
'”i(’n[o l"a)'ﬂr’[u’i())’ [a’"blcn ,T(’,(]é' (Ie Iﬂ cend
capitular y posterior baile.
La concentracién de cofradias se hizo en
la plaza de Zocodover y desde alli fuimos en

comitiva con banda de misica hasta la anti-

gua iglesia de San Pedro Martir, donde se
hizo el acte solemne del 1V Capitulo de los
Quesos de Castilla-la Mancha, con entrega de
premios a los mejores quesos artesanos e
mJu.\'rriales,)' la entronizacion de los nuevos
cofrades de Merito y de Honer, entre los cua-
les el ministro de Agricu/tum D. Miguel Arias
Canete.

Finalizado el acto, volvimos en autocar al
Hotel Beatriz, en cuyo restaurante nos espera-

ba el siguiente menu:  Surtido de los quesos

ganadores del concurso, Crema,

Ensalada de salmén  Muslo de capén;
todo bien regado con vinos blancos, tintos F
cava de la tierra, que nos dejaron bien prepa-
r(IJU.\' P(“Aa EI ])ailfjin(ll €n Ia diS(U[L‘('G (1(3,
Hotel, en el que participamos mientras el
cuerpo pudo aguantar.

Después de un reparador y merecido des-
canso, el domingo a media manana iniciamos

el viaje de regreso.



n Novembre, que ha estat un mes terriblement
dur per a la nostra confraria, ens vam desplagar
quatre confrares a Requena par participar al capitol del

Circulo de Endfilos.

Requena, 24 de Noviembre de 2001
I11 Capitol del Circulo de Enoéfilos

Després de saludar-nos i reunir-nos amb les 10 confra-
ries assistents, vam anar cn comitiva a visitar les coves de
la ciutat, atractiu turistic de primera magnitud, on vam
tastar ¢ls bons vins de la terra i també magnifics formatges
i xorigos tipics, que ¢s per alguna cosa que s’hi celebra la
Fira de I’Embotit, visitada pes milers de persones.

Des d’alli vam fer cap a I’Ajuntament, on ens va rebre
la  nostra bona amiga, la alcaldessa de la ciutat.
Acomodats al salo d’actes, shi celebra el 111 Capitol on -
entre altres personalitats del mon de I'espectacle, premsa
i TV- va ser entronitzat el nostre confrare Luis Toca. Cal
rcmarcar que per iniciativa de la confraria amfitriona, en
assabentar-se de la mort pocs dics abans del nostre estimat
Jaime Alcon, es va guardar un minut de silenci en la seua
memoria i les llagrimes van aflorar als ulls de més d’un
dels seus coneguts.

Finalitzat [’acte protocolari, vam anar a un restaurant
tipic on els més de 200 participants vam degustar un bon
ment a base d’entrants, crep de salmé, entrecot i mousse
de llima, amb gran protagonisme dels vins i caves de la
comarca. La musica de ball i els licors van completar la
celebracid.

La nostra felicitaci6 a la confraria germana del Circulo
de Enéfilos per I'exit del seu Capitol i el nostre agraiment

per les atencions rebudes.

Josep Lluis Alé

E n Noviembre, que ha sido un mes terri-
blemente duro para nuestra cgfradia, nos
desplazamos cuatro cofrades a Requena para
participar en el Ill Capitule del Circulo de
Enofilos. Después de saludarnos y reunirnos
con las 10 cofradias asistentes, fuimos en
comitiva a visitar las cuevas de la ciudad,
atractivo ruristico de primera magnitud,
donde probamos los buenos vinos de la tierra
y tambien magnificos quesos y chorizos tipi-
cos, que por algo se celebra alli la Feria del
Embutido, visitada por miles de personas.

Desde alli fuimos hacia el Ayuntamiento,
donde nos recibié nuestra buena amiga la
alcaldesa de la ciudad. Acomodados en el
salén de actos, se celebré alli el 11 Capitulo,
en ¢l que, entre otras personalidades del
mundo del espectaculo, prensa y TV, se entro-
nizé a nuestro cofrade Luis Toca. Hay que des-
tacar que por iniciativa de la cofradia anfi-
triona, al tener noticia del\ﬁx]lecimienm de
nuestro estimado Jaime Alcon, se guardé un
minuto de silencio en su memoria y las ldgri-

mas asomaron a los ojos de mas de uno de sus

conocidos..

Finalizado el acto protocolario, fuimos a
un restaurante tipico, donde los mas de 200
comensales degustamos un buen meni a base
de entrantes, crep de salmén, entrecot ) mous-
se de limon, con gran protagonismo de los
vinos y cavas de la comarca. La musica de
baile y los licores completaron la celebracion.

Nuestra felicitacion a la cofradia herma-
na del Circulo de Endfilos por el éxito de su
capitulo y nuestro agradecimiento por las

atenciones recibidas.




Ol de

“oli és el liquid que s’obté en sotmetre les olives a

un proces de pressio. La part solida (la pinyolada)
resta als cabassos, mentre que el liquid s'arreplega en reci-
pients on es deixa decantar fins que és possible separar
I'oli, aigua i el solatge. Aquesta separacié es pot fer també
mecanicament, per centrifugaci6.

Anomenem oli verge al que s'obt¢ directament de les
olives per mitjans mecanics que no alteren les seues pro-
pietats quimiques, biologiques i organoléptiques. Quan un
oli verge té una quantitat d’acid oleic inferior a 1’1 % i uns
color, olor i sabor correctes, es troba en dptimes condi-
cions per a la seua comercialitzacio i consum.

Peré quan l'oli verge presenta algun deteriorament
organoléptic, s’ha de refinar. Amb el procés de refinat
millorem el defecte detectat (acidesa, sabor olor, etc),
pero també es perden algunes qualitats nutritives, i és per
aixo que qualsevo] oli refinat resulta sempre (en major o
menor grau) d’inferior qualitat que l'oli wverge.les
instal-lacions on es duen a terme aquests processos reben
el nom d’almasscres o trulls, i el seu nombre a les comar-
ques de Castellé és molt alt, en proporcié a la seua pro-
duccié.

I aix6 que, a primera vista, les condicions de cultiu no
son particularment favorables: pel régim de parcel-les
minifundistes, propi de I'agricultura valenciana. També hi
ha ¢l fet de que les nostres comarques sén molt muntan-
voses i la majoria de les parcel-les de cultiu son petites
rones abancalades en les vessants de muntanya, a base de
ribassos de pedra seca, amb terres poc fértils, de dificil
mecanitzacié i amb molt poca humitat. Tot aixo repercu-
teix negativament cn els costos i determina una baixa pro-
ductivitat.

Tanmateix, tot no és negatiu, ni de bon tros. Les espe-
cials caracteristiques de la climatologia, el 5ol i les varietats

d’olivera existents, donen com a resultat un fruit de quali-

les comarques
de Castello

tat excel-lent i un dels millors olis de tota la peninsula ibe-

rica, que és com dir del mén.

Aquests resultats tan favorables no son fruit de la casua-
litat. Aqui intervé decissivament el factor huma, Iesforg
dels nostres pagesos, que durant generacions han sabut
adaptar els seus cultius al medi, de forma que producixen
les varietats més adequades a les condicions geologiques i
climatiques de cada zona. Aixi trobem la varietat “Serra
d’Espada” a les comarques del sud; la “Farga” a les zones
del Maestrat. Altres varietats sén la “Morruda”,
“Villalonga”, etc.

El producte obtingut és -gastronomicament- impres-
sionant. Un oli verge suau i lleuger, de primerissima qua-
litat per la seua baixa acidesa, alt rendiment gras, gran
estabilitat i olor afruitat. Una auténtica delicia per a pala-
dars exigents.

Joan Agusti i Vicent

[ aceite es el liquido que se obtienc al
E someter las aceitunas a un proceso de
presion. La parte sélida (el orujo) se queda en
los capazos, mientras que ¢l liquido se recoge
en recipientes en los que se deja decantar
hasta que permite separar el aceite del agua y
del poso. Esta separacion tambien se puede
hacer mecénicamente, por ccnug’fugacio’n.

Llamamos aceite virgen al que se obtiene

directamente de las accitunas por medios
mecdnicos que no alteren sus propiedades qui-
micas, bioldgicas y organolépticas. Cuando un
aceite virgen tiene una cantidad de dcido olei-
co iqfcrior al 1% y unos color, olm")f sabor
correctos, se encuentra en optimas condiciones
para su comercializacion J consumo. Pero
cuando el aceite virgen presenta algun dete-

rioro organoléptico, se ha de refinar. Con el

proceso de refinado mejoramos el defecto
detectado (acidez, sabor, olor, etc), pero tam-
bien se pierden algunas cualidades nutritivas,
¥ es por eso que cualquier aceite refinado
resulta siempre (en mayor o menor grado) de
inferior calidad que el aceite virgen. Las ins-
talaciones donde se llevan a cabo estos proce-
sos reciben el nombre de almazaras y su ntme-

ro en las comarcas de Castello es muy alto, en



proporcion a su produccion.

Y eso que, a primera vista, las condiciones
de cultivo no son particularmente favorables:
por el régimen de par('c]u.\‘ lninjﬁln(h.s'tas, pro-
pio de la agricultura valenciana. Tambien
existe el hecho de que nuestras comarcas son
muy montanosas y la inmensa mayoria de las
parcelas de cultivo son pequefias zonas aban-
caladas en las vertientes de montana, a base
de ribazos de piedra seca, con tierras poco fér-
tiles, de J_iﬁci[ mecanizacion J con muy poca

humedad. Todo ello repercute negativamente

en los costos y determina una baja productivi-
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dad.

Sin embargo no todo es negativo, ni mucho
menos. Las especiales caracteristicas de la cli-
'n(]f(]]ogl(l, L'] S”(’]O )/ ]US Vﬂric(l&"d@\' (}E U]il"ﬂ
existentes, dan como resultado un J‘i'utu de
excelente calidad y uno de los mejores aceites
de toda la peninsula ibérica, que es como decir
del mundo.

I_T.\YIOS TE.YLIIF(](]OV tan /Eu'oruble.\ no son

fruto de la casualidad. Aqui interviene decisi-

vamente el factor humano, el esfuerzo de nues-
tros (l((]ricu[lorcs‘ que durante generaciones

han sabido adaptar sus cultivos al medio, de

forma que producen las variedades mas ade-

cuadas a las condiciones geoldgicas y climati-
cas de cada zona. Asi encontramos la variedad
“Serra d’E\'paJ(‘J “en las comarcas del sur; la
“Farga” en las zonas del Maestrazgo. Otras
variedades son la “Morruda”,Villalonga®, ete

El producto obtenido es  -gastronémica-
mente- impresionante. Un aceite rl'rgcn suave
o [i(qeru, de prim@n’xima calidad por su baja
acidez, alto rendimiento graso, gran estabili-
dad y olor afrutado. Una auténtica delicia

para paladares exigentes.
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Consells per a
semblar expert

‘ﬂ}
" iy o . . .
L/ otser vosté és una persona sociable, intel-ligent,

culta. Pot exercir un treball molt bé remunerat.
Fins i tot pot tenir la sort de ser un sex-simbol. Pero no es
faga il-lusions, si no sap vosté de vins, no arribara molt
lluny.

Han quedat enrera els anys en que els vins eren espesos,
alcoholics i cabuts. Ara les vinyes es cuiden com si foren
orquidies, els cellers estan equipats amb les Gltimes tecno-
logies i les D.O. tenen enolegs que vigilen estrictament la
qualitat i prestigi dels centenars de marques existents.

Es per aix6 que avui ser un bon coneixedor de vins és
tan necessari com saber navegar per internet i -a més-
resulta més distingit. Donem tot seguit alguns consells per
a que tothom cregue que vosté és un auténtic expert. [ no
pateixe, els altres també han aprés el que saben llegint arti-
cles com aquest.

BOUCHONNE: Esla paraula magica. La que utilit-
zen els experts de veritat. Ve de “bouchon” (tap, en fran-
cés). Olore el vi i si nota el més minim aroma a suro,
rebutge’l. Mire als seus amics i digue en veu baixa que esta
“bouchonné”. Al cambrer digue-li simplement que fa olor
a suro, si no vol que el prengue per gilipolles.

RES DE MARQUES CONEGUDES: Un auténtic
expert és aquell que sap coses que els altres descongixen.
Si vol demostrar la seua superioritat ha de fugir de les mar-

ques conegudes.  Si algl intenta suggerir alguna, mogue

¢

el cap amb displicencia i digue: “Si, pero..... I'anyada del
99 va ser molt fluixa”. Ningu li discutira.

NO FER EXPERIENCIES AMB LES MARQUES
(El contrari de I'anterior): En vins hi ha una regla que no
falla: Els bons cellers fan bons vins. Per encertar, trie sem-
pre grans marques i justifique la seua elecci6 dient que a
vosté els snobs que demanen vins que ninga no ha tastat
mai, li semblen uns frivols.

CAL EXIGIR D’ANYADA: Si vol fer-se l-expert, ha
d’insistir en exigir una anyada determinada. No importa

quina. Si és un negre de reserva, recule un minim de 4

¢N VNS

anys. Si és de gran reserva, deu ser almenys de 6 anys
abans. Sino aconsegueix el seu objectiu, no es desanime.
Té una magnifica excusa per passar-se tot ¢l dinar dient
que I'anyada de I’any anterior és molt millor.

MASSA FRED: Quan taste un vi, execute les manio-
bres habituals: donar voltes a la copa (vigile no tirar-se’l
per damunt si no vol semblar un maleser), olorar-la i tas-
tar a glopets. Done el seu assentiment, perd no claudique
amb massa facilitat. Digue, per exemple, que esta massa
fred i ordene que el deixen reposar uns minuts abans de
servir als companys de taula. El sumiller restara impres-
sionat i a partir d’aquest moment el mirara amb respecte.

MASSA CALENT: lgual que I'anterior, per6 exacta-
ment a I'invers. Demane que posen I'ampolla en una cube
ta amb glagons. Hi han que tenen el valor de demanar que
posen exactament nou glagons, pero aixo és ja de profes-
sionals.

NO APURE LA COPA D’UN GLOP: Sino vol sem-
blar un borratxo, ha de beure lentament, a glopets curts.
Retingue el vi uns instants a la boca abans d’engolir; pero,
si us plau, res d’escopir-ho. No és el mateix ser un expert
en vins que ser un impresentable.

NEGRE PER AL PEIX: El contrari ja esta passat de
moda. Si el peix és blanc i suau, trie un negre jove. Si és
saborés, al forn o amb salsa, un reserva. Done a entendre
amb discrecié que vosté aixo del vi blanc amb el peix ja el
té superat. Resta la mar de modern.

BLANC PER AL PEIX: No es creura vosté la imbeci-
litat de que el vi blanc no va bé amb el peix. Lliguen mera-
vellosament, a condici6 de saber elegir bé: els blancs joves
afruitats, amb el marisc cru i el peix molt suau. Els blancs
de crianga en béta de roure, amb els peixos més saborosos
i forts.

LA CARN SEMPRE AMB NEGRE: Aixo¢ diuen els
qui mai no han tastat un blanc de debé. N’hi han impres-
sionants, corpulents, ferms i saborosos. El que és verita-
blement important és que I'aroma i el sabor del vi no

uiza Vd. es una persona sociable, inte-

ligente, culta. Puede ejercer un traba-
jo muy bien remunerado.  Incluso puede tener
la suerte de ser un sex-simbol.  Pero no se
haga tlusiones, si no sabe Vd. de vinos, no lle-
gara muy lejos.

Ham quedado atras los anos en que los

vinos eran espesos, alcoholicos y cabezones.
Ahora las vinas se cuidan como si fueran
orquidcus, las bm/cgas estan equipadax con las
ultimas tecnologias y las D.O. tienen endlogos
que vigilan estrictamente la calidad y presti-
gio de los centenares de marcas existentes.

E.\' I)(’r €50 (IUC hO} ser un bllen CO"U(L’(]()T

de vinos es tan necesario como saber navegar
por internet y -ademds- resulta mas distin-
guidu, Damos u continuacién algunos consejos
para que todo ¢l mundo crea que Vd. es un
auténtico experto. Y no se preocupe, los otros
tambien han aprendido lo que saben leyendo

articulos como este.



Bendix

(En

KNORR
BREMSE

AUTO COMERCIO
SALDUBA. S.L.

ICER

Monasterio San Martin de Cillas, 17

EUROCOM

TIf. 976 42 91 91 Fax: 976 49 22 62
50013 ZARAGOZA

RECAMBIOS DE AUTOMOCION
ESPECIALIDAD EN REPUESTO

DE CAMION Y PLATAFORMA EMON ROET




cedeixen davant els de la carn i ambdos es complementen
harmoniosament.

RECONEGUE QUE LI AGRADA EL CAVA: Pel que
més vulgue, no caigue en la cursilada de dir que el cava li
producix acidesa i que vosté només beu xampany. A més
de ser una tonteria, restaria com un avar per haber dema-
nat I’ampolla de cava, en compte d’una de xampany que
costa cl triple. Cal ser conseqient.

RES DETARGETES: No tingue I'ocurréncia de treu-
re una d’aquelles targetetes amb la qualificacio d’anyades.
Només diuen idioteses. Vaja al lavabo, amb ’excusa de ren-
tar-se les mans, i consulte-la en secret.

LA FUSTA QUE NO ES NOTE: El millor que pot fer
el roure pel vi és que la seua presencia passe desapercebu-
da. La béta de roure és imprescindible per donar cos i

complexitat als vins de reserva i gran reserva, perd quan
I’aroma de fusta predomina és que al celler se li ha anat la
ma. Es el moment de parlar com un gran expert: faga cara
de preocupacié i afirme que “li sobra fusta”.

RECORDE’S DELS VINS DOLCOS: E] sec esta de
moda, perd cal no oblidar que hi han espléndids vins dol-
¢os, molt adequats per a les postres. Els “Pedro Ximenez”
andalussos, els moscatells alacantins i les malvasies canaries
son sovint vins extraordinaris que un expert com vosté no
pot oblidar.

ATENCIO AL PREU: Els vins sén com les accions a
borsa: no sempre les més cares sén les millors. Si ha de
gastar els scus diners, trie amb precaucié.La garantia del
celler i la marca sén crucials.

NO ES PASSE: Un bon bevedor maj no deu perdre el
control, i molt menys si vol reputar-se d’expert. Si ha de
tastar molts vins, begue lentament i limite’s a fer un petit
glop si observa que esta vosté més simpatic del compte.

LES SENYORES TAMBE: Una dona que sapiga beure
i entenga de vins, no és menys femenina. Simplement, és
més culta. Si és vosté la que compra el vi, ja és hora que
tinga el seu propi criteri i deixe de preguntar sempre al seu
marit. Ell tampoc no entén un pito.

NO SIGA “PLAGA”: Uns breus comentaris, adobats
amb refinada ironia i unes gotetes d’elegant escepticisme,
son la millor féormula per a consagrar-se com un consumat
expert.

Pero, si us plau, no martiritze els companys de taula
amb una conferéncia magistral d’uns coneixements que no
en té.

BEGA COM LI DONE LA GANA: [ oblide consells

com aquests.

NOTA. Per cert, no hem explicat com es distingeix la proce-

déncia d’un vi, si és d’una D.O. 0 d’una altra. Es molt facil: Mire

R RIS,

BOUCHONNE: Es la palabra magica.
La que utilizan los expertos de verdad. Viene
de“bouchon”(tapon, en francés). Huela el vino
y si nota el mas minimo aroma a corcho,
rechdcelo. Mire a sus amigos y diga en voz
baja que estd “bouchonne”. Al camarero diga-
le ximplcmentc que huele a corcho, si no quie-
re que le tome por gilipollas.

NADA DE MARCAS CONOCIDAS: Un
auténtico experto es aquel que sabe cosas que
los demnds desconocen.  Si quiere demostrar su
superioridad, ha de huir de las marcas cono-
cidas. Si alguien intenta sugerir alguna,

mueva la cabeza con displicencia y diga:“Si,

pero.... la anada del 99 fué muy floja”

Nadie le discutird.

NO HACER EXPERIMENTOS CON LAS
MARCAS (Lo contrario que el anterior): En
vinos hay una regla que no falla: las buenas
bodega.\‘ hacen buenos vinos. Para acertar, clija
siempre grandes marcas y justifique su elec-
cion diciende que a Vd. los snobs que piden
vinos que nadie ha probado nunca, le parecen
unos frivolos.

EXIJA LA ANADA: Si quiere hacerse el
experto, ha de insistir en pedir una anada
determinada. No importa cual. Si es tinto

de reserva, retroceda un minimo de 4 afos. Si

es de gran reserva, debe ser al menos de 6 afios
antes. Si no consigue su objcrivo, no se des-
anime. Tiene una magnifica excusa para
pasarse toda la comida diciendo que la anada
del ano anterior era mucho mejor.
DEMASIADO FRIO: Cuando pruebe un
vino, ejecute las maniobras habituales: dar
vueltas a la copa (pero no se lo tire por enci-
ma si no quiere parecer un patdn), husmearla
y probar un traguito, Dé su asentimiento,
pero no claudique con demasiada facilidad.
Diga, por ejemplo, que esta demasiado frio iy
ordene que lo dejen reposar unos minutos

antes de servir a los demds comensales. El
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Petiqueta. Alli ho posa.

Procure no tirar-se farols a cegues. Més d’un expert professio-

nal ha fet el ridicul en pablic per ser incapag de distingir el seu

propi vi en un tast a cegues.

sumiller quedara impresionado y a partir de
este momento lo mirard con respeto.

DEMASIADO CALIENTE: Igual que el
anterior , pero exactamente al revés. Pida que
pongan la botella en una cubitera con agua y
hielo. Hay algunos que tienen el valor de
pedir que pongan exactamente nueve cubitos,
pero eso es ya de profesionales.

NOAPURE LA COPA DE UNTRAGO: Si
no quiere parccer un borracho, ha de beber
lentamente, a traguitos cortos. Retenga el vino
unos instantes en la boca antes de tragar;
pero, por favor, ni se le ocurra escupirlo. No
es lo mismo ser un experto en vinos que un
impresentable.

NEGRO PARA EL PESCADO: Lo contra-
rio ya estd pasado de moda. Si el pescado es
blanw)f suave, elija un negro joven. Si es
sabroso, al horno o con salsa, un reserva. Dé a
entender con discrecion que Vd. eso del vino
blanco con el pescado ya lo tiene superado.
Queda la mar de cosmopolita.

BLANCO PARA EL PESCADQ: No se cre-
erdVd. la imbecilidad de que ¢l vino blanco no
va bien con el pescado. Liga maravillosamen-
te, a condicion de saber elegir bien. Los blan-
cos jévenes qﬁumdox, con el marisco crudo y
el pescado muy suave. Los blancos de crianza
en barrica de roble, con el pescado mas sabro-
so y fuerte.

LA CARNE SIEMPRE CONTINTO: Eso
dicen los que nunca han probado un blanco de
verdad. Los ha)r impresionantes, corpulentos,
. ﬁrmes, sabrosos. Lo que es verdaderamente

importante es que el aroma y el sabor del vino

Alfred Rexach

no cedan ante los de la carne y ambos se com-
plementen armonicamente.

RECONOZCA QUE LE GUSTA EL CAVA:
Por lo que mas quiera, no caiga en la cursile-
ria de decir que el cava le produce acidez y
que Vd. solo bebe champai.  Ademds de ser
una tonteria, quedard como un avaro por
haber pedido la botella de cava, en vez de una
de champan que cuesta el triple. Hay que ser
consecuente.

NADA DE TARJETAS: No tenga la ocu-
rrencia de sacar una de aquellas tarjetitas con
la calificacion de anadas. Selo dicen idiote-
ces. Vuya al lavabo, con la excusa de lavarse
las manos, y constltela en secreto.

LA MADERA QUE NO SE NOTE: Lo
mejor que puede hacer el roble por el vino es
que su presencia pase desapercibida. Ef tonel
de roble es imprescindible para dar cuerpo y
complcjidad a los vinos de reserva v gran
reserva, pero cuando el aroma de madera pre-
domina, ¢s que al bodeguero se le ha ido la
mano. Es el momento de bablar como un gran
experto: ponga cara de preocupacion y afirme
que “le sobra madera”.

ACUERDESE DE LOS VINOS DULCES:
El seco esta de moda, pero no ha)' que olvidar

que existen espléndidos vinos dulces, muy ade-

cuados para el postre. Los “Pedro Ximenez”

andaluces, los moscateles alicantinos y las
malvasias canarias son a menudo vinos
extraordinarios que un experto como Vd. no
puede olvidar.

ATENCION AL PRECIO: Los vinos son

como las acciones en bolsa: No siempre las

mas caras son las mejores.. Si ha de gastar su

dinero, elija con precaucion. La garantia de la
bodega y la marca son cruciales.

" NO SE PASE: Un buen bebedor nunca ha
de perder el control, y mucho menos si quiere
reputarse de experto.  Si ha de probar muchos
vinos, beba lentamente y limitese a tomar un
pequeno sorbito si observa que esta Vd. mas
simpdtico de la cuenta.

LAS SENORAS TAMBIEN: Una mujer

que sepa beber y entienda de vinos no es menos

femenina. Simplemente, es mas culta. Si es

Vd. la que compra el vino, ya es hora de que
tenga su propio criterio v deje de preguntarle
siempre a su marido. El tampoco entiende un
pito.

NO SEA“PALIZA: Unos breves comenta-
rios, sazonados con‘/ina ironia y uns gotitas
de c-'z'gami: escepricismo, son la mejor‘ﬁirmuf
la para consagrarse como un consumado
experto. Pero, por favor, no martirice a sus
companeros de mesa con una conferencia
ma(gis.'.ml de unos conocimientos que no tiene.

BEBA COMO LE DE LA GANA: Y olvide

consejos como estos.

NOTA: Por cierto, no hemos explicado
como se distingue la procedencia de un vino,
si es de una D.O. o de otra. Es muy facil.: mire
la etiqueta. Allf Jo pone.

Procure no titarse faroles a ciegas. Mas de
un experto profesional ha hecho el ridiculo en
publico por ser incapaz de distinguir su pro-

pio vino en una cata a ciegas.
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Gran M.

té hui Ie ccio
de fer-nos saber a tots
que ja el dia es'arribat

de la nostra Magdale

Si, com ja sabem d’ant P

la festa és cosa de tots,

aci estem els de la Host

sempre a punt, al primer eri

tant a la taula i al llit

com al Prego o a Lledo.

Anar de marxa amb Ia He

no és tan sols anar de festa

és recordar la Conquesta

i origens de Castell
Recordar-ho iscel

sempre a la @ manera:

polvora, muisica, bous,
beure i menjar de bandera,
cercaviles, cavalcades,

les paelles a Fadrell,
Romeria, mascletades,
I'Alcaid del Castell Vell.

-¢sta

Tots treballem a plaer
Vicentico, Tigre Ale,
Agustin, Pepe Gallardo,
Massimo, Juan Pallarés,
Pepe Guardino, Ricardo,
Jaime Alcon, Angel, Albert,
Vicent i Manolo Gomez,
Toca, Gimeno, Rodriguez
i també totes les dones.

Molta marxa i tradicid,
aquesta és la nostra festa.
El nostre estendart -com no-
el Peng de la Conquesta.

El bon humor per blasé

i per a que no se diga

la nostra alegria siga

el nostre millor Prego.

Albert
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Hctivitats de lany 2001

6 n Gener vam iniciar 'activitat amb la Gala
dels Alcaids , informacié tractada amplia-
ment en el nostrc anterior butlleti.

També en Gener vam fer una completa excursio
cultural, aprofitant la festivitat de Sant Antoni. Vam
pujar el dissabte 20 a Vilafranca i, després d’un sopar
ben consistent, vam anar a veure cremar la foguera.
En tornar a I’hotel, encara vam fer un cremat bonis-
sim per anar a dormir ben entonats. El diumenge
teniem organitzada una visita al museu de la Valltorta
i vam anar a veure les pintures rupestres de la cova
dels Cavalls, i també algunes construccions de pedra
seca caracteristiques de la comarca Vam completar el
programa amb un dinar en pla camperol, en una
masia prop de Mor6. Amb el bon ambient de costum,
vam dinar i vam cantar com només la Host sap fer en
aquestes ocasions.

En Febrer, I'amic Joan Castells ens mostra la seua
composicié de I’'Himne de la Host, del qual parlem

amb més detall a la pagina 53. També en Febrer vam

publicar €] n® 10 del nostre butlleti “LA HOST”, amb
especial tractament informatiu de la ciutat de
Moreclla, scu del nostre Capitol General del 2001.

En Mar¢ vam assistir, com ja és tradicional, a la
presentacio del Moro de I’Any, al casal dels Moros
d’Alqueria (ells ens tornarien la visita a la Host, el
dia de I"Alcaid).

Després, la setmana magdalenera va absorbir totes
les nostres energies, i enguany cal remarcar el mag-
nific servei de restaurant al Casal, a carrec del Mes6
Don Ross.

En Abril va causar baixa com a soci Marisa Viciano
Alicart. També en Abril vam celebrar un tast de vins
al nostre Casal, amb la direccié i assessorament d’un
enoleg de Bodegas Torre Oria, i vam tenir ocasié de
millorar els nostres coneixements dels vins en gene-
ral i dels d’Utiel-Requena en particular.

En Maig es planteja la proposta de fer una exposi-
ci6 d’aquarel-les amb finalitat benéfica, havent I’ofer-
ta de I'aquarel-lista Daniel Pozanco de fer donacié
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dels quadres que s’ exposarien, sempre que la benefi-
cidria siga una institucié radicada a Castells.

També en Maig es fan dos viatges a Morella per a
ultimar detalls del proper Capitol General.

En Juny celebrem el VIl Capitol General, tal com
exposem a les pagines 22,231 25. 1 amb aix0 entrem
ja de ple a I'estiu, epoca ideal per a organitzar sopars
d’amics i fer excursions. Enguany, a banda del tradi-
cional Nocino, hem fet també alguns dinars i sopars
de grata memoria.

Aprofitant ’anada a Peralada i el seu festival de
Masica, vam visitar a I'aquarel-lista Daniel Pozanco al
seu domicili de Llanga, per tal de concretar els detalls
de J’exposicid que es fara a I’ Abril del 2002 a la Casa
Abadia de Castell6. Tarnbé vam aprofitar I’estada per
aquelles comarques i vam visitar les ciutats d’Olot i
Besal.

En Setembre vam fer reformes al nostre Casal, ali-

catant el servei de toaleta i instal-lant una nova barra
de bar al local exterior. Sén dues millores que reva-
loritzen el conjunt i el fan més confortable. Aquest
mes causa baixa el soci Luis Rodriguez.

En Octubre es proposa i s’aprova la participaci6
de la Host en un acte d’homenatge a la reina Violant
d’Hongria, amb motiu del 750 aniversari de la seua
mort. També en Octubre re-emprenem els nostres
sopars de cada dimecres, després del paréntesis de
I’estiu, i amb la novetat del fixatge de la Sra. Tomasa,
que substitueix al Sr. Enrique en les funcions de ser-
vei del Casal.

En Novembre s’aprova la institucié d’un Premi
anual de Gastronomia amb el nom de Jaimc Alcon, en
homenatge al soci desaparegut el dia 20 d’aquest
mes.

Acabem I’any amb la distribuci6 i venda de loteria
-que no toca- i els intents d’elegir nou Alcaid, que
tampoc no toca, perque el tema resta pendent per a
inicis del 2002, i en el Consell extraordinari de
Gener és elegit per unanimitat Josep Guardino i
Roca.

Luis Toca
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Els Hlcaids del
Castell Vell

Hlcaids DPistorics

1258 EN ROMEU MARTI
1266 EN S1MO DE BONYA

1268 EN ]AUME F1vALLER

ALCAIDS MODERNS

1988 En Francesc Solsona i Garbi
1989 En Vicent Gomez i Nebot
1990 N'Enric Ferrero i Maria

1991 En Lorenzo Ramirez i Portolés
1992 En Joscp Pascual i Torres

1993 En Porfirio Laguna i Asensi
1994 En Jaume Alcdn i Simém

1995 En Baltasar Macia i Oliver
1996 En Ricardo Vicente i Calvo
1997 N’lgnacio Subias i Ruiz de Villa
1998 En Victor Campos i Guinot
1999 En José Luis Breva i Ferrer
2000 En Federico Garcia i Moliner
2001 En Josep Bellés i Mateu

2002 En Josep Guardino i Roca




SERENISSIM SENYOR

€n Josep Guardino 1 Roca

ﬁ ome de empresa, profundament coneixedor
del mén del comerc i de la industria a
Castells, lider en el sector de l'automocio,
Llicenciat en Ciéncies Empresarials. En "actuali-
tat, Director Gerent de Marza S.L. (Audi,

Volkswagen i Skoda).

Amic de la Host des de fa molts anys i plenament
integrat en la nostra associacio, reuneix totes les
condicions per a que el Consell de la Host ’haja
nomenat Serenissim Senyor Alcaid del Castell Vell
de I’any 2002.






La Gala dels Hlcawds

i habitualment la nostra Gala dels

Alcaids té alguna cosa indefinible
pero que es manifesta ben palpablement en
forma d’ambient Unic i inimitable, la de
I'any 2002 va afegir I'ingredient de I'emo-
ci6. La mort pocs mesos enrere de Paco
Vazquez i Jaime Alcon va estar present en
totes les intervencions i molt especialment
en el parlament del nou Alcaid del 2002,
José Guardino, que va tenir passatges alta-
ment emotius per a tots els presents.

Tal com ja va passar I'any anterior, I’ele-
vada assisténcia no va permetre la taula tnica tra-
dicional i van ser 7 les taules rodones que es van
habilitar per a donar cabuda als 56 participants.

Com ja és costum aquests ultims anys, I’orga-
nitzacio va ser impecable i seguint punt per punt
el ritual establert: Recepcio, foto de familia,
lliurament de flors a les dames, aperitiu i sopar
amb un excel'lent menu.

[’acte protocolari va comengar amb el parla-
ment introductori del Canceller i, tot seguit,
intervingue el Gran Maestre, que en els seus par-
laments acomiada I’Alcaid del 2001 i dona la
benvinguda al del 2002.

José Bellés va prometre continuar participant
en la marxa de la Host, tant com les seues ocu-
pacions li ho permetran, i va rebre I'escut de
'associacio cisellat en fusta. Després del nome-
nament oficial, amb la lectura de la corresponent
acta, el nou Alcaid Guardino accepta el nomena-
ment, explica les dificultats de la seua acceptacio
i dedica les més emotives de les seues paraules a
la memoria de Jaime Alcon El Gran Maestre li
feu lliurament de ’acta de nomenament.

Després vingueren els premis de la Gala. El

titol de Mestre Cuiner 2001 per a Luis Toca.

Una batuta per al mestre Castells, autor i direc-
tor de les interpretacions del nostre himne. Un
diploma que fa justicia a I'ds i abus que fa
Pallarés del telefon mobil. Una picoleta de miner
-justificadissima- per a Gimeno. I el Quilémetre
al mes viatger del 2001, novament guanyat per
Agustin.

Tot el desenrrotllament de l'acte tingué un
adequat seguiment per la premsa escrita i televi-
si6 locals.

La barra lliure, la musica i el ball, en recepta
saviament proporcionada i dossificada, van com-
pletar el magnific ambient de la nit. Vicent
Gimeno canta el seu personalissim “minero” amb
la picoleta a la ma, Pepe Bellés feu la seua perso-
nalissima versié de “la Colorines” i, fins i tot,
vam cantar I’himne de la Host, a “capella”, amb
el resultat “polifonic” que ja us podeu imaginar.
Els nostres brindis i els visques a I’ Alcaid tambe
van ressonar amb ’energia acostumada.

I 'any que ve, tornarem.

José Vicente Francisco




o Lufthansa
City Center

Gobernador, 51
12003 Castelldn
Teléfono /Phone 964 22 15 54
Telefax 964 22 51 77
E-mail: equus@csnet.es




a Host del Castell Vell
¢s clam de la cultura
castellonenca, de bona soca,

¢és cau de convivencia.

Larros i la taronja
simbols de nostra terra
vanfer que aquesta colla

imaginara menjars al seu entorn.

j Visca la Host del Castell Vell
la Confraria de I'Arros i la Taronja!
jVisca la Host del Castell Vell

La Coqfraria de I’Arros i la Taronja!

Per tal d’aconseguir
sans objectius es reuneixen
aquests amics davant la taula

a conversar amb tot el cor.

I son histories del poble
les que renaixen aci
perqué perduren per sempre

en ment.

jVisca la Host del Castell Vell
la Confraria de I'Arros i la Taronja!
jVisca la Host del Castell Vell
La Confraria de I’Arros i la Taronja!

jCavallers, vergonya! jCollons!!
jMes vergonya! jjMés collons!!

L Bhimne

Joan Castells i Badenes, de 56 anys, casat i amb

3 fills, és I'autor de la lletra i musica del nostre
himne.

Amic de la Host des de fa molts anys, dedica la
seua activitat professional al comerg, éssent pro-
pictari i gerent de I'empresa Exclusivas Castells,
distribuidor i comercialitzador de prestigioses
marques.

Pero malgrat ser diplomat en gestio comercial i
en direccio d’empreses, la seua autentica aficio es
la musica i especialment la guitarra, amb la qual és
un auténtic virtuos.

Nosaltres I’hem fet Confrare de Mérit, apre-
ciem i agraim la seua feina musical en la Host i
esperem comptar per molts anys amb el seu con-
curs per a amenitzar les nostres vetllades i cele-

bracions.



Paco 1 Jaime, in memoriam

"any 2001 ha estat
particularment
cruel amb la Host.  Per
a un col-lectiu de les
dimensions i les caracte-
ristiques del nostre, la
desaparicio  d’un dels
seus membres suposa una
perdua i una commocio
de gran impacte.

Pero si, amb poques setmanes de diferencia,
son dos els amics que se’n van per a sempre, la
primera sensacio de dolorés estupor i el poste-
rior sentiment de desanim, frustraci6 i desfeta,
son ineludibles i majusculs.

Han estat molts ja els anys de trajectoria en
comu i de vivencies compartides, i eren molt
forts els llagos d’amistat i confraternitat que ens
unien amb aquests companys, 1 quan tot aixo es
trenca de manera sobtada i irreversible, resulta
ben dificil d’assumir i d’acceptar.

Malgrat la similitud de la condicié d’amics i la
proximitat en el temps d’ambdues desapari-
cions, hi han també clares diferéncies i cada cas
presenta les seues caracteristiques propies.

Paco Vazquez portava ja uns mesos absent de la
Host. La seua residéncia habitual a Madrid era ja
un primer inici de distanciament fisic, encara
que ell sempre mantingué ben viva la seua vin-
culacié amb Castelld i amb la Host. La seua edat
i la coneixenga de la seua malaltia eren per a tots
nosaltres una premonici6 del que podia arribar a

esdevenir, encara que no imaginavem un desen-

llag tan proxim.

Per a Paco, la
Host va ser un des-
cobriment seductor
i gratificant, -on va
retrobar la cons-
ciéncia i les tradi-
cions de la seua
terra nadiua i -alho-
ra- uns amics amb
qui compartir la seua passio per la bona gastro-
nomia i el plaer de gaudir d’una taula ben assor-
tida, per “pegar un mosset”, com deia ell. Perque
Paco era un gastrénom consumat i un tastavins
eminent, com sabem molt bé tots els que el
coneixiem, que per rao de la seua activitat pro-
fessional i de la seua bonhomia, erem moltissims
i de procedencies geografiques molt variades.

Jaime Alcon era una persona molt i molt pro-
xima a tots nosaltres: per raons de residencia,
d’edat i d’actitud, era una persona absolutament
fonamental i indissoluble de la Host.

Va arribar en 1994, com a Alcaid, i es va inte-
grar rapidament a l’associacio. El seu caracter
obert, positiu i dinamic, que tant va contribuir al
seu exit professional, tambe va influir favorable-
ment en la marxa de la Host (que travessava uns
moments de certa confussid), ajudant a la clarifi-
cacié interna i la re-orientacié d’objectius.
Jaime va ser un element essencial en la gestacio i
consolidacié de la nostra Confraria gastronomi-
ca, i el seu bon humor i tracte cordial es van fer

populars ben aviat entre totes les confraries de




Fecoga.

Sempre incansable, al volant de la seua con-
fortable furgoneta, ens va dur a través de milers
de quilometres, cap als quatre cantons de la
peninsula. Les pagines del nostre butlleti “La
Host” son el millor testimoni dels seus multiples
viatges a capitols gastronomics i a excursions de
la Host.

La perdua de Jaime és un cop dels que fan
mal; molt de mal. | fa també que prenguem

consciéncia de ]'auténtic significat de la paraula

“irreparable”.

Descansen en pau aquests dos amics i que la
seua memoria ens anime a tots a perseverar en
les activitats, els valors i els objectius que vam

compartir amb ells durant molts anys.

Albert Sanchez-Pantoja

/ Formac
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La Nostra Patrona

D’amor purissim, la mel
en Vos trobem, dol¢a Mare.
Sou I’escut que nos empare

1sou la porta del cel.

Sou de Déu benediccid,
sou del dia etern I’Aurora.
De I’amor nostre, Senyora.

Mare de Déu del Lledd.

Lletra: Lluis Revest
Musica: Vicent Ripollés

[I-lustracié: Lorenzo
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e | nostre flamant Alcaid
ho té be muntat en
aquesta ocasio: diari, copa de
conyac, cigar i -fins i tot- uns
prismatics que li permeten
perfeccionar els seus coneixe-

ments d’anatomia. §’explica la

cara de “xe, que a gust” que fa.

ixeu-vos quines banyes

més esplendoroses
llueixen Albert i Jaime en
aquesta ocasio. | el que resul-
ta francament curios ¢és que, a
més a més, semblen la mar de

satisfets i felicos.

o i G .

‘un Hny

™ ar que hi han que
- s'ho munten enca-
ra millor i més a gust,
passant  olimpicament
dels diaris, el conyac, els

cigars i I’anatomia.

D esprés diuen que
el nocino esta bo.

No podia ser altrament,

si observem la conjuncio
entre I’alta tecnologia i el
més depurat estil que ens
mostra Ricardo en aques-

ta impagable imatge.

A i la porta d’un coco, prop de
/ la Valltorta, Jaime mostra
els avantatges de ser baixet, per a

no trencar-se 1’onda zero contra la

dovella de pedra.

inalitzat el recorregut dels

“greens”, Agustin i Albert
guarden els pals de golf al scu
corresponent carret, moments
abans de refrescar-se amb la pre-
ceptiva dutxa reparadora de tan

esgotador i esforcat esport.

Angel Martinez
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Programa de festes

20,30 Acte d’investidura de I’Alcaid del Castell

Dlvendres ‘ (La re-vespra) Vell de I’any 2002

21,00 Inauguracio del Casal. Sopar informal. 21,00 Gran sopar-bufet al Casal
(entrada per estricta invitacio)

- 22,30 Festa de I’Alcaid, amb muisica, al Casal.
Dissabte 2 ’
(De la Festa la Vespra) .- - L
14,00 Dinar lliure DI]OUS 7 (D1a gastronomic)
16,00 Cavalcada del Prego. Al cadafalc.
20,00 Berenar-sopar al casal. 14,00 Vermut al Casal

14,30 Dinar al Casal
p 3" Jornada Gastronomica
Dlume]1ge 3 19,00 Anar de marxa. Sopar lliure.
(Magdalena Festa Plena)
08,00 Tots al Casal. Figues i xurros amb xocolata. 3 P T L
08,30 Romeria de LesgCanyes (homes amb brusa) Dlvendres 8 (Dhia ge palporta)
15,00 Paella al Casal.

16,00 Gran guinyotada magdalenera 14,00 Vermut al Casal

Sopar lliure. 14,30 Dinar al Casal

22,00 Tots al cadafalc amb uniforme. 4" Jornada Gastronomica

Processé de les gaiates. 21,00 Sopar al Casal. Bufet portat de casa.

Di“uns 4 (Dia dels bous) Dissabte 9 (Dia de la Patrona)

11,00 Pregé Infantil

14,00 Concurs de paelles del Rei Barbut 14,00 Vermutal Casal
14,30 Dinar al Casal

5* Jornada Gastrondmica
15,45 Ofrena de Flors a la Patrona

19,00 Anar de marxa. Sopar lliure.

Dlma‘l’ts 5 (Dia del vi) 20,00 Anar de marxa. Sopar lliure.
14,00 Vermut al Casal
14,30 Dinar al Casal Diurnenge ‘O
1* Jornada Gastronomica i enologica. -
20,00 Visita al Mesé del Vi. Sopar lliure. (Magdalena Vitol)

14,00 Paella al restaurant

Dlmecres 6 (Dia de l’z\l('aid) 22,00 Desfile final de festes

14,00 Vermut al Casal 23,00 Gran xocolatada amb xurros, al Casal
14,30 Dinar al Casal en honor dels Alcaids. 24,00 Traca final.
2* Jornada Gastronomica
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Cenamica Gomez, S.H.

PAVIMENTOS CERAMICOS
GRES PORCELANICO

UNE-EN ISO 9001 N¢ REG. 010205

CERAMICA GOMEZ, S.A.
Avda. E. Gimeno, 41-43 - Tels. 964 21 20 21 -964 20 38 22 - 964 20 39 78
Telex 65637 AZGO E-P.O. BOX 416 - Fax 964 20 35 60
12080 CASTELLON (Espafal

FABRICA:
Cira. Ribesalbes, s/n - Tels. 964 21 99 99 -964 21 97 00 - 12080 CASTELLON (Espafia)




El futuro no es aquello que esta por venir.

Nuevo Audi A4.

Marza, S.L.

Es aquello que vamos a buscar.

Para construir automoviles cada vez mejores hay que anticiparse
a lo que esta por venir. Solucionar problemas que aln no existen.
Disenar carrocerias mas robustas y dindmicas, revolucionar el
cambio automatico con el multitronic, crear una nueva gama
de motores mas potentes con la tecnologia de 5 vélvulas por
cilindro o los méas avanzados TDI V6.

A veces no hay que esperar a que las cosas ocurran.
Hay que hacer que ocurran.

964 34 23 00 - 12002 Castellon

Plaza Pais Valencia, 14 - Tel.
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